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Cremige Kdostlichkeiten und fruchtige Aromen — Likdre selbstgemacht

Tauche ein in die vielfaltige Welt der Likdre und lerne, wie du ganz einfach deine eigenen késtlichen Kreationen
zuhause zaubern kannst. Freu dich auf gelingsichere Rezepte fur Frucht-, Creme- und Krauterlikére, die dir viel Freude

bereiten werden.

Der Kurs zeigt dir verschiedene Methoden der Likér-Herstellung — so ist fur jeden etwas dabei. Mit einfachen Materialien
kannst du deine selbstgemachten Likdre liebevoll verpacken und als schéne Geschenke verschenken.

Zum Abschluss dirfen wir unsere selbstgemachten Likor-Spezialitaiten gemeinsam verkosten.

Freu dich auf einen inspirierenden Kurs voller Kreativitat, Genuss und neuer Erkenntnisse!

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 3 Einheiten 04.11.2025 19:30, Kitzbihel
Kursbeitrag: 38,00 € Teilnahmebeitrag (plus € 10-12 ort Kitzbiihel
Lebensmittelkosten) Beginn 04.11.2025 19:30
Fachbereich: Gesundheit und Ernahrung Ende 04.11.2025 22:00
Zielgruppe: Alle Interessierten Ortlichkeit Schitzenheim, Pfarrau 1, 6370 Kitzbihel
Mitzubringen: 2 Likor-Flaschen (ca. 250 ml), Schiirze; Information ~ Anmeldung bei Ortshauerin Martina Haas, T.

0664/4417017
Kursnummer 7-1004437
Trainer:in Ing. Dipl.-Pad. Andrea Planer

Veranstalter  LFI Tirol Bezirk Kitzbiihel

11.11.2025 19:30, Brandenberg

Ort Brandenberg
Beginn 11.11.2025 19:30
Ende 11.11.2025 22:00

Ortlichkeit Mehrzweckgebaude Aschau, Aschau 27, 6234
Brandenberg

Information  Anmeldung bei Ortsbauerin Claudia Klingler, T
0664/2308553

Kursnummer 7-1004444

Trainer:in Ing. Dipl.-Pad. Andrea Planer

Veranstalter  LFI Tirol Bezirk Kufstein
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