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Institut I-I Tirol

Backkunst - Kreative Torten und Kuchen fiur jeden Anlass

Erleben Sie mit Ingrid Eller die traditionellen Kuchen- und Tortenkreationen, die schon friilher Generationen begeistert
haben! In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie legendare Klassiker wie die Schwarzwalder Kirschtorte, eine feine Nusstorte
mit Puddingbuttercreme, die kdstliche Malakoff-Torte und die delikate Mohntorte mit Topfencreme zubereiten — mit den

besten Zutaten und handwerklichem Kénnen.
Ingrid zeigt Ihnen, wie Sie diese Klassiker der stiRen Backkunst mit modernen Techniken und frischen Ideen zu neuem
Leben erwecken. Tauchen Sie ein in die Welt des traditionellen Backens und erfahren Sie, wie Sie mit einfachen, aber

effektiven Schritten wahre Meisterwerke der Patisserie schaffen.

Geniel3en Sie den Charme und die Aromen der Torten und Kuchen und lassen Sie sich von Ingrid Eller zu neuen,

suRen Hohenfligen entfihren.

Auf Anfrage ist die Veranstaltung auch fir geschlossene Gesellschaften buchbar.

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 3 Einheiten 18.09.2025 18:30, Innsbruck
Kursbeitrag: 95,00 € Teilnahmebeitrag Ort Innsbruck
Fachbereich:  Gesundheit und Ernédhrung Beginn 18.09.2025 18:30
Zielgruppe: Fir Feinschmecker:innen klassischer SiiRspeisen, Ende 18.09.2025 21:00
Torten- und Kuchenfreunde Ortlichkeit Genusswerk Tirol, Ing.-Etzel-Stra3e 81 - 82, 6020
Innsbruck

Information LFI-Kundenservice, Tel. 05 92 92-1111E:
Ifi-kundenservice@lk-tirol.at;(Die Rechnung wird
per Mail kurz vor der Veranstaltung verschickt.)

Kursnummer 7-1004148

Trainer:in Ingrid Eller

Veranstalter  LFI Tirol LFI Veranstaltungen
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