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Institut LI Tirol

Wurstproduktion - Roh- und Briuhwtrste

Im Bereich der Direktvermarktung ist die Produktqualitét ausschlaggebend fiir den Verkaufserfolg. Damit eine hohe
Qualitat hergestellt werden kann, ist umfangreiches Wissen zum Produkt notwendig. Beim Kurs wird speziell das Thema
Roh- und Bruhwirste in Theorie und Praxis behandelt. Hergestellt werden zum Beispiel Frankfurter, Extrawurst, Lyoner,
Leberkéase, Kaminwurzen ... Die hergestellten Produkte werden beurteilt und besprochen.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 8 Einheiten

Kursbeitrag: 310,00 € Teilnahmebeitrag ungefordert

155,00 € Teilnahmebeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Direktvermarktungsbetriebe, Bauerinnen und
Bauern, Betriebe, die in die Direktvermarktung

einsteigen wollen
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