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Institut LI Tirol

Milchverarbeitung fur Einsteiger:innen

Beim 2-tagigen Kurs werden die Produktion von Joghurt, Topfen, Sauermilch, Butter, Frischkase in Ol und Schnittkése
behandelt. Ebenso werden Topfen und Molke zu Finalprodukten verarbeitet. Neben der Produktion werden auch die

hygienischen Anforderungen behandelt.

Information Verfugbare Termine
Kursdauer: 10 Einheiten
Kursbeitrag: 170,00 € Teilnahmebeitrag ungeférdert

85,00 € Teilnahmebeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Milchverarbeitungsbetriebe und Einsteiger:innen

in die Milchverarbeitung

Mitzubringen: Sauber weilRe Stiefel, weille Hose und T-Shirt,

Kopfbedeckung
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