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Institut LI Tirol

Hygieneschulung

Hygiene bildet das Fundament zur allgemeinen Produktsicherheit und hygienische Grundkenntnisse werden in allen
Ebenen der Lebensmittelproduktion benétigt. Bei der Schulung werden Themen wie eine gute Hygienepraxis, HACCP,
rechtliche Bestimmungen und Leitlinien fir die b&uerliche Produktion behandelt. Das Erstellen der nétigen

Aufzeichnungen dazu sowie die Umsetzung am Betrieb werden gelernt.

Information Verfigbare Termine

Kursdauer: 7 Einheiten

Kursbeitrag: 250,00 € Teilnahmebeitrag ungefordert

125,00 € Teilnahmebeitrag gefordert

Fachbereich: Direktvermarktung

Zielgruppe: Béuerliche Lebensmittelproduzenten

© 2024 - Ifi.at Ausdruck vom 06.05.2024



