
Tirol

Zertifikatslehrgang Mostsommelier/-sommelière in Vorarlberg
Werden Sie Fachfrau/Fachmann für alle Mostgetränke und Mostspeisen. Sie beurteilen die Qualität des Mostes und

empfehlen die dazu passenden Speisen.

Der Most entwickelte sich in den letzten Jahren als hochwertiges, zartfruchtiges bis starkes Getränk und erfreut sich in

der Gastronomie, als auch bei den Konsumentinnen und Konsumenten zunehmend größerer Beliebtheit.

Sie möchten:

 

• mehr über die Kulturlandschaft und Streuobstbestände erfahren und geeignete Mostobstsorten kennen lernen,

• Ihr Wissen über die Produktion von Most, Saft und Trendprodukten intensivieren und vertiefen,

• die Mostsprache erlernen und bei kommentierten Mostverkostungen anwenden,

• Ihre Kommunikations- und Präsentationsfähigkeit optimieren,

• Most als Speisebegleiter erkennen und zu verschiedenen Speisen kombinieren.

Dieser Lehrgang bietet die Möglichkeit, das Wissen über Sensorik, Präsentation, Trinkkultur, Gläserkunde, Vermarktung

und Produktion von Most zu perfektionieren.

Detaillierte Informationen finden Sie am Ende dieser Seite unter LINKS bzw. unter DOWNLOADS.
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