\J
Landliches 4
Fortbilldut[\tg? n
LFI Tirol nstitu L

BILDUNGSPROGRAMM
2020/2021

sy"\ﬁ'\\ “w »,‘4\\\"\\\'\w \ \‘s\\\\ W) A \

/R
(i

‘\” “,’(". ) ey

lhr Wissen wachst @ www.Ifi.at




\J
Léndliches 4
Fortbildungs
Institut

Ik Bauarinnen
Osterreich

hrung heute

GEMEINSAM
DIE ZUKUNFT FORMEN.

Bildungscluster ,Dialog mit der Gesellschaft"
zu den Themen Landwirtschaft, Ernahrung und Umwelt.

Impressum

E
ou..‘.‘

BILDUNGSPROGRAMM DES LFI TIROL, SEPTEMBER 2020 - AUGUST 2021

HERAUSGEBER UND MEDIENINHABER:
Landliches Fortbildungsinstitut (LFI) Tirol,
Brixner Straf3e 1, 6020 Innsbruck,
T+4359292-1100, F +43 592 92-1199,

E Ifi@lk-tirol.at

REDAKTION: Dipl-Ing. Evelyn Darmann,
Mag. (FH) Nikola Kirchler, Christine Krucken-
hauser, Petra Kaserer, LFI-Team

FOTOS: soweit nicht anders gekennzeichnet:
Landliches Fortbildungsinstitut Tirol

GESTALTUNG: www.adprico.at

DRUCK: Druckerei Berger,

Wiener Straf3e 80, 3580 Horn
ANGABENGEWAHR: Veranstaltungsorga-
nisation, Inhalt und Planung mit Stand Juli
2020. Anderungen und Erginzungen sind
dem Veranstalter vorbehalten. Auf Grund der
langfristigen Planung sind organisatorisch
bedingte Programm- und Preisdnderungen
mdoglich. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und
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HINWEIS IM SINNE DES GLEICHBEHAND-
LUNGSGESETZES: Im Sinne einer leichteren
Lesbarkeit sind die verwendeten Begriffe,
Bezeichnungen und Funktionstitel zum Teil
nur in einer geschlechtsspezifischen Formu-
lierung angefiihrt. Selbstverstandlich richten
sich die Formulierungen jedoch an Frauen
und Manner gleichermafen.

D Das Osterrichische Umweltzeichen )
3 fir Druckerzeugnisse, UZ 24, UW 686 ,‘ PEFC PEFC/06-39-01
Ferdinand Berger & Sohne GmbH.
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DIGITALES LERNEN -

zeitlich flexibel weiterbilden

Ein Seminar in den eigenen

vier Wéinden besuchen?

Ja, mit den Angeboten des LFI
ist dies moglich und ein Seminar
ist dort, wo Sie sind!

ONLINEKURSE UND WEBINARE -
eine ideale Ergdnzung zu den reguldren
Kursangeboten

Die modernen Technologien ermdglichen es,
auch im Bereich der Bildung neue Wege zu
gehen. Sie kdnnen unabhéngig von Zeit und
Ort Kurse absolvieren. Modernes Lernen, das
Ruicksicht auf die betrieblichen Anforderun-
gen und personlichen Anspriiche im Berufsle-
ben nimmt.

ONLINEKURSE

Sie haben keine Zeit an einem bestimmten
Tag zu einem bestimmten Ort zu reisen, wol-
len aber trotzdem lhr Wissen erweitern? Mit
einem E-Learning Kurs konnen Sie unabhén-
gig von Zeit und Ort einen Kurs absolvieren
und dies im selbst gewdhltem Ausmaf} und
Rhythmus am eigenen PC.

Das LFI bietet Onlinekurse in folgenden
Themenbereichen an:

- Bauen, Energie und Technik

- Direktvermarktung

- EDV und Informationstechnologie

- Pflanzenproduktion

- Tierhaltung

Auch Weiterbildungsverpflichtungen kén-
nen von zu Hause aus absolviert werden!
Zum Beispiel: TGD, Pflanzenschutzsach-
kunde, ...

©® NAHERE INFORMATIONEN zu den
Angeboten, Demoversionen und Anmeldung
unter www.lfi.at/onlinekurse !

WEBINARE UND FARMINARE

Ein Seminar bequem von zu Hause aus verfol-
gen und interaktiv teilnehmen - das bieten
Ihnen unsere Webinare und Farminare.

Das Webinar ist ein tiber das Internet durch-
geflihrtes Seminar, das zu einer bestimmten
Zeit an einem bestimmten Ort stattfindet. Der
Unterschied zu einem herkdmmlichen Semi-
nar ist jedoch, dass man an diesem Online-

Seminar bequem von zu Hause aus teilneh-
men kann. Es bietet den Teilnehmerlnnen
nicht nur das bloBe Mitverfolgen des Vor-
trags/Seminars, sondern auch das aktive Mit-
einbringen und Mitdiskutieren. Somit bieten
Webinare eine tolle Méglichkeit zur Weiter-
bildung, ohne aufwendige und lange Fahrten
auf sich nehmen zu miissen.

Farminare sind mobile Webinare, die am Bau-
ernhof stattfinden. Die Vortragenden befin-
den sich dabei direkt im Stall, am Feld, auf der
Wiese oder im Wald.

ZUSATZPUNKT

Das Webinar oder Farminar wird auch aufge-
zeichnet und kann im Anschluss jederzeit er-
neut abgerufen werden.

0@ AKTUELLE WEBINARANGEBOTE,
Information und Anmeldung unter

www.lfi.at/webinare
www.lfi.at/farminare

Stobern Sie dort auch
in unseren zahlreichen
Aufzeichnungen!
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Highlights aus den
ZERTIFIKATSLEHRGANGEN 2020/2021

LFI-Zertifikatslehrgénge sind bundesweit abgestimmte Bildungsmafnahmen zur Hoherqualifizierung in der Erwachsenenbildung. Sie schlieBen
bei einer positiven Bewertung und Erfilllung von 80 % Anwesenheit mit der Erlangung eines Zertifikats ab. Voraussetzung ist ein Mindestalter von

18 Jahren.

Nachstehend finden Sie eine Auswahl von Zertifikatslehrgangen, die vom LFI Tirol in der Bildungssaison 2020/2021 angeboten werden. Vielleicht
ist auch etwas fiir Sie dabei!

@ ZERTIFIKATSLEHRGANG ,,GEMUSE-
RARITATEN UND SORTENSPEZIALITATEN"

Viele alte Kultursorten sind heute in Gefahr,
in Vergessenheit zu geraten. Dieser Zertifi-
katslehrgang soll Bauern und Béauerinnen,
Direktvermarkterinnen, Gértnerlnnen sowie
Hausgartnerinnen die M®oglichkeit geben,
zahlreiche Spezialitditen und Raritdten im
Gemise-, Obst- und Getreidebereich (wieder)
kennen zu lernen. Der Zertifikatslehrgang
wurde gemeinsam mit der ARCHE NOAH ent-
wickelt und umfasst 15 Tage. (Siehe Seite 38)

b Laura Helbling

@ ZERTIFIKATSLEHRGANG
+~ALMPERSONAL"

So vielfiltig wie die Regionen Osterreichs, so
vielfaltig ist auch die Almwirtschaft. Um die-
ses umfassende Arbeitsfeld richtig erledigen
zu konnen, bedarf es entsprechender Aus-
bildung. Das LFI Tirol bietet zusammen mit
dem LFI Salzburg und LFI Vorarlberg diesen
15-tdgigen Zertifikatslehrgang an. Ziel des
Lehrgangs ist es, dem Almpersonal fachliche
Hilfe fir das Leben und Arbeiten auf Almen
mitzugeben. (Siehe Seite 46)

@ ZERTIFIKATSLEHRGANG
+BAUERLICHE DIREKTVERMARKTUNG"

Der Betriebszweig Direktvermarktung bietet
fir bauerliche Betriebe eine gute Chance, die
Wertschopfung und somit das Einkommen zu
steigern. Wer den direkten Kontakt zum Kun-
den schatzt und gute Unternehmerkompe-
tenzen aufweist, ist in der Direktvermarktung
am rechten Platz. Naturlich ist dieser Betriebs-
zweig auch mit verschiedensten Herausforde-
rungen verbunden, wozu diese umfangreiche
Weiterbildung hilfreich ist. (Siehe Seite 31)

@ ZERTIFIKATSLEHRGANG
+KLAUENPFLEGE GRUNDLEHRGANG"”

Gesunde Klauen sind die Grundlage fiir Tier-
gesundheit und Wirtschaftlichkeit in der Rin-
derhaltung. Um Klauenprobleme erkennen
und praventive MaBnahmen setzen zu kon-
nen, braucht es entsprechendes Wissen und
praktische Erfahrung. Der Zertifikatslehrgang
Klauenpflege gliedert sich in den theoreti-
schen Teil (Anatomie und Biomechanik der
Klauen, Grundlagen, Instrumentenkunde) und
die Kurspraxis mit Ausbildung zur fachgerech-
ten, funktionellen Klauenpflege.

(Siehe Seite 41)

Orlaubam Bauernhof Tirol

@ ZERTIFIKATSLEHRGANG
+~URLAUB AM BAUERNHOF"”

Steigende Anspriiche der Gaste legen die
Latte fiir bauerliche Vermieterinnen hoch.
Eine gute und regelmaBige Weiterbildung ist
daher erfolgsentscheidend. Der Lehrgang ist
in zweitdagigen Seminarblécken organisiert
und lauft tber ein Jahr. Erstmals werden ein-
zelne Seminartage auch auf E-Learning-Basis
angeboten (Webinare, Online-Vortrége).
(Siehe Seite 33)
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@ ZERTIFIKATSLEHRGANG ,,GRIPS® -
GANZHEITLICHE REITPADAGOGIK
NACH DELL'MOUR®"

In der Ganzheitlichen Reitpddagogik nach
Dell'mour wird, durch die Kenntnisse der
Bewegungslehre und entwicklungsbedingter
Besonderheiten, dem physiologisch gesun-
den, anatomisch richtigen Reiten besondere
Beachtung geschenkt. Es geht nicht in ers-
ter Linie um leistungsorientiertes Sportrei-
ten, sondern um eine Anderung gingiger
Unterrichtspraktiken im Reitsport, die neue
Perspektiven eroffnet und die individuellen
Beddirfnisse der Reitschilerlnnen und Pferde
beachtet. (Siehe Seite 44)

Mehr Infos zu den Zertifikatslehrgéangen finden Sie auBerdem auf unserer Homepage unter tirol.lfi.at.



Davon lassen
wir uns leiten.

@ Das Landliche Fortbildungsinstitut (LFI) ist
das Bildungsunternehmen der Landwirt-
schaftskammer und Sympathie- und Image-
trager der Land- und Forstwirtschaft.

@ Im Mittelpunkt unserer Arbeit stehen
bewusst lebende, interessierte Menschen,
insbesondere Bauerinnen und Bauern.

@ Mit unserem Bildungs- und Beratungs-
angebot starken wir den personlichen
und beruflichen Erfolg sowie die Lebens-
qualitat.

@ Wir greifen fachliche und gesellschaftli-
che Entwicklungen auf, erarbeiten inno-
vative als auch nachhaltige Angebote
und er6ffnen Perspektiven mit Weitblick.

‘@ Durch Nahe und Praxiskompetenz gewin-
nen wir das Vertrauen unserer Kundinnen
und Kunden sowie der Partnerorga-
nisationen.

@ Die Professionalitdt und stdndige Wei-
terentwicklung unserer Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter sowie Trainerinnen und
Trainer ist uns ein besonderes Anliegen.

@ Unsere Angebote zeichnen sich aus durch
hohe Qualitdt und ein hervorragendes
Preis-/ Leistungsverhaltnis.

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

155 (= Immer auf dem neuesten
Stand: Nutzen Sie die Kurs-
(=] suche unter tirol.Ifi.at.
Die Veranstaltungsdaten werden regel-
maBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie konnen auf der Homepage tber-
sichtlich und bequem z. B. nach Stich-
wort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltun-
gen, die nach Redaktionsschluss des Bil-
dungsprogrammes organisiert werden.

Ok.-Rétin Resi Schiffmann
Obfrau

. +4359292-1100

= [fi@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
Geschéftsfihrerin, Qualitdtsmanagement
L +4359292-1101

= evelyn.darmann@lk-tirol.at

Mag. (FH) Nikola Kirchler
Geschaftsfuhrerin-Stellvertreterin,
Bildungsmanagement, Neue Medien
A +4359292-1109

% nikola.kirchler@lk-tirol.at

Petra Kaserer

Sekretariat, Marketingassistenz
L +4359292-1100

= petra.kaserer@lk-tirol.at

Christine Tschugg

Buchhaltung und Controlling,
Férderungsabwicklung

(% +4359292-1160

w  christine.tschugg@lk-tirol.at

Elisabeth Eller

Buchhaltung und Controlling,
Foérderungsabwicklung

L +4359292-1160

= elisabeth.eller@lk-tirol.at

Martina Thaler

Buchhaltung und Controlling,
Forderungsabwicklung

L +4359292-1160

= martina.thaler@lk-tirol.at

Bernadette Mader
Kundenservice

. +4359292-1110

% bernadette.mader@lk-tirol.at

Michaela Kranebitter
Kundenservice,

Bildungsoffensive Almwirtschaft

A +4359292-1111

%  michaela.kranebitter@lk-tirol.at

Christine Kruckenhauser

forum Ik, Kundenservice,

Lebensqualitat Bauernhof

(N +4359292-1112
christine.kruckenhauser@lk-tirol.at

Claudia Holzinger

forum Ik, Kundenservice

(" +4359292-1112

= claudia.holzinger@lk-tirol.at

Ing. Christina Scheiber, ABL
Lebensqualitat Bauernhof - Bildung
L +4359292-1150

i  christina.scheiber@lk-tirol.at

Angelika Wagner, MSc
Lebensqualitdt Bauernhof — Beratung
[ +4359292-1180

@ angelika.wagner@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
Bildungsoffensive Almwirtschaft,
Landwirtschaft und Umwelt, Green Care
(N +4359292-1151

®  thomas.lorenz@lk-tirol.at

Ing. Dipl.-Pdd. Maria Haller
Bildungsoffensive Direktvermarktung und
Lebensmittelqualitat, Zertifikatslehrgange

L +436646025981113

&  maria.haller@lk-tirol.at

Michael Holzl

Bildungsoffensive Direktvermarktung und
Lebensmittelqualitat

L +4359292-1504

= michael.hoelzl@lk-tirol.at
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Eva Maria Jonach, BEd

Schule am Bauernhof

< +4359292-1106

™ eva-maria.jonach@lk-tirol.at

Katharina Maizner, BEd MSc

Projekt Schmatzi - Seminarbauerlnnen
AN +4359292-1107
katharina.maizner@lk-tirol.at

Christine Eller

Schule am Bauernhof, Projekt Schmatzi -
Seminarbduerinnen, Qualitatsbeauftragte
L +4359292-1105
christine.eller@lk-tirol.at

Laura Helbling, BSc

Projekt Schmatzi - Seminarbauerlnnen,
Zertifikatslehrgang Almpersonal

L 443664602598 1116

= laura.helbling@lk-tirol.at

Theresia GschoBBer
Zertifikatslehrgang Seminarbduerin
. +4359292-1103

= theresia.gschoesser@lk-tirol.at

Angelika Neuner, BEd ABL
Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof
(N +4359292-1171

= angelika.neuner@lk-tirol.at

Mag. Nina Angermann
Digitalisierungsoffensive Tiroler
Berglandwirtschaft

L +4359292-1114

= nina.angermann@lk-tirol.at

Evelin Hifele

Bildungsoffensive Herdenmanagement
(W +43 592 92-1846

% evelin.haefele@lk-tirol.at

Mag. Peter Schief3ling
Bildungsoffensive Energie

. +4359292-1212

= peter.schiessling@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Joachim Pittracher
Bildungsoffensive BIO und

alpine Berglandwirtschaft

(" +4359292-1817

% joachim.pittracher@lk-tirol.at

Alexander Siess, BEd
Bildungsoffensive Schafe/Ziegen
. +4359292-1853

~  alexander.siess@lk-tirol.at

Stephanie Preller, B.Sc. M.Sc.agr.
Bildungsoffensive Spezialkulturen
L +4359292-1502

% stephanie.preller@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Regula Imhof
Bildungsoffensive BIO AUSTRIA Wissen &
BIO AUSTRIA Exkursionen

L +43512572993

i tirol@bio-austria.at

Ing. Roland Platter
Bildungsoffensive Glllemanagement
. +4359060 70070

=  roland.platter@maschinenring.at

Dipl.-Ing. Johann Thurner
Koordination Arbeitskreisberatung,
Arbeitskreis Milchproduktion

(% +43 592 92-1805
johann.thurner@lk-tirol.at

Ing. Christian Ruetz
Arbeitskreis Mutterkuhhaltung
(" T+4359292-1814

&  christian.ruetz@lk-tirol.at

Matthias Mair, BSc

Arbeitskreis Kalbinnen- und Ochsenmast
A +4359292-1812

% matthias.mair@lk-tirol.at

Ing. Ulrich Jakob Zeni
Zertifikatslehrgang Edelbrandsommelier/
-sommeliére

L +4359292-1507

= ulrich.zeni@lk-tirol.at

Martina Hosp, ABL

LFI Bezirk Reutte

(" +43 592 92-2703
>~ Ifireutte@lk-tirol.at

Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
LFI Bezirke Landeck und Imst
(" +4359292-2160
= [fi.imst@lk-tirol.at

Ing. Florian Kiechl, ABL

LFI Bezirke Schwaz und Innsbruck
(N +43 592 92-2804

»  Ifi.schwaz@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Katharina Dornauer, BEd
LFI Bezirk Kufstein

L +4359292-2406

= |fi.kufstein@lk-tirol.at

Maria Theresa Filzer, BEd
LFI Bezirk Kitzblihel

(8 T+4359292-2305

> Ifikitzbuehel@lk-tirol.at

Clemens Wendlinger
LFI Bezirk Lienz

(% +43 592 92-2604
> [filienz@lk-tirol.at

Magdalena Cologna

Landjugend

L +4359292-1102

%  magdalena.cologna@lk-tirol.at

EIN DANKE

Das LFI Tirol ist ein gro3es Netzwerk von Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeitern, deren tat-
kréftiger Einsatz vor Ort, auf regionaler und
Uberregionaler Ebene die Qualitdt und den
Erfolg unserer Veranstaltungen sichert. Wir
mochten uns bei allen ehrenamtlichen Funk-
tiondrinnen und Funktiondren wie auch allen
engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
tern furr ihren unverzichtbaren Beitrag im LFI
herzlich bedanken.



Das LFI Tirol.
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MITGLIEDER LFI TIROL

Die nachstehenden Organisationen sind

ordentliche Mitglieder des LFI Tirol:

@ Landwirtschaftskammer Tirol

@ Landarbeiterkammer Tirol

‘@ Tiroler Bauerinnenorganisation

‘@ Landeskontrollverband Tirol

‘@ Rinderzucht Tirol

‘@ Tiroler Schafzuchtverband

Verband ,BIO AUSTRIA Tirol”

Landw. Landeslehranstalt Imst

Landw. Landeslehranstalt Rotholz

Landw. Landeslehranstalt St. Johanni. T.

Landw. Landeslehranstalt Lienz

Landw. Berufs- und Fachschulen Tirols

Landesverband Urlaub am Bauernhof in Tirol

Waldverband Tirol

Die Tiroler Gartner —

Erwerbsgartenbauverband Tirol

Verband der Tiroler Obst- und

Gartenbauvereine - ,Griines Tiro

Landesverband fiir Bienenzucht in Tirol

Haflinger Pferdezuchtverband Tirol

Raiffeisenverband Tirol

Tiroler Jungbauernschaft/Landjugend

Absolventenverein der Landwirtschaft-

lichen Landeslehranstalt Rotholz

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt Imst

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt St. Johanni. T.

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt Lienz

‘@ ARGE der Landwirtschaftsmeister und

Meisterinnen der landlichen

Hauswirtschaft Tirols

MR-Service Tirol reg.Gem.m.b.H

Maschinenring Tirol

Maschinenring Tiroler Oberland

Maschinenring Innsbruck-Land

Maschinenring Schwaz

Maschinenring Kufstein

Maschinenring Kitzbuhel

Maschinenring Osttirol
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KUNDENSERVICE
ANMELDUNG
INFORMATION

Montag - Freitag:
08:00 — 12:00 Uhr

(" +4359292-1111

S +4359292-1199

D] Ifi-kundenservice@lk-tirol.at
2 tirol.Ifi.at

FORUM LK

DAS FORTBILDUNGS- UND
VERANSTALTUNGSZENTRUM
DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER TIROL

Im Zentrum von Innsbruck, etwa fiinf Gehmi-
nuten vom Bahnhof entfernt, hat die Land-
wirtschaftskammer Tirol Schulungs- und
Veranstaltungsraumlichkeiten  geschaffen,
die auch dem LFI Tirol zur Verfiigung stehen.
Es ist dabei gelungen, alte Bausubstanz mit
neuem Design zu kombinieren. Eine einla-
dende Cafeteria (Selbstbedienung) und die
moderne technische Ausstattung vervoll-
standigen das attraktive Seminar- und Veran-
staltungsambiente.

9 Wilhelm-Greil-StraBe 9, 3. Stock
6020 Innsbruck
+4359292-1112
forume@lk-tirol.at
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ALLGEMEINE INFOS

Dieser Katalog umfasst die Veranstaltungen
fur die Bildungssaison 2020/21. Kurzfristig
nehmen wir zuséatzlich aktuelle Veranstaltun-
gen in unser Programm auf. Diese und etwa-
ige Termindnderungen entnehmen Sie bitte
der wochentlichen LFI-Seite in den Landwirt-
schaftlichen Blattern. Nutzen Sie auch die
Kurssuche unter tirol.lfi.at. Die Veranstal-
tungsdaten werden regelmaBig aktualisiert
und online gestellt. Auf der Homepage kon-
nen Sie Ubersichtlich und bequem z.B. nach
Stichwort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltungen, die

[a]
DIGITALES LERNEN —
WEITERBILDUNG VON
ZUHAUSE AUS!

Mit den Onlineangeboten koénnen Sie
unabhdngig von Zeit und Ort Kurse/Wei-
terbildungen absolvieren. Modernes Ler-
nen, das Rucksicht auf die betrieblichen
Anforderungen und die persénlichen
Anspriiche im Berufsleben nimmt. Mit
unserem Online Angebot wird es moglich.
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nach Redaktionsschluss des Bildungsprogram-
mes organisiert werden.

Die Teilnahmegebiihren werden, wenn nicht
anders vereinbart, am Veranstaltungsort bzw.
mittels Einzugsermachtigung eingehoben und
beinhalten keine Mehrwertsteuer.

Ziel der Trager der Erwachsenenbildung ist das
Angebot eines inklusiven Bildungssystems, das
auch Menschen mit Behinderung weitest mog-
lichen Zugang bieten soll.

Helfen Sie uns durch rechtzeitige Bekanntgabe
Ihrer besonderen Bediirfnisse, lhre Teilhabe an
der Gesellschaft zu verwirklichen.
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Prasident Abg. z. NR Ing. Josef Hechenberger
Vorsitzender des LFI Osterreich

Ok.-Rétin Resi Schiffmann
Obfrau LFI Tirol

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
Geschiftsfiihrerin LFI Tirol

Bildung

ist der

Schliissel zum Erfolg

Die Herausforderungen in der Landwirtschaft
sind vielfdltig. ,Ausgelernt” hat man auch mit
vielen Jahren Berufserfahrung noch nicht, des-
halb ist die regelmaBige Aus- bzw. Weiterbil-
dung gerade fiir Bauerinnen und Bauern ein
wichtiger Schliissel zum Erfolg.

Dabei profitiert man nicht nur aus fachlicher
Hinsicht von den jeweiligen Bildungsange-
boten, sondern auch auf personlicher Ebene.
Der Austausch mit bspw. anderen Kursteilneh-
merinnen und Kursteilnehmern, Referentin-
nen und Referenten usw. kann durchaus span-
nend sein und neue Anregungen und Ideen
fuir den eigenen Betrieb mit sich bringen.

Bildung fiir

Wer zeitlich weniger flexibel ist, kann gewis-
se Inhalte auch individuell von zu Hause aus
abrufen, in sogenannten Webinaren. Diese
Form der Wissensvermittlung hat sich durch
die Coronakrise wahrscheinlich schneller eta-
bliert als ohne diesen unfreiwilligen Einschnitt.
Die Teilnehmerzahlen waren sehr gut und die
Ruckmeldungen durchwegs positiv.

Ich hoffe, dass wir mit der Digitalisierung in
der Bildung unsere Angebote noch besser auf
die jeweilige Zielgruppe zuschneiden kdnnen
und durch die sich bietenden Vorteile in der
Zeiteinteilung die Anfrage weiter steigen wird.
Doch egal ob online oder ,analog”: Bildung
lohnt sich immer und ich lade alle dazu ein,
das vielfaltige Angebot zu nutzen.

Geist und Seele

Es war fiir alle eine neue Erfahrung: Die gesell-
schaftliche und wirtschaftliche Notbremsung
fuhrte fur viele zu einer unfreiwilligen Tem-
po-Reduktion. Im Landlichen Fortbildungsin-
stitut Tirol drickte man jedoch gehorig aufs
Gaspedal: Die digitale Kommunikation und
Bildung war plétzlich nicht mehr Zukunfts-
programm, sie wurde in diesem Moment
dringend gebraucht!

Webinare zu den unterschiedlichsten The-
men wurden durchgefiihrt, digitale Kom-
petenzen in gleichem Atemzug gelehrt und
gelibt. Viele Teilnehmerinnen und Teilneh-
mer haben die Scheu vor einer unbekann-
ten Technik abgelegt und sich auf eine neue
Form der Wissensvermittlung eingelassen.
Zahlreiche Riickmeldungen belegen: Bildung
hat in dieser fordernden Zeit Geist und Seele
gutgetan.

Doch es bleibt auch die Erkenntnis: Die digi-
tale Welt kann personliche Begegnungen
nicht ersetzen. Wir sind soziale Wesen und
gemeinsames Lernen ist viel mehr als reine
Wissensvermittlung! Es sind die neuen
Begegnungen bei Kursen und Lehrgdngen,
es ist das Auseinandersetzen mit unter-
schiedlichen Zugdngen zu einem Thema,

und es ist das Erstaunen Uber das Neue, das
entdeckt werden will.

Bereits erprobte digitale Methoden eignen
sich oft perfekt, um Angebote vor Ort zu
erganzen oder zu vertiefen. Fahrten zum
und vom Veranstaltungsort lassen sich damit
ofter vermeiden, wertvolle Zeit kann einge-
spart werden, sensible Fragen lassen sich oft-
mals im Chat leichter stellen.

Unser Angebot in der Bildungssaison
2020/2021 bringt neben Bewdhrtem und
Bekanntem, neben dem Lernen durch Theo-
rie und Praxis auch eine verstarkte Verkniip-
fung von Prasenz und Digital. Die Themen-
palette ist wie gewohnt breit aufgestellt,
regionale Angebote finden sich ebenso wie
gebilindeltes Spezialwissen. Ein engagiertes
Team freut sich auf Sie.

Nutzen Sie Bildung als Lebensbegleiter - fiir
die personliche und wirtschaftliche Weiter-
entwicklung. Bildung tut gut!



PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

PERSONLICHKEIT
UND KREATIVITAT

PERSONLICHKEIT /
LEBENSQUALITAT

BAUERFRAU -
DIE BAUERIN DER NEUEN ZEIT
,Bauerfrau - die Bauerin der neuen Zeit” ist
ein ganzheitlicher und l6sungsorientierter
Ansatz zur Steigerung des Wohlbefindens,
speziell fir Bauerinnen. Die Weisheit der
Natur, der Jahresrhythmus und die Verwen-
dung von (Wild-)Krautern flr Korper, Geist
und Seele sind zentrale Elemente dieses
Angebots. Einfache, kostenglinstige und
wenig zeitaufwendige Methoden mobilisie-
ren Ressourcen zur Starkung der Frau am Hof,
zur Forderung des Zusammenlebens und zur
Entfaltung des betrieblichen Potenzials.
Zielgruppe: Alle Interessierten; keine beson-
deren Voraussetzungen notwendig; evtl.
Bauerinnen bzw. Frauen, die sich (noch) nicht
als Bauerin definieren, aber auf einem land-
wirtschaftlichen Betrieb tatig sind.

9900 Lienz, F.W.-Raiffeisen-Strafle 2,
Agrarzentrum Osttirol

Mi, 04.11.2020, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Dipl.Soz.Pad. Sylvia Astner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Bezirkslandwirtschaftskammer
Lienz, T 05 92 92-2600

LQB AUSZEIT -
RESSOURCENORIENTIERUNG
FUR DEN ALLTAG

Es gibt Tage, da wird einem alles zu viel.
Die Menge an unerledigten Aufgaben und
Terminen droht einen zu Uberfordern. In
diesem Angebot geht es darum, die eigene
Situation zu erfassen, zu Uberdenken und
neu zu ordnen. Einfaches Handwerkzeug
wird eingelibt, um die eigenen Ressour-
cen zu aktivieren und langfristig zu stabi-
lisieren. Ziel ist es, zu einem gelasseneren
Arbeitsalltag am Betrieb zu kommen und
den Anforderungen wieder gut gerecht zu
werden, um Lebensqualitdit am Bauernhof
zu erreichen.

Zielgruppe: Landwirte und Landwirtinnen
(mit landwirtschaftlicher Betriebsnummer)

6143 Pfons, Schofens 12,

Bildungshaus St. Michael

Fr, 06.11.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 16 UE
Trainer/in: Barbara Kathrein

TN-Beitrag: € 105,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 514,-), Kosten inkl. Seminarbeitrag
und Néchtigung (exklusive Verpflegung)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

KONFLIKTE MEISTERN
Ohne Konflikte kann keiner durchs Leben
gehen. Sie begegnen einem immer wieder
in der Familie, zwischen Jung und Alt, in der
Partnerschaft, am Arbeitsplatz, am Hof, in der
Nachbarschaft, in der Gesellschaft. Wie kann
man Konflikten begegnen und dabei die
eigene Lebensqualitdt behalten? Wie gelingt
es, durch die aktive Auseinandersetzung mit
Konflikten einen gesunden Umgang zu erzie-
len? Diese und weitere Fragen werden beim
eintdgigen Seminar behandelt. Grundlagen
des Konfliktmanagements.

Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9/ 3. Stock, forum Ik,
Kulturratssaal

Do, 26.11.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 54, (gefordert, ohne Forde-
rung € 252,20)

Anmeldung: LFI-Kundenservice oder

BLK Innsbruck, T 05 92 92-1111 oder 05 92
92-2200

Osttirol, Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Do, 15.10.2020, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 54,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 252,20)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

LEBENSQUALITAT
BAUERNHOF LQB -
VERANDERUNGEN
ANPACKEN

Lebensqualitat {L

°

Das Angebot von LQB richtet sich an alle
Bauerinnen und Bauern, die Bildung und
Beratung fiir herausfordernde Lebenssitu-
ationen in Anspruch nehmen wollen.

In welchen Bereichen kann LQB eine
Unterstiitzung sein?

wenn Sie das Gefiihl haben, Sie wiirden
Ihre Fragen gerne mit einer auflenste-
henden Person besprechen

wenn Sie sich erschopft, krank, verzwei-
felt oder traurig fihlen

wenn Sie bei Konflikten unterschiedli-
cher Art anstehen

wenn Sie bei einer Hoflibergabe Betrieb
und Familie gut unter einen Hut bringen
wollen

wenn Sie sich bei Themen des Zusam-
menlebens der Generationen unsicher
fuhlen und gestarkt fiir einen guten Um-
gang sein wollen

Wie konnen wir Sie unterstiitzen?

Wir arbeiten diskret und vertraulich.
Erfahrung und Wissen ist die Basis
unserer Arbeit.

Nitzen Sie unsere Bildungsangebote,
diese finden Sie im Internet unter
www.lebensqualitaet-bauernhof.at

In einem oder mehreren Gesprachen
suchen wir individuelle L6sungsansatze
fir lhre personliche Lebenssituation.

Team von LQB Tirol:

Angelika Wagner, MSc, Beratung
Ing. Christina Scheiber, ABL, Bildung
Christine Kruckenhauser,

Telefon und Organisation

(=] %5 =]

Lg:

Terminvereinbarung in Tirol
T+4359292-1180

[=] E lebensqualitaet@lk-tirol.at
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DER WEG ZU EINER
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Lebensqualitat &

I k Landwirtschaftskammer
Tirol

Die Hoflibergabe bzw. Hoflibernahme ist
ein sehr wichtiges und einschneidendes
Ereignis in der Familien- und Unterneh-
mensgeschichte, das gut gelingen kann.
In Kooperation mit der LK Tirol organisiert
das LFI-Projekt Lebensqualitdt Bauernhof
eine Seminarreihe als solide Vorbereitung
fiir diesen hochsensiblen Prozess.

+ Rechtliche Information rund um die
Hoflibergabe/Hofiibernahme

« Betriebswirtschaftliche Ansatze und
interessante Fordermdglichkeiten

- Damit es gut gelingen kann -
Lebensqualitdt am Bauernhof

Mehr zu diesen Veranstaltungen fin-
den Sie auf der Seite 34 unter der Rubrik
LUnternehmensfiihrung”.

Wollen Sie per E-Mail tGber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?

= Dann melden Sie sich auf
10| .
idras  unserer Homepage tirol.Ifi.at
A unter Service fir den LFI-

Newsletter an.

LFI NEWSLETTER

AUFLEBEN.TIROL -
DER BLOG FUR MENSCHEN
IN DER LANDWIRTSCHAFT

,Wo sonst liest man
auﬁgﬁm die neuesten Nach-
richten aus dem Ban-
kenwesen und erféhrt, auf welchen Spazier-
wegen noch das eine oder andere Bankl
fehlt? ... Wo sonst kann man etwas Uiber
den Bergbauern Josef lesen, der auf 1.800
Meter Seehéhe in guter Nachbarschaft mit
dem Herrgott lebt? ... Das waren jetzt nur
kleine Beispiele aus den Rubriken AufsLe-
ben, Das gute Leben, Menschenbilder und
Zusammenleben am Hof”, so wurde dieser
Blog von Robert Jonischkeit in der Lauda-
tio zum Bildungsinnovationspreis des
Landes Tirol im Mérz 2019 beschrieben.

(=] [m]

ﬁ Einfach reinschauen unter:
¢ www.aufleben.tirol

I I( Landwirtschaftskammer
Tirol

BAUERLICHES
SORGENTELEFON

© doriserben.at

Telefonische Hilfe fiir alle Sorgen, Angste,
Note und Fragen. Vertraulich, anonym,
kompetent, verschwiegen.

T 0810/676 810

Das Sorgentelefon ist eine Osterreich-
weite Initiative. Erreichbar zum Ortstarif,
Montag bis Freitag von 08.30-12.30 Uhr.
(Ausgenommen an gesetzlichen Feiertagen)

Wir beraten Sie! Infos zur LK-Beratung:

tirol.lko.at/beratung

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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KREATIVITAT

HOLZKORBE FLECHTEN -
SPANTECHNIK IN PAPPEL UND PEDDIG

Fir Anfanger und Fortgeschrittene. Holzkorbe,
Buckelkdrbe, Handkdrbe, Regalkérbe und
vieles mehr. Sie erlernen die Technik und fer-
tigen ein Werkstiick an. Grundmaterial hat
die Kursleiterin dabei. Mitzubringen sind eine
Schere und eine mittlere Stricknadel (wenn
vorhanden). Auf der Internetseite www.easy-
basket.com konnen die gewiinschten Werk-
stiicke ausgewdhlt werden. Diese bitte bei der
Anmeldung, mind. 2 Wochen vor Kursbeginn,
wegen der Materialbestellung bekannt geben.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Pfaffenschwendt 34,
Volksschule

Sa, 17.04.2021, 10.00 - 15.00 Uhr, 7 UE
Trainer/in: Erich Bend|

TN-Beitrag: € 32,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Anni Pletzenauer,
T 0664/1304993
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KORBFLECHTEN
MIT PEDDIGROHR

Der geflochtene Korb ist immer noch ein
praktischer Alltagshelfer und ein hbsches
Dekorationsstiick. Als Krduter-, Festtags- und
Einkaufskorb hat er in fast jedem Haushalt sei-
nen Einsatz. Das Korbflechten ist ein attraktives
Hobby firr alle, die ihre Kreativitdt gerne hand-
werklich ausleben. Durch die Schritt-flr-Schritt
Anleitung der Trainerin wird ein Korb nach
Wahl geflochten. Die Auswahl des Korbes muss
bei der Anmeldung bekanntgegeben werden.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6465 Nassereith, Schulgasse 37,
Volksschule

Fr, 04.09.2020, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 31,- plus Materialkosten € 20,-
bis € 27, je nach Auswahl des Korbes
Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Fitsch,

T 0664/8309920

6571 Strengen, Dorf 15, Pfarrsaal

Do, 12.11.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 31,- plus Materialkosten € 20,-
bis € 27,- je nach Auswahl des Korbes
Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Spif3,

T 0650/6571066

6574 Pettneu am Arlberg, HNr. 151,
Widum

Di, 27.04.2021, 18.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 31,- plus Materialkosten € 20,-
bis € 27, je nach Auswahl des Korbes
Anmeldung: Ortsbauerin Marika Tschiderer,
T 0660/1091977

BUCKELKORBFLECHTEN
MIT PEDDIGROHR

Das Korbflechten mit Peddigrohr ist ein
attraktives Hobby fiir alle, die ihre Kreativi-
tat gerne handwerklich ausleben méochten.
Durch die Schritt-fur-Schritt-Anleitung der
Trainerin wird ein Buckelkorb in verschiede-
nen GroBen geflochten. Die Gréf3e und die
Art hangt von der Verwendung des Korbes
ab. Der geflochtene Korb kann als Tragekorb
fur Holz, Heu, Obst, .. verwendet werden
oder als hlbsches Dekorationsstlick in Haus
und Hof. Die Auswahl des Korbes muss bei
der Anmeldung bekanntgegeben werden.
Zielgruppe: Alle Interessierten, die gerne
kreativ sind und Freude am Selbstgemachten
haben

6433 Otzerau, HNr. 54,
Feuerwehrhaus - Mehrzweckraum

Sa, 07.11.2020, 10.00 - 15.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Judith Schuchter
TN-Beitrag: € 59, plus Materialkosten
(je nach KorbgroRe € 50,- bis € 102,-)
Anmeldung: Ortsbauerin Hermine Jager,
T 0650/3754060

6553 Langesthei, Innerlangesthei 29,
Gemeinschaftshaus

Do, 22.04.2021, 17.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 59,— plus Materialkosten

(je nach KorbgroRe € 50,- bis € 102,-)
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Siegele,
T 0650/4774151

KORBFLECHTEN MIT PEDDIGROHR -
ALLTAGSHELFER MIT MASSIVEN
RAHMEN

Ob Tablett, Spielzeugkiste, Holzkiste, Wirt-
schaftskorb - diese nitzlichen Alltags-
helfer werden an diesem Kurs durch die
Schritt-fur-Schritt Anleitung der Trainerin
geflochten. Durch den massiven Rahmen
und einen beschichteten Boden sind die
Korbe sehr stabil und kdnnen einiges an
Gewicht halten. Die Auswahl des Korbes
muss bei der Anmeldung bekanntgege-
ben werden.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6553 Langesthei, Innerlangesthei 29,
Gemeinschaftshaus

Di, 13.10.2020, 18.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 31, plus Materialkosten € 29,-
bis € 67,— plus Farbzuschlag € 4,- bis € 5,-
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Siegele,
T 0650/4774151

WEIDENKUGELN FLECHTEN

Ein Kurs fur alle, die sich gerne mit Natur-
materialien beschaftigen. Wir flechten
gemeinsam ein bis zwei Weidenkugeln.
Wer mochte, kann auch offene Kugeln
anfertigen. Diese sind ein beliebter Blick-
fang fur Haus und Garten und kénnen je
nach Saison und Jahreszeit dekoriert wer-
den. Erleben Sie einfach selbst, wie aus ein-
zelnen Weidenruten lhr persénliches Deko-
rationsobjekt entsteht.

Keine Vorkenntnisse erforderlich.
Mitzubringen: Baum- oder Gartenschere,
Zange mit Seitenschneider und Pflaster.
Zielgruppe: Kreative, Bastelfreunde

6423 Motz, FloBerweg 9,

Freiwillige Feuerwehr

Mo, 23.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28, plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Elfriede Hopperger, T 0664/5318228

6481 Zaunhof, Griible 48, Vereinshaus

Mi, 10.03.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Neururer,
T05413/87434

6424 Silz, Raimund-Wallnéfer-Weg 8,
Neue Mittelschule

Di, 19.01.2021, 19.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Foger,

T 0650/5520621



6492 Imsterberg, Ried 4a,

Volkschule - Schulkiiche

Mi, 17.02.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Brigitte Frischmann, T 0699/11103801

6481 St. Leonhard i. P., HNr. 115,
Gemeindesaal

Mi, 13.01.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Traudi Haid, T 0664/73420521

6441 Umhausen, Schulplatz 1,

Neue Mittelschule

Do, 25.02.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Scheiber,
T05255/5188

6524 Kaunertal, Feichten 131,
Feuerwehrhaus

Mi, 18.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Edith Schnegg,

T 0650/8886400

6580 St. Anton, St. Jakober Dorfstrale
240, Feuerwehrhaus St. Jakob

Mi, 03.02.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbaduerin Edith Klimmer,

T 0660/5190215

6534 Serfaus, Dorfbahnstrafle 30,
Kulturzentrum

Mo, 16.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althalter,
T0676/842927356

BIENENWACHSTUCHER
SELBER MACHEN

Ein Bienenwachstuch ist eine nachhaltige
Alternative zu Plastiksackerl, Frischhalte-
folie oder gar Alufolie. In einem Bienen-
wachstuch hélt man Brot, Semmeln, Kase,
Speck, Gemuse und Obst wunderbar frisch.
Aus Bio-Baumwolle, Bio-Bienenwachs, Bio-
Ol und etwas Larchenpech wird in diesem
Kurs ein Vierecktuch in der GroBe von ca.
40 x 40 cm angefertigt. So ein Bienen-
wachstuch ist bei einfacher Pflege lange
verwendbar. Am Ende der Lebensdauer
kann es noch als Anziindhilfe im Holz- und
Kachelofen dienen.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Konsumen-
ten, denen die Umwelt am Herzen liegt

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Maschinenring Kufstein, Sitzungsraum
Fr, 13.11.2020, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuch in der GroBBe 40 x 40 cm € 7,-
Anmeldung: Dornauer Katharina,

T 0592 92-2406

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Maschinenring Kufstein, Sitzungsraum
Do, 15.04.2021, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuch in der GroBe 40 x 40 cm € 7,-
Anmeldung: Dornauer Katharina,

T 0592 92-2406

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Maschinenring Kufstein, Sitzungsraum
Fr, 16.04.2021, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuchin der GroBe 40 x40 cm € 7,
Anmeldung: Dornauer Katharina,

T 0592 92-2406

6533 Fiss, Obere Dorfstraf3e 50,
Kulturhaus

Di, 06.10.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuchin der Gr6Be 40 x40 cm € 7,
Anmeldung: Ortsbduerin Bettina Rietzler,
T 0650/3336417

6580 St. Anton,

St. Jakober DorfstrafBe 240,
Feuerwehrhaus St. Jakob

Di, 13.10.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuch in der Gr6Be 40 x40 cm € 7,
Anmeldung: Ortsbauerin Edith Klimmer,
T 0660/5190215

6525 Faggen, Hnr. 70, Gemeindesaal
Di, 02.03.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuchin der GroBe 40 x40 cm €7,
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Forg,

T 0664/4210626

6491 Schonwies, Oberhauser 2,
Volksschule

Mo, 15.03.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten fir
1 Tuch in der Gr68e 40 x40 cm €7,
Anmeldung: Ortsbauerin

Brigitte Deutschmann, T 0676/6004484

6562 Mathon, Mathoner Strafle 48,
Volksschule

Mo, 19.10.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuchin der GréBe 40 x40 cm € 7,
Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Jehle,

T 0664/2223848

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch
Do, 08.04.2021, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir
1 Tuch in der GroBe 40 x 40 cm € 7,~
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Brand|,
T0676/7358158

6600 Ehenbichl, Schulweg 10,
Gemeindehaus

Mi, 07.04.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten fir

1 Tuchin der GroBe 40 x40 cm €7,
Anmeldung: Ortsbauerin Annelies Paulwe-
ber, T05672/67697

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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FILZEN MIT DER NADEL -
HIRT MIT SCHAFEN

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verar-
beitung der Wolle mit der Nadel. In diesem
Kurs werden ein ca. 35 cm groB3er Hirt und
einige Schéfchen in verschiedenen Positio-
nen gefilzt. Eine ansprechende, nicht alltagli-
che Art der Dekoration in der Weihnachtszeit.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6541 Tosens, Steinach 58, Schiitzenheim
Fr, 20.11.2020, 18.00 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 31,— plus Materialkosten € 9,—
bis€11,-

Anmeldung: Ortsbauerin Gudrun Kneringer,
T 0650/2330302

FILZEN MIT DER NADEL -
HEILIGE DREI KONIGE

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verarbei-
tung der Wolle mit der Nadel. In diesem Kurs
werden die Heiligen Drei Konige Kaspar, Mel-
chior und Balthasar gefilzt. Passend zur Heili-
gen Familie, Hirt mit Schafchen und Ochs und
Esel. Eine ansprechende, nicht alltagliche Art
der Dekoration in der Weihnachtszeit.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6533 Fiss, Obere Dorfstra3e 50, Kulturhaus
Fr, 30.10.2020, 18.00 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 31,- plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,— (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bander und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbduerin Bettina Rietzler,

T 0650/3336417

FILZEN MIT DER NADEL -
ENGEL, ELFEN UND FEEN

Aus zarter Merinowolle gestalten wir zau-
berhafte Mdrchenwesen mit ganz eigenem
Charakter. Mit Schritt-flir-Schritt Anleitung
werden im Kurs 'fliegende’, 'stehende' oder
'gehende’ Figuren gefilzt. Keine Vorkenntnis-
se erforderlich. Der Fantasie und Kreativitat
sind keine Grenzen gesetzt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6610 Wiangle, Hofener StraB3e 1,
Jungbauernlokal

Fr, 25.09.2020, 14.00 - 18.20 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 31,- plus Materialkosten € 12,-
bis €15,-

Anmeldung: Ortsbauerin Alexandra Mdiller,
T0676/6017233

GRUSSKARTEN -
MIT LIEBE SELBSTGEMACHT

Uberraschen Sie Freunde und Familie mit
ganz individuell gestalteten GruBkarten fir
besondere Anldsse. Die Trainerin zeigt, wie
einfach und schnell, mit einer kleinen Inspira-
tion und Anleitung kreative GruB3karten wie
z.B.: Schittelkarten, Klappkarten, gestaltet
werden kdnnen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West

Di, 16.03.2021, 19.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Melanie Siegele

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 4,-
bis €5,-

Anmeldung: LFl Imst, Ing. Dipl.-Pad.

Anni Kerber, T 0664/6025982160

KLEINE MITBRINGSEL -
SCHNELL UND LEICHT VERPACKT

Ob nur eine Kleinigkeit, ein Dankeschén
oder ein Geburtstagsgeschenk, jeder freut
sich Uber kleine Aufmerksamkeiten und ver-
schenkt auch solche gerne. Einfach und mit
wenigen Schritten zeigt die Trainerin, wie
man aus Papier und einem netten Spruch die
Kleinigkeiten ausgefallen und originell ver-
packt. Im Kurs werden 3 liebevoll gestaltete
Verpackungen gezeigt, die dem Beschenkten
Freude bereiten.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 17.11.2020, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Melanie Siegele

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten € 6,—
bis € 8~

Anmeldung: LFI Landeck,

Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/6025982160

DRAHTSTERNE BASTELN

Aus gegliihtem Eisendraht formen wir ver-
schiedene Sterne, je nach Belieben klein oder
grof3, mit oder ohne Perle. Es entstehen wun-
derschone, selbst gemachte Weihnachtsster-
ne, Dekorationen fiirs Weihnachtspackerl
oder einfach "bsundrige Mitbringsl!" fir liebe
Freunde.

Keine Vorkenntnisse erforderlich.
Mitzubringen: Spitzzange, Seitenschneider
und Meterstab

Zielgruppe: Alle Interessierten

6610 Wingle, Hofener Strale 1,
Jungbauernlokal

Do, 05.11.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,—, inkl. Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Alexandra Mdiller,
T0676/6017233

DRAHTKURS -
BSUNDRIGE HERZSCHALEN

Aus gegliihtem Eisendraht formen wir eine
Herzschale, je nach Belieben grof3 oder klein.
Das fertige Objekt kann als Obstschale ver-
wendet werden. Mit StiBigkeiten gefullt ist
die Herzschale 'a bsundrigs Mitbringsel' fir
liebe Freunde! Keine Vorkenntnisse erforder-
lich.

Mitzubringen: Spitzzange mit Seitenschnei-
der

Zielgruppe: Alle Interessierten

6527 Kaunerberg, Poschackerle 46,
Gemeinde

Mi, 03.03.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Hafele,
T0650/9021610

DRAHTKURS -
MODERNE DRAHTENGEL

Aus geglihtem Eisendraht formen wir
moderne Engel. Wer mag, kann die Engel
seitlich mit Perlen verzieren. Diese bsund-
rigen Engel schmiicken die Wohnraume
das ganze Jahr. Vielleicht ist es aber auch
genau das passende Geschenk fur Weih-
nachten?

Keine Vorkenntnisse erforderlich!
Mitzubringen: Spitzzange, Seitenschneider,
Schneidermal3band

Zielgruppe: Alle Interessierten

6425 Haimingerberg, HNr. 49,
Vereinshaus

Di, 10.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Kordula Prantl,

T 0664/1646315



6414 Untermieming, HNr. 18, Widum

Do, 22.10.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Barbara Spielmann, T 0660/6804472

6533 Fiss, Obere Dorfstra3e 50,
Kulturhaus

Mo, 09.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Rietzler,

T 0650/3336417

6574 Pettneu am Arlberg, HNr. 151,
Widum

Di, 20.10.2020, 19.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Marika Tschiderer,
T0660/1091977

6600 Ehenbichl, Schulweg 10,
Gemeindehaus

Do, 12.11.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Annelies Paulweber,
T05672/67697

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Mi, 14.04.2021, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Brandl,
T0676/7358158
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SCHENK DIR EINE AUSZEIT

Malen ist eine Moglichkeit, sich vom Alltag
zu erholen und sich wieder auf sich selbst
zu konzentrieren. Kreativitat flhrt zu einem
erweiterten Handlungsspielraum und fordert
die Selbstwahrnehmung. Es geht um Freude
und Lust an den Farben, Formen und am kre-
ativen Tun. Sie erfahren im Workshop, wie Sie
kreative Impulse entfalten kénnen und ler-
nen alternative Entspannungstechniken ken-
nen. Sie gewinnen neue Perspektiven und
entdecken neue Kraftquellen fur den Alltag
Zielgruppe: Alle Interessierten

6591 Grins, Gro8haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 20.10.2020, 13.00 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 69,— plus Materialkosten ca.
€7,

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer,
T 0660/5294099

6591 Grins, Gro8haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 09.02.2021, 13.00 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 69,- plus Materialkosten ca.
€7,-

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer,
T 0660/5294099

6591 Grins, Gro8haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 23.02.2021, 13.00 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 69,- plus Materialkosten
ca.€7,-

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Kultur und Brauchtum” auf
den Seiten 58 bis 59.

HINWEIS

ACHTSAM SEIN UND
EINFACH MALEN

Malend achtsam sein im Hier und Jetzt, mit
sich, seinem Korper, seinen Gefiihlen und
Empfindungen. Mit Imaginationen und Acht-
samkeitsiibungen gewinnen wir Abstand
zum Alltag. Wir experimentieren mit Panta
Rhei-Technik und Fluid Art. Es braucht keine
Vorkenntnisse im Malen. Es geht um Freude
und Lust an den Farben und Formen und
kreativem Tun. In gemeinsamen Gesprachen
splren wir der Aussagekraft der gemalten Bil-
der nach. Im kreativen Prozess entdecken wir
Kraftquellen und finden neue Perspektiven.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6591 Grins, GroBhaus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 10.11.2020, Di, 17.11.2020,

Di, 24.11.2020,

jeweils von 13.00 - 17.00 Uhr, 12 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 162,- plus Materialkosten
€ 20,- bis € 30,- (je nach KeilrahmengroR3e)
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer,
T 0660/5294099

6591 Grins, Gro3haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 02.03.2021, Di, 09.03.2021,

Di, 16.03.2021, 13.00 - 17.00 Uhr, 12 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 162,- plus Materialkosten
€ 20, bis € 30, (je nach Keilrahmengro3e)
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

BILDUNGSGUTSCHEINE

Bi gs
Grrtschgin

€‘\00 'S

g
Utschein

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvolle
Geschenkefiirjede/nundfiirjedenAnlass—
ein wertvolles Geschenk fiirs Leben.

Der Gutschein ist in jeder beliebigen Hohe
erhiltlich und kann bei allen LFI-Veran-
staltungen in Tirol eingel6st werden. Auf
Wunsch stellen wir den Gutschein auch
fur spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nahere Informationen
erhalten Sie im Sekretariat des LFI Tirol
T +43 592 92-1100, E Ifi@lk-tirol.at

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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GESUNDHEIT
UND ERNAHRUNG

ERNAHRUNG

MILCHVERARBEITUNG
FUR DEN HAUSGEBRAUCH
(ANFANGER)

Herstellen von Sauermilch, Joghurt, Top-
fen und Frischkase. Qualitatssicherung und
Hygiene.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9900 Lienz, Kdarntner Stra3e 62,

Kollnig Wohndesign

Di, 02.03.2021, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Elisabeth Wibmer

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Bezirkslandwirtschaftskammer
Lienz, T 05 92 92-2600

SELBSTGEMACHTE MILCHPRODUKTE
FUR DIE EIGENE FAMILIE

Herstellung von Topfen, Joghurt, Butter,
Frischkdse und/oder anderer Spezialitaten
aus Milch. Aufzeigen verschiedener Verwen-
dungsmoglichkeiten des Nebenprodukts
Molke.

Zielgruppe: Alle Interessierten

Gemeinde Kitzbiihel, Ort und Lokal wer-
den bei Anmeldung bekannt gegeben

Do, 24.09.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 22, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbéduerin Anna Werlberger,
T 0664/1804699

6384 Waidring, Kirchgasse 9, Pfarrsaal,
Dorfkiiche

Di, 16.03.2021, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 22, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Karina Mihlbacher, T 0664/9424906

COOLE JAUSENHITS FUR UNSERE KIDS

Eine gesunde Jause ist fur unsere Kinder
sehr wichtig! Selbstgebackene Buttermilch-
brotchen, Tiere aus Zopfteig, Wurst-Méuse,
Kndckebrot, Musliriegel und mehr werden in
diesem praktischen Kurs gemeinsam zube-
reitet. Kreative Ideen aus frischem Gemiise
verlocken dein Kind gesund zu essen. Probie-
re und Uberzeuge dich, dass gesund auch gut
schmecken kann. Nur wer selber kocht und
backt, weill auch was drin ist.

Zielgruppe: Alle Interessierten

J EHRLICH GLIAT

6311 Oberau, Wildschonau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Fr, 07.05.2021, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seis|

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

SCHNELLE KUCHE -
WERTVOLLES FUR EILIGE

Zubereitung von einfachen und zeitsparen-
den Gerichten. Es wird dabei Wert auf heimi-
sche und regionale Lebensmittel gelegt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6336 Langkampfen, Untere DorfstraBle 20,
Neue Mittelschule

Fr, 22.01.2021, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM

Adelheid Gschosser

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Tanja Adamer, T 0660/9881405




KOCHEN FUR MANNER

Nutzen Sie die Gelegenheit, sich selbst im
Kochbereich zu bestédtigen und zaubern Sie
mit einfachen Rezepten kulinarische Kost-
lichkeiten auf den Tisch. Es wird dabei Wert
auf heimische, regionale und nach Méglich-
keit saisonale Produkte gelegt.

Zielgruppe: Alle interessierten Manner

9990 NuB3dorf-Debant, HNr. 13,

Alte Feuerwehrkiiche

Do, 22.04.2021, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Margit Steiner,
T 0664/5019077

9951 Ainet, HNr. 17, Schulkiiche

Fr, 12.03.2021, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Manuela Thaler,
T 0650/2638649

BROTBACKEN MIT VOLLWERTMEHL

Grundsatzliches zum Brotbacken: Mehlsor-
ten, Triebmittel, Gewirze, FlUssigkeiten,
Backtemperatur. Getreide und die daraus
hergestellten Produkte sind unverzichtbare
Vitamin- und Mineralstoffspender. In diesem
Kurs werden verschiedene Brot- und Geback-
sorten aus Vollwertmehl hergestellt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6433 Otzerau, HNr. 54,
Feuerwehrhaus - Mehrzweckraum

Di, 02.03.2021, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Hermine Jager,
T 0650/3754060

6492 Imsterberg, Ried 4a,

Volksschule - Schulkiiche

Mi, 25.11.2020, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbduerin

Brigitte Frischmann, T 0699/11103801

SUDTIROLER BROTSPEZIALITATEN -
SELBSTGEMACHT

Erleben Sie den Geschmack Sudtirols - ob
Schittelbrot, Vinschgerl, Paarlen oder
Baguette mit Sauerteig. In diesem prakti-
schen Kurs lernen Sie, diese typischen Kost-
lichkeiten selbst zuzubereiten. Der Brotklee,
auch bekannt unter dem Namen Schabzi-
gerklee, gibt den Brot-Spezialitdten ihren
typischen Geschmack. Bei der anschlieen-
den Verkostung wird die Sehnsucht nach
Sudtirol geweckt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschénau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Fr, 06.11.2020, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

BACKEN MIT
SAUERTEIG UND VOLLWERTBROT

Getreide und die daraus hergestellten Pro-
dukte sind unverzichtbare Vitamin- und
Mineralstoffspender. In diesem Kurs lernen
Sie wichtige Faktoren zur Herstellung sowie
die kiichentechnische und gesundheitliche
Bedeutung eines Sauerteiges kennen. Des
weiteren geht es um die Verwendung von
frisch gemahlenem Getreide bzw. Vollwert-
mehl beim Brotbacken. Roggen, Dinkel und
Co kommen bei diesem Kurs als gemahlenes
Korn zum Einsatz.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6364 Brixen im Thale, Pfarrfeld 1,
Volksschule

Marz 2021, abends, 4 UE

Trainer/in: Hans Hauber

TN-Beitrag: € 22,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Bosetti,
T 0664/88705885

be.com’

Wollen Sie per E-Mail tUber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?

LFI NEWSLETTER

Dann melden Sie sich
auf  unserer Homepage
tirol.lfi.at unter Service fiir
den LFI-Newsletter an.

Unter dieser Rubrik finden Sie auch unser
Newsletter Archiv, in dem Sie interessante
Artikel langer finden kénnen.

BROTBACKEN IM HOLZOFEN
IN DER WILDSCHONAU

Abschalten lernen und genie3en, das ist
das Motto meiner Seminarangebote am
Brentnhof auf 1250m. Nach einem klei-
nen Imbiss darf jeder sein Brot kneten
und wahrend es im Holzofen ist, bereiten
wir einen Teig fur Dinkel-Vollkornweckerl
zu. Weiters backen wir ein schmackhaftes
Vollkornbrot, verfeinern Aufstriche mit
Wildkrdutern und kochen gemeinsam eine
Kartoffelsuppe mit regionalem, saisona-
lem Gemise. Als Nachtisch gibt es eine
siiBe Uberraschung! Alle Rezepte sind fiir
jeden Herd geeignet.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Gruppenan-
meldungen méglich

6311 Oberau, Wildschonau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Sa, 05.09.2020, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

6311 Oberau, Wildsch6nau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Sa, 10.10.20, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: €32,

Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

6311 Oberau, Wildschonau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Sa, 13.03.2021, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: €32,

Anmeldung: Seminarbauerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

6311 Oberau, Wildschonau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Sa, 15.05.2021, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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PIKANTES UND SUSSES GEBACK
MIT VOLLWERTMEHL

Zubereitung einfacher Grundteige. Getreide und
die daraus hergestellten Produkte sind unver-
zichtbare Vitamin- und Mineralstoffspender.
In diesem Kurs werden verschiedene pikante
und stie Gebdcksorten aus Vollwertmehl her-
gestellt, die einerseits gesund sind und anderer-
seits den Appetit auf Schmackhaftes fordern.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6424 Silz, Raimund-Wallnéfer-Weg 8,
Neue Mittelschule

Di, 17.11.2020, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,— plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Foger,
T0650/5520621

6533 Fiss, Fisser StraBe 11,

Neue Mittelschule

Di, 19.01.2021, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbduerin Bettina Rietzler,
T 0650/3336417

OSTERGEBACK SELBER MACHEN

Ostergebacke haben lange Tradition und Selbst-
gebackenes ist immer ein passendes Geschenk.
In diesem Kurs werden gesunde Ostergebacke
wie Osterzopf, Osterhase, Osterlimmchen, ..
zubereitet. Das frisch vermahlene Getreide liefert
Geschmack und zudem wertvolle Inhaltsstoffe.
Zielgruppe: Alle Interessenten

6521 FlieB, Niedergallmigg 29,
Volksschule Niedergallmigg

Di, 16.03.2021, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin

Bernadette Achenrainer, T 0664/1611364

6500 Stanz bei Landeck, Nr. 163,
SALT-Haus

Do, 25.03.2021, 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Kdssler,
T 0660/1570337

tirol.lfi.at o

=] =] Besuchen Sie uns doch auch
im Internet und informieren
O}% Sie sich Giber Neues!
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ROULADEN BACKEN - SUSS UND PIKANT

Besuch kundigt sich kurzfristig an? Wenn
es mal schnell gehen muss, ist die Roulade
das perfekte Geback! Bei diesem Kurs wer-
den wir neben der Biskuitroulade - ein
Klassiker der Mehlspeiskiiche — auch eine
Vollkornroulade sowie pikante Rouladen-
Variationen backen. Diese kénnen sehr gut
im Vorhinein zubereitet werden und eignen
sich deshalb hervorragend als Snacks fiir
diverse Feierlichkeiten.

Mitzubringen: Dose fiir Kostproben.
Zielgruppe: Alle Interessierten,

keine Vorkenntnisse erforderlich

6533 Fiss, Fisser Stra3e 11,

Neue Mittelschule

Di, 23.02.2021, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Rietzler,

T 0650/3336417

6541 Tosens, Steinach 58, Schiitzenheim
Di, 26.01.2021, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Gudrun Kneringer,
T 0650/2330302

6534 Serfaus, DorfbahnstraBle 74,
Hiasl-Stube

Di, 06.10.2020, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althaler,

T 0676/842927356

6562 Mathon, Mathoner StraB3e 48,
Volksschule

Di, 22.09.2020, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Jehle,

T 0664/2223848

SALATE HABEN IMMER SAISON

Salat ist mehr als nur griiner Salat. Lernen Sie
die Vielfalt der Salatvariationen und Marina-
den kennen. Sie erhalten Tipps und Tricks zur
Zubereitung verschiedenster Salate, von leicht
bis deftig, von gekocht bis pikant. Sie erhalten
Ideen und Anregungen fiir abwechslungsrei-
che Marinaden und gelungene Garnierungen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6474 Jerzens, Nr. 220, Gemeindekiiche
Do, 22.04.2021, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerinnen Rosmarie
Neurauter, Andrea Rimml und Klaudia Knabl
TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Birgit Raich,

T 05414/87293

6481 St. Leonhardi. P., Nr. 115,
Gemeindesaal

Mi, 07.10.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbauerinnen Rosmarie
Neurauter, Andrea Rimml und Klaudia Knabl
TN-Beitrag: € 22, plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Traudi Haid,
T0664/73420521

6414 Mieming, Obermieming 200,

Neue Mittelschule

Di, 27.04.2021, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerinnen Rosmarie
Neurauter, Andrea Rimml und Klaudia Knabl
TN-Beitrag: € 22, plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin

Barbara Spielmann, T 0660/6804472

BRUNCH -
DAS TIROLER GENIESSERFRUHSTUCK

+Morgens wie ein Kaiser, mittags wie ein
Konig, abends wie ein Bettelmann”. In die-
sem Kurs lernen wir die Bedeutung der ers-
ten Tagesmahlzeit kennen. Mit tollen Ideen
gestalten wir ein reichhaltiges Friihstiick bis
hin zum Snack fiir Zwischendurch.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Dr.-Franz-Stumpf-Str. 2,
Neue Mittelschule 2

Mo, 08.03.2021, 19.30 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbauerin HM

Adelheid Gschosser

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Ortsbauerin

Lisbeth Werlberger, T 0650/5007476




SELBSTGEMACHTE KOSTLICHKEITEN
FUR DEINE PARTY!

HUTTENSCHMANKERL
AM BRENTNHOF

In diesem Kurs erfahren Sie, wie Sie Gaste
mit selbstgemachten Gerichten verwdhnen
kdnnen und dabei als Gastgeber/in noch
ausreichend Zeit fur Gesprache finden. Durch
kreative Rezeptideen bereiten Sie gelungene
kalte Speisen zu. Dabei wird das Augenmerk
hauptsachlich auf regionale und saisonale
Lebensmittel gelegt. Auch das abschlieBen-
de Verkosten der Gerichte wie z.B. verschie-
dene Gebécke, Party-Breze, Pizzabrote, Sti3es
und Pikantes steht auf dem Programm.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschonau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Fr, 23.04.2021, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

Graukassuppe, Kaspressknodel und Kaiser-
schmarrn - das sind die beliebtesten Gerich-
te auf unseren Almen. In diesem Kurs lernen
Sie die Grundlagen, um diese Speisen aus
heimischen Zutaten selbst herzustellen. Wir
verwenden Eier, Milch und Graukdse aus der
Region und bereiten diese schmackhaften
Tiroler Kostlichkeiten zu. AnschlieBend werden
sie gemeinsam verkostet. Durch einige kleine
Tipps entstehen durch Abwandlung der Rezep-
te neue Gerichte. Lass dich iberraschen!
Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschénau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Do, 24.09.2020, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten und
zusatzlich € 2,50 pro TN fiir Seminarraum
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305
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WILDSCHONAUER BRODAKRAPFEN

Wildschénauer Brodakrapfen, wer kennt sie
nicht? Mit kostlicher Graukase-Kartoffelfil-
lung in Butterschmalz gebacken, ein Gedicht!
Dieses Leibgericht vieler Wildschonauer wird
nur noch selten zu Hause gekocht. In diesem
Kurs lernen Sie, den Teig selber zuzubereiten
sowie eine Fille fur die beliebten Krapfen her-
zustellen. Nur beste regionale Zutaten werden
verwendet. Die Fiille unterscheidet die Broda-
krapfen deutlich von den Zillertaler-Krapfen.
Zum Abschluss wird gemeinsam verkostet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschénau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Fr, 11.09.2020, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten und
zusatzlich € 2,50 pro TN fiir Seminarraum
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

6311 Oberau, Wildschénau,

Prentenweg 65, Brentnhof

Fr, 09.04.2021, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seis|

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten und
zusatzlich € 2,50 pro TN fuir Seminarraum
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

sl
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RUND UM DEN KURBIS

Aus dem Kiirbis lassen sich viele gesunde und
herzhafte Kostlichkeiten zubereiten. So viel-
faltig und bunt wie die Kirbisarten sind, so
grof ist auch die Palette der Verwendungs-
moglichkeiten in der Kiiche. Der praktische
Kurs soll dazu anregen, dieses gesunde,
regionale Gemise der Saison entsprechend
in den eigenen Speiseplan einzubauen. Es
werden verschiedenste Gerichte aus und mit
Kirbis hergestellt und verkostet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

9951 Ainet, HNr. 17, Schulkiiche

Fr, 09.10.2020, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 22,-

Anmeldung: Ortsbauerin Manuela Thaler,

T 0650/2638649

OBST UND GEMUSE
VERARBEITEN UND VEREDELN
In diesem Kurs erhalten Sie Rezepte sowie Tipps
und Tricks, die direkt in der praktischen Obst-
und Gemuseverarbeitung und -veredelung
umgesetzt werden konnen. Es werden neue
Grundrezepte fiir die Obst- und Gemiisekonser-
vierung bzw. Verarbeitung ndhergebracht und
auch gleich gemeinsam durchgefiihrt. In die-
sem Kurs lernen Sie, wie man selbst leicht einen
Beitrag zu einem nachhaltigeren Umgang mit
Lebensmitteln aus Garten und Region leisten
kann. AbschlieBend gibt es noch Kostproben.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6384 Waidring, Kirchgasse 9,
Pfarrsaal-Dorfkiiche

Mo, 12.10.2020, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 22,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Karina Mihlbacher, T 0664/9424906

6364 Brixen im Thale, Pfarrfeld 1,
Volksschule

Oktober 2020, abends, 3 UE

TN-Beitrag: € 22,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Bosetti,
T 0664/88705885

9905 Gaimberg, Grafendorf 4,
Feuerwehrhaus

Mo, 12.10.2020, 19.30 - 22.50 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Elisabeth Eder
TN-Beitrag: € 22,— plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Duregger,

T0664/4381338

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Gesundheit” auf den Seiten 21
bis 24.

HINWEIS

TEEMISCHUNGEN AUS KRAUTERN UND
FRUCHTEN

Aus vielen heimischen Krautern lassen sich
schmackhafte Tees herstellen. In diesem
Kurs erfahren Sie nutzliche Tipps zum Sam-
meln und Trocknen der Krduter und Friichte,
Uber Inhaltsstoffe, Anwendungsmdoglich-
keiten und Herstellung von Tees.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Egerndorf 6, Maschinenring
Kufstein - Sitzungsraum

Do, 12.11.2020, 14.00 - 16.30, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Dornauer Katharina,

T 05 92 92-2406

SAISONALE LIKORE -
EINFACH UND SELBSTGEMACHT
FUR DEN HAUSGEBRAUCH

Im Laufe des Jahres reifen in unseren Garten
die unterschiedlichsten Friichte. Einige las-
sen sich sehr gut zu Likéren weiterverarbei-
ten. In diesem Kurs lernen Sie verschiedene
Rezepte zur Herstellung von Likoren fir den
Hausgebrauch kennen. Sie erfahren, wie
man aus Sirup Likdr machen kann und wozu
welcher Alkohol verwendet wird. Aulerdem
wird genau erklart, wie das ,Selbermachen”
in der Praxis funktioniert.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6382 Kirchdorf in Tirol, Dorfplatz 21, Dorf-
saal, im Seminarraum

Mo, 21.09.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 22,—, zzgl. Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Heidi Unterrainer,
T 0680/2055215

HANF IN ALLER MUNDE
Hanf gilt als eine der altesten Kulturpflanzen
der Welt und wurde seit jeher als Nahrungs-,
Heil-, Ritual- und Faserpflanze verwendet.
Als Nutzhanf kann eine der bedeutendsten
Pflanzen unseres Planeten legal angebaut
und konsumiert werden. Als Lebensmittel
leistet Hanf einen wertvollen Beitrag zur
Gesundheitsvorsorge. An der Nutzung der
Pflanze zur Losung gesundheitlicher und
Okologischer Herausforderungen wird welt-
weit geforscht.

Zielgruppe: Alle Interessierten,

keine Vorkenntnisse erforderlich

9951 Ainet, HNr. 90, Gemeindehaus

Fr, 12.02.2021, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Dipl.Soz.Pad. Sylvia Astner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Manuela Thaler,
T 0650/2638649
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GESUNDHEIT

ZERTIFIKATSLEHRGANG
GRUNE KOSMETIK PADAGOGIK
Gesunde, biologische und frische Lebens-
mittel sind flur viele Menschen heute selbst-
verstandlich. Naturliche Hautpflege ist daher
ein sinnvoller weiterer Schritt frei nach dem
Motto: Lasse nur das an deine Haut, was du
auch essen wiirdest.

Im Lehrgang, der 104 Unterrichtseinheiten
(13 Tage) umfasst, werden die Grundlagen
naturbelassener Hautpflege vermittelt sowie
die Kompetenz, das Wissen im Rahmen von
Seminaren und Projekten zu unterrichten.
Zielgruppe: Naturvermittlerlnnen  wie
Krauterpddagoglnnen, Waldpadagoglinnen,
Krauterexpertinnen. Landwirtinnen. Garten/
Natur-Interessierte. Lehrerinnen, ErzieherIn-
nen. Personen aus Gesundheitsberufen wie
Pflegerlnnen, Therapeutinnen

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Fr, 11.09.2020 bis Fr, 09.04.2021, jeweils
von 09.00 - 17.00 Uhr, 13 Tage, 104 UE
Trainer/in: Gabriela Nedoma

TN-Beitrag: € 1.590,—

(update-Férderung maoglich)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

GESUNDES BEWEGEN UND ARBEITEN

Riickenschmerzen nach einem langen
Arbeitstag — wer kennt's nicht? In diesem
Vortrag wird der Wirbelsaulenaufbau mit ein-
fachen Mitteln erkldrt und somit Zusammen-
hange zu ,falschen” Bewegungsablaufen
hergestellt. Ergonomisch richtiges Biicken,
Heben, Drehen, Tragen, Schieben und Zie-
hen erlernen, passende Ausgleichslibungen
zur Erhaltung der Gesundheit und Steige-
rung der Leistungsfahigkeit neu entdecken
und nachhaltig in den Alltag integrieren.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6423 Motz, FlIoBerweg 9, Feuerwehrhalle
Di, 16.03.2021, 16.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka, MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 22,
Gbernimmt die SVS

Anmeldung: Ortsbauerin

Elfriede Hopperger, T 0664/5318228

6524 Kaunertal, HNr. 141, Gemeindehaus
Di, 13.10.2020, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka, MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 22,~
Gbernimmt die SVS

Anmeldung: Ortsbauerin Edith Schnegg,

T 0650/8886400

ERSTE HILFE UNTERWEISUNG FUR LAND-
UND HAUSWIRTSCHAFT

Die Handgriffe der Ersten Hilfe sind tber-
raschend einfach. Jeder kann sie erlernen!
Wichtig ist nur, dass man sie beherzt und
ohne zu zégern anwendet. Dieses Angebot
wurde spezifisch vom Roten Kreuz Tirol in
Zusammenarbeit mit dem LFI Tirol fir die
Erste Hilfe im Bereich der Land- und Haus-
wirtschaft entwickelt. Behandelt werden
Themenbereiche wie: Bewusstlosigkeit (z.B.:
Kopfverletzungen), Vergiftungen und Verat-
zungen (z.B.: bei Kindern) und Verbrennun-
gen.

Zielgruppe: Alle Interessierten, die im
Bereich Land- und Hauswirtschaft tétig sind

6305 Itter, Dorfplatz 3, Mehrzweckraum
Do, 12.11.2020, 19.30 - 22.25 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Friedrich Moosburger
TN-Beitrag: € 22, Erste Hilfe Fibeln konnen
beim Kurs erworben werden

Anmeldung: Ortsbauerin Margret Thaler,

T 0664/4441091

ENTSPANNT DURCHS LEBEN ODER
STRESS?

Jeder Mensch ist zunehmend mit steigen-
dem Zeitdruck und begrenzten Energiekapa-
zitaten konfrontiert. Mit einfachen Methoden
kann man dem Gefiihl der Uberforderung
entgegensteuern. Sofortmaflnahmen wie
richtiges Abreagieren, Atemiibungen, ande-
re Gedanken etc. kdnnen dabei sehr wirksam
sein. Auch langerfristig kann man mit gesun-
der Erndhrung, regelmaBiger Bewegung und
leicht in den Alltag einzubauenden Entspan-
nungstibungen Energie tanken.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6533 See, Kirchstra3e 11, Musiklokal

Di, 20.04.2021, 14.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Lisa Wanka, MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 22,- Uber-
nimmt die SVS

Anmeldung: Ortsbauerin Gisela Siegele,

T 0660/3244135

SMOVEY SCHNUPPERKURS -
GESUNDHEIT IN DEINEN HANDEN

Smoveys, das sind zwei Ringe, jeweils beste-
hend aus einem Spiralschlauch, 4 Edel-
stahlkugeln und einem Griffelement. Beim
Schwingen dieses Systems erzeugen die
Kugeln durch die Reibung eine spiirbare
Vibration. Diese Vibration wirkt bis in die Tie-
fenmuskulatur. Somit kann gleichzeitig die
Balance, die Koordination und die Ausdauer
gefordert und das Sturzrisiko minimiert wer-
den. Das Training im Freien ist flr alle Alters-
gruppen geeignet und bietet einen guten
Ausgleich zu alltdglichen Belastungen.
Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern aller Altersklassen

_ 21 —

6441 Umhausen, Dorf 30, Parkplatz Mure
Do, 29.04.2021, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka, MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 22, (ber-
nimmt die SVS

Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Scheiber,
T05255/5188

6541 Tosens, Steinach 58, Treffpunkt
Schiitzenheim

Di, 13.04.2021, 14.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Lisa Wanka, MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 22,- (ber-
nimmt die SVS

Anmeldung: Ortsbauerin Gudrun Kneringer,
T0650/2330302

TOSO X

Effizientes Kraft- und Ausdauertraining mit
schneller Musik. Die gesamte Rumpf- und
Beinmuskulatur sowie die Ausdauerleistung
des Herz-Kreislaufsystems wird verbessert.
Zielgruppe: Jeder, ob trainiert oder
untrainiert

6336 Langkampfen, Untere DorfstraB3e 20,
Neue Mittelschule

Do, 14.01.2021, 20.00 - 21.00 Uhr, 10 UE
Trainer/in: HM Maria Aufinger

TN-Beitrag: € 55,-

Anmeldung: Tanja Adamer, T 0660/9881405

Wollen Sie per E-Mail tiber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?

LFI NEWSLETTER

Dann melden Sie sich
auf  unserer Homepage
tirol.lfi.at unter Service fir
den LFI-Newsletter an.

Unter dieser Rubrik finden Sie auch unser
Newsletter Archiv, in dem Sie interessante
Artikel langer finden kénnen.
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AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

m*%~[E Immer auf dem neuesten
Stand: Nutzen Sie die Kurs-
[m] = suche unter tirol.lfi.at.

Die Veranstaltungsdaten werden regel-
mafig aktualisiert und online gestellt,
und Sie kdnnen auf der Homepage liber-
sichtlich und bequem z. B. nach Stich-
wort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltun-
gen, die nach Redaktionsschluss des Bil-
dungsprogrammes organisiert werden.

HATHA YOGA -
SANFTE, FLIESSENDE BEWEGUNGEN

ZUR STARKUNG VON KORPER UND GEIST

Du méochtest Dir etwas Gutes tun, mehr
Beweglichkeit in Deinen Korper bringen,
Verspannungen lésen oder einfach nur Dei-
nen Geist zur Ruhe bringen? Dann ist dieser
Kurs genau richtig fiir Dich. - Wir werden uns
gemeinsam mit unserer Atmung beschaf-
tigen, die Korper und Geist verbindet. Wir
lernen, unsere Grenzen zu spiren und zu
respektieren und bringen Schritt fir Schritt
Leichtigkeit, Konzentration und Kraft in unse-
ren Alltag. - Jeder kann mitmachen, unab-
hangig von Alter und Konstitution.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Pfaffenschwendt 34,
Volksschule

November 2020, 4 Einheiten je 1Th 15min,
6 UE

Trainer/in: Ann-Kathrin Ott

TN-Beitrag: € 50,

Anmeldung: Ortsbéduerin Anni Pletzenauer,
T 0664/1304993

Bezirk Kufstein, Ort und Lokal werden
noch bekannt gegebent

Do, 05.11.2020, 19.00 - 20.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Ann-Kathrin Ott

TN-Beitrag: € 50,

Anmeldung: Katharina Dornauer,

T 0592 92-2406

KRAUTERRUNDE IN DER NATUR

Bei einem ausgedehnten Spaziergang durch
Wald und Wiese werden viele Krauter naher
betrachtet und Moglichkeiten ihrer Nutzung
fur unser Wohlbefinden vorgestellt. Wir wid-
men uns der ,essbaren Wiese” und werden
staunen, wie viele Wildkrauter nicht nur den
Weidetieren wie Kithen und Schafe schme-
cken, sondern auch unseren Speiseplan
bereichern. Sie werden Uberrascht sein, wel-
che Schatze Mutter Erde fiir uns bereithalt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6465 Nassereith, Postplatz 30,
Treffpunkt Hotel Post

Fr, 07.05.2021, 14.30 - 17.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Fitsch,
T 0664/8309920

6500 Stanz bei Landeck, Nr. 163,
Treffpunkt SALT-Haus

Fr, 23.04.2021, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Kossler,
T 0660/1570337

FRUHLINGSKRAUTERWANDERUNG
DURCH WALD UND WIESE

Auf einfache verstandliche Art und Wei-
se werden die heimischen Pflanzen néher
gebracht. Kommen Sie mit auf einem leicht
begehbaren Rundwanderweg.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Bérfeld 6,

Start beim Betrieb ,Rohr”

Mai 2021, 3,5 UE

Trainer/in: Birgit Schwaiger

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten
Anmeldung:Ortsbauerin Katrin Brandstétter,
T 0664/6354126

DAS SANFTE HILDEGARDFASTEN

Fasten nach Hildegard von Bingen ist eine
milde Fastenart, die die Mdglichkeit bietet,
den Korper zu entschlacken und uns auf die
wesentlichen Dinge des Lebens konzentrie-
ren lasst — weil weniger manchmal mehr ist.
In diesem Vortrag werden die verschiedenen
Fastenarten, der genaue Ablauf des Fastens
und Tipps zum Uberwinden von Fastenkrisen
vorgestellt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6462 Karres, Nr. 6,

Bildungshaus St. Stefanus

Do, 22.10.2020, 19.30 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: LFl Imst, Ing. Dipl.-Pad.
Anni Kerber, T 0664/6025982160

DIE SANFTE HILDEGARD FASTENWOCHE

Fasten nach Hildegard von Bingen ist eine
milde Fastenart, die die Mdglichkeit bietet,
den Korper zu entschlacken und uns auf die
wesentlichen Dinge des Lebens konzentrie-
ren lasst. Weil weniger manchmal mehr ist.
Am Motivations- und Informationsvortrag
werden die verschiedenen Fastenarten und
der genaue Ablauf des Fastens vorgestellt.
Nach den 2 Entlastungstagen zu Hause tref-
fen wir uns an weiteren 3 Terminen. Sie wer-
den von der Fastenbegleiterin betreut.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6462 Karres, Nr. 6,

Bildungshaus St. Stefanus

Infoabend: Do, 05.11.2020, 19.00 Uhr,
weitere Treffen Mo, 09.11., Mi, 11.11,,

Fr, 13.11.2020, 19.00 - 20.40 Uhr
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
TN-Beitrag: € 70,— plus Fastenpaket
Anmeldung: LFl Imst, Ing. Dipl.-Pad.

Anni Kerber, T 0664/6025982160

6524 Kaunertal, HNr. 141,

Gemeinde Kaunertal

Infoabend: Do, 11.3.2021, 19.00 Uhr,
weitere Treffen Mo, 15.03., Mi, 17.03., Fr,
19.03.2021, 19.00 - 20.40 Uhr, 9 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
TN-Beitrag: € 70,— plus Fastenpaket
Anmeldung: Ortsbauerin Edith Schnegg,

T 0650/8886400

DIE ,DAHAM-APOTHEKE"

Natdrlich "salt gmacht" aus Krautern, Bach-
bliiten, Fetten Pflanzendlen, Hydrolaten und
atherischen Olen. Klein aber fein, ob zu Hau-
se, in der Handtasche, im Rucksack oder auf
Reisen bestens ausgeristet fur alltagliche
Missgeschicke, kleinere Verletzungen, Erkdl-
tungsbeschwerden, Husten usw. Soforthilfe
fur GroB und Klein, Jung und Alt. Mitnond wer-
den wir ein Notfall-Ol, Notfalltropfen und ein
Erkaltungs-Ol mischen. Tipps und Tricks fiir
eine sinnvolle Hausapotheke. Mit Rezepten.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6474 Jerzens, Gemeindezentrum 220,
Restaurant Zirm

Do, 15.10.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,~
bis € 12,- fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbduerin Birgit Raich,

T 05414/87293

6425 Haimingerberg, Nr. 49, Vereinshaus
Di, 09.03.2021, 19.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,-
bis € 12,~ fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Kordula Prantl,

T 0664/1646315



6534 Serfaus, Dorfbahnstrafle 30,
Kulturzentrum

Do, 29.04.2021, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,-
bis € 12, fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althaler,
T0676/842927356

6491 Schonwies, Oberhauser 2,
Volksschule

Do, 19.11.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,—
bis € 12,- fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin

Brigitte Deutschmann, T 0676/6004484

6552 Tobadill, HNr. 37, Widum

Do, 08.10.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,-
bis € 12, fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Silvia Auer,

T 0676/4413444

6533 See, KirchstraBBe 11, Musiklokal

Do, 22.10.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,-
bis € 12,— fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Gisela Siegele,

T 0660/3244135
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MIT HAUSMITTELN GESUND DURCH DIE
KALTE JAHRESZEIT

Besonders in der kalten Jahreszeit starken
Krauter und die darin enthaltenen Wirkstof-
fe die Abwehr gegen Erkdltung. Mit Arnika,
Thymian, Bienenwachs, Johanniskraut, Kren,
Zitronen, Ingwer kdénnen Beschwerden wie
Husten, Schnupfen und Heiserkeit gut thera-
piert werden. Daneben werden auch Wickel-
materialien vorgestellt. Dieses Seminar
bringt Ihnen jene Hausmittel in Erinnerung,
die in Vergessenheit geraten sind. Als Grund-
lage des Kurses dient das Buch ,Entdecke die
sanften Heilkrafte der Natur”.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9990 NuB3dorf-Debant, HNr. 13,

Alte Feuerwehrkiiche

Do, 26.11.2020, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 26, inkl. Kursunterlagen
Anmeldung: Ortsbauerin Margit Steiner,
T 0664/5019077

9905 Gaimberg, Grafendorf 4,
Feuerwehrhaus

Mo, 18.01.2021, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 26,— inkl. Kursunterlagen
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Duregger,
T 0664/4381338

DAS GUTE ALTE LARCHENPECH

In manchen Familien wird auch heute noch
das Larchenpech als altbewahrtes Hausmit-
tel verwendet. Es unterstiitzt die Gesundheit
von Mensch und Tier. Ein Balsam hilft z. B. bei
Entziindungen, Erkaltungen, Atemwegsbe-
schwerden und vielem mehr. Im Kurs erfah-
ren Sie Wissenswertes Uber die Gewinnung,
Verwendung und Wirkung des L&rchen-
pechs. Im praktischen Teil wird ein Larchen-
pechbalsam hergestellt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9990 NuBdorf-Debant, HNr. 13, Alte Feu-
erwehrkiiche

Do, 18.03.2021, 19.00 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten € 3,—
Anmeldung: Ortsbauerin Margit Steiner,

T 0664/5019077

RAUCHERN FURS WOHLBEFINDEN

Das Rauchern ist ein alter Brauch, den man
das ganze Jahr Uber zu verschiedenen
Anlassen durchfiihren kann, z. B. zu Maria
Lichtmess, Friihjahrsbeginn, nach/bei Krank-
heiten, zu Allerheiligen und natirlich in
den Raundchten. An diesem Abend werden
heimische Krauter und Gewiirze vorgestellt,
die fur/bei Reinigung, Harmonie, Schutz und
Wohlbefinden Verwendung finden. Abschlie-
Bend stellen die Teilnehmenden ihre person-
liche Rduchermischung zusammen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Egerndorf 6, Maschinenring
Kufstein, Sitzungsraum

Do, 12.11.2020, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 1,—
Anmeldung: Katharina Dornauer,

T 05 92 92-2406

NATURSEIFE HANDGEMACHT

Eine Naturseife von Hand selber zu machen
ist ein wunderschones Hobby - kreativ, duf-
tend und pflegend. Die Belohnung der Arbeit
ist ein wertvolles Stiick Seife - ein bewusster
Genuss zum Baden und Duschen, anstelle
von industriellen Produkten mit chemischen
Zusatzen. Eine selbst gesiedete Seife ist ein
ideales Geschenk.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6481 Zaunhof, Griible 48, Vereinshaus

Mi, 04.11.2020, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 23,- plus Materialkosten € 7,—
Die Teilnehmerlnnen nehmen ein Seifen-
stlick (ca. 500 g) mit nach Hause.
Anmeldung: Ortsbduerin Maria Neururer,
T05413/87434

6465 Nassereith, Schulgasse 37,
Volksschule

Fr, 27.02.2021, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 23,- plus Materialkosten € 7,—
Die Teilnehmerlnnen nehmen ein Seifen-
stiick (ca. 500 g) mit nach Hause.
Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Fitsch,

T 0664/8309920

6300 Worgl, Egerndorf 6,

Maschinenring Kufstein, Sitzungsraum
Do, 15.04.2021, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 23, plus Materialkosten € 7,—
Die Teilnehmerlnnen nehmen ein Seifen-
stlick (ca. 500 g) mit nach Hause.
Anmeldung: Katharina Dornauer,

T 0592 92-2406

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT



PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

INSEKTENSCHUTZ GANZ NATURLICH

Der Sommer kdnnte so schon sein, waren da
nicht lastige und blutsaugende Insekten, die
uns den Aufenthalt in der Natur erschweren.
Zur Abwehr derselben stellen wir im Kurs
einen Spray her, ganz auf naturlicher Basis
mit verschiedenen &itherischen Olen. Sollte
doch einmal ein Insekt zugestochen haben,
benutzen wir den Insekten-Roll-on oder die
Insektenstichsalbe, die ebenfalls im Kurs
gemacht werden. Die Produkte sind fiir Klein
und Grof3 anwendbar.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6481 St. Leonhard i. P., HNr. 115,
Gemeindesaal

Mo, 26.04.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 9,
fir 3 Proben (Spray - 50 ml Zerstauberglas-
flasche,Roll-on-10mlGlas,Insektensalbe30ml
Glas)

Anmeldung: Ortsbduerin Traudi Haid,

T 0664/73420521

6492 Imsterberg, Ried 4a, Volksschule

Mi, 21.04.2021, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten € 9,-
fur 3 Proben (Spray - 50 ml Zerstauberglas-
flasche, Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30
ml Glas)

Anmeldung: Ortsbauerin

Brigitte Frischmann, T 0699/11103801

ESSIG UND OL -
MEHR ALS NUR SALATDRESSING

Die vielfdltigen kulinarischen Begleiter, wie
Essig und Ol, verfeinern nicht nur die unter-
schiedlichsten Speisen, sie haben auch einen
besonders positiven Einfluss auf die Gesund-
heit des Menschen. Neben wertvollen Infor-
mationen Uber die Wirkung der Krauter (z.B.:
Beinwell, Schafgarbe) wird jeweils ein Krau-
teressig und Krauterdl im Kurs hergestellt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6471 Arzli. P., Schulgasse 7, Schulkiiche
Mi, 05.05.2021, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 6,50
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Rimml,

T 0664/73485001

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Do, 29.04.2021, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Judith Schuchter

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 6,50
Anmeldung: Ortsbauerin Nicole Huber,

T 0676/846909246

SALBENKUCHE -
LEICHT GEMACHT

Wie kann ich mit einfachen Mitteln eine Sal-
be herstellen? Was kann ich tun, wenn ich
schnell eine Wundsalbe brauche? In diesem
Kurs erfahren die Teilnehmerlnnen Wichti-
ges lber Ole, Olausziige und Tinkturen. Wir
stellen gemeinsam 2 Salben und eine Frisch-
krauter-Tinktur & 100 ml her. Diese kdnnen
dann als Kostproben mitgenommen werden.
Es wird gebeten, ,ausgediente” Marmeladen-
glaser fur die Tinktur mitzubringen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Barfeld 6,

Betrieb Rohr, im Krauterstiiberl

Friithling 2021, 3 UE

Trainer/in: Birgit Schwaiger

TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten € 10,~
(fur die Proben)

Anmeldung: Ortsbauerin

Katrin Brandstatter, T 0664/6354126

+MITNOND BALSAM RIAHRA
AUS WILDTIERFETTEN, FETTEN
SOWIE PFLANZENOLEN!"

»Mitnond” erértern wir, wie man Wildtier-
fette, Fette, Pflanzendle, Krauter, Harze und
atherische Ole zu Balsamen verarbeitet. Ihr
lernt wertvolle Rohstoffe und deren Anwen-
dung wie Murmeltierdl, Hirschtalg, Rinder-
talg, Fette, Pflanzendle mit den dazu passen-
den Krautern und atherischen Olen kennen.
Wir werden einen Balsam aus Hirschtalg
und ein Ol mit Murmeltierfett herstellen. Mit
umsetzbaren Rezepturen und eurem ,salt
gmachta Balsam und Murmeledl” werdet ihr
voller Freude nach Hause gehen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6525 Faggen, HNr. 70, Gemeindesaal

Do, 10.09.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materilkosten € 12,-
fuir 2 Proben

Anmeldung: Gebietsbauerin Maria Forg,

T 0664/4210626
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KRAUTERPFLEGE FUR ,DAHAM"
MIT ATHERISCHEN OLEN UND
PFLANZENWASSERN

+Mitnond” werden wir uns mit &therischen
Olen, Pflanzenwassern und deren Anwen-
dung fir ,daham” beschaftigen. Wir werden
verschiedene Ole riechen, schmecken, fiihlen,
sehen und sogar horen! Wir erdrtern Themen
wie Raumbeduftung, Pflege, Wickel und Kom-
pressen. Wir lernen bedeutende &therische
Ole kennen und 'Mitnond' kreieren wir ein
Wohlfiihl-Ol, einen Handschmeichler und ein
Badesalz. Mit einfachen Rezepten, Anwen-
dungsmoglichkeiten und der salt gmachta
Krauterpflege werdet ihr nach Hause gehen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Do, 05.11.2020, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Karolina Seiringer

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 10,-
bis € 12,~ fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Nicole Huber,

T 0676/846909246

SCHUSSLER-SALZE

SchuBler-Salze kdnnen bei sehr vielen
Erkrankungen ihre Wirkung entfalten. Durch
die gezielte Einnahme der fehlenden Mine-
ralsalze kann der Krankheitsverlauf oft positiv
beeinflusst werden. In diesem Kurs beschifti-
gen wir uns mit den ersten 12 Salzen. Unter
anderem geht es um die Fragen, wann wird
welches Salz eingesetzt, wie oft ist es zu neh-
men? Zudem werden die wichtigsten antlitz-
diagnostischen Zeichen und einige Schii3ler-
Salze-Kuren besprochen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6465 Nassereith, Postplatz 30, Hotel Post
Di, 13.10.2020, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Fitsch,

T 0664/8309920

LFI NEWSLETTER

Wollen Sie per E-Mail iber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?

Dann melden Sie sich auf
unserer Homepage tirol.
Ifi.at unter Service fiir den
LFI-Newsletter an.

Unter dieser Rubrik finden Sie auch unser
Newsletter Archiv, in dem Sie interessante
Artikel langer finden kénnen.



UNSER GROSSTES ORGAN —
ALLES ZUM THEMA GESUNDE HAUT

DARM UND FERMENTATION -
STARKUNG DES IMMUNSYSTEMS

Unsere Haut ist das grof3te Organ des Kor-
pers. Negative Einflisse werden erst Jahre
spater sicht- und spirbar. Daher hat die
Haut viel Pflege verdient, um gesund und
schon zu bleiben. In dieser Veranstaltung
erfahren Sie, wie Sie der Haut Gutes tun kén-
nen und bekommen viel Wissenswertes zur
richtigen Pflege, Vorbeugung und Behand-
lung der auBeren korperlichen Schutz-
schicht vermittelt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9911 Assling, Unterassling 28,
Mehrzwecksaal

Di, 20.10.2020, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Christine Pétscher
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin

Anita Annewandter, T 0680/1325363
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HEUTE SCHON

Fir unser korperliches und seelisches
Wohlbefinden spielt der Darm eine wich-
tige Rolle. Er hat einen zentralen Einfluss
auf unser Immunsystem. Im Vortrag wer-
den die Zusammenhdnge zwischen Darm
und Gesundheit aufgezeigt. Fermentierte
Lebensmittel kénnen die Darmgesundheit
unterstlitzen. Daher werden wir uns in die-
sem Vortrag nicht nur theoretisch mit dem
Darm beschaftigen, wir werden auch selber
Lebensmittel fermentieren. Jeder nimmt ein
Glas fermentiertes Gemuse mit nach Hause.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6524 Kaunertal, Feichten 131,
Feuerwehrhaus

Do, 03.09.2020, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 22,— plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Edith Schnegg,
T 0650/8886400

HINWEIS

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Erndhrung” auf den Seiten 16
bis 20.

EIN STUCK GEWACHSEN?

Viele Talente, Interessen und Leidenschaften keimen
unter der Oberflache. Machen Sie mehr daraus und
wachsen Sie Uber sich hinaus — mit den vielféltigen
Entwicklungs- und Qualifizierungsangeboten des

Landlichen Fortbildungsinstituts.

LFI - BILDUNG MIT WEITBLICK
FUR MEHR LEBENSQUALITAT.

lhr Wissen wachst ‘@ tirol.Ifi.at

L

WOHLFUHLTAG
AM BRENTNHOF -
ABSCHALTEN LERNEN UND GENIESSEN

Ein Tag zum Entspannen firr Korper, Geist und
Seele auf dem Brentnhof in der wunderscho-
nen Wildschonau. Wir kochen, backen und
genieBen die herrliche Natur vor unserer Haus-
tlr. Gemeinsam wird ein schmackhaftes Mit-
tags- oder Abendmenti aus regionalen Lebens-
mitteln gekocht und mit frisch gesammelten
Wildkrdutern verfeinert, die direkt vor unserer
Haustlir wachsen. Das Menii wird auf Ihre Wiin-
sche individuell abgestimmt. Ideal fiir Gruppen,
Schulklassen, Geburtstagsrunden usw.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschonau, Prentenweg
65, Brentnhof

Sa, 03.10.2020, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seis|

TN-Beitrag: € 32,- plus Materialkosten € 15,—
und zusatzlich € 2,50 pro TN fiir Seminarraum
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305

6311 Oberau, Wildsch6nau, Prentenweg
65, Brentnhof

Sa, 20.03.2021, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 32,- plus Materialkosten € 15,-
und zusatzlich € 2,50 pro TN fiir Seminarraum
Anmeldung: Seminarbduerin Susanne Seisl,
T 05339/2260 oder 0664/73021305
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DIGITALES LERNEN -
WEITERBILDUNG VON
ZUHAUSE AUS!

Mit den Onlineangeboten kdénnen Sie
unabhdngig von Zeit und Ort Kurse und
Weiterbildungen absolvieren.

Modernes Lernen, das Riicksicht auf die
betrieblichen Anforderungen und die
personlichen Anspriche im Berufsleben
nimmt.

Mit unseren Onlinekursen, Webinaren
und Farminaren wird dies moglich.

kiadobe.com #

EDV
UND TECHNIK

EDV UND INFORMATIONS-
TECHNOLOGIE

EDV UND TECHNIK

NNNNNN

EDV& INFORMATIONS-
TECHNOLOGIE

EDV-Schulungen

von zu Hause aus absolvieren
Umfangreiches Online-Schulungsangebot
fur EDV-Anwendersoftware, sowie Filmen
mit dem Smartphone

+ Filmen mit dem Smartphone (3h, € 30)

+ Produktfotos mit dem Smartphone
(5h, € 40)

« EDV-Anwendersoftware

Powerpoint 2016/2019 7 55EUR
Grundlagen

Powerpoint 2016/2019 6 55EUR
Fortgeschritten

Anmeldung unter
F www.Ifi.at/onlinekurse.

MFA-ONLINE-
ANTRAGSTELLUNG

Schritt fiir Schritt zur erfolgreichen
MFA-Onlineantragstellung - erhalten
Sie dazu hilfreiche Informationen im
Onlinekurs!

+ MFA-Onlineantragstellung (4h, € 35)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

» Melden Sie sich zum gewdlnschten Kurs
auf www.Ifi.at an.

« lhre persénlichen Zugangsdaten wer-

WEBINARE

Seminarbesuch bequem von zuhause aus?
Ja, mit den Webinaren ist dies mdglich!
Eine gute Moglichkeit zur Weiterbildung
ohne lange Anfahrtswege!

B8 Nahere Infos unter

= ThaE www.lfi.at/webinare
ek

Onlinekurs Dauer| Kosten den lhnen nach Freischaltung des Kur-
(UE) ses per E-Mail zugesendet. B

» Sie haben nun Zugang auf die Lern- °

gﬁf;:;gfow / >SEUR plattform e.lfi.at und kénnen den ge- FARMINARE
buchten Kurs innerhalb eines Jahres

Word 2016/2019 75 | 55EUR absolvieren. Ein Praxisseminar in den eigenen vier
Fortgeschritten Winden? Mit einem Farminar wird dies
Excel 2016/2019 9 55EUR Y[®) Naihere Informationen moglich - es wird live vom Feld, Stall,
Grundlagen : zu den Kursen und der Wald und Co gesendet!
Excel 2016/2019 8 | 55EUR y Anmeldung unter
Fortgeschritten www.lfi.at/onlinekurse.

Outlook 2016/2019 7 55 EUR

Grundlagen

Office 2016/2019 33 |150EUR . o
il ONLINEKURSE

Office 2016/2019 3 35EUR

Ur.nstelger : Nutzen Sie auch unsere zahlreichen
Windows 10 Umsteiger 3 | 35EUR Onlinekurse, um sich zeit- und ortunab-
Windows 10 Grundlagen 7 55EUR hangig weiterzubilden! Individuell, flexi-

bel & modern!

Néahere Infos unter
www.lfi.at/onlinekurse




LANDTECHNIK

ONLINE °

BAUEN, ENERGIE
UND TECHNIK

Schneller, starker, grof3er — was gibt es zu
beachten zur Thematik ,Landmaschinen
im StraBenverkehr“? In diesem Onlinekurs
erhalten Sie alle grundlegenden Informa-
tionen.

« Landmaschinen im StraBenverkehr
(2,5h, € 25)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewd{inschten Kurs
auf www Ifi.at an.

- |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.fi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb eines Jahres
absolvieren.

Néhere Informationen
&-a zu den Kursen und der
Anmeldung unter

- www.lfi.at/onlinekurse.

FUHRERSCHEINKURSE
Traktorfiihrerschein F zu B

Mit dem Fuihrerschein ,F” (Traktor) diirfen
Sie Zugmaschinen samt Anhédnger len-
ken, deren hochstzuldssige Gesamtmasse
3.500 kg ubersteigt - bis zu max. 50 km/h
Bauartgeschwindigkeit.

Kursdauer: 4 Theoriestunden und 4 prak-
tischen Fahrstunden.

Voraussetzung: Glltiger Fiihrerschein
der Klasse ,B".

Fahrpriifungen fiir den Fiihrerschein
BE bei F-Fiihrerschein
(PKW mit schwerem Anhédnger)

Mit nur einer Ubungseinheit (Theorie und
Praxis) und der Prifungsfahrt konnen Sie
den Fihrerschein BE erwerben. Die theo-
retische Prifung am Computer entfallt!
Termin: Frihjahr und Herbst
Voraussetzung: Fiihrerscheine B (PKW)
und F (Traktor) seit mindestens drei Jah-
ren (ohne Unterbrechung).

Flihrerschein BE ohne F-Fiihrerschein

Dieser berechtigt das Lenken eines Zug-
fahrzeuges der Klasse B und eines schwe-
ren Anhdngers mit einem hochst zuldssi-
gen Gesamtgewicht bis max. 3,5 Tonnen.
7 Unterrichtseinheiten (3 UE Theorie +
4 UE Praxis).

Kombiangebot:
Traktor-Fiihrerschein und schwerer
Anhanger zum PKW (BE plus F)

Kursdauer: 7 Theorie- und 8 Fahrstunden
Voraussetzung: Giiltiger Fihrerschein
der Klasse ,B".

jl:%5m] Anmeldung/Information:
EL®  Michaela Kranebitter

- LFI-Kundenservice

' T+4359292-1113

AHRSCHULE

0512. 38 00 85

fuhrerschein.

anhanger & traktor.

kaiser-jager-strafie 1

fahrschule-peter.com,

innsbruck

inhaber ing. peter unteregger

EDV UND TECHNIK



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

Anna@Railen

©IN

EINKOMMENS-

KOMBINATION

ERLEBNIS
LANDWIRTSCHAFT INFORMATIONS-
VERANSTALTUNG
ZUM ZERTIFIKATSLEHRGANG
° SCHULE AM BAUERNHOF - WIE WIRD
ZERTIFIKATS- MEIN HOF ZUM KLASSENZIMMER?
LEHRGANG
SCHULE AM BAUERNHOF Raus aus den vier Wanden und den Schultag zu
einem unvergesslichen Erlebnis machen. Bau-
Im Rahmen des Projekts ,Schule am Bau- erinnen und Bauern 6ffnen gerne ihre Haus-
ernhof” kdnnen Schilerlnnen bei einem und Hoftiiren. Doch wie kann so ein Tag am
Bauernhof-Besuch den Weg der Lebens- Bauernhof gestaltet werden? Was hat mein Hof
mittel kennenlernen und ein Stlick mitge- zu bieten? Welche Programme kénnen ange-
hen. Beim Lehrausgang erfahren Kinder/ boten werden und welche Methode ist wann
Jugendliche die Tiroler Landwirtschaft die passende? Von der BegriiBung tiber die
sowie regionale Lebensmittel hautnah Regeln am Hof, Programm- und Themenaus-
und mit allen Sinnen! wahl bis hin zur gemeinsamen Reflexion und
Bauerinnen und Bauern erhalten im Rah- Verabschiedung - so wird aus dem Hofbesuch
men der Ausbildung das Riistzeug zur eine ,runde Sache” . Im Herbst 2020 bieten
Vermittlung verschiedener Programm- Informationsveranstaltungen die Chance, das
bausteine, erlebnispadagogischer Metho- Projekt mit seinen Ablaufen, Angeboten und
den und noch viel mehr. Maoglichkeiten auch als Erwerbskombination
kennen zu lernen. Interessierte Bauerinnen und
Die 11 Tage (80 UE) beinhalten folgen- Bauern haben bei diesen Veranstaltungen die
de Module: Maoglichkeit, erlebnispadagogische Programm-
» Rahmenbedingungen bausteine selbst mit allen Sinnen zu erleben.
+ Personlichkeitsbildung/ Bei Interesse nehmen wir Sie gerne unverbind-
Kommunikation lich in unserem Interessentlnnenpool auf.
- Angebotsgestaltung Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
+ Abschluss und Bauern

Doch wie kann so ein Tag am Bauern-
hof gestaltet werden? Was hat mein Hof 6173 Oberperfuf3, Huebe 17,

zu bieten? Welche Programme kdnnen Familie Hueber

angeboten werden und welche Methode Fr, 16.10.2020, 14.00 - 17.00 Uhr, 3 UE

ist wann die passende? Trainer/in: Monika Hueber,
Informationsveranstaltungen im Herbst Eva-Maria Jonach, BEd

2020 bieten einen Einblick in die Umset- TN-Beitrag: € 20,

zung von Schule am Bauernhof am (geférdert, ohne Forderung € 100,-)

Betrieb und einen Uberblick {iber unsere Anmeldung: LFI Tirol - Schule am Bauernhof,
Unterstiitzung. Bei Interesse nehmen wir T059292-1105

Sie gerne unverbindlich in unserem Inte-

ressentinnenpool auf.
6264 Fiigenberg, St. Pankraz-Weg 125,
Familie Kammerlander
Mi, 18.11.2020, 14.00 - 17.00 Uhr, 3 UE

Kontakt / Information: Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander,
LFI Tirol — Projekt Schule am Bauernhof Eva-Maria Jonach, BEd

Projektleitung: Eva-Maria Jonach, BEd TN-Beitrag: € 20~

T+4359292-1106 (gefordert, ohne Forderung € 100,-)

E erlebnis.lw@lk-tirol.at Anmeldung: LFI Tirol - Schule am Bauernhof,

T059292-1105

— 28 —

SCHULE °

AM BAUERNHOF

Schule am Bauernhof ist, Landwirtschaft
nachhaltig erlebbar zu machen und den
Bauernhof mit seinen idealen Voraussetzun-
gen als Lernort zu nutzen. Ziel ist es, Kinder
auf ihren Weg zu muindigen, nachhaltig den-
kenden Konsumentlnnen zu begleiten. Pad-
agogisch geschulte Bauerinnen und Bauern
vermitteln den Schiilerinnen ein realistisches
Bild ihrer Arbeits- und Lebensweise. Schule
am Bauernhof ist ein Teil des bundesweiten
Projektes ,Land- und Forstwirtschaft und

Schule”, www.landwirtschaftundschule.at.

Bedeutung fiir Bauerinnen/Bauern:

+ Unterstiitzung bei geforderten Lehr-
ausgadngen auf den Bauernhof

« abwechslungsreiche Aufgabe

« Kontakt mit jungen Menschen

- laufende Weiterbildungsmaoglichkeiten

« Einkommenskombination, auch auf3er-
halb des geforderten Projektes moglich

Interessierte Bauerinnen/Bauern nehmen
wir gerne unverbindlich in unseren Interes-
sentlnnenpool auf. Sie erhalten rechtzeitig
Informationen zum nachsten Zertifikats-
lehrgang.

|

Kontakt / Information:
LFI Tirol - Projekt Schule am Bauernhof
Projektleitung: Eva-Maria Jonach, BEd
w30 T+4359292-1106

E erlebnis.lw@lk-tirol.at
I www.schuleambauernhof.at
I tirol.Ifi.at

(unter Programm/Projekte)

Schule am
Bauarahal &
FACEBCOK

www.facebook.com/schulebauernhof/
(Schule am Bauernhof Osterreich)
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Vom 17. bis 18. November 2020 findet
unsere Schmatzi-Lehrfahrt fiir Schmatzi-
Seminarbauerlnnen und Schmatzi-Trainer-
Innen nach Salzburg statt.

Wie entscheiden wir uns fiir bestimmte
Lebensmittel? Wird unser Essverhalten auch
genetisch beeinflusst und welche Rolle spie-
len die Einflussfaktoren Umwelt und Bezugs-
personen bei unserer Nahrungsauswahl?
Woher wissen wir was wir essen sollen und
wie viel wir benotigen? Diese und weitere
Fragen werden in unserem kurzen und span-
nenden Seminar aufgedeckt.

Zielgruppe: Seminarbduerinnen, Seminar-
bauern und Schmatzi-Trainerlnnen

Das Programm reicht von innovativen
Nachhaltigkeitskonzepten im Bereich
Erndhrung und Lebensmittel bis hin zu
padagogischen Inputs fiir Schmatzi-Schu-
lungen und Veranstaltungen.

Fir weitere Informationen steht euch das
LFI-Projekt ,Schmatzi — Seminarbauerin-
6020 Innsbruck, forum Ik, Wilhelm-Greil- nen” gerne zur Verfligung.
StraBle 9, 3 Stock, Seminarraum

Di, 16.02.2021, 15.00 - 17.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Katharina Maizner, BEd, MSc
Anmeldung: LFI Tirol,

Projekt Schmatzi - Seminarbauerinnen,
T059292-1107

Information/Anmeldung:

Projekt Schmatzi — Seminarbduerlnnen
T+4359292-1107

E erlebnis.lw@lk-tirol.at

O,stock.adobe:com

°

PROJEKT SCHMATZI - SEMINARBAUERINNEN
+~ESSEN MIT ALLEN SINNEN GENIESSEN"

e W Wy Schmatzi Materialien:
TP aDN
g )
(%049
LN Sth 1 f S
,.c__.__.m,u‘_{:// °

Das Projekt Schmatzi - Seminarbduerin-
nen ,Essen mit allen Sinnen genieBen”
bietet unterschiedlichste Materialien, Ver-
anstaltungen, Schulungen und Webinare
fir Seminarbduerinnen, P&dagoginnen
und Interessierte. Die Vielfallt des Ange-
bots reicht von Themen der Erndhrung,
Padagogik bis hin zu Landwirtschaft
und Gesundheit. Genaue Informationen
zu unseren Angeboten finden Sie unter
www.schmatzi.at.

Nebenstehend ein kleiner Bildauszug
unserer Materialien.

© Schmatzi
© Schmatzi
© Schmatzi

Information:

LFI Tirol
!EI EI Projekt Schmatzi -
Seminarbauerlnnen
Brixner Straf3e 1
6020 Innsbruck
T+4359292-1107
E erlebnis.lw@lk-tirol.at
I www.schmatzi.at
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GREEN CARE

INFORMATIONS-
VERANSTALTUNG

ZUM ZERTIFIKATSLEHRGANG GREEN
CARE - GESUNDHEIT FORDERN AM HOF

Der Zertifikatslehrgang richtet sich an Baue-
rinnen und Bauern, die auf ihrem Hof Ange-
bote im Bereich der Gesundheitsférderung
und der Pravention anbieten mochten. Beim
Info-Abend geht es um Allgemeines Uber
Green Care, Spezielles zum Green Care Aus-
zeithof und den dafiir notwendigen Zertifi-
katslehrgang Green Care - Gesundheit for-
dern am Hof. Sie erhalten alles N6tige, um zu
entscheiden, ob dieser Lehrgang das Richti-
ge fir lhren Betrieb ist.

Zielgruppe: Interessenten fiir Green Care,
Bduerinnen und Bauern, die auf ihrem Hof
Angebote im Bereich Gesundheitsférderung
und Pravention anbieten wollen, interessierte
Urlaub-am-Bauernhof-Betriebe

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBBe 9 /
3. Stock, forum lk

Do, 19.11.2020, 19.00 - 21.00 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: kostenlos

Trainer/in: Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

ZERTIFIKATSLEHRGANG

=Y
GREEN CARE -

GESUNDHEIT FORDERN AM HOF

Der Lehrgang ist fir jene konzipiert, die
ihren Hof auch als einen Ort der Gesundheit
sehen (z.B. Green Care Auszeithof). Themen
der vier Module: Persénlichkeitsbildung - Ich
und mein Betrieb / Gesundheitsférderung
und Prdvention / Angebotsentwicklung
Gesundheitsforderung am Hof / Netzwerk-
arbeit / Abschlussprasentation. Durch den
Lehrgang entsteht ein nitzliches Netzwerk
unter Gleichgesinnten. Abgeschlossen wird
der ZL mit einer Projektarbeit und anschlie-
Bender Prasentation. Mindestalter 25 Jahre
Zielgruppe: An Gesundheitsforderung inte-
ressierte Bauerinnen und Bauern, die ihren
Betrieb modifizieren méchten, Urlaub am
Bauernhof-Betriebe, Sozialkompetenz bzw.
Grundqualifikation im Bereich Padagogik,
Gesundheit und Soziales vorteilhaft

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBe 9 /
3. Stock, forum lk und diverse Green-Care-
Betriebe in Westosterreich

Janner 2021 bis Dezember 2021, 168 UE
TN-Beitrag: € 840,-

(gefordert, ohne Forderung € 4.210,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

senenbildung.

HIPS — Reittherapie (HSL)

Obst und Gemiise (HSL)
Tiergestiitzte Interventionen (HSL)

Green Care (MLG)
Unternehmensfiihrung (MLG)

STUDIENBERATUNG:
Tel.: +43/(0)1/877 22 66-0
info@haup.ac.at, www.haup.ac.at

Hochschule fiir
Agrar- und Umweltpadagogik

AGRARBILDUNG UND BERATUNG: Bachelor- und
Masterstudium fiir Maturant*innen, die eine Lehr- und
Beratungsqualifikation im Agrarbereich erwerben wollen:
Lehramt fir land- und forstwirtschaftliche Schulen,
Beratung an den Landwirtschaftskammern, Erwach-

UMWELTBILDUNG UND BERATUNG: Bachelor- und
Masterstudium fiir Maturant*innen aller Schultypen,
die in Zukuntft ihr fachliches und padagogisches Know-
how in Schulen (Lehramt Naturwissenschaften) oder in
Umweltorganisationen einbringen wollen.

HIGHLIGHTS IM STUDIUM: gelebter Theorie-Praxis-Transfer, Praktika im In-
und Ausland, Blended Learning, Studieren in und mit der Natur

WEITERE STUDIENANGEBOTE: HOCHSCHUL- und MASTERLEHRGANGE

Mediation und Konflikimanagement —
Schwerpunkt Outdoor-Mediation (HSL)

Professionalisierung fiir Berater*innen und Trainer*innen (HSL)

Universitatsiehrgang Gartentherapie (HSL)

HOCHSCHULE FUR
Agrar- und Umweltpadagogik
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GREEN CARE - °

WEITERBILDUNG FUR SOZIALE
DIENSTLEISTUNGEN AM HOF

o

greencare

N T i

Der Begriff Green Care umfasst das

Zusammenwirken von Mensch, Tier und

Natur.

Im Projekt ,Green Care — Wo Menschen

aufbliihen” erfahren B&uerinnen und

Bauern, wie auf landwirtschaftlichen

Betrieben Dienstleistungen im sozia-

len Bereich angeboten werden kdnnen.

Ressourcen am Hof werden mit auBler-

landwirtschaftlichen Kompetenzen

von Familienmitgliedern oder externen

Dienstleistern kombiniert.

,Green Care - Wo Menschen aufbliihen”

bietet vier Schwerpunktbereiche:

« Arbeitsort Bauernhof (soziale Arbeit
und Qualifizierung)

- Bildungsort Bauernhof (Wissensver-
mittlung und Erfahrungslernen)

+ Gesundheitsort Bauernhof (Gesundheit
fordern am Hof)*

- Lebensort Bauernhof (Betreuung und
Pflege)

Damit verbunden ist auch der Erwerb
eines Zusatzeinkommens.

*Green Care - Auszeithof: Voraussichtlich
ab Janner 2021 ist ein Zertifikatslehrgang
Green Care - Gesundheit fordern am Hof
geplant (168 UE).

Im Bereich Green Care Wald werden 6ster-
reichweit Angebote entwickelt.

Kontakt:

Green Care - Koordination, LK Tirol
Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
T+435992-1151

E thomas.lorenz@lk-tirol.at

DIGITALES LERNEN - °

WEITERBILDUNG VON
ZUHAUSE AUS!

Mit den Onlineangeboten kdénnen Sie
unabhdngig von Zeit und Ort Kurse und
Weiterbildungen absolvieren. Modernes
Lernen, das Ricksicht auf die betriebli-
chen Anforderungen und die personli-
chen Anspriiche im Berufsleben nimmt.
Mit unseren Onlinekursen, Webinaren
und Farminaren wird dies moglich.

Nahere Infos unter
www.lfi.at/digitaleslernen
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DIREKTVERMARKTUNG

a

ZERTIFIKATS-
LEHRGANG
BAUERLICHE
DIREKTVERMARKTUNG

Der Betriebszweig Direktvermarktung
bietet fur bauerliche Betriebe eine gute
Chance, die Wertschépfung und somit das
Einkommen zu steigern. Wer den direkten
Kontakt zum Kunden schatzt und gute
Unternehmerkompetenzen aufweist, ist
in der Direktvermarktung am rechten
Platz. Nattrlich ist dieser Betriebszweig
auch mit verschiedensten Herausforde-
rungen verbunden, wozu diese umfang-
reiche Weiterbildung hilfreich ist.

Das LFI Tirol bietet in Zusammenarbeit
mit der LK Tirol den Zertifikatslehrgang
Bauerliche Direktvermarktung an, wel-
cher als ,Grundausbildung” fir jede/n
Direktvermarkterln  gilt. Interessierte
bekommen einen umfangreichen Einblick
in die Direktvermarktung, bereits aktive
Direktvermarkterinnen kdnnen ihr Wissen
erweitern und auf den aktuellen Stand
bringen sowie das Erlernte direkt zur Wei-
terentwicklung ihres Betriebes nutzen.
Die Themen der vielseitigen Ausbildung
reichen von rechtlichen Rahmenbedin-
gungen Uber Marketing, Personlichkeits-
bildung bis hin zur Betriebswirtschaft.

Information:

Michael Holzl

T +43 592 92-1504

E michael.hoelzl@lk-tirol.at

Anmeldung:
Lena Sprenger

T +4359292-1503

Nahere Infos unter:

ZERTIFIKATSLEHRGANG
BAUERLICHE
DIREKTVERMARKTUNG

Das Webinar ,Marke Hof - neu gedacht” soll eine
schnelle und einfache Ubersicht (ber digitale
Kommunikation bieten. Durch den Einsatz, auch
von Social Media, kdnnen neue Kandle genutzt
werden. Vorher ist zu hinterfragen, ob diese zum
Hof - der Marke passen. Ein leichter Start, der ins
Thema einladt und erstes Wissen vermittelt.
Zielgruppe: Alle Interessierten, Direktver-
marktungsbetriebe

online

Di, 27.10.2020, von 09.00 - 17.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Matthias Mayr

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503

In insgesamt 16 Seminartagen werden
umfangreiche Informationen zum Betriebs-
zweig Direktvermarktung vermittelt. Von
den rechtlichen Rahmenbedingungen Uber
Personlichkeitsbildung bis hin zu Marketing
und Betriebswirtschaft werden verschiedens-
te Aspekte zum Thema Direktvermarktung
behandelt. Es ist also die perfekte Ausbildung
fur Personen, welche sich in Richtung Direkt-
vermarktung auf den neusten Stand bringen
lassen mochten. Fuir Neueinsteiger und aber
genauso fiir bereits aktive Direktvermarkter.
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen und all
jene, die am Einstieg in die Direktvermark-
tung interessiert sind

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

ab Di, 10.11.2020, jeweils von 09.00-
17.00 Uhr, insgesamt 18 Tage, 136 UE
Trainer/in: Michael Holzl, Barbara Kathrein,
Matthias Mayr

TN-Beitrag: € 590,-

(gefordert, ohne Férderung € 2.950,-)
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503

VERTRAUEN

ENTSCHEIDET.

.,

DIE MARKE HOF
NEU GEDACHT

Der Hof ist nicht nur sein Gebaude und die bau-
erliche Familie. Es sind die Menschen dahinter,
die Produkte von Tieren oder aus Pflanzen, eine
Dienstleistung, die Ubernachtung und vieles
mehr. Der Hof ist eine Marke und erzahlt seine
Geschichten und in diesem Kurs wollen wir ein-
fache und kostengiinstige Moglichkeiten ken-
nenlernen, um diese Marke neu zu denken. Wir
lernen (iber die digitale Bewerbung, Prasentati-
on und sind dort, wo unsere Kunden bereits zu
Hause sind - in den sozialen Medien.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen, Bdue-
rinnen und Bauern, Betriebe mit Urlaub am
Bauernhof bzw. Schule am Bauernhof

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBe 9 /
3. Stock, forum lk

Di, 17.11.2020, 08.30 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Matthias Mayr

TN-Beitrag: € 55~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 110,-), Tiroler Speis-Mitglieder € 33,-
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503
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WEBINAR: SOZIAL-
RECHTLICHE INFORMATIONEN
IN DER DIREKTVERMARKTUNG

Neben den allgemeinen Hinweisen zum Bei-
tragsrecht werden wichtige Informationen zur
bauerlichen Nebentatigkeit weitergegeben.
Zusatzliche Inhalte: Was ist wichtig, wenn sich
eine Prufung der SV anmeldet? Worauf muss
ich achten? Wie soll/kann sich der Betrieb
vorbereiten? Meldepflicht, Aufzeichnungs-
pflicht, Aufzeichnungsméglichkeiten. Wer ist
Ansprechperson fiir bduerliche Betriebe?
Zielgruppe: Alle Interessierten, Direktver-
markterinnen, Betriebe, die in die Direktver-
marktung einsteigen wollen

online

Di, 13.10.2020, von 09.00 - 12.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Forderung € 50,-)
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503

WEBINAR:
STEUERLICHES
IN DER DIREKTVERMARKTUNG

Beim Kurs werden rechtliche Rahmenbedin-
gungen sowie auch spezielle Themen (wie
zum Beispiel die Registrierkassenpflicht)
behandelt. Ausgelegt sind die Inhalte dabei
auf landwirtschaftliche Einzelbetriebe, die
den Betriebszweig Direktvermarktung in gro-
Bem oder auch in kleinem Umfang betreiben.
Neben den rechtlichen Vorgaben werden
auch Umsetzungsmaoglichkeiten, die es fir
den bauerlichen Betrieb gibt, besprochen.

Zielgruppe: bauerliche Direktvermarkterinnen

online

Herbst 2020, von 09.00 - 12.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Foérderung € 50,-)
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503

HYGIENESCHULUNG

Hygiene bildet das Fundament zur allgemeinen
Produktsicherheit und hygienische Grundkennt-
nisse werden in allen Ebenen der Lebensmittel-
produktion benoétigt. Bei der Schulung werden
Themen wie eine gute Hygienepraxis, HACCP,
rechtliche Bestimmungen und Leitlinien fur die
bauerliche Produktion behandelt. Das Erstellen
der notigen Aufzeichnungen dazu sowie die
Umsetzung am Betrieb werden gelernt.
Zielgruppe: Biuerliche Lebensmittelprodu-
zentlnnen

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBe 9 /
3. Stock, forum Ik

Mi, 4.11.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Mitarbeiter der Firma Holu
TN-Beitrag: € 75, (gefordert, ohne Férderung
€ 150,-), € 45, fiir Tiroler Speis-Mitglieder
Anmeldung: Lena Sprenger, T 05 92 92-1503

DIREKT-
VERMARKTUNG

Flexible und schnelle Weiterbildung
im Bereich Direktvermarktung mit den
Onlinekursen!

+ Lebensmittelhygiene (2h, € 15)
« Allergeninformation (2h, € 15)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

» Melden Sie sich zum gewdinschten Kurs
auf www.Ifi.at an.

«+ lhre personlichen Zugangsdaten wer-
den Ihnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb eines Jahres
absolvieren.

. E Néahere Informationen zu den
¥: Kursen und der Anmeldung:
w www.lfi.at/onlinekurse.

ONLINE

Seminarbesuch bequem von zuhause aus?
Ja, mit den Webinaren ist dies moglich!
Eine gute Mdglichkeit zur Weiterbildung
ohne lange Anfahrtswege!

WEBINARE

ER Nahere Infos unter

i o www.lfi.at/webinare
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BILDUNGS-
OFFENSIVE
DIREKTVERMARKTUNG
UND LEBENSMITTELQUALITAT

Die Landwirtschaft ist die Basis der gesam-
ten Erndhrungswirtschaft und muss sich
immer mehr Herausforderungen sowie
erschwerten  Wirtschaftsbedingungen
stellen.

Fur eine Gesamtschau spielen Erzeugung,
Inhaltsstoffe, Qualitdt, Zubereitung und
gesundheitlicher Wert der Lebensmittel
eine wesentliche Rolle.

Vom LFI wird fachlich fundiertes Wissen
lber Produktion und Verarbeitung sowie
das Bewusstsein fiir nachhaltige Lebens-
mittelproduktion an die bauerlichen Pro-
duzentinnen weitergegeben.

Die Themen reichen von steuerlichen
Informationen bis hin zur Hygieneschu-
lung und Verarbeitungskursen fir Direkt-
vermarkterinnen.

Veranstaltungshinweise:
Veranstaltungen im Bundesland Tirol in
der Bildungssaison 2020/2021 finden Sie
in diesem Kapitel und auf unserer Home-
page tirol.Ifi.at.

Information:

Ing. Dipl.-Pad. Maria Haller
T+43 664602598 1113

E maria.haller@lk-tirol.at

Anmeldung/Vormerkung:
LFI-Kundenservice, T+43 592 92-1111
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Steigende Anspriiche der Géste legen die
Latte fuir béuerliche Vermieterinnen hoch.
Eine gute und regelmaBige Weiterbil-
dung ist daher erfolgsentscheidend. Der
Lehrgang ist in zweitdgigen Seminarbl6-
cken organisiert und lauft Gber ein Jahr.
Erstmals werden einzelne Seminartage
auch auf E-Learning-Basis angeboten
(Webinare, Online-Vortrage).

Inhalt: Personlichkeitsbildung, Kommu-
nikation & Rhetorik, Umgang mit heik-
len Situationen, Recht, Betriebsanalyse
und Zielplanung, Kostenrechnung &
Kalkulation, Investitionen und Finanzie-
rung, Marketing, Angebotsgestaltung,
Qualitats- und  Arbeitsmanagement,
Beschwerdemanagement,  Erfolgreiche
Kundenkommunikation, neue Medien,
Preisgestaltung.

Zentral sind die gezielte Bewusstseinsbil-
dung fir den Mehrwert und das Beson-
dere des eigenen Angebotes. Anhand
aktueller gesellschaftlicher und touristi-
scher Trends wird ein zukunftsfahiges und
attraktives Urlaubsangebot erarbeitet.
Begleitend dazu gibt es Betriebsbesichti-
gungen bei bauerlichen Vermieterlnnen.

Information:
Angelika Neuner, BEd
Urlaub am Bauernhof
T+4359292-1171

. FUr nahere Informationen
zu diesem Lehrgang
i einfach Code scannen!

ZERTIFIKATSLEHRGANG @

URLAUB AM BAUERNHOF

Sie wollen lhren Urlaubsbauernhof mit neu-
em Schwung weiterfiihren oder neu in den
Betriebszweig Urlaub am Bauernhof einstei-
gen? Das Tourismussegment ,Urlaub am
Bauernhof” hat sich erfolgreich entwickelt
und als gute Chance fiir eine wirtschaftlich
attraktive Einkommenskombination eta-
bliert. Der 17-tdgige Zertifikatslehrgang
,Urlaub am Bauernhof” bietet die Moglich-
keit, sich dazu in kompakter und ganz auf
die Bedurfnisse von bauerlichen Vermietern
zugeschnittener Form weiterzubilden.
Zielgruppe: Bauern und Bauerinnen, die den
Betriebszweig Urlaub am Bauernhof fiihren
oder kinftig fiihren werden

> Vermarktung
= Vertrieb
= Verkauf

= Qualitatssicherung

= Bildung & Beratung

Urlaub am Bauernhof in Tirol
Brixner Strafle 1, 6020 Innsbruck
+43 592 92-1172, uab@lk-tirol.at
www.UrlaubamBauernhof.tirol
www.Alm.tirol
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6182 Gries im Sellrain, Juifenau 51,
Bastlshof (Familie Pramstaller)

ab Mi, 14.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr, ins-
gesamt 17 Tage (zu je 2 Tagen geblockt),
Abschluss: 15.04.2022, 136 UE

Trainer/in: Barbara Kathrein (und weitere
Trainerlnnen und Expertinnen)

TN-Beitrag: € 370,- (geférdert, ohne Forde-
rung € 1.855,-), 80% ige Anwesenheit bei den
einzelnen Modulen bzw. Prasentation der Lehr-
gangsarbeit ist Voraussetzung zur Erlangung
des Zertifikates (bzw. Erhalt der Férderung)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

9906 Lavant, Am Golfplatz 2,

Hotel Dolomitengolf

ab Mi, 21.10.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, ins-
gesamt 17 Tage (zu je 2 Tagen geblockt),
Abschluss: 27.05.2021, 136 UE

Trainer/in: Barbara Kathrein (und weitere
Trainerlnnen und Expertinnen)

TN-Beitrag: € 410,- (geférdert, ohne Forde-
rung € 2.025,-), 80% ige Anwesenheit bei den
einzelnen Modulen bzw. Prasentation der Lehr-
gangsarbeit ist Voraussetzung zur Erlangung
des Zertifikates (bzw. Erhalt der Férderung)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

URLAUB AM [¥
BAUERNHOF J#
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DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

WEBINAR:
MIT GASTEN WIRKUNGSVOLL

KOMMUNIZIEREN:
IM DIREKTKONTAKT, AM TELEFON
UND ONLINE

In diesem Webinar dreht sich alles um die
Kommunikation mit Gasten. Wie kann man
freundlicher auf deren Fragen und Bedirfnis-
se reagieren und typische Kommunikations-
fehler vermeiden? Wie sich Kommunikation
und Gaste verandert haben; Grundregeln
der Kommunikation; Im Direktkontakt vor
Ort Gaste begeistern; Besonderheiten bei der
Online-Kommunikation; Tipps fiir tGberzeu-
gende Telefongesprache

Zielgruppe: Bauerliche Vermieterlnnen, alle
Interessierten

online

Di, 22.09.2020, 10.00 - 11.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Mag. (FH) Alexander Fritsch
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

INFORMATIONS-BROSCHURE ,URLAUB AM BAUERNHOF"

Q—

URLAUB AM
BAUERNHOF

Unter Federfiihrung des LFl wurden zwei
neuwertige und informative Broschlren
aufgelegt:

Urlaub am Bauernhof von A -Z

Viele Themen rund um das Vermieten am
Bauernhof werden hier angesprochen.
Viele Tipps und nitzliche Links haben
Expertinnen und Beraterlnnen zusam-
mengetragen: von ,A” wie Arbeitsbedarf
bis hin zu ,Z" wie Zielgruppe.

Rechtliche Aspekte bei

Urlaub am Bauernhof

Rechtsexperten informieren zum Thema
Vermietung am Bauernhof. Kurz, anschau-
lich und verstandlich sind alle rechtlichen
Rahmenbedingungen erklart und gelistet.

— 34 —

Die Broschiiren sind kostenfrei zu
bestellen unter:
T+4359292-1171

E uab@lk-tirol.at
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UNTERNEHMENS-

FUHRUNG

UNTERNEHMENS-
MANAGEMENT

LEHRGANG
~DIGITALES MARKETING”

Marketing ist mehr als nur Werbung!

Ein professioneller Internetauftritt kann far
selbst- und vor allem fiir direktvermarkten-
de und ab-Hof-verkaufende Betriebe eine
gute Moglichkeit sein, den Wert ihrer Pro-
dukte zu unterstreichen und die betriebliche
Wertschopfung tatsachlich zu steigern. Viele
Landwirtinnen und Landwirte zeigen bereits
vorbildhaft, wie durch Facebook, Instagram
& Co. der direkte Dialog zwischen Landwirt-
schaft und Gesellschaft gefiihrt werden kann.

Inhalte:

Modul 1: Basics Marketing &
Online-Marketing

Modul 2: Foto & Video

Modul 3: Webauftritt

Modul 4: Social Media

Modul 5: Verkauf -> e-commerce

Termin: Februar 2021

Dauer: 44 UE (Unterrichtseinheiten)
Zielgruppe: innovative Landwirte und
Landwirtinnen sowie Direktvermarkter
und Direktvermarkterinnen

Wenn auch Sie wissen wollen,

- was es fur erfolgreiches Online-Marke-
ting braucht,

+ wie man Aufmerksamkeit von seiner po-
tenziellen Zielgruppe bekommt,

- welche Online-Vertriebsmoglichkeiten
es gibt und

+ wie man mit den einfachsten Mitteln an-
sprechende Fotos und Videos anfertigt,

... dann melden Sie sich an!

Information und Anmeldung:
Nina Angermann

E nina.angermann@lk-tirol.at
T+4359292-1114

LQB - DER WEG ZU EINER

ERFOLGREICHEN HOFUBERGABE

Eine erfolgreiche Hoflibernahme ist Ziel einer
jeden Bauernfamilie. Die rechtzeitige Weiter-
gabe des Betriebes aus mehreren Gesichts-
punkten erstrebenswert. Im Vorfeld stellen
sich jedoch viele Fragen. Dieses Seminar
richtet sich an alle, die ihren Hof Gibergeben
oder einen Hof Gibernehmen wollen. Unsere
Expertinnen informieren in Rechtsfragen,
Betriebswirtschaft sowie Familidres und ste-
hen Rede und Antwort.

Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern, Hof-
Ubergeber, Hoflibernehmer, Geschwister
oder Weichende

Region West, Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Do, 12.11.2020, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 58,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 290,-) pro Betrieb

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Region Mitte, 6020 Innsbruck,
Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum Ik
Do, 30.9.2020, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE,
TN-Beitrag: € 58, (gefordert, ohne Forde-
rung € 290,-) pro Betrieb

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Region Ost, 6361 Hopfgarten,

Brixentaler Strae 41, Salvena

Do, 14.10.2020, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 58,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 290,-) pro Betrieb

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Osttirol, Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Do, 5.11.2020, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 58,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 290,-) pro Betrieb

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

BETRIEBSENTWICKLUNG

MEIN BETRIEBSKONZEPT
ALS BASIS FUR
DIE BETRIEBSENTWICKLUNG

In diesem Seminar erlernen Sie die Ausar-
beitung eines Betriebskonzeptes, wie es
als Grundlage fir die Investitionsforderung
benétigt wird. Ausgehend von der IST-Situa-
tion wird der Betrieb unter die Lupe genom-
men: Einkommen, Arbeitszeit, Stérken und
Chancen des Betriebes. Darauf aufbauend
werden  mdgliche  Entwicklungsschritte
abgeleitet und bewertet. Nutzen und Vor-
gehensweise werden anhand eines Beispiel-
betriebes diskutiert. Gleichzeitig sammeln
die Teilnehmenden Ideen fiir das eigene
Betriebskonzept.

Zielgruppe: Betriebsleiterinnen, die vor
einer Investition stehen und Junglberneh-
merlnnen

6361 Hopfgarten, Brixentaler Straf3e 41,
Salvena, Raum Amadeus

Di, 01.09.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Christian Gasteiger,

Ing. Dipl.-Pad. Simon Hoérbiger

TN-Beitrag: € 32,—, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbilhel, T 05 92 92-2305
oder-2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strale 41,
Salvena, Raum Amadeus

Di, 20.10.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Christian Gasteiger,

Ing. Dipl.-Pad. Simon Horbiger

TN-Beitrag: € 32,—, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzblhel, T 05 92 92-2305
oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strale 41,
Salvena, Raum Amadeus

Di, 01.12.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pdd. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,—, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbiihel, T 05 92 92-2305
oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strale 41,
Salvena, Raum Amadeus

Di, 09.02.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,—, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbiihel, T 05 92 92-2305
oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strale 41,
Salvena, Raum Amadeus

Di, 06.04.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pdd. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,—, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzblhel, T 05 92 92-2305

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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ARBEITSKREISBERATUNG
Mitmachen zahlt sich aus!

Die Arbeitskreisberatung bildet seit Jah-
ren einen Osterreichweiten Bildungs-
und Beratungsschwerpunkt. Dabei ist
das Hauptanliegen die Weiterbildung
von Tierhaltern und die Scharfung des
unternehmerischen Handelns.

Fachlich fundierte, speziell ausgebil-
dete Beraterinnen und Berater versor-
gen Arbeitskreisbetriebe mit aktuellen
Informationen und unterstiitzen ihre
Mitgliedsbetriebe bei betrieblichen Pro-
blemen.  Betriebszweigauswertungen
und Kennzahlenvergleiche mit anderen
Betrieben lassen die Starken und Schwa-
chen des Betriebes gemeinsam erken-
nen. Mit gezielten MaBnahmen und per-
sonlichen Zielen kénnen Veranderungen
ermoglicht werden.

Ihr Vorteil als Arbeitskreismitglied liegt
darin, dass Sie genau wissen, wo Sie
stehen, was umgesetzte MalBnahmen
gebracht haben und wo noch weiterer
Handlungsbedarf besteht. Zusatzlich
verfligen Sie Uiber zuverlassige Informati-
onen fiir die Planung und Entscheidung
der zukiinftigen Betriebsausrichtung.

Praxisorientierte Weiterbildung

Das Herzstlick der Arbeitskreisberatung
sind die Arbeitskreistreffen vorwiegend
in den Wintermonaten, bei denen der
Erfahrungsaustausch und die Diskussion
unter Berufskolleginnen und -kollegen im
Vordergrund stehen. Die Themen werden
ganz nach den Winschen und Interes-
sen der Mitglieder festgelegt und je nach
Méglichkeit mit in- und auslédndischen
Fachexperten aufgearbeitet und disku-
tiert. Um einen hohen Praxisbezug sicher-
zustellen, finden viele Arbeitskreistreffen
auf Betrieben in Form von Feldbegehun-
gen, Stallseminaren und Betriebsbesichti-
gungen statt.

Datenaufzeichnungen und Betriebs-
zweigauswertungen

Kosten, die man kennt, kann man senken.
Zudem sind Aufzeichnungen eine wich-
tige Voraussetzung, um den Uberblick
zu bewahren und Schritte zur weiteren
Betriebsentwicklung gut zu planen. Durch
die Betriebszweigauswertung kénnen
Arbeitskreisbetriebe ihr eigenes Poten-
zial im Vergleich zu anderen Mitgliedern
des Arbeitskreises erkennen und Verbes-
serungen einleiten. Die einzelbetriebli-
chen Optimierungsschritte werden in der
Gruppe diskutiert und bei Bedarf weiter-
verfolgt.

Fachberatung

Ergdnzend zu den Arbeitskreistreffen kon-
nen Arbeitskreismitglieder eine fachlich
fundierte Beratung in Anspruch nehmen.
Auf Basis der Betriebszweigauswertung

und einer Betriebsbegehung werden
MaBnahmen zur Verbesserung der Pro-
duktion oder Problemlésungen gemein-
sam mit den Betriebsleiterinnen und
Betriebsleitern festgehalten.

Einsteigen und profitieren

Wollen auch Sie die Reserven |hres Betrie-
bes aufspuiren und sich und lhren Betrieb
weiterentwickeln? Dann melden Sie bei
den jeweiligen Arbeitskreisleitern und
profitieren Sie von Betriebszweigauswer-
tung, Erfahrungsaustausch und maBge-
schneiderter Weiterbildung.

Das LFI Tirol und die Landwirtschafts-
kammer Tirol bieten in enger Zusam-
menarbeit mit der Rinderzucht Tirol und
Fachverbanden nachfolgende Arbeits-
kreise an:

Arbeitskreis Milchproduktion

TRy Unabhéngig von

zﬂ;‘———(ﬁ(‘z BetriebsgroBe,  Bewirt-
oy = 4 schaftung, Herdenleis-
tung oder Betriebsstra-
tegie wird im Arbeitskreis Milchproduktion
eingemeinsames Ziel verfolgt: den eigenen
Betrieb erfolgreich in die Zukunft zu fiihren.
Am Weg dorthin werden Arbeitskreistref-
fen besucht, Erfahrungen ausgetauscht,
betriebseigene  Daten  aufgezeichnet
und Kennzahlen analysiert.

Der Arbeitskreis Milchproduktion unter-
stuitzt Milchviehbetriebe bei anstehenden
Projekten, Verdanderungen und Problemen.

EHpgand®

DI Johann Thurner
T +43 592 92-1805
E johann.thurner@lk-tirol.at

Arbeitskreis Mutterkuhhaltung
#*"e Mutterkuhhalterinnen

[ ] stehen immer wieder vor
2\ " wichtigen wirtschaftlichen
“ruw™  ynd personlichen Heraus-

forderungen. Der Arbeitskreis Mutter-
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kuhhaltung bietet hier eine wirksame
Unterstiitzung, um den Betriebszweig
Mutterkuhhaltung zu optimieren und
erfolgreich zu fiihren. Zudem ist der
Arbeitskreis eine Plattform, um gemein-
sam mit Beratungskrdften gute und
praxisnahe Losungen fiir den eigenen
Betrieb zu finden. Die Verbesserung der
Wirtschaftlichkeit und die Optimierung
der Produktion sowie die Anpassung der
Mutterkuhhaltung an kiinftige Rahmen-
bedingungen sind dabei oberstes Ziel.

Christian Ruetz
T +4359292-1814
E christian.ruetz@lk-tirol.at

Arbeitskreis Kalbinnen-
und Ochsenmast

S Der Arbeitskreis Kalbin-
:‘:Ez nen- und Ochsenmast

's._i_’i,f bietet erstmals in Tirol
SGemamametoigeian < die MOglichkeit, mit fun-
diertem Fachwissen teilnehmende
Betriebe zu betreuen. Die Kalbinnen-
und Ochsenmast ist in Tirol ein wenig
bekannter Betriebszweig. Einzelne
Betriebe haben sich bereits fiir diesen
Betriebstyp entschieden. In der Rin-
dermast hat sich gezeigt, dass nur ein
standortangepasstes Produktionssys-
tem langfristig bestehen kann. Die Kal-
binnen- und Ochsenmast bietet jedoch
fur viele Betriebe in Grliinlandgebieten
eine Chance, ein qualitatives und am
Markt gefragtes Produkt zu erzeugen.
Gerade in der Qualitatsverbesserung
der Schlachtkérper sowie in der effizi-
enten Nutzung von Ressourcen liegt
noch viel Potenzial fur jeden Betrieb.
Dieses Potenzial gilt es zu nutzen und
mit einer fachlich fundierten Hilfestel-
lung den wirtschaftlichen Betriebser-
folg zu steigern.

Matthias Mair, BSc
T+4359292-1812
E matthias.mair@lk-tirol.at
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PFLANZENPRODUKTION

PFLANZEN-
PRODUKTION

Fachliche Weiterbildung

von zu Hause aus

Eine Reihe von Onlinekursen mit pflanzen-

baulichen Themen ermdglicht lhnen, sich

von zuhause aus zeitlich ungebunden wei-

terzubilden.

» Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis (5h, € 40)

- Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundenachweis FORST (5h € 40)

« Stickstoff im Ackerbau (2h, € 25 oder
3h, €30)

- Biodiversitatsflichen im OPUL 2015 -
Was soll ich anbauen? (1h, € 20)

» Standortangepasste Griinlandbewirt-
schaftung (2h, € 25)

» Mein Bodenwisssen — Wir gehen dem
Boden auf den Grund (2h, € 25)

FORST- UND
HOLZWIRTSCHAFT

Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundenachweis im Bereich Forst-
wirtschaft flexibel von zu Hause aus!

- Weiterbildung fiir den Pflanzenschutz-
Sachkundenachweis FORST (5h, €40)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

» Melden Sie sich zum gewdlinschten Kurs
auf www Ifi.at an.

+ |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb eines Jahres
absolvieren.

Anmeldung unter
F www.Ifi.at/onlinekurse.

GRUNLAND

WEBINAR: SICHERHEIT
IN DER GRUNLANDWIRTSCHAFT
HEIT UND MORGEN

‘ .

Mit diesem Webinar werden Perspektiven der
wirtschaftlichen Sicherheit von Griinlandwirt-
schaft vorgestellt. Von Grasern bis hin zu Weide-
strategien die Sicherheit bieten wird in diesem
Webinar einiges vorgestellt um den wirtschaft-
lichen Erfolg an Ihrem Betrieb zu gewahrleisten.
Zielgruppe: Landwirtinnen und Landwirte

online

Mi, 14.10.2020, 19.30 - 21.00 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Lukas Peer

TN-Beitrag: € 0, kostenlose Pilotveranstaltung
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

KLIMAFITTE
WIESEN

Verbesserung der Griinlandbestande -
finden Sie das passende Bildungsange-
bot dazu!

Das Land Tirol gewahrt 2020 und 2021
einen Beitrag zur Verbesserung der
Grinlandbestande durch Nachsaat und/
oder Neueinsaat.

Schddigungen durch Dirreperioden
bzw. Engerlingbefall sollen damit beho-
ben werden, eine geschlossene Gras-
narbe sowie standort- und nutzungs-
angepasstes Griinland sind ein Beitrag
zur wirtschaftseigenen  Grundfutter-
versorgung.

Als Méglichkeit, sich intensiver mit dem
Thema auseinanderzusetzen, wird es
aktuell vermehrt Bildungsangebote
rund um das Thema Griinland und Nach-
saat im Angebot des LFI Tirol geben.
meE| Finden Sie das Angebot

% auf der Website tirol.Ifi.at
oder in den Landwirtschaft-
lichen Blattern.

Alle teilnehmenden Betriebe missen
nachweislich an einer Bildungsmal-
nahme des LFI Tirol zur Grinlandbe-
wirtschaftung im Ausmaf von 2 Unter-
richtseinheiten bis zum 31.12.2021
teilnehmen.

Du suchst einen Job,

der zu dir passt? A

Den gibt’s!

www.maschinenring-jobs.at

Wir habendie
besten Arbeitsplitze
imLand

)

Maschinenring

)
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OBSTBAU

ZERTIFIKATSLEHRGANG

pdste )
AUSBILDUNG

ZUM EDELBRANDSOMMELIER /
ZUR EDELBRANDSOMMELIERE

Sie wollen lhr Wissen rund um Destillatpro-
duktion, Verkostungen und die Prdsentation
von Edelbranden professionalisieren? Dieser
Zertifikatslehrgang ist genau das Richtige,
um detaillierte Informationen im Bereich des
Destillatgenusses und der Kombination von
Edelbranden und Destillaten zu erhalten. Als
Absolventln sind Sie befdhigt, selbststandig
Verkostungen zu organisieren. Kundenbera-
tungen zum Thema Spirituosen kénnen Sie
nach Abschluss dieses Lehrganges professio-
nell und souverdn bearbeiten.

Zielgruppe: Interessierte, Edelbrand- und
Likérproduzentinnen, Mitarbeiterinnen in
Most- und Buschenschenken, Servicemitar-
beiterlnnen Gastronomie

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBBe 9 /
3. Stock, forum lk

inkl. Exkursionen zu Praxisbetrieben
Block 1: 14.-16.01.2021;

Block 2: 04.-06.02.2021;

Block 3: 25.-27.02.2021;

Block 4: 18.-20.03.2021;

Block 5: 08.-09.04.2021,

Priifung: 10.04.2021;
Zertifikatsverleihung: 14.05.2021, 128 UE
Trainer/in: Trainerteam

TN-Beitrag: € 2.280,- (Bildungsgeld Update
maoglich), inklusive séamtlicher Unterlagen,
Fachbuch, Fuhrungen, Verkostungen und
Degustationsments

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

SONSTIGES

ZERTIFIKATSLEHRGANG
KRAUTERPADAGOGIK

pdste] em)

Das Interesse ist grof3, die Vielfalt der einheimi-
schen Pflanzenwelt wahrzunehmen, biologi-
sche Zusammenhdnge zu verstehen, sensibel

Grijnes
Tirol

Verband derTiroler
Obst-und Gartenbauvereine

Fiir einen traumhaft schonen Garten ...

Mitglieder der 116 Tiroler Obst- und Gartenbauvereine
erhalten die Fachzeitschrift ,Griines Tirol”

6 x jahrlich mit aktuellen Themen und Tipps

fur den Obst-, Zier-, Beeren- und Gemiisegarten

www.gruenes-tirol.at | Tel. 0592 92-1521

Verband der Tiroler Obst- und Gartenbauvereine - Grines Tirol
in der Landwirtschaftskammer Tirol | Tel. 0592 92-1521

zu sein fir die Natur als Grundlage unseres
Lebens und das traditionelle Wissen der Krau-
terkunde wieder zu entdecken und weiterzu-
geben. In diesem Sinne verstehen Krauterpad-
agogen ihre Aufgabe und tragen dazu bei, dass
nachhaltig die Bereitschaft zum Sehen, Verste-
hen und Handeln fiir die Natur geweckt wird.

Zielgruppe: Bauerinnen/Bauern, Berg- u.
Wanderfiihrerinnen, Natur- und Erlebnispad-
agoglnnen (Wald, Alm), Biologlnnen, Natur-
und Landschaftsfiihrerlnnen, Gartnerlnnen,
Gesundheitsbegleiterinnen, Mitarbeiterinnen
in Apotheken, Drogerien, Reformhausern ...

ZERTIFIKATS-

zm® 0
LEHRGANG

+KRAUTERPADAGOGIK"

Die Vielfalt der heimischen Pflanzenwelt
wahrnehmen, sensibel sein fiir die Natur als
Grundlage unseres Lebens, unserer Erndh-
rung und unseres Wohlbefindens — das Inte-
resse nimmt in den letzten Jahren stark zu. Es
ist der Wunsch vieler Menschen, biologische
Zusammenhdnge zu verstehen, unsere Natur
im Sinne unserer Kinder zu erhalten und das
traditionelle Wissen der Krauterkunde wie-
derzuentdecken und weiterzugeben. Beim
Lehrgang werden fachliche und methodi-
sche Kompetenzen in den Bereichen biologi-
sches Grundlagenwissen, Artenkenntnis und
Ethnobotanik (Kenntnisse der traditionellen
Anwendung und Verwertung von einheimi-
schen, nicht kultivierten Pflanzen) sowie Pad-
agogik vermittelt. Sich selbst in der Offent-
lichkeit und in den Medien angemessen und
selbstbewusst zu prasentieren, steht ebenso
auf dem Lehrplan. Weiters werden Anregun-
gen fiir die individuelle Marketingstrategie
gegeben und Uber rechtliche Belange in
Bezug auf Krauter wird informiert.

Termine und Dauer

Start Februar 2021 geplant.
144 Unterrichtseinheiten,
9x2 Tage +1 Priifungstag.

% Ing. Dipl.-Pad. Maria Haller
: T+436646025981113

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Start: Fr, 19.02.2021, insgesamt 9 x 2 Tage
+ Abschlusstag, 09.00 - 17.00 Uhr, 144 UE
Trainer/in: Mag. Andreas Thomasser,
Barbara Kathrein und Trainerteam
TN-Beitrag: € 1.830,- (wegen Bildungsgeld
Update beim Land Tirol nachfragen)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

000
ZERTIFIKATS-

LEHRGANG
~GEMUSERARITATEN UND
SORTENSPEZIALITATEN"

Viele alte Kultursorten sind heute in Gefahr,
in Vergessenheit zu geraten. Dieser Zertifi-
katslehrgang soll Bauern und B&uerinnen,
Direktvermarkterinnen, Gartnerlnnen sowie
Hausgartnerinnen die Mdéglichkeit geben,
zahlreiche Spezialitditen und Raritdten im
Gemiise-, Obst- und Getreidebereich (wie-
der) kennenzulernen. Der Zertifikatslehr-
gang wurde gemeinsam mit der ARCHE
NOAH entwickelt und umfasst 15 Tage.

Folgende Inhalte werden vermittelt:

- Entstehung der Vielfalt

- Grundlagen der Saatgutvermehrung
und bauerliche Sortenentwicklung

« Kennenlernen der Vielfalt in den Be-
reichen: Blatt-, Frucht-, Wurzelgemuse.
Leguminosen, Bleich- und Knospenge-
muse, essbare Bliten, Streuobst und
alte Obstsorten, Kartoffeln

« Praktische Ubungen zu Kochen und
Konservieren

« Erarbeitung eines Marketingkonzepts
zur erfolgreichen Vermarktung dieser
Produkte

« Exkursionen zu Vielfaltsbetrieben

Termin:
Voraussichtlicher Start Friihjahr 2021

Information:

Ing. Dipl.-Pad. Maria Haller
T+43 664 602598 1113

E maria.haller@lk-tirol.at
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TIERHALTUNG

°

Fachliche Weiterbildung im Bereich
Tierhaltung bequem von zu Hause aus
absolvieren

TIERHALTUNG

- BiosicherheitsmaBnahmen am land-
wirtschaftlichen Betrieb — Wie schiitze
ich meinen Tierbestand vor Krankhei-
ten? (2h, € 25, 2h TGD-Anerkennung)

- Grundlagen einer professionellen
Almbewirtschaftung
(2h, € 25, Th TGD-Anerkennung)

» Eutergesundheit erhalten - vorbeugen
- behandeln (2h, € 25, 2h TGD Anerken-
nung)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

- Melden Sie sich zum gewlinschten Kurs
auf www Ifi.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den Ihnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.fi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb eines Jahres
absolvieren.

Anmeldung unter
F www.Ifi.at/onlinekurse.
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ALLGEMEINES

TIERTRANSPORT-SCHULUNG

Gesetzliche Grundlagen und Dokumente,
Transportfahigkeit von Tieren, Anforderun-
gen an Fahrzeuge und Einrichtungen, Durch-
fuhrung des Transportes, Personensicherheit,
Test. - 1 Stunde wird als TGD-Weiterbildung
anerkannt.

Zielgruppe: Personen mit vollendetem 16.
Lebensjahr, die eine mindestens einjahrige
einschlagige Erfahrung im Umgang mit Tie-
ren nachweisen kénnen und Tiertransporte
mit wirtschaftlichem Hintergrund tiber 65 km
durchflihren méchten.

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West

Mo, 23.11.2020, 09.00 -13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dr. jur. Otmar Juen
TN-Beitrag: € 76,— inkl. Unterlagen und
Befahigungsnachweis (A4-Format und
Scheckkarte)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,

Tel. 0592 92-1111

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Fr, 27.11.2020, 13.00 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: ABL Ing. Hannes Auer
TN-Beitrag: € 76, inkl. Unterlagen und
Befahigungsnachweis (A4-Format und
Scheckkarte)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
Tel.059292-1111

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Do, 26.11.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Stefan Hortnagl
TN-Beitrag: € 76,—, inkl. Unterlagen und
Befahigungsnachweis  (A4-Format  und
Scheckkarte)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
Tel.059292-1111

o

TIERTRANSPORT-
SCHULUNG

Befahigungsnachweis und Zulassung
als Transportunternehmer

Fir Tiertransporte tber 65 km (mit Aus-
nahme der Fahrten im Zusammenhang
mit der sommerlichen Weidehaltung
unabhdngig von der km-Grenze) sind
entsprechend dem Tiertransportgesetz
der Befahigungsnachweis (A4-Dokument)
und die Tiertransportunternehmergeneh-
migung vorzuweisen

Befahigungsnachweis

Die Ausstellung erfolgt von der Bezirksland-

wirtschaftskammer, wenn der Antragsteller

+ Die Schulung, entsprechend der Tier-
transport-Ausbildungsverordnung, posi-
tiv abgeschlossen hat,

« eine mind. einjdhrige einschldgige Erfah-
rung im Umgang mit Tieren glaubhaft
machen kann und

- nicht wegen Tierqualerei oder eines Ver-
gehens gegen ein Tierschutzgesetz vor-
bestraft ist.

Zulassung als Transportunternehmer
fiir Kurzstrecken

Jeder, der Tiere Uiber 65 km transportiert,
bendtigt eine Zulassung als Transportun-
ternehmer (pro Betrieb nur eine Zulas-
sung notwendig). Auch wenn das Fahr-
zeug nicht im eigenen Besitz ist, wird eine
solche bendtigt. Die Ausstellung erfolgt
durch die Bezirkshauptmannschaft bzw.
das Stadtmagistrat.

Transport von Pferden

Pferdehaltern wird empfohlen, die Schu-
lung zu absolvieren und einen Befahi-
gungsnachweis sowie die Zulassung als
Transportunternehmer fiir Kurzstrecken
zu beantragen.

Schulungsdauer und Kosten

Die Schulung dauert 4 Stunden und kos-
tet EUR 76,— (inkl. Schulungsunterlagen
und Zusendung des Befahigungsnach-
weises).

Das LFI Tirol bietet jahrlich im Fruhjahr
und im Spatherbst in Imst, Innsbruck und
Worgl Schulungen an.

Vormerkung bzw.
Anmeldung:
LFI-Kundenservice,
Claudia Holzinger
T+4359292-1111

Lebende Tiere

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG



LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG

TIERGESUNDHEIT

AUSBILDUNGSKURS )
TIERGESUNDHEITSDIENST -
MODUL 1 UND MODUL 2

Ziele des Tiergesundheitsdienstes. Recht-
liche Grundlagen zur Arzneimittelanwen-
dung. Tierseuchenbekdmpfung. Tierhal-
tung und Tierschutz. Krankheiten die fir
die Lebensmittelproduktion von Bedeu-
tung sind.

Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern. Fir diese Veranstaltung gibt es
keine TGD-Weiterbildungsstunden.

6460 Imst, Meraner Stra3e 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Fr, 22.01.2021, 09.00 - 17.00 Uhr
(Registrierung ab 08.30 Uhr), 8 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader,

Mag. Gerold Auer, Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6122 Fritzens, Dorfstrafle 31,

Gasthaus Fritznerhof

Fr, 09.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader, Mag. Eduard
Martin, Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6361 Hopfgarten, Brixentaler StraBe 41,
Salvena

Do, 22.10.2020; 09:00 - 16:30 Uhr
(Registrierung ab 08:30 Uhr), 8 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader,

Dr. Helga Dengg, Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Hopfgarten / Salvena oder St. Johann i.T./
LLA

Fr, 16.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr,
Registrierung ab 08:30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader,

Dr. Helga Dengg, Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6200 Rotholz, HNr. 46,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt

Fr, 15.01.2021, 08.30 - 16.30 Uhr
(Registrierung ab 08.00 Uhr), 8 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader, Mag. Eduard
Martin, Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
TN-Beitrag: €32,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

TGD-WEITERBILDUNG -
GESUNDE UND FRUCHTBARE TIERE

Gesetzliche Rahmenbedingung fiir den
Tiergesundheitsdienst, Nutzen des TGD fiir
Landwirte (Schwerpunkt Rinderhaltung),
Erkennen von Problemen durch diagnosti-
sche MaBnahmen (Blut-, Milch-, Kot-, Tup-
feruntersuchungen). Fruchtbarkeit und
Fitterung: Bestes Grundfutter als Basis
fir gesunde Tiere und gute Leistungen;
gezielte Kraft- und Mineralfutterergdanzung;
Erkennen und Beheben von Fitterungsfeh-
lern. - 4 Stunden werden als TGD Weiterbil-
dung anerkannt.

Zielgruppe: Mitgliedsbetriebe des Tiroler
Tiergesundheitsdienstes. Betriebe, denen
noch TGD-Weiterbildungsstunden fehlen
(Nachschulungen)

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West
Do,26.11.2020,Registrierungab08.45Uhr,
Beginn 09.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Dr. Christian Mader,

Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

9900 Lienz, F.W.-Raiffeisen-Strafle 2,
Agrarzentrum Osttirol
Do,12.11.2020,Registrierungab08.45Uhr,
Beginn 09.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Dr. Christian Mader,

Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Gemeinsam mit uns zu mehr

Tierwohl

Tiergesundheit
Tierschutz

-» Gesetzeskonformer Tierarzneimittel Einsatz

=» Hygiene & Lebensmittelsicherheit
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6261 Strass im Zillertal, Hof 69,
Cafe Zillertal

Mi, 25.11.2020, Registrierungab 08.45 Uhr,

Beginn 09.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dr. Christian Mader,
Sebastian Ortner, BSc
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

©stockiadgbe.com.,




FRUCHTBARKEIT DER KUH

Viele Bauern klagen uber Fruchtbarkeitssto-
rungen bei ihren Kiihen. Wie lassen sich diese
vermeiden? Referentin Dr. Elisabeth Stoger
referiert Uber die Anatomie und Physiologie
der Fortpflanzungsorgane und gibt Tipps fir
eine optimierte Brunstbeobachtung. Sie erldu-
tert den Zusammenhang zwischen Nahrstoff-
versorgung und Fruchtbarkeit und gibt Aus-
kunft, wann eine Hormonbehandlung Sinn
macht. Dieses Seminar wird als TGD-Weiter-
bildung im Ausmal3 von 2 Stunden anerkannt.
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West

Di, 27.10.2020, 19.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

ZERTIFIKATSLEHRGANG
KLAUENPFLEGE

GRUNDLEHRGANG

Die Klauen bilden das Fundament einer
gesunden und leistungsfahigen Milchkuh.
Neben der jahrlichen Klauenpflege, gilt es
wahrend des Jahres rechtzeitig auf Probleme
zu reagieren. Beim Zertifikatslehrgang ,Klau-
enpflege Grundlehrgang” liegt der Schwer-
punkt auf fundiertem Fachwissen und fach-
gerechter, funktioneller Klauenpflege. In den
Praxiseinheiten wird in Kleingruppen gear-
beitet und das erworbene Wissen gefestigt.
Dauer: 16 Tage inkl. Abschlusspriifung,
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, Klauen-
pfleger/innen, alle Interessierten

6380 St. Johann in Tirol/Weitau,
Innsbrucker Stra3e 77,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Mo, 05.10.2020 - Fr, 30.11.2020,

08.30 - 17.00 Uhr, 136 UE

TN-Beitrag: € 610, (gefordert, ohne Forde-
rung € 3.050,-), inkl. Unterlagen und Grund-
ausstattung

Anmeldung: Bezirkslandwirtschaftskammer
Kitzblihel, T 05 92 92-2305

©000
ZERTIFIKATS-
LEHRGANG

~KLAUENPFLEGE
GRUNDLEHRGANG"”

Gesunde Klauen sind die Grundlage fur
Tiergesundheit und Wirtschaftlichkeit
in der Rinderhaltung. Um Klauenpro-
bleme erkennen und prdventive Mal3-
nahmen setzen zu kdnnen, braucht es
entsprechendes Wissen und praktische
Erfahrung.

Der Zertifikatslehrgang Klauenpfle-
ge konzentriert sich auf diese zwei
Schwerpunkte: Beim theoretischen
Bereich wird u.a. die Anatomie und
Biomechanik der Klauen, Grundlagen
der funktionellen Klauenpflege und
Instrumentenkunde behandelt. Die
Kurspraxis bietet die Ausbildung zur
fachgerechten, funktionellen Klauen-
pflege. Nach Erlernen des Umganges
mit Werkzeugen und Klauenstdnden
wird zuerst an Totklauen gelibt.

Im Anschluss wird von den Lehrgangs-
teilnehmenden das Erlernte an Kihen
praktisch angewendet und gefestigt.
Nach erfolgreichem Abschluss der the-
oretischen und praktischen Priifung
erhalten die Teilnehmenden ein Bun-
deszertifikat.

Start: Montag, 5. Oktober 2020

Ort: im Bezirk Kitzbiihel

Umfang: 16 Kurstage, insgesamt 136 UE
Priifung: Ende November 2020

Information:

Marie-Theres Filzer, BEd

BLK Kitzb(ihel

T +43 592 92-2305

E maria.theresa filzer@lk-tirol.at

¥#; Fir nahere Informationen
= zu diesem Lehrgang
einfach Code scannen!
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HEILPFLANZEN UND HAUSMITTEL T6D
IM STALL

Was sind Hausmittel? Welche Pflanzen(teile)
werden verwendet? Was ist Arzneibuchqua-
litét? Herstellung von Tee und Salben: Was
ist zu beachten? Bewahrte Mittel bei Durch-
fall, Hautpflege, Verletzungen und Eite-
rungen, Husten. Rechtliches fiir Landwirte.
- 1 Stunde wird als TGD-Weiterbildung aner-
kannt.

Zielgruppe: Tierhalter und alle Interessierten

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West

Di, 27.10.2020, 13.30 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

HOMOOPATHIE - 76D
ERFAHRUNGSAUSTAUSCH

Impulsreferat zu einem aktuellen Thema,
Erfahrungen der einzelnen Teilnehmer wer-
den ausgetauscht, Fallbeispiele durchge-
sprochen. - 2 Std. werden als TGD-Weiterbil-
dung anerkannt.

Zielgruppe: Rinderhalterinnen, die bereits
Erfahrungen in der Homoopathie gesammelt
haben

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West

Mi, 28.10.2020, 08.30 - 12.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 35,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

[m*~[E] Immer auf dem neuesten
Stand: Nutzen Sie die Kurs-
[m] = suche unter tirol.lfi.at.

Die Veranstaltungsdaten werden regel-
maBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie kénnen auf der Homepage tiber-
sichtlich und bequem z.B. nach Stichwort
oder Datum suchen.

Hier finden Sie alle Angebote, auch
Veranstaltungen, die nach Redaktions-
schluss des Bildungsprogrammes orga-
nisiert werden.

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG



Bildungsoffensive

HERDENMANAGEMENT

GRUNDMODUL (ideal zu Vereinsversammlungen);
ZUSATZMODULE:

1) Euterseminar (2 Std. TGD-Weiterbildung); 22 Euro
(geférdert, ohne Férderung 44 Euro);

Il) Fiitterungs- und Fruchtbarkeitsseminar (Stallseminar mit Praxisteil,
2 Std. TGD-Weiterbildung); 25 Euroe (gefordert, ohne Férderung 50 Euro); kann auch
flir Vereine (mind. 8 TN) organisiert werden

lll) Mutterkuh- und Fleischproduzentenseminar (Praxisteil am Schlachthof,
| Std. TGD-Weiterbildung); 22 Euro (geférdert, ohne Férderung 44 Euro);

Dauer der Veranstaltung: Grundmodul 3 UE; Zusatzmodule mit je 5 UE
Teilnehmerzahl bei Zusatzmodulen ist auf 15 Personen beschrankt!
Zielgruppe: LKV Mitglieder

C.\)

THEMENSCHWERPUNKT ,,Digitalisierung in der Rinderhaltung*“

FrauenBauer

Der Seminartag fur die Frau

HERDENMANAGEMENT
Schafe/Ziegen

Informationen erhalten Sie unter www.Ikv-tirol.at sowie bei lhrem Zuchtwart
oder im Biiro des LKV Tirol. Anmeldung unter Tel. 05 92 92-1846

Hin Uatersailirumng von Bend, Land urd Eureplischer Unies
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RINDERHALTUNG

LKV ZUSATZMODUL -
MUTTERKUHHALTUNG
UND FLEISCHPRODUKTION

Interpretation betrieblicher Management-
Kennzahlen, Qualitdtssicherungsprogram-
me in der Fleischproduktion, Betriebsver-
gleiche, Projekte zur Fleischvermarktung,
EDV Anwendungen fir Mutterkuhhalter,
Gesundheitsmonitoring, App-Anwendung
in der Mutterkuhhaltung Klassifizierungs-
und Schlachtdaten.

-1 Stunde wird als TGD-Weiterbildung aner-
kannt.

Zielgruppe: Alle rinderhaltenden Betriebe

6511 Zams, HauptstraBBe 150,
Schlachthof Grissemann

Fr, 27.11.2020, 08.30 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Obmann Martin Wackerle,

Ing. Christian Ruetz

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

©00

Kennzahlen aus den Milchpriifergebnis-
sen, Auswertungen der letzten Ergebnisse,
Betriebsrelevante Daten, Anwendung der
richtigen Melktechnik, Melkanlage, Melkhy-
giene - Vollhygieneprogramm (vor allem im
Praxisteil), Erklarung von Melkproblemen,
sowie den Losungsansatz mit Umsetzung in
der Praxis.

- 2 Stunden werden als TGD-Weiterbildung
anerkannt.

Zielgruppe: Alle milchviehhaltenden Betriebe

LKV ZUSATZMODUL -
EUTERMANAGEMENT

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West

Do, 05.11.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Toni Osl

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Osttirol — Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Oktober/ November 2020, 5 UE
TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6200 Strass im Zillertal,

Rotholz 49b, Samendepotstelle

Fr, 06.11.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Toni Osl

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Foérderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

LKV ZUSATZMODUL -

©00
FUTTERUNGS- UND

FRUCHTBARKEITSMANAGEMENT

LKV FRAUENBAUER -
DER SEMINARTAG
FUR DIE FRAU

Wie kann ich meine Herde in Fruchtbarkeit
und Fitterung unterstiitzen? Das Ange-
bot des LKV Spezialmoduls Fitterung und
Fruchtbarkeit behandelt unter anderem
Themen wie Stoffwechselprobleme der Kuh,
Kennzahlen aus dem LKV Tages- und Jahres-
bericht, optimale Korperkondition der Kuh,
Rechnen einer Futterration, Grundfutterbe-
wertung. Das Spezialmodul wird als Stall-
seminar, mit Umsetzung der Themen in der
Praxis, durchgefiihrt. - 2 Stunden werden als
TGD-Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Alle rinderhaltenden Betriebe

6166 Fulpmes, Am Bichl 1,

Hotel Brugger - anschlieBend Praxisteil
am Betrieb Andreas Denifl

Mi, 16.12.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Johann Thurner,
Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,-

(gefordert, ohne Forderung € 50,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6341 Ebbs, Oberndorf 89,

Sattlerwirt — anschlieBend Praxisteil am
Betrieb Renate Pfister

Di, 15.12.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Johann Thurner,
Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Forderung € 50,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6473 Wenns, Piller 39, Gasthof Hirschen -
anschlieBend Praxisteil am Betrieb
Rosmarie/Albert Schnegg

Mi, 04.11.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Johann Thurner,
Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Férderung € 50,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

9941 Kartitsch, HNr. 85, Dolomitenhof -
anschlieBend Praxisteil am Betrieb Josef
Wieser

Di, 03.11.2020, 10.00 - 14.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Johann Thurner,
Sebastian Ortner, BSc

TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Férderung € 50,-)
Anmeldung: Evelin Héfele, T 05 92 92-1846
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Frauen spielen eine filhrende Rolle in den
landwirtschaftlichen Betrieben Tirols. Sie sind
am Betrieb u.a. mit dem Melken und der Kal-
beraufzucht beschaftigt und tragen somit
einen grolen Teil zum Betriebserfolg bei.
Seminarschwerpunkte sind Melken, Fiitterung,
Fruchtbarkeit usw. Es wird auf Management-
fehler eingegangen, welche Stoffwechseler-
krankungen auslsen kdnnen. Ziel ist es, diese
Entwicklungen am Betrieb friih zu erkennen
und vorbeugende MaBnahmen zu treffen. - 2
TGD-Weiterbildungsstunden.

Zielgruppe: Frauen in der Landwirtschaft

Raum Imst - Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

November 2020, 5 UE

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Raum Schwaz/ Kufstein - Ort und Lokal
werden noch bekannt gegeben
November 2020, 5 UE

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Osttirol - Ort und Lokal werden noch

bekannt gegeben

November 2020, 5 UE

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846
FASZINATION

MELKROBOTER:

UBERLEGUNG - PLANUNG - UMSETZUNG

Das Melken einem Roboter liberlassen? Mel-
ken und Eutermanagement sind von groBter
Bedeutung in der Milchviehhaltung. Im moder-
nen Zeitalter tiberlegen sich immer mehr, v.a.
groBe Milchviehbetriebe, die Melkarbeit einem
Roboter zu Uberlassen. Doch wie genau funk-
tioniert ein AMS (automatisches Melksystem)?
Was muss beim Umbau beachtet werden und
ab wann rentiert es sich, in einen Melkroboter
zu investieren? Erfahrungsberichte, Diskussi-
onen sowie viele Informationen von Experten
erwarten Sie. - 1 TGD-Weiterbildungsstunde
Zielgruppe: Milchviehhalterlnnen; Betriebe,
die ein AMS besitzen bzw. eine Anschaffung
Uberlegen

Innsbruck - Veranstaltungsort wird noch
rechtzeitig bekanntgegeben, mit anschlie-
Bendem Praxisteil

Fr, 20.11.2020, 09.00 — 13.00 Uhr, 5 UE
TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Forderung € 50,-)
Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846
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PFERDEHALTUNG

ZERTIFIKATSLEHRGANG @ update|

GRIPS® -
GANZHEITLICHE REITPADAGOGIK

Bei der Ganzheitlichen Reitpadagogik nach
Dell'mour erhalten Kinder, Jugendliche und
Erwachsene einen positiven Zugang zum
Reiten und zu den Pferden. Das Pferd wird
nicht als Sportgerat angesehen, sondern als
Freund und Partner.

Inhalte: Kommunikation, Grundlagen der
Padagogik und Entwicklungspsychologie,
Erlebnispadagogik, methodisch/didaktische
Grundprinzipien, Grundlagen der Pferdeaus-
bildung fiir den spielpadagogischen Einsatz,
Marketing/Unternehmenskonzept, Prasenta-
tion Abschlussarbeit.

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Betriebe,
Babybauernhofe, Reiterbauernhofe, Einstell-
betriebe, Reitpersonal; Padagoginnen, die
Pferde einsetzen

6212 Maurach am Achensee,

Buchauer StraBle 3, Kinderhotel Buchau
Semester 1: 04.-09.11.2020,

Semester 2: 17.-23.03.2021 und
26.-27.03.2021,

Abschluss: 01.-02.07.2021, 128 UE
Trainer/in: Birgit Hofer, Mag. (FH) Nikola
Kirchler, Sabine Dell'mour, Dipl.-Pad. Sandra
Dell'mour

TN-Beitrag: € 1.050,—

(gefordert, ohne Forderung € 2.100,-)
(Bildungsgeld Update mdglich),

geforderter Teilnahmepreis vorbehaltlich
Fordergenehmigung

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

=1
ZERTIFIKATS-

LEHRGANG ,GRIPS® -
GANZHEITLICHE REITPADAGOGIK
NACH DELL’'MOUR®”

Inhalt: In der Ganzheitlichen Reitpadago-
gik nach Dell'mour wird, durch die Kennt-
nisse der Bewegungslehre und entwick-
lungsbedingter Besonderheiten, dem
physiologisch gesunden, anatomisch
richtigen Reiten besondere Beachtung
geschenkt. Es geht nicht in erster Linie um
leistungsorientiertes Sportreiten, sondern
um eine Anderung géngiger Unterricht-
spraktiken im Reitsport, die neue Pers-
pektiven eréffnet und die individuellen
Bedirfnisse der Reitschilerinnen und
Pferde beachtet.

Dauer: 128 UE (16 Tage)

Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-Betrie-
be, Babybauernhofe, Reiterbauernhofe
und Einstellbetriebe; in der Land- und
Forstwirtschaft tatige Personen, Reiter-
bauernhéfe, FEBS®-Anbieterlnnen, Reit-
lehrerlnnen, Padagoginnen, die Pferde
einsetzen.

Vorkenntnisse: Fachspezifische Vor-
kenntnisse sind erforderlich: Reiten der
Grundgangarten; sicherer, ausbalancier-
ter Sitz; Grundkenntnisse Longieren. Die-
se Vorkenntnisse werden bei einer Sich-
tung Uberpriift (Termin: November 2020).

Termin: Start 4.11.2020.

Information:

m LFI Tirol

# Ing. Dipl.-Pad. Maria Haller
T+ 43664602598 1113

E maria.haller@lk-tirol.at

Ein Diinger aus der Natur fiir die Natur!

Es ist nicht nur ein Langzeit-
dinger, sondern er zeichnet
sich auch aufgrund der Quell-
fahigkeit durch Wasserspei-
cherung und Bodenlocke-
rung aus. AuBerdem wirkt er
aufgrund des pH-Wertes von
9,4 der Bodenversauerung
entgegen. Durch die Pellets-

form ist ein gutes Handling
und eine effektive und ge-
naue Dungung moglich. Das
Ausgangsmaterial, die Schaf-
wolle, stammt von gesunden
lebenden Schafen und wurde
nicht behandelt. Pellets spei-
chern das 3-4fache des Ei-
gengewichts an Wasser.

Erhéltlich in den Mengen 600g und 3kg in unserem Shop in der

Wilhelmgreilstraf3e 9 in Innsbruck und bei allen Qualitat-Tirol-Gartnern!

TIROLLUOOL

DER PFERDEHUF
UND SEINE UMGEBUNG

Praxisorientiertes Hufseminar mit vielen
Tipps fur den Alltag. Nicht umsonst werden
die Hufe die vier zusatzlichen Herzen des
Pferdes genannt. Ein gesunder Huf Uber-
nimmt viele Funktionen fiir das Pferd. Beim
Sezieren des Pferdehufes bekommt man
einmalige Einblicke in den Aufbau und in die
Struktur des Hufes. Boxen stehen auf Anfrage
begrenzt zur Verfigung. - 1 Stunde wird als
TGD-Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Pferdehalte-
rinnen, Pferdeeinstellbetriebe

6380 St. Johann in Tirol/Weitau,
Innsbrucker StraBe 77,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Sa, 24.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr und
So, 25.04.2021 09.00 - 16.00 Uhr
Trainer/in: Martina Wimmer
TN-Beitrag: € 190,

Boxen stehen auf Anfrage begrenzt zur
Verfligung (Sa - So € 25,-)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Tiroler Schafwollzentrum
Wilhelm-Greil-StraBe 9, 6020 Innsbruck
T 059292 1865 | E wolle@Ik-tirol.at

schaefereibedarf.at



SCHAF- UND
ZIEGENHALTUNG

RUND UM DIE GEBURT 16D
BEI SCHAF UND ZIEGE

Geburtsvorbereitung und  Geburtsablauf.
Wann ist Geburtshilfe notwendig? Die Versor-
gung des Muttertieres und der Neugeborenen
nach der Geburt. Futterung der Muttertiere.
Kolostrum fiir Limmer und Kitze. - 2 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West

Mi, 28.10.2020, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 22,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

WEBINAR:

@000
LKV HERDEN-

MANAGEMENT SCHAFE / ZIEGEN

Die Schaf- und Ziegenherden uber das
gesamte Jahr optimal zu managen ist die
Basis fiir den wirtschaftlichen und zlichteri-
schen Erfolg im Bereich Fleisch- und Milch-
produktion. Der Landeskontrollverband Tirol
bietet dafiir das Seminar 'LKV Herdenmana-
gement Schafe/Ziegen' an. Schwerpunkte
und Inhalte des Seminars: Kennzahlen; Fit-
terungs- und Fruchtbarkeitsmanagement;
Euter/Milch/Melkhygiene/Krankheiten; Rund
um die Geburt; Weidenmanagement.

- 2 Stunden werden als TGD-Weiterbildung
anerkannt.

Zielgruppe: Alle Schaf- und Ziegenhalterinnen

online

Oktober/ November 2020, 2 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Markus Stieldorf
TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)
Anmeldung: Evelin Héfele, T 05 92 92-1846

GEFLUGELHALTUNG

TGD GRUNDKURS
GEFLUGELHALTUNG
Tierhalterlnnen, die selbst Arzneimittel und
Impfstoffe verabreichen wollen, mussen
nach dem Tierarzneimittelkontrollgesetz die
Absolvierung dieser Grundausbildung nach-
weisen. Dieser Kurs ,TGD-Grundausbildung
Geflligelhaltung” richtet sich an Gefligelhal-
terlnnen aller Sparten und wird v.a. fiir Betrie-
be, welche Mitglieder des Tiergesundheits-
dienstes QGV werden wollen, empfohlen.
Zielgruppe: Gefligelhalterinnen

6460 Imst, Meraner Strafle 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Fr, 23.10.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Mag. vet. Stephan Hintenaus
TN-Beitrag: € 65~

(gefordert, ohne Férderung € 130,-)
Anmeldung: Nachhaltige Tierhaltung
Osterreich NTO, www.nutztier.at/bildung,
T01/334-1721-63

GESUND ODER KRANK?
DIE SEKTION GIBT AUFSCHLUSS
Inhalt: Theoretische Grundlagen zur Sek-
tion von toten/getdteten Tieren. Gefllgel-
krankheiten und deren Erkennung. Hygien-
emanagement im Geflligelstall. Praktische
Durchfiihrung von Sektionen. - 3 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Gefliigelhalterlnnen

6460 Imst, Meraner StraBBe 6, Landwirt-
schaftliche Landeslehranstalt

Do, 22.10.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Mag. vet. Stephan Hintenaus
TN-Beitrag: € 65,

(gefordert, ohne Férderung € 130,-)
Anmeldung: Nachhaltige Tierhaltung
Osterreich NTO, www.nutztier.at/bildung,
T01/334-1721-63

BESCHAUKURS FUR DIE
DIREKTVERMARKTUNG VON

GEFLUGEL UND KANINCHEN —
TIER-HALTUNG, TIERBEURTEILUNG,
BESCHAU

Fir Direktvermarkterlnnen von Gefliigel gibt
es Erleichterungen bzw. Ausnahmen fiir den
Bereich Schlachttier- und Fleischuntersu-
chung. Durch Absolvierung dieses Seminars
kénnen Landwirtinnen den entsprechenden
Schulungsnachweis fiir die Fleischbeschau
erlangen. Neben den rechtlichen Rahmen-
bedingungen und Gefliigelkrankheiten steht
die praktische Beschau von Tierkorpern im
Fokus. - 3 TGD-Weiterbildungsstunden wer-
den angerechnet.

Zielgruppe: Gefligelhalterlnnen,
Interessierte

6460 Imst, Meraner Strafle 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Mi, 18.11.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Martina Ortner,

Barbel Magdefrau Pollan

TN-Beitrag: € 65~

(gefordert, ohne Forderung € 130,-)
Anmeldung: Nachhaltige Tierhaltung
Osterreich NTO, www.nutztier.at/bildung,
T01/334-1721-63

EINSTIEG IN DIE
LEGEHENNENHALTUNG:
LOSUNGEN IM KLEINEN STIL

Grundlagen der Legehennenhaltung: Recht,
Haltungsmanagement, Fltterung, Haltungs-
formen. Grundlagen der Tiergesundheit und
Geflligelkrankheiten, Hygienemanagement.
Wirtschaftlichkeitsrechnung, Kommunikati-
on und Vermarktung; Der Mobilstall: Basics,
Vor- und Nachteile, Winterhaltung. Diskus-
sion und Betriebsbesichtigung. - 3 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

Zillertal - Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Mo., 12.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Anton Koller,

Dipl. Tzt. Beate K. Schuller, Matthias Mayr
TN-Beitrag: € 65,

(gefordert, ohne Forderung € 130,-)
Anmeldung: Nachhaltige Tierhaltung
Osterreich NTO, www.nutztier.at/bildung,
T01/334-1721-63

EINSTIEG IN DIE
MASTGEFLUGELHALTUNG:
LOSUNGEN IM KLEINEN STIL

Grundlagen der Mastgefliigelhaltung: Recht,
Haltungsmanagement, Fltterung, Haltungs-
formen. Grundlagen zu Tiergesundheit und
Gefliigelkrankheiten, Hygienemanagement.
Die mobile Schlachtanlage: Basics und Anfor-
derungen, Vor- und Nachteile, Wirtschaft-
lichkeitsrechnung, Kommunikation und
Vermarktung. Diskussion und Betriebsbe-
sichtigungen. - 3 Stunden werden als TGD-
Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6141 Schénberg, Handlweg 1,

Hotel Gasthof Handl

Di, 13.04.2021, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Anton Koller,

Dipl. Tzt. Beate K. Schuller, Matthias Mayr
TN-Beitrag: € 65,-

(gefordert, ohne Forderung € 130,-)
Anmeldung: Nachhaltige Tierhaltung
Osterreich NTO, www.nutztier.at/bildung,
T01/334-1721-63
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ALMWIRTSCHAFT
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So vielfiltig wie die Regionen Osterreichs,
so vielféltig ist auch die Almwirtschaft.
Um dieses umfassende Arbeitsfeld richtig
erledigen zu kénnen, bedarf es entspre-
chender Ausbildung. Das LFI Tirol bietet
zusammen mit dem LFI Salzburg und LFI
Vorarlberg diesen 15-tdgigen Zertifikats-
lehrgang an.

Inhalt

Ziel des Lehrgangs ist es, dem Almper-
sonal fachliche Hilfe fir das Leben und
Arbeiten auf Almen mitzugeben. Sie
lernen dabei den sicheren Umgang mit
Weidetieren, beschéftigen sich mit Wei-
demanagement und Koppelwirtschaft.
Zusatzlich werden Vorgange wie Melken
und die Bedeutung von Hygienemafinah-
men sowie die Milchverarbeitung genau-
er behandelt. Um einen Vorgeschmack
auf den Almalltag zu erhalten, absolvie-
ren Sie zahlreiche Unterrichtseinheiten
und praktische Arbeitseinsatze direkt auf
der Alm.

Neu wird der Lehrgang neben den prak-
tischen und theoretischen Prdsenzveran-
staltungen auch Online-Veranstaltungen
beinhalten.

Zielgruppe
Personen, die bereits auf einer Alm arbei-
ten oder zukunftig dort arbeiten wollen

Termine
Februar bis Mai 2021,
Abschluss Oktober 2021

Information und Anmeldung

i Laura Helbling, BSc BA

7w T+43 6646025981116

E laura.helbling@lk-tirol.at

ZERTIFIKATSLEHRGANG @
ALMPERSONAL

Erfolgreiche Almbewirtschaftung braucht
qualifiziertes Almpersonal. Inhalte des Zer-
tifikatslehrganges sind Personlichkeitsbil-
dung, Betriebswirtschaft und Recht, alm-
wirtschaftliches Basiswissen, Tierhaltung/
Tiergesundheit, Almweidemanagement,
Grundlagen der Verarbeitung von Milch und
Vermarktung der Produkte sowie allgemeine
Almarbeiten. Dieser Lehrgang stellt eine ers-
te Grundausbildung fiir den Arbeitseinsatz in
der AlImwirtschaft dar.

Zielgruppe: Personen, die bereits auf einer
Alm arbeiten oder zukiinftig dort arbeiten
wollen

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Start: 11.02.2021, 15 Seminartage,
Abschluss: 14.10.2021

(Kurspause zwischen Juni und September),
120 UE

Trainer/in: Dipl.-Ing. Lorenz Strickner,
Angelika Wagner, MSc, Trainerteam
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

GRUNDKURS FUR
HIRTEN/HIRTINNEN
UND ALMPERSONAL

(MELK- UND SENNALMEN)

Gut ausgebildetes Almpersonal ist Grundvor-
aussetzung fiir einen erfolgreichen Almsom-
mer! In diesem Kurs werden Anfianger auf
den Arbeitsalltag auf der Alm vorbereitet und
eingeschult. Themen sind die Tierhaltung/
Tiergesundheit, die Melkarbeit in Theorie
und Praxis inklusive Anlagenwartung und
Melkhygiene. Ebenso stehen der Umgang
mit Tieren und Klauenpflege auf dem Pro-
gramm.

Zielgruppe: (zuklnftiges) Almpersonal, das
keine bzw. wenig Erfahrung im Bereich Alm-
wirtschaft hat

6380 St. Johann in Tirol/Weitau,
Innsbrucker Stra8e 77,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Teil 1: Marz 2021, Teil 2: Mai 2021, 40 UE
Trainer/in: Mag. Toni Osl,

Dipl.-Ing. Peter Altenberger, Josef Mallaun
TN-Beitrag: € 200,-

(gefordert, ohne Forderung € 800,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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ALMSENNER-GRUNDKURS

Achttéagiger Kurs vor der Almsaison: Erster Teil
in Rotholz, wo von der Hoheren Bundeslehr-
und Forschungsanstalt (HBLFA) Basiswissen
mit den Schwerpunkten Mikrobiologie, Hygi-
ene, Ansatz von Sauermilchprodukten, Her-
stellung von Butter, Schnittkdse und Berg-
kdse (HACCP-Konzepte, Qualitatskontrollen)
vermittelt wird. Im zweiten Teil geht es um
die wichtigsten Fertigkeiten unter Almbedin-
gungen. Erfahrene Almkaser erldutern Start-
phase, Erfolgsfaktoren und Verfahrensweisen
der Almsennerei.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Direktver-
markterinnen, Almpersonal, Sennerinnen

6200 Rotholz, HNr. 50, HBLFA Tirol

Teil 1: Mo, 22. - Fr, 26.03.2021,

08.00 - 17.00 Uhr, Rotholz, HNr. 50,

Teil 2: Mo, 03.- Mi, 05.05.2021,
Schonangeralm, Wildsch6nau, 58 UE
Trainer/in: Johann Schénauer, DI Elke Ofner
TN-Beitrag: € 300,-

(gefordert, ohne Forderung € 1.400,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

©0

BILDUNGSOFFENSIVE
ALMWIRTSCHAFT

Kurse fir Menschen, die bereits in der
Almwirtschaft tétig sind oder dort einstei-
gen wollen, stehen im Mittelpunkt dieses
Almprojektes.

Das Weiterbildungsangebot verbessert
das almwirtschaftliche Wissen und tragt
dazu bei, dass die Almbetriebe in ihrer
Bewirtschaftung abgesichert werden.
Sowohl die Betreuung von Almvieh als
auch die Verarbeitung der Almmilch ver-
langen verantwortungsvollen Arbeits-
einsatz. Kursthemen wie Weidemanage-
ment, rechtliche Fragen, Tiergesundheit
und Hygiene bis hin zur alten Kulturtech-
nik des Sensenméhens stehen auf dem
Programm.

Der Grundkurs fiir Hirtinnen und Almper-
sonal wird 2021 in zwei Teilen, rechtzei-
tig vor der Almsaison, durchgefiihrt. In
Zusammenarbeit mit der HBLFA Tirol wer-
den in Rotholz Almsennerei-Interessierte
zu einem achttdagigen Almsennerlnnen-
Grundkurs inkl. Almeinsatz eingeladen.
Bei Bedarf wird auch speziell fiir Almper-
sonal ein Ausbildungskurs Tiergesund-
heitsdienst (Grundausbildung zur Tierarz-
neimittelanwendung) angeboten.

Information:

Bildungsoffensive AlImwirtschaft
Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
T+4359292-1151

E thomas.lorenz@lk-tirol.at



MILCHVERARBEITUNGSKURS
FUR ALMSENNERINNEN
(FORTGESCHRITTENE)

Beim zweitdgigen Kurs wird die Milchverar-
beitung auf der Alm fokussiert. In praktischen
sowie auch theoretischen Teilen werden die
wichtigsten Voraussetzungen fiir gelungene
Almprodukte behandelt. Beim Kurs werden
verschiedene Sorten Schnittkdse sowie auch
Graukdse und Butter hergestellt. Ebenso
sind die Kulturenherstellung und Hygiene-
anforderungen Themen beim Kurs. Ziel ist
es, bereits vorhandene Kenntnisse aufzufri-
schen, um sich fir die kommende Almsaison
zu rusten.

Zielgruppe: Almsennerlnnen der bevorste-
henden Almperiode; Grundwissen/Erfahrung
in der Milchverarbeitung ist vorhanden

6460 Imst, Meraner Strafle 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
April oder Mai 2021, 16 UE

Trainer/in: DI Thomas Moritz
TN-Beitrag: € 50,

(gefordert, ohne Forderung € 220,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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HYGIENESCHULUNG FUR
VERARBEITUNG VON ALMMILCH

Um den rechtlichen Vorschriften im Lebens-
mittelbereich zu entsprechen, ist fiir Perso-
nen, die Almmilch verarbeiten, ein Basiswis-
sen in der Produkt- und Personalhygiene
wichtige Voraussetzung. Richtige Reinigung
und Desinfektion, sowie Eigenkontrolle und
HACCP stehen im Mittelpunkt dieser Hygi-
eneschulung. Der Nutzen liegt in der Quali-
tatssteigerung bei den Almprodukten, aber
auch in der Sicherheit, bei Uberpriifungen
die nétige Qualifikation nachweisen zu kon-
nen. Inkl. aktuelle Unterlagen.

Zielgruppe: Personen, die Almmilch verar-
beiten (Almbduerinnen, Almbauern, Alm-
personal), alle Interessierten an bauerlicher
Milchverarbeitung

6200 Strass im Zillertal, Rotholz 50,
HBLFA Tirol - Forschung und Service

Fr, 16.10.2020, 09.00 - 15.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: DI Dr. Frieda Eliskases-Lechner,
DI Dr. Peter Zanger!

TN-Beitrag: € 60,

(gefordert, ohne Forderung € 247,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

MAHEN MIT DER SENSE -
ANFANGER

Almanger bzw. Steilflachen sind oft maschi-
nell nicht mehr zu bewirtschaften und mis-
sen daher von Hand gemdht werden. Das
Sensenmaéhen erfordert eine spezielle Tech-
nik, die jedoch immer mehr in Vergessenheit
gerat. Ziel dieses Kurses ist es, die alte Tech-
nik des Sensenmahens wieder zu beleben.
Dazu erfahren Sie alles Wissenswerte zum
Aufbau einer Sense, zur richtigen ergonomi-
schen Einstellung, zur Mdhtechnik und zum
Dengeln und Schleifen der Sense.
Zielgruppe: Alimbauerinnen und Almbauern,
Almpersonal, Landjugend, alle Interessierten.
Falls der Kauf einer neuen Sense geplant ist,
bitte lieber den Kurs abwarten, um dann ver-
schiedene Kriterien gezielt zu beachten

Bezirk Imst - Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Do, 20.05.2021, 08.45 - 14.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Paul Strickner

TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Forderung € 120,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6111 Volders, Lachhofweg 11, Lachhof
Do, 06.05.2021, 08.45 - 14.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Paul Strickner

TN-Beitrag: € 25,

(gefordert, ohne Férderung € 120,
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

ALMSEMINAR

WEIDE & RECHT -

FACHLICHES ZUR ALMWEIDE SOWIE
AKTUELLE RECHTSFRAGEN ZUR ALM

Gerade die Griinlandflachen in den stidexpo-
nierten Lagen, d.h. im Bereich der Bergmédh-
der bzw. der Alimweide, sind teilweise bereits
aus der Bewirtschaftung herausgefallen.
Um abzuklaren, welche Teilflaichen wieder
versuchsweise in Bewirtschaftung genom-
men werden kdnnten, kam die Idee aus der
betroffenen Gemeinde, mit Experten diese
Begehung zur Standorttauglichkeit durchzu-
fuihren.

Zielgruppe: Almbauerinnen, Alimbauern,
Almverantwortliche (Eigentiimerlnnen,
Funktionarlnnen, Substanzverwalterlnnen,
Almpersonal), alle Interessierten

6574 Pettneu am Arlberg, Berggebiet
Oktober 2020, 8 UE

Trainer/in: DI Dr. Michael Machatschek
TN-Beitrag: € 32,

(gefordert, ohne Forderung € 150,-).

Die Kosten fur Mittagessen sind selbst zu
tragen.

Anmeldung: BLK Landeck oder LFI-Kunden-
service, T 05 92 92-2500 oder-1111
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©0
SEMINARANGEBOT FUR
ALMEN ZUM THEMA

~WEIDE & RECHT”
(AUF ANFRAGE MOGLICH)

Im Sommer wird bei Bedarf fiir Aimbetrie-
be, es kdnnen auch mehrere, benachbarte
Almen sein, ein ganztidgiges Almseminar
organisiert. Mit der Kombination von
Almbegehung und Vortrag werden spe-
zielle Problemstellungen rund um den
Almbetrieb  praxisnah angesprochen,
Fragen des Weidemanagements, auch
aktuelle Rechtsthemen zur Alm. Folgende
rechtliche Themen kommen u.a. in Frage:
allgemeines Recht, Naturschutz, OPUL,
Tiergesundheit / Hygiene, Haftungsfra-
gen, Arbeitsrecht etc.

Voraussetzungen: konkretes Problem
im Bereich Weide und/oder in rechtlicher
Hinsicht, Zufahrt mit PKW ins Almgebiet,
Mittagsverpflegung der Seminarteilneh-
merlnnen, mind. 12 Teilnehmerinnen

Zielgruppe: Almen mit Weideproblemen
bzw. Rechtsfragen, Almb&uerinnen, Alm-
bauern, AlImverantwortliche von Gemein-
schaftsalmen, Almpersonal, Interessierte

Trainer/innen: Fachleute des Weidema-
nagements bzw. rechtskundige Expertin-
nen zu verschiedensten Rechtsthemen

TN-Beitrag: fir Personen mit landw.
Betriebs-Nr. € 32,00 (bereits geférdert im
Rahmen der Bildungsoffensive Almwirt-
schaft)

Dauer: 8 UE

Information und

Anfragen zur Seminarorganisation
Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
T+4359292-1151

E thomas.lorenz@lk-tirol.at

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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TIROLER

ALMWIRTSCHAFTSTAG

Ein vielseitiges, praxisnahes Programm
steht im Mittelpunkt dieser almwirtschaft-
lichen Fachveranstaltung. Vormittags
eine Almflaichenbegehung zu Fragen der
HahnenfuBBbekdmpfung und des Weide-
managements, Almeinrichtungen kénnen
besichtigt werden. Nachmittags Vortrage
zum HahnenfuBversuch und zur Almwei-
de-Optimierung sowie Sennereivorstellung
der Schlickalm samt Verkostung.
Zielgruppe: Almbewirtschafterlnnen,
Landwirtinnen, Beraterlnnen,

alle Interessierten

6166 Fulpmes, Almgasthof Schlickeralm
Fr, 04.09.2020, 09.00 - 17.00 Uhr,
Treffpunkt Talstation Kreuzjochbahn
(Schlick 2000),

6166 Fulpmes, Tschaffinis-Umgebung 26.
Registrierung ab 08.30 Uhr.

Der Almwirtschaftstag findet bei jedem
Wetter statt, 7 UE

TN-Beitrag: € 20,

(gefordert, ohne Forderung € 40,-)

inkl. Bahnfahrt

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

alm-at

Amwirtschaft Osterreich

Osterreichs Berglandwirtschaft wird
stark durch die heimische Almwirt-
schaft gepragt. Hohe Anspriiche und
sich standig andernde Rahmenbe-
dingungen erfordern Flexibilitat und
Anpassungsfahigkeit.

Das bundesweite LFI-Bildungsprojekt
,Bildungsoffensive multifunktionale Alm-
wirtschaft” bietet seit einigen Jahren
gemeinsam mit den Almwirtschaftsverei-
nen in den Bundeslandern ein bedarfsge-
rechtes und preiswertes Aus- und Weiter-
bildungsangebot fiir Alimwirtschaft an.

Die Bildungsveranstaltungen richten sich
vor allem an Almbé&uerinnen, Almbauern
und (zukinftiges) Almpersonal. Es wird
dabei sowohl auf die einzelnen Almregi-
onen als auch auf die unterschiedlichen
Produktionsformen Riicksicht genommen.
In einem eigenen Bildungsprogramm fiir
Almwirtschaft werden jedes Jahr die Bil-
dungsangebote kompakt zusammenge-
fasst und liegen ab Herbst 2020 wieder
bei den LFls in den Bundeslandern auf.

Weitere Informationen fin-
den Sie auch unter
www.lfi.at bzw. unter
www.almwirtschaft.com

BIENENWIRTSCHAFT

EINFUHRUNGSKURS - IMKEREI

Grundlagen der Bienenzucht, Beute und Auf-
stellung, Bienenpflege im Jahreslauf, Bienen-
krankheiten. Theorie und 1 Praxistag.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6064 Imst, Meraner Strafle 6,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
jeweils Mi, 13.01.-10.03. (9 Abendtermine)
plus Praxistag am 15.05.2021, 40 UE
TN-Beitrag: € 170,-

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

6252 Breitenbach, AuBerdorf 1,

Gasthof Schwaiger

Di-Fr, 02.-05.02.

plus Praxistag am 16.04.2020,

09.00 - 17.00 Uhr, 40 UE

TN-Beitrag: € 170,-

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

ANFANGERINNENKURS
FUR BIENENZUCHT

Grundlagen der Bienenzucht, Biene und Bie-
nenvolk, Beute und Aufstellung, Betriebswei-
se und Bienenkrankheiten. Der Kurs gliedert
sich in Theorie und, Praxis.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Mo-Fr, 03.-07.05.2021, 09.00 - 16.30 Uhr,
40 UE

TN-Beitrag: € 170,-

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346
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ABENDKURS FUR ANFANGERINNEN
IN DER BIENENZUCHT

Grundlagen der Bienenzucht, Biene und Bie-
nenvolk, Beute und Aufstellung, Betriebswei-
se und Bienenkrankheiten.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
jeweils Mo von 11.01.-08.03.2021,

(9 Abendtermine 19.30 - 22.00 Uhr)

plus Praxistag am 08.05.2021

(09.00 - 16.30 Uhr), 35 UE

TN-Beitrag: € 170,-

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

AUSWINTERUNG
VON BIENENVOLKERN

Frihjahrsrevision,
Weidenvermehrung.
Zielgruppe: Imkerinnen

FltterungsmalBnahmen,

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 12.03.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 40,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

KONIGINNENZUCHTKURS

Aufzucht von Kéniginnen und Drohnen, Ver-
wertung von Kéniginnen, Zuchtschema usw.
Zielgruppe: Imkerinnen mit mehrjahriger
Praxis

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 28.05.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 40,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346




JUNGVOLKBILDUNG

Erstellung diverser Ableger, Verwertung von
Kdéniginnen.
Zielgruppe: Praktizierende Imkerlnnen

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 04.06.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 40,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

NACHSOMMERPFLEGE
DER BIENENVOLKER

FutterungsmalBnahmen, Kéniginnenerneue-
rung, Varrooseabwehr, ...
Zielgruppe: Praktizierende Imkerlnnen

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 09.07.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 40,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

LEBENSMITTELHYGIENE
IN DER IMKEREI

Rechtsgrundlagen, Betriebsstatten, Allge-
meine Hygieneanforderungen, Gute Herstel-
lungspraxis, Dokumentation und Aufzeich-
nungen. - Den Teilnehmenden wird am Ende
des Kurses ein Schulungsnachweis ausge-
handigt.

Zielgruppe: Praktizierende Imkerlnnen

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 08.01.2021, 18.00 - 22.00 Uhr, 4 UE
TN-Beitrag: € 35,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

BLUTENPOLLEN

Vorbereitung der Volker, Gewinnung, Verar-
beitung, Rechtliche Bestimmungen
Zielgruppe: Imkerinnen

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 11.06.2021, 13.00 - 16.30 Uhr, 4 UE
TN-Beitrag: € 35,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346
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BIENENKRANKHEITEN

Bienenpflege/Krankheiten, die wichtigsten
Krankheiten und Parasitosen - Erreger, Sym-
ptome, Abwehr, Vorbeugung.

Zielgruppe: Imkerinnen

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Imkerschule der Landw. Landeslehranstalt
Fr, 22.01.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 40,

Anmeldung: Sekretariat der Landw. Landes-
lehranstalt Imst, T 05412/66346

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

[E*¥-[E] immer auf dem neuesten
Stand: Nutzen Sie die Kurs-
[m] suche unter tirol.lfi.at.

Die Veranstaltungsdaten werden regel-
maBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie konnen auf der Homepage lber-
sichtlich und bequem z. B. nach Stich-
wort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltun-
gen, die nach Redaktionsschluss des Bil-
dungsprogrammes organisiert werden.

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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UMWELT
UND BIOLANDBAU

KOOPERATIONSPARTNER
FUR VERANSTALTUNGEN
IN DIESEM KAPITEL

Ik

Landwirtschaftskammer
Tirol

. Die BIO AUSTRIA-Veranstaltun-
@ gen werden im Ausmal} der

Dauer der jeweils besuchten
P Veranstaltung anerkannt als
Umstellungskurs fiir den biologischen
Landbau (Mindestdauer 15 Stunden,
Kursstunden von verschiedenen Kursen
kénnen addiert werden, maximal 5 Stun-
den in Form von Exkursionen). Beratung
und Bildung bei BIO AUSTRIA ist qualitats-
gesichert nach I1SO 9001:2015 (Reg.-Nr.:
Q06891116).
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2. BIO-BAUERNTAG
TIROL 2021

Der 2. Bio-Bauerntag Tirol wartet mit einer
breiten Palette an Vortrdgen zu aktuellen
Themen der Biolandwirtschaft auf.

Der bekannte Biodynamiker Martin Ott
streicht im Hauptreferat die Bedeutung der
Bio-Landwirtschaft in Krisenzeiten heraus
und BIO AUSTRIA-Obfrau Gertraud Grab-
mann informiert Uber die neue EU-Bio-Ver-
ordnung .

Im Anschluss haben die Teilnehmenden die
Méoglichkeit, drei Vortrdge aus den Themen-
bereichen (Griinland, Tierhaltung, Acker- und
Gemdisebau und Direktvermarktung) auszu-
wahlen.

Die Tagung wird am Ende durch eine Podi-
umsdiskussion mit Vertretern aus Politik und
Landwirtschaft abgerundet.
Wahlprogramm:

Thema 1: Bio-Griinland

Thema 2: Bio-Tierhaltung

Thema 3: Bio-Acker- und Gemiisebau

Thema 4: Direktvermarktung
Podiumsdiskussion

Anrechenbarkeit:

2 TGD-Stunden NUR bei Wahlthema 2 (Bio-
Tierhaltung) und 6 BIO-AUSTRIA-Stunden.
Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern

6200 Rotholz, HNr. 46,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt

Di, 09.02.2021, 08.30 — 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Michael Hélzl, Ing. Eduard Zent-
ner, DI Walter Starz und andere

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993
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MIT BIODIVERSITAT
MEINEN BETRIEB BEREICHERN
Eine funktionierende Biodiversitdt ist die
Grundlage firr Leben. Aktuelle Entwicklun-
gen wie beispielsweise das Insektensterben
gefdhrden diese Grundlage. Wie kann ich
dazu beitragen, die Biodiversitat zu erhalten
und damit meinen Betrieb bereichern? Nach
einer theoretischen Einfiihrung in das Thema
werden mittels Bilder und Betriebsbesichti-
gung am Ramerhof verschiedene praktische
Beispiele zur Erhaltung der Vielfalt vermittelt.
- 5 BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern, Naturschitzerinnen

6292 Finkenberg, Dorf 135, Ramerhof
Do, 24.09.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Dr. Johann Neumayer,

Patrick Taucher, Michael Troppmair
TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993
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FARMINAR: LOSUNGEN

FUR DIE KALBERMAST

AM MILCHVIEHBETRIEB UND
DIE VERMARKTUNG

Verschiedene Milchviehbetriebe werden
vorgestellt, die alle am Betrieb geborenen
Kélber aufziehen oder mésten. Die Produkte
der Mastkalber werden von den Beispielbe-
trieben selber vermarktet. Fiir die Kélbermast
wurden artgerechte und interessante L6sun-
gen gefunden. Auch bei der Verarbeitung der
Kalbfleischprodukte und der Vermarktung
wurden verschiedene Wege entwickelt. - Bei-
spiele fir die Vollmilchmast werden aufge-
zeigt und Austauschmdoglichkeiten geboten.
Zielgruppe: Biuerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung bzw. alle Interessierten

online

Fr, 25.09.2020, 14.00 - 15.30 Uhr, 1,5 UE
TN-Beitrag: € 35,

(gefordert, ohne Forderung € 70,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 20,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993



VOM FELD INS GLAS -
KRAUTER, OBST UND GEMUSE
VEREDELN

e

In diesem Kurs lernen Sie die wichtigsten
Methoden zum Haltbarmachen von Lebens-
mitteln kennen. Wie werden Obst, Gemiise
und Krauter richtig gedorrt? Was muss beim
Fermentieren von aromatischem Sauerge-
muse beachtet werden. Welche pflanzlichen
Lebensmittel werden am besten eingekocht
oder eingerext? Moderne Trends fiir die Vor-
ratskammer, wie etwa ,Kuchen und Brot im
Glas”, runden die Themen ab. Alte Konser-
vierungsverfahren neu entdecken - einfach,
gesund und nachhaltig.

Zielgruppe: Alle Direktvermarkterlnnen, die
die eigene Ernte sinnvoll verwerten wollen
und Anregungen fiir neue Produkte und Sor-
timentserweiterungen erhalten mochten

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Di, 06.10.2020, 09.30 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Wolfgang Zemanek

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fuir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,-
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

PREISKALKULATION

RICHTIG GEMACHT -

WAS KOSTET MEIN KALBFLEISCH

Bio-Lebensmittel sind  wertvoll.  Einen
wesentlichen Einfluss auf den Betriebserfolg
spielt die Gestaltung der Produktpreise. Bei
dieser Veranstaltung haben die Teilnehmen-
den die Mdglichkeit, unter Anleitung die
Preiskalkulation fiir eigene Kalbfleischpro-
dukte zu machen. Bitte betriebseigene Zah-
len fiir die Berechnungen mitbringen! - 3 BIO
AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung bzw. alle Interessierten, Direkt-
vermarkterinnen

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Fr, 09.10.2020, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
TN-Beitrag: € 45,

(gefordert, ohne Forderung € 120,-),

fur BA Mitglieder € 30,—

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993
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BROTBACKKURS @
FUR DIREKTVERMARKTERINNEN
Der Brotbackkurs richtet sich an Direktver-
markterinnen, die naturbelassen - ohne
Verstarker, Fertiggewlirze oder kiinstliche
Backtriebmittel, ihre Teige zu schmackhaf-
ten Broten mit Bio-Zutaten aus der Region
verarbeiten wollen. Inhalt: Brotbacken mit
Sauerteig sowie Brote mit Unterstiitzung
von Germ, Backen mit Dinkel, Vollkorn sowie
Weil3brot. Trainerin Adelheid Gschosser gibt
Tipps zum Aussehen der Brote, dem Zeitma-
nagement beim Backen von gréf3eren Men-
gen und zeigt neue Trends beim Brotbacken.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen bzw.
Bduerinnen und Bauern, die im gréBeren
Umfang backen (nicht nur fiir den Eigenbe-

darf)

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Sa, 10.10.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

HM Adelheid Gschosser

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Férderung € 180,-),

fiir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

BIO-FLEISCHVERARBEITUNG
EINFACH GEMACHT
Handwerkliches Kdnnen und das Verstehen
der biochemischen Prozesse sind fiir die
erfolgreiche Herstellung von Fleischproduk-
ten gemal den Bio-Richtlinien sehr wesent-
lich. Der international bekannte Metzger-
meister Hermann Jakob aus Franken (D) lehrt
in den beiden Veranstaltungen die Herstel-
lung von Bio-Salami und Bio-Schinken. Die
Kursteilnehmer stellen unter seiner Anlei-
tung in Gruppenarbeit die Produkte her. - 6
BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Alle Interessierten Betriebe, die
in die Bio-Fleischverarbeitung einsteigen
mochten oder bereits Erfahrung gesammelt
haben

Ort und Lokal werden noch bekannt gege-
ben

Fr, 14.10.2020, 09.00 - 16.30 Uhr /
Salamiherstellung, 8 UE

Trainer/in: Fachlehrer Hermann Jakob
TN-Beitrag: € 90~

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Ort und Lokal werden noch bekannt gege-
ben

Fr, 18.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr /
Schinkenherstellung, 8 UE

Trainer/in: Fachlehrer Hermann Jakob
TN-Beitrag: € 90~

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

GRUNDKURS
OKOLOGISCHE BIENENHALTUNG

Wie sieht eine mdglichst naturnahe Imkerei
aus? In diesem Kurs geht es um die Grundla-
gen der Bio-Bienenhaltung laut EU-Bio-Ver-
ordnung und nach BIO AUSTRIA-Richtlinien,
um die Schwerpunkte dieser Betriebsweisen,
Bienenwachs, Produktauslobung und Vor-
aussetzungen und Vorgangsweise zur Zerti-
fizierung der Bio-Bienenhaltung. Ein ausftihr-
liches Skript wird zur Verfigung gestellt. - 5
BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Imkerlnnen, alle interessierten
Bauerinnen und Bauern

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Bezirkslandwirtschaftskammer -
Schulungsraum Erdgeschof3

Fr, 16.10.2020, 10.00 — 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Bernhard Bichler
TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fuir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

DIGITALES LERNEN —°

WEITERBILDUNG VON
ZUHAUSE AUS!

Mit den Onlineangeboten kdénnen Sie
unabhdngig von Zeit und Ort Kurse und
Weiterbildungen absolvieren. Modernes
Lernen, das Ricksicht auf die betriebli-
chen Anforderungen und die personli-
chen Anspriiche im Berufsleben nimmt.
Mit unseren Onlinekursen, Webinaren
und Farminaren wird dies mdglich.

t-a Néhere Infos unter
B www.lfi.at/digitaleslernen

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG



LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG

GESUNDE KALBER AM
MILCHVIEH- UND
MUTTERKUHBETRIEB

©00

BIO-KALBFLEISCH -
STRATEGIEN FUR
DIE VERMARKTUNG

00

Kranke Kélber bereiten vielen Betrieben
Sorgen. Eine gute Tiergesundheit beginnt
bereits beim Geburtsverlauf. Biestmilchver-
sorgung, Nabelgesundheit, Durchfallerkran-
kungen sowie Trankepldne und die Mineral-
stoffversorgung sind wichtige Faktoren bei
der Jungtierentwicklung. Diese und weitere
Themen werden im Kurs behandelt und mit
praktischen Ubungen im Stall gefestigt. - 2
Stunden werden als TGD-Weiterbildung
anerkannt. 6 BIO AUSTRIA-Stunden
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung oder Interesse daran

6380 St. Johann in Tirol/Weitau,
Innsbrucker Stra3e 77,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Fr, 30.10.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stéger
TN-Beitrag: € 90,

(geférdert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

TIERGESUNDHEIT AM
SCHAF- UND ZIEGENBETRIEB

Schaf- und Ziegenbetriebe stehen einigen
Herausforderungen bei ihren Jung-, Mutter-
und Milchtieren gegeniber. Wie kénnen Pro-
bleme vorgebeugt und wenn nétig wieder
in den Griff bekommen werden? Neben the-
oretischem Wissen wird an diesem Tag auch
die Praxis im Stall nicht zu kurz kommen.
- 2 Stunden werden als TGD-Weiterbildung
anerkannt.

6460 Imst, Meraner Stra3e 6,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt
Fr, 06.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Georg Speckbacher
TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Di, 17.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Georg Speckbacher
TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Die Produktion von Bio-Kalbfleisch hilft, das
Betriebseinkommen zu diversifizieren. Doch
die Vermarktung will gut Uberlegt sein. In
diesem Kurs werden gemeinsam mit einem
Marketing-Experten Strategien entwickelt,
wie das am eigenen Betrieb produzierte Bio-
Kalbfleisch erfolgreich vertrieben werden
kann. - 6 BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern, Kalb-
fleisch-Produzentinnen

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Sa, 07.11.2020, 10.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Martin Strele

TN-Beitrag: € 90,~

(gefordert, ohne Férderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

ALTERNATIVEN
IM BIO-ACKERBAU
Alternativen im Bio-Ackerbau zu Getreide,
Mais und Erdapfeln erweitern die Fruchtfol-
ge, ermoglichen weitere Einkommensmaog-
lichkeiten und steigern die Diversitdt am Hof.
Der Anbau von Trockenbohnen, Druschge-
wiirzen sowie Blatt-Krdutern und Keimsaaten
bietet neue Moglichkeiten und kann zum Teil
mit bereits vorhandenen Geraten umgesetzt
werden. - 6 BIO AUSTRIA-Stunden.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit
Grundwissen und Interesse am Bio-Ackerbau

6175 Kematen, Sportplatzweg 2,
Ruetz Backhaus

Di, 10.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Andreas Sarg

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Férderung € 180,-),

fiir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

ONLINE o

UMWELT &
BIOLANDBAU

Nutzen Sie auch die Onlineangebote im
Bereich Biolandbau und erweitern Sie
lhr Wissen von zu Hause aus!

« Betriebsmittelbeschaffung im Bioland-
bau fiir Ackerbaubetriebe (1h, € 20)

« Betriebsmittelbeschaffung im Bioland-
bau fiir tierhaltende Betriebe (2h, € 25)

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewdinschten Kurs
auf www.Ifi.at an.

« lhre persénlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

« Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kdnnen den ge-
buchten Kurs innerhalb eines Jahres
absolvieren.

Anmeldung unter
- www.lfi.at/onlinekurse.

GUTE UMBAULOSUNGEN -
VOM ANBINDESTALL ZUM
LAUFSTALL

Viele Betriebe mit Anbindehaltung von Milch-
oder Mutterkihen stehen vor dem Problem,
dass ihre Stdlle den heutigen Anforderungen
an Tierschutz und Tierwohl nicht mehr ent-
sprechen. Ein Umbau/Neubau kommt fiir
viele aufgrund des vermeintlich hohen Inves-
titionsbedarfs aber nicht in Frage. Dabei gibt
es aber auch einfache und kostengiinstige
Umbauldsungen. Dieser Tag soll Mdglich-
keiten und Ansto3e aufzeigen, wie man aus
alten Anbindestallen zukunftstaugliche Lauf-
stélle machen kann. - 6 BIO AUSTRIA-Stunden
Zielgruppe: Biuerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung oder Interesse daran

9907 Tristach, DorfstraBe 37, Dorfstube
Fr, 13.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Franz Promegger

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fiir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

6275 Stumm im Zillertal, Dorfstra3e 30,
Hotel Tipotsch

Do, 12.11.2020, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Franz Promegger

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fuir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993



WEBINAR:
BAUSTEINE FUR DIE
VERMARKTUNG VON BIO-KALBFLEISCH
MITTELS INTERNET, SOCIAL MEDIA UND
FUR DRUCKSORTEN

Das Internet und die Social-Media-Kandle
bieten vielfdltige Moglichkeiten, Kundin-
nen und Kunden fiir die Vermarktung von
Bio-Kalbfleisch zu gewinnen und sie an
den Betrieb zu binden. In diesem Webinar
lernen Sie, die wichtigsten Bausteine und
Werkzeuge von Facebook, Instagram und
Co. einzusetzen, um lhre Produkte best-
moglich zu vermarkten. Abgerundet wird
das Webinar durch einen Einblick in Online-
Gestaltungstools von Drucksorten fiir die
Direktvermarktung.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung bzw. alle Interessierten

online

Di, 24.11.2020, 14.00 - 15.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Sabine Monthaler-Hechenblaikner
TN-Beitrag: € 35,

(gefordert, ohne Forderung € 70,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 20,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

ONLINE o

Seminarbesuch bequem von zuhause aus?
Ja, mit den Webinaren ist dies mdglich!
Eine gute Mdglichkeit zur Weiterbildung
ohne lange Anfahrtswege!

WEBINARE

f §5 Nahere Infos unter

§F. www.lfi.at/webinare

BIO AUSTRIA Tirol

NEUE TENDENZEN
IN DER MILCHWIRTSCHAFT -
EXKURSION

Eine gute Fruchtbarkeit und regelmaBige
Abkalbungen sind wichtige Erfolgskenn-
zahlen am Milchviehbetrieb. Stiere haben
verschiedene positive Auswirkungen auf
eine Kuhherde, stellen aber auch besondere
Anforderungen an das Herdenmanagement
und das Sicherheitskonzept. Im Rahmen
dieser Exkursion werden mehrere Betrie-
be besichtigt, die erfolgreich einen Stier in
ihrer Herde mitlaufen lassen. Teilnehmer der
Exkursion lernen neben den Erfahrungen
dieser Betriebe auch die Herausforderungen
und Lésungen im Alltag mit Stieren kennen.
- 6 BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Rinderhaltung oder Interesse daran

Kaiserwinkl und angrenzendes Deutsch-
land

Fr, 27.11.2020, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 90,-

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

FARMINARE

Ein Praxisseminar in den eigenen vier
Wénden? Mit einem Farminar wird dies
moglich — es wird live vom Feld, Stall,
Wald und Co gesendet!

MOBILE HUHNERHALTUNG - @

EINSTIEG UND AUSTAUSCH

Immer mehr Betriebe spielen mit dem
Gedanken, sich einen mobilen Hiihnerstall
zuzulegen. Mobilsysteme haben ihre Vor-
teile und kénnen in der Vermarktung gut
kommuniziert werden. Es gibt jedoch auch
einiges zu beachten. Rechtliche Fragen, Kri-
terien fur die Stallwahl sowie das Manage-
ment und die Arbeitswirtschaft missen fur
einen erfolgreichen Einstieg vorab geklart
werden. Neben einer Betriebsbesichtigung
wird bei dieser Veranstaltung auf wichtige
Themen eingegangen und Raum fir Aus-
tausch gegeben.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit
Gefliigelhaltung oder Interesse daran

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Do, 28.01.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Matthias Mayr

TN-Beitrag: € 90~

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

[*"-® Immer auf dem neuesten
Stand: Nutzen Sie die Kurs-
[m] suche unter tirol.Ifi.at.

Die Veranstaltungsdaten werden regel-
maBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie konnen auf der Homepage lber-
sichtlich und bequem z. B. nach Stich-
wort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltun-
gen, die nach Redaktionsschluss des Bil-
dungsprogrammes organisiert werden.

Der starke Verband der Biobauerinnen und Biobauern

Fur eine maRgeschneiderte ,Tiroler Biolandwirtschaft* bieten wir folgendes an:

+ Organisation von Kursen und Tagungen zu Fachfragen der Biolandwirtschaft

* Beratungen zu den verschiedensten Themen der Biolandwirtschaft
* Unterstltzung bei der Umsetzung der BIO AUSTRIA-Standards und in der

Qualitatssicherung

» Bewusstseinsbildung von Konsumentinnen fiir Biolebensmitteln und zu den

Leistungen der Biolandwirtschaft

» Vertretung der Biolandwirtschaft in Agrarpolitik und Offentlichkeit

BIO AUSTRIA Tirol « Wilhelm-Greil-StralRe 9 « 6020 Innsbruck - tirol@bio-austria.at « +43 512 572 993

Bio

AUSTRIA

Tirol
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WEBINAR:
TENDENZEN ZUM
NATURSCHUTZ AUF DEM BIO-BETRIEB

AUFBAUKURS:
OKOLOGISCHE
BIENENHALTUNG

00

MIT DER KUH 76D
AUF DU UND DU - GEFAHREN
IM UMGANG MIT RINDERN REDUZIEREN

Die Biodiversitdt nimmt ab und viele Insek-
tenarten, die mitunter einen wichtigen
Beitrag fiir die Landwirtschaft leisten, ver-
schwinden. Viele Studien zeigen aber, dass
sich der Bio-Landbau positiv auf die Arten-
vielfalt von Tieren und Pflanzen auswirkt. In
diesem Webinar wird die Frage beantwortet,
mit welchen MaBnahmen die Biodiversitat
auf dem Betrieb am besten gefordert werden
kann.

Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern

online

Fr, 29.01.2021, 14.00 - 15.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Eva Marthe

TN-Beitrag: € 35,

(gefordert, ohne Forderung € 70,-),

fur BA-Mitglieder und Biofreunde € 20,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

KALB UND KUH -

.. o Lo
MOGLICHKEITEN EINER

MUTTER- ODER AMMENGEBUNDENEN
KALBERAUFZUCHT

Wie sehen Betriebssysteme einer mutter-
oder ammengebundenen Kalberaufzucht
aus und welche Eigenschaften machen eine
gute Ammenkuh aus? Worin liegen dabei
Herausforderungen und worauf ist bei der
Tierbetreuung und dem Herdenmanage-
ment zu achten? Neben ausreichend Aus-
tauschmoglichkeiten zwischen den Teilneh-
menden ist auch eine Betriebsbesichtigung
geplant. - 3 BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung bzw. alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Trixlegg 11, Gasthof
Eiserne Hand

Fr, 26.02.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Lukas Kiefer

TN-Beitrag: € 90~ (geférdert, ohne For-
derung € 180,-), fir BA-Mitglieder und
Biofreunde € 60,~

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

P

Wie wir als Imkerinnen und Imker die Bienen
bestmoglich in ihren natirlichen Ablaufen
und Entwicklungen unterstiitzen konnen,
steht im Mittelpunkt dieses Kurses. Die Bio-
Imkerin und Biologin Anita Lautemann gibt
Einblicke in ihre langjahrigen Erfahrungen
mit 6kologischer Bienenhaltung und vertieft
gemeinsam mit den Teilnehmenden Themen
wie naturgemafBe Volkerflihrung, Naturwa-
benbau und Varroabehandlung.
Zielgruppe: Imkerlnnen, alle Interessierten
Bduerinnen und Bauern

6200 Rotholz, HNr. 46,
Landwirtschaftliche Landeslehranstalt

Sa, 27.02.2021, 09.00 - 15.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Anita Lautemann

TN-Beitrag: € 90,- (geférdert, ohne For-
derung € 180,-), fir BA-Mitglieder und
Biofreunde € 60,

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Wollen Sie per E-Mail Uber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?
Dann melden Sie sich auf
unserer Homepage tirol.lfi.at
unter Service fir den LFI-
Newsletter an.

LFI NEWSLETTER

Unfélle mit Tieren sind die zweithaufigste
Unfallursache am Betrieb. Wer die Verhal-
tensmuster von Rindern kennt und versteht,
kann durch richtigen Umgang das Verlet-
zungsrisiko reduzieren. Mit Hilfe praktischer
Ubungen lernen die Teilnehmenden dieses
Kurses eine sicherheitsbewusste Tierflihrung
im Stall und auf der Weide. - 1 Stunde wird als
TGD-Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Biuerinnen und Bauern mit Rin-
derhaltung bzw. Interesse daran

6522 Prutz, Winkelweg 1,

Kulturwinkel - Winklstadl

Do, 04.03.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Christoph Mairinger
TN-Beitrag: € 20,—, Forderung durch SVS
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

6261 Strass im Zillertal, Oberdorf 6,
Hotel Post

Fr, 05.03.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Christoph Mairinger
TN-Beitrag: € 20,—, Férderung durch SVS
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Bio-Heumilch

Tiroler Bio-Bauern produzieren Bio-Lebensmittel aus der Region fiir die Region.
Die Heumilch von den Bio-Bergbauern wird in 10 Kleinsennereien im ganzen
Land zu Bio-Kdse verarbeitet. Fiir den Tiroler Ursprung biirgt das
Giitesiegel ,,Qualitdt Tirol*.

DELT IN TIROL » GEWACHSEN UND VEREDELT IN TIROL
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*QUALITATTIROL:
- -

GEWACHSEN UND VEREDELT IN TIROL « GEWACHSEN

biovomberg.at B




FUTTERERTRAGE
IM BERGGEBIET STEIGERN
Steilflaichen stellen Bewirtschafter vor Her-
ausforderungen. Dingung und Nutzung
missen gut an die Standortbedingungen
angepasst sein. Daflir ist es notwendig, den
vorherrschenden Pflanzenbestand zu ken-
nen und dementsprechende MaBBhnahmen
abzuleiten. Welches Wirtschaftsdiingersys-
tem ist zu bevorzugen und welche Rolle spie-
len Bodenanalysen bei der Griinlandbewirt-
schaftung? - 6 BIO AUSTRIA-Stunden
Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern mit
Griinlandflachen

6344 Walchsee,

nach Neubau Gewerbegebiet Moosen,
derzeit AlleestraBe 9, Sennerei

Fr, 30.04.2021, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Markus Danner

TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Forderung € 180,-),

fir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

NEUE TENDENZEN
IM ACKERBAU -
EXKURSION NACH OBEROSTERREICH

FELDTAG AM
FORSCHUNGSBAUERNHOF:
VON DER FORSCHUNG ZUR PRAXIS

Drei Biohofe werden im Rahmen der Ver-
anstaltung besucht, geben Einsicht in ihren
Alltag und berichten von ihren Erfahrungen,
Herausforderungen und Vorteilen des Bio-
Ackerbaues. Betrieb Pennwieder - Schwand
im Innkreis, Betrieb WeiBhaupl - Haibach an
der Donau, Betrieb Gumplmaier - Pasching. -
6 BIO AUSTRIA-Stunden.

Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Interesse am Bio-Ackerbau

5134 Schwand im Innkreis,
Semmelhof 4, Hermann Pennwieser
Mi, 26.05.2021, 06.00 - 21.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 90,

(gefordert, ohne Férderung € 180,-),

fiir BA-Mitglieder und Biofreunde € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Seit einigen Jahren werden am Forschungs-
bauernhof Imst unter anderem Sortenversu-
che in Ackerbau und Griinland und Praxisver-
suche zur Regulierung und Bekampfung von
Schadorganismen in landwirtschaftlichen
Kulturen durchgefiihrt. Mit diesem Feldtag
md&chten wir die Erkenntnisse aus den For-
schungen fir die landwirtschaftliche Praxis
zuganglich machen und unter anderem die
Wahl und Eignung von Sorten und Arten in
Zeiten des Klimawandels thematisieren.

- 3 BIO AUSTRIA-Stunden

Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West - Treffpunkt: Eingang
Fr, 25.06.2021, 13.00 - 16.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Dr. Christian Partl
TN-Beitrag: € 45,

(gefordert, ohne Forderung € 120,-),

fiir BA-Mitglieder und Biofreunde € 30,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993
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BERUF UND AUSBILDUNG

BERUF UND
AUSBILDUNG

ALLGEMEINER TEIL

DER MEISTER/INNEN-
AUSBILDUNG
AUSBILDERTRAINING - update

VORBEREITUNG AUF
DIE AUSBILDERPRUFUNG

Das Ausbildertraining vermittelt alle prakti-
schen und theoretischen sowie rechtlichen
Inhalte, die fiir die Ausbildung von Lehrlin-
gen im Betrieb vorausgesetzt werden und
ist ein Modul der Meisterausbildung. Sie ler-
nen, was Ausbildungsplanung ist, und setzen
diese in praxisorientierten Fallbeispielen um.
Zudem werden Sie auf die arbeitspddagogi-
sche und psychologische Herausforderung
im Lehrlingsausbildungsalltag vorbereitet,
um so jede Situation in den Lehrlingsausbil-
dungsphasen zu meistern.

Zielgruppe: Bduerinnen und Bauern,
Lehrberechtigung Heim-/Anschlusslehre,
Betriebsfiihrerlnnen; Personen, die die Auf-
gabe des Ausbildners/der Ausbildnerin im
Betrieb tibernehmen méchten; Personen, die
den Ausbilderlehrgang fiir die Ablegung der
Meisterlnnenprifung bendtigen

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

Do-Sa, 12.-14.11.und 10.-12.12.2020,
08.00 - 17.00 Uhr, 40 UE

Trainer/in: Ing. Susanne Raggl,

Mag. Johannes Schwaighofer,

Dr. Glinter Mosl, Viktor Feichtner
TN-Beitrag: € 220,-

(Bildungsgeld Update mdglich)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T0592-92 1111
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LANDWIRTSCHAFT

INFORMATIONSVERANSTALTUNG -
VORBEREITUNGSLEHRGANG
FACHARBEITER/IN LANDWIRTSCHAFT

Informationen zum Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterinnen Landwirtschaft. Inhalt und
Ablauf.

Zielgruppe: Interessentinnen mit 3 Jahren
Praxis in der Landwirtschaft, Hofliberneh-
merlnnen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do, 24.06.2021, 18.30 - 20.30 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: kostenlos

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

© stock.adobe.com#

FELDGEMUSEBAU

INFORMATIONSVERANSTALTUNG -
VORBEREITUNGSLEHRGANG
FACHARBEITER/IN FELDGEMUSEBAU

Sie erhalten Informationen zu Inhalt, Ablauf,
Teilnahmevoraussetzungen, Kosten und
Forderungsméglichkeiten betreffend den
Vorbereitungslehrgang Facharbeiterin Feld-
gemusebau.

Zielgruppe: Interessentinnen mit 3 Jahren
Praxis im Feldgemuisebau, Hofliberneh-
merinnen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do, 03.12.2020, 18.30 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: kostenlos

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

— 56 ——

OBSTBAU UND
OBSTVERWERTUNG

VORBEREITUNGSLEHRGANG update
FACHARBEITER/IN

OBSTBAU UND OBSTVERWERTUNG

In der Ausbildung zur Facharbeiterln im
Obstbau erfahren Sie alles rund um Obstbau-
me und Straucher, der Bodenbeschaffenheit
und Bodenleben, die Obstanlagen und Kul-
turmalBnahmen. Sie werden die grof3e Viel-
falt der Obstsorten kennen- und unterschei-
den lernen. Sie erfahren, wie die Ernte und
Lagerung professionell organisiert werden,
einschlieBlich des Einsatzes von Maschinen
und Arbeitskraften. Produktionstechnik, inte-
grierter Pflanzenschutz sowie die Vermark-
tung und Verarbeitung werden gelehrt.
Zielgruppe: Alle Interessierten, Hofliberneh-
merlnnen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock, forum lk
Start im Friihjahr 2021; in Blocken 240 UE
TN-Beitrag: € 750~ (Bildungsgeld Update
maoglich) inkl. Unterlagen, exkl. Exkursionen
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

-4 ®

LEHRLINGS- UND
FACHAUSBILDUNGSSTELLE

Die Lehrlings- und Fachausbildungsstel-

le Tirol ist kompetenter Gestalter und ein

verlasslicher Partner in der land- und forst-

wirtschaftlichen Berufsausbildung von 15

unterschiedlichen Berufsbildern.

Wir stehen fir personliche Information und

Beratung in Fragen der Berufsausbildung

gerne zur Verfiigung, insbesondere fiir:

« Interessierte fiir land- und forstwirt-
schaftliche Berufe,

« Lehrlinge und Facharbeiterlnnen,

« Priflinge und Priferinnen,

« Lehrberechtigte, Ausbilderlnnen und
Ausbildungseinrichtungen

- sowie Meisterlnnen und Meister

Wir veranstalten Vorbereitungslehrgange in
Zusammenarbeit mit dem LFI Tirol bzw. den
Landwirtschaftlichen Landeslehranstalten.

Auf unserer Homepage
www.lehrlingsstelle.at finden sie Infor-
mationen zu aktuellen Veranstaltungen,
allen land- und forstwirtschaftlichen Beru-
fen, Férderungen fiir Lehrlinge und Lehr-
betriebe, Formulare u.v.m.

www.lehrlingsstelle.at/
tirol/




BIENENWIRTSCHAFT

VORBEREITUNGSLEHRGANG - UP_deE

FACHARBEITER/IN BIENENWIRTSCHAFT

VORBEREITUNGSLEHRGANG - uPh-d:E

MEISTER/IN BIENENWIRTSCHAFT

Allg. Teil: Betriebswirtschaft und Marktkunde,
Rechtskunde, Arbeitssicherheit, Politische Bil-
dung; Berufsbezogene Fachmodule: Grund-
lagen, Bedeutung der Honigbienen, Bienen-
produkte, Bienenvolker und Vermehrung,
Biologische Grundlagen, Bienenvolk im Jahres-
verlauf, Imkerorganisationen, Bienenwohnung,
-stand, Umgang mit Bienenvdlkern, Bienenge-
sundheit, Okologische Bienenhaltung, Bienen-
weide, Biene und Pflanzenschutz, Bienenpflege.
Zielgruppe: Imkerlnnen aus Nord-, Ost- und
Sudtirol, 3 Jahre Praxis in der Imkerei / 10
Bienenvdlker; TN nur mit absolvierten Grund-
lagen (32UE): Einfuhrungskurs in die Imkerei
(24UE) + facheinschlagigen Kurs (8UE) oder
Anfangerkurs Imkerei (32UE)

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-Stra3e 9 /
3. Stock, forum lk

ab Do, 22.10.2020, 13.00 - 17:00 Uhr,

220 UE

Trainer/in: Ing. Reinhard Hetzenauer,

DI Jutta Isopp, Mag. jur. Alexander Berger,
Mag. Jutta Vollmann, Bernhard Bichler und
Trainerteam

TN-Beitrag: € 750~ (Bildungsgeld Update
maoglich) inkl. Unterlagen, exkl. Exkursionen
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Allgemeiner Teil - Module: Betriebs- und
Unternehmensfiihrung,  Unternehmerper-
sonlichkeit, Berufsausbildung und Mitarbei-
terfihrung, Recht und Agrarpolitik und fach-
spezifische Unternehmensfiihrung.

Fachteil - Module: Leben der Biene, Bienen-
pflege, Bienenkrankheiten und Bienenschad-
linge, Kdniginnenzucht, Bienenprodukte.
Zielgruppe: Facharbeiterinnen Bienenwirt-
schaft mit 3-jdhriger Praxis oder 7 Jahren
Betriebsfiihrung.

6020 Innsbruck, Wilhelm-Greil-StraBe 9 /
3. Stock, forum lk

ab Do, 29.10.2020, 08.00 - 17.00 Uhr,

480 UE

Trainer/in: DI Jutta Isopp, Ing. Mag. Manfred
Schauer und Trainerteam

TN-Beitrag: € 1.900,- (Bildungsgeld Update
moglich) plus Prifungsgebuhr € 300,~
Anmeldung: Mag. (FH) Nikola Kirchler,
T059292-1109

FORSTWIRTSCHAFT

VORBEREITUNGS-
LEHRGANG -
FACHARBEITER/IN
FORSTWIRTSCHAFT

Die Fachinhalte sind neben Forstliche Pro-
duktion, Arbeitssicherheit und -gestaltung,
Forsttechnik und Baukunde, Forstliche
Betriebswirtschaft, Waldarbeitslehre und
Arbeitstechnik, Arbeits- und Sozialrecht und
allgemeinbildende Facher
Zielgruppe: Interessentinnen mit 3-jahri-
ger Praxis in der Forstwirtschaft
Voraussetzungen fiir die Zulassung:
« Vollendung des 20. Lebensjahres zum
Zeitpunkt der Priifung
+ 3 Jahre praktische Tatigkeit im
Ausbildungsgebiet
- erfolgreicher Schulbesuch der
forstwirtschaftlichen Fachschule
fuir Erwachsene
Ort: Rotholz, Landw. Landeslehranstalt
Teilnahmebeitrag:ca. € 1.000- fiir Lern-
behelfe, Exkursionen, Projekte, Materialien,
plus Prifungsgebihr € 150,— (Forstfachar-
beiterprifung)
Informationsabend am 17.09.2020 um
19.30 Uhr an der Landwirtschaftlichen Lan-
deslehranstalt Rotholz

Weitere Informationen finden Sie online
unter https://www.rotholz.at/forstwirt
schaftliche-fachschule-fuer-erwachsene/

Morgen.

Gestern. HEUTE.
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holzistgenial.at

Wer Holz niitzt, baut klimafreundlich und sichert === Arbeitsplitze.
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KULTUR UND BRAUCHTUM

KULTUR UND
BRAUCHTUM
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6336 Langkampfen, Untere DorfstraB3e 20,
Neue Mittelschule

ab Di, 12.01.2021, 19.30 - 21.00 Uhr, 30 UE
Trainer/in: Andreas Schipflinger
TN-Beitrag: € 98,— plus Materialkosten von
€ 100,- bis € 300,- je nach Werkstick - inkl.
Ausfertigung

Anmeldung: Tanja Adamer, T 0660/9881405

RANZENSTICKEN

RANZENSTICKKURS

TRACHTENNAHEN - ALLGEMEINE
GRUNDLAGEN (BEZIRK KUFSTEIN)

Trachten steigen wieder im Ansehen und vor
allem, wenn sie selbstgemachtsind. In diesem
Kurs kénnen Sie sich selbst ein Dirndl, eine
Tracht oder ein Kasettl anfertigen. Ebenso
kdnnen kleinere Werkstlicke wie eine Bluse,
Schiirze, Trachtenjacke oder ein Schultertuch
gendht werden. 6 Wochen vor Kursbeginn
ist eine Terminvereinbarung mit Christine
Ehrenstrasser (Angerberg) notwendig, um
MaBe zu nehmen (T 0680/1303927). Dabei
erfahren Sie auch, wieviel das gewiinschte
Werksttick kostet.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Wildschénau, Kirchen 335,
Neue Musikmittelschule

ab Do, 10.09.2020, 18.00 - 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,- / Tracht ohne Blu-
se € 180,— / Kasettl € 300,/ Bluse oder Schiir-
ze mind. € 50,- / Trachtenjacke € 100,-
Anmeldung: Trachtenschneiderin Christine
Ehrenstrasser, T 0680/1303927

6336 Langkampfen, Untere Dorfstraf3e 20,
Neue Mittelschule

ab Di, 12.01.2021, 18.00 - 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,- / Tracht ohne Blu-
se € 180,— / Kasettl € 300,- / Bluse oder Schiir-
ze mind. € 50,- / Trachtenjacke € 100,—-
Anmeldung: Trachtenschneiderin

Christine Ehrenstrasser, T 0680/1303927

6235 Reith i. A., Sonnbichl 11,

Neue Mittelschule

ab Do, 06.05.2021, 18.00 — 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,- / Tracht ohne Blu-
se€ 180,- / Kasettl € 300,~ / Bluse oder Schiir-
ze mind. € 50,- / Trachtenjacke € 100,-
Anmeldung: Trachtenschneiderin

Christine Ehrenstrasser, T 0680/1303927

Sie erlernen die Technik des Lederstickens
und fertigen ein Werkstlick an. Sie kénnen
zwischen dem klassischen Ranzen oder
einem Hosengiirtel fir Damen und/oder
Herren wahlen. Es werden aus arbeitstechni-
schen und finanziellen Griinden keine Feder-
kiele, sondern Kunstfaden verwendet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Brixentaler Str. 5,
Tagungshaus

ab Mi, 09.09.2020, 19.30 - 22:00 Uhr, 30 UE
Trainer/in: Andreas Schipflinger
TN-Beitrag: € 98, plus Materialkosten von
€ 100,- bis € 300,- je nach Werkstiick - inkl.
Ausfertigung

Anmeldung: Ortsbauerin

Lisbeth Werlberger, T 0650/5007476
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In diesem Kurs wird die Technik des Ran-
zenstickens vermittelt. Die fertigen Arbeiten
werden im Anschluss gendht und komplet-
tiert. Je nach Wunsch und Kosten werden
zum Sticken Federkiel- oder Kunststofffiden
verwendet.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6281 Gerlos, HNr. 68,

Feuerwehrhaus Gerlos-Gmiind

10 Abende ab Di, 08.09.2020, jeweils von
19.00 - 21.00 Uhr, 20 UE

Trainer/in: Elisabeth Holuschka

TN-Beitrag: € 460,— Pauschalpreis pro Per-
son, pro Ranzen (bei Kunststofffiden nur
€360,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Gabi Geisler,

T 0664/9777620
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HANDWERK

Jubilaumskollektion

OSTEREIER
MIT TRADITIONELLEN MUSTERN

Baumwollstoff besticken mit Ostermotiven
wie Osterlamm, Osterhase, Monogramm,
Lebensbaum. Ostereier damit verzieren. Im
Kurs wird mindestens 1 Osterei angefertigt.
Es sind keine Vorkenntnisse erforderlich.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6571 Strengen, Dorf 15, Pfarrsaal

Mi, 03.03.2021, 18.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 24,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud SpiB3,
T 0650/6571066

° TIROLER HEIMATWERK
Meranerstr. 2/6020 Innsbruck

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote 01: 0512502520

im Kapitel ,Kreativitat” auf den Seiten 12 e S e
bis 15. www.tirolerheimatwerk.at

HINWEIS
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ORGANISATION

LANDJUGEND

EIN PROGRAMM
VON JUNGEN MENSCHEN
FUR JUNGE MENSCHEN.

Bildung hat einen hohen Stellenwert in
der Tiroler Jungbauernschaft/Landju-
gend. Daher bietet das Landjugendrefe-
rat der Landwirtschaftskammer Tirol ein
umfangreiches Bildungsangebot fiir die
zahlreichen Mitglieder an.

Das Motto fiir die Bildungsarbeit mit
jungen Erwachsenen ist: ,Ein Pro-
gramm von jungen Menschen fiir jun-
ge Menschen.” Bildung soll bei uns
SpaBl machen und ein Kurserlebnis fiir
jedermann/-frau sein. Nutzt eure Chan-
ce und bildet euch stindig weiter!

Unser Bildungsangebot umfasst ein breites
Themenfeld, um moglichst viele Mitglieder
und Funktiondrinnen anzusprechen.

Einige Beispiele:

+ Personlichkeitsbildung: Rhetorik, Argu-
mentation & Schlagfertigkeit

- Social Media: Fotoworkshop, Kurzfilme
gestalten, Medien- und Pressearbeit

« Kreativitat: Einladungen gestalten, kuli-
narische Geschenke

« Kultur und Brauchtum: Tanzkurs, Frisu-
ren flechten, Fahnenschwingen

« Erndhrung: Hausmannskost, Grillkurs,
Cake Design, Cocktails mixen

» Gesundheit: Homoopathie

+ Wettbewerbe

« uvm.

Neben dem Angebot im LFI haben die
Ortsgruppen jederzeit die Moglichkeit,
einen der Kurse aus dem Bildungspro-
gramm im Landjugendreferat zu buchen.

ofA0] Alle Informationen dazu fin-

f det ihr auf der Homepage

= T .
www.tjblj.at oder erhaltet ihr
direkt im Landjugendreferat.

3
[a]

bildungsinfoti! . :

Tiroler
Jungbauvernschaft
Landjugend

Bei Interesse oder Fragen zu den Bildungs-
veranstaltungen stehe ich euch gerne zur
Verfligung:

Magdalena Cologna
Landjugendreferentin
T+4359292-1102

E magdalena.cologna@lk-tirol.at

=

—_ ~

Klarheit schaffen. Bei allen Fragen rund um
Bildung und Beruf. Tirolweit. Kostenlos.

Terminvergabe und nédhere Infos: T 0512/ 56 27 91-40 - bildungsinfo@amg-tirol.at
www.bildungsinfo-tirol.at - www.facebook.com/bildungsinfo

Gefordert
von:
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GESCHAFTSBEDINGUNGEN DES LFI TIROL

Anmelde- und Teilnahmebedingungen:

Die Interessentinnen werden nach dem Datum der
Anmeldung gereiht; bei unentschuldigtem Nichter-
scheinen am 1. Veranstaltungstag kann der Teilnah-
meplatz an eine/n weitere/n Interessentin vergeben
werden. Ein Ausschluss von Veranstaltungen ist auch
ohne Angabe von Griinden mdéglich.

Teilnahmebeitrdge/

Zahlungsbedingungen:

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht
anders angegeben, vor Veranstaltungsbeginn fallig. Ab
EUR 100,00 wird der Teilnahmebeitrag 7 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn per Lastschrift eingezogen. Die
Kosten fiir Unterkunft und Verpflegung sind, sofern
nicht anders angegeben, nicht im Teilnahmebeitrag
enthalten.

Bei geférderten Veranstaltungen ist die Bedingung
fiir den Erhalt der Férderung eine 80%ige Anwesen-
heit. Bei Nichterfiillung der Anwesenheitspflicht muss
der ungeforderte Teilnahmebeitrag bezahlt werden
bzw. kann dies eine Nichtzulassung zur Abschluss-
priifung zur Folge haben.

Stornobedingungen:

Die Anmeldung kann — wenn nicht anders angegeben
- bis 7 Werktage vor Beginn personlich oder schriftlich
storniert werden. Bei Stornierungen innerhalb der letz-
ten 7 Werktage behélt sich das LFI die Vorschreibung
einer Stornogebihr in der Hohe von 30 % des ungefor-
derten Teilnahmebeitrages vor. Bei unentschuldigtem
Nichterscheinen, Krankheit, Abbruch oder bei einseiti-
ger Beendigung wird der gesamte Teilnahmebeitrag
in Rechnung gestellt. Bei Nominierung eines Ersatz-
teilnehmers bzw. einer Ersatzteilnehmerin entfallt die
Stornogebiihr.

Organisatorische Anderungen/Absage von
Veranstaltungen:

Das Zustandekommen einer Veranstaltung hangt von
der Mindestteilnehmerlnnenzahl ab. Der Veranstalter
behilt sich organisatorisch bedingte Anderungen,
Anderungen von Terminen, Beginnzeiten, Veranstal-
tungsorten sowie eventuelle Absagen vor. Die Teilneh-

merinnen werden davon rechtzeitig und in geeigneter
Weise verstandigt. Aus Absagen oder Terminverschie-
bungen kdnnen keine Ersatzanspriiche abgeleitet wer-
den. Bei Absage von angekiindigten Veranstaltungen
durch den Veranstalter wird der Teilnahmebeitrag
refundiert. Sollten 6ffentlich-rechtliche Regelungen
bestehen, die die Durchfiihrung der Veranstaltungen
in der zum Anmeldezeitpunkt vorgesehenen Form
unmoglich machen (zB. aufgrund von Epidemien),
behalten wir uns das Recht vor, die Veranstaltung
abzusagen oder die Veranstaltungsform zu andern (z.B.
Online statt Prasenz). Sollte dies der Fall sein, werden
die angemeldeten Personen rechtzeitig und in geeig-
neter Weise verstandigt. Es konnen daraus jedenfalls —
soweit gesetzlich moglich - keine Ersatzanspriiche fiir
entstandene Aufwendungen oder sonstige Anspriiche
dem LFI gegentiber abgeleitet werden.

Ausschluss von Bildungsveranstaltungen:

Der Veranstalter behélt sich vor, im Einzelfall auch
ohne Angabe von Griinden Personen oder Organisa-
tionen zu einer Veranstaltung nicht zuzulassen oder
wegzuweisen, insbesondere dann, wenn nach unserer
subjektiven Einschatzung das Erreichen der Veranstal-
tungsziele gefahrdet ist.

Haftung:

Der Veranstalter tibernimmt trotz sorgfaltiger Priifung
keine Gewahr fiir Richtigkeit, Vollsténdigkeit und Aktu-
alitat von Seminarunterlagen und sonstigen Publikati-
onen und haftet nicht fiir die Richtigkeit der von dem/
der jeweiligen Trainerln gedufRerten Ansichten, Stand-
punkten, Rechtsmeinungen etc.

Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.

Teilnahmebestétigungen:

Bei allen Veranstaltungen erhalten die Teilnehmerin-
nen nach mindestens 80%iger Anwesenheit auf
Wunsch eine Teilnahmebestétigung.

Aus organisatorischen Griinden werden Duplikate und
Teilnahmebestatigungen bis hochstens 7 Jahre zuriick
ausgestellt. Die Bearbeitungsgebtihr fiir Duplikate
betragt EUR 20,00.

ALLGEMEINE DATENVERARBEITUNG

Alle personlichen Angaben der Teilnehmerinnen
werden vom Léndlichen Fortbildungsinstitut (LFI)
Tirol vertraulich behandelt. Mit der Ubermittlung
der Daten willigen die Teilnehmerinnen bzw. Inter-
essentlnnen ein, dass personenbezogene Daten
(Vor- und Nachname, Titel, Geburtsdatum, SVNR,
Geburtsort, Firmenname, Firmenadresse, Telefon-
nummern, E-Mail-Adressen, Adresse oder Privatad-
resse), die elektronisch, telefonisch, miindlich, per
Fax oder schriftlich Gbermittelt werden, gespeichert
und fiir die Auftragsabwicklung, Ubermittlung
von Informationen und zur Qualitatssicherung
verarbeitet werden diirfen. Dies schlieft auch den
Versand des E-Mail-Newsletters durch uns oder
von uns beauftragte Partnerfirmen an die bekannt
gegebene(n) E-Mail-Adresse(n) mit ein.

Ebenso kénnen lhre Daten zur Qualitatssicherung
und Abwicklung von Férderungen an Dritte weiter-
gegeben werden.

Bei Vorbereitungslehrgéangen zur Facharbeiterin-
nen- bzw. Meisterinnenpriifung willigen die Teil-
nehmerinnen ein, dass personenbezogene Daten

(Vor- und Nachname, Titel, SVNR, Geburtsdatum,
Geburtsort, Adresse, Telefonnummern, E-Mail-
Adressen) zwecks nachfolgender Priifung an das
Landliche Fortbildungsinstitut (LFl) Osterreich
sowie die Landwirtschaftskammer Tirol Gibermittelt
werden drfen.

Sollten sich die personlichen Daten der Teilneh-
merlnnen geédndert haben oder diese keine weite-
ren Zusendungen von uns erhalten wollen, bitten
wir um Bekanntgabe (schriftlich an das Léndliche
Fortbildungsinstitut (LFI) Tirol, Brixner StraBBe 1,
6020 Innsbruck, per E-Mail an Ifi@lk-tirol.at oder
telefonisch unter +43 5 92 92-1100).

Die personenbezogenen Daten der Teilnehmerln-
nen werden geldscht, sobald der Zweck der Spei-
cherung entfallt. Eine Speicherung kann dariiber
hinaus erfolgen, wenn dies durch den Gesetzgeber
in Verordnungen, Gesetzen oder sonstigen Vor-
schriften, denen das Landliche Fortbildungsinsti-
tut (LFI) Tirol unterliegt, vorgesehen wurde. Eine
Loschung der Daten erfolgt auch dann, wenn eine
durch die genannten Normen vorgeschriebene
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Zertifikate:

Fur Zertifikatslehrgénge werden fir die Teilnehmerin-
nen Zertifikate ausgestellt, die durch einen Erlass des
Bundesministeriums fiir Landwirtschaft, Regionen und
Tourismus geregelt sind. Fiir den Erhalt des Zertifikates
sind eine erfolgreich abgelegte Abschlusspriifung und
eine mindestens 80%ige Anwesenheit erforderlich. Die
Ausstellung von Duplikaten fiir Zertifikate ist bis 30
Jahre zuriick méglich. Bearbeitungsgebiihren werden
eingehoben.

Schulungsunterlagen/

Bild- und Tonaufnahmen:

Den Teilnehmerinnen Uberlassene Seminarunterlagen
oder Datentrager diirfen ohne ausdriickliche Genehmi-
gung des Veranstalters weder vervielféltigt noch Dritten
Uiberlassen werden. Bild- und Tonaufnahmen sind ohne
ausdriickliche Erlaubnis der Vortragenden nicht gestat-
tet.

Veroffentlichung:

Teilnehmerinnen erklaren sich einverstanden, dass
Foto- und/oder Videoaufnahmen, welche im Zuge von
Bildungsveranstaltungen entstehen und auf denen sie
mdglicherweise zu sehen sind, in diversen Print- und
Onlinemedien (z. B. LFI-Bildungsprogramm, Websites
des LFl, der LK sowie ihren nahestehenden Verbanden,
Medienberichte) verdffentlicht werden kénnen. Die-
se Einverstdndniserklérung kann jederzeit schriftlich
widerrufen werden. Der Widerruf gilt fir alle zukunfti-
gen Veroffentlichungen, nicht jedoch fiir bereits erfolg-
te Publikationen.

Datenschutz:

Es gelten die Bestimmungen unserer Datenschutzer-
klérung, die auf unserer Website, unter https://tirol.Ifi.
at/datenschutz, nachgelesen werden kdnnen.

Gerichtsstand:
Gerichtsstand ist das sachlich zustandige Gericht in
Innsbruck.

Speicherfrist ablduft, es sei denn, dass eine Erfor-
derlichkeit zur weiteren Speicherung der Daten fiir
einen Vertragsabschluss oder eine Vertragserful-
lung besteht.

Teilnehmerlnnen haben das Recht auf Auskunft
Uber die sie betreffenden personenbezogenen
Daten (Art. 15 DSGVO), ein Recht auf Berichtigung
(Art. 16 DSGVO), Loschung (Art. 17 DSGVO) und auf
Einschrénkung der Verarbeitung (Art. 18 DSGVO),
ein Widerspruchsrecht gegen die Verarbeitung
(Art. 21 DSGVO) sowie das Recht auf Datenulber-
tragbarkeit (Art. 20 DSGVO), soweit diese Rechte
nach den genannten Bestimmungen im jeweiligen
Einzelfall bestehen. Teilnehmerinnen kénnen diese
Rechte beim Landlichen Fortbildungsinstitut (LFI)
Tirol jederzeit geltend machen bzw. haben Teil-
nehmerlinnen ein Recht auf Beschwerde bei der
zustandigen Aufsichtsbehorde, in Osterreich ist dies
die 6sterreichische Datenschutzbehorde (www.dsb.
gv.at). Dartber hinaus gilt die Datenschutzerkla-
rung des Landlichen Fortbildungsinstituts (LFI) Tirol
unter https://tirol.Ifi.at/datenschutz.



BILDUNGSFORDERUNG FUR ALLE

Die berufliche und personliche Qualifikation
tragt wesentlich zum Erfolg eines Menschen bei.
Forderungen kénnen wie unten beschrieben in
Anspruch genommen werden. Nutzen Sie die
verschiedenen Fordermdglichkeiten fiir lhre
Weiterbildung!

BILDUNGSFORDERUNG LANDLICHE
ENTWICKLUNG 2014-2020

Das LFI Tirol ist als beim Bundesministerium fiir
Landwirtschaft, Regionen und Tourismus aner-
kannter Bildungstriager befugt, im Rahmen
des Osterreichischen Programms fiir landliche
Entwicklung 2014 - 2020 fir die MafBnahme
+Wissenstransfer und Informationsmanahmen”
gemaB Art. 14 der Verordnung (EU) Nr. 1305/2013
Férderungen zu beantragen und abzuwickeln.
Im Rahmen der Veranstalterforderung gemafd
der Sonderrichtlinie LE-Projektforderungen 2014
- 2020 bezahlt der férderbare Personenkreis nur
mehr die um die Férderung bereits reduzierten
Teilnahmebeitrdge, die gesamte Forderungsab-
wicklung tibernimmt das LFI Tirol. Bildungsver-
anstaltungen, welche im Rahmen der Landlichen
Entwicklung aus Mitteln der Periode 2014 - 2020
gefoérdert werden, sind im Bildungsprogramm
entsprechend gekennzeichnet.

Derzeit liegen Entscheidungen uber allfdllige
Genehmigungen noch nicht vollstdndig vor.
Die Preisgestaltung wurde dennoch unter der
Annahme einer entsprechenden Genehmigung
gemaB Einreichung getroffen. Es ist geplant,
diese Vorhaben mit Mitteln des Europdischen
Landwirtschaftsfonds fiir die Entwicklung des
landlichen Raums, des Bundes und des Landes
Tirol zu férdern.

Forderungsausmaf3

Fiir vom Bundesministerium fir Landwirtschaft,
Regionen und Tourismus festgelegte The-
men und Schwerpunkte, z.B. Arbeitskreise flr
betriebszweigbezogene oder gesamtbetrieb-
liche Auswertungen sowie fiir die Umsetzung
von bundesweiten Bildungskampagnen bzw.
Bildungsinitiativen und Zertifikatslehrgangen,
betragt der Zuschuss 80 % zu den anrechenba-
ren Kosten. Fir alle sonstigen inhaltlich forder-
baren Fort- und WeiterbildungsmaBnahmen
betragt der Zuschuss 50 % zu den anrechenba-
ren Kosten.

Forderbarer Personenkreis
Fir die Fordersparten 'InformationsmafBRnahmen,
Berufsausbildung sowie Fort- und Weiterbildung'
konnen folgende Personen in den Genuss des
geforderten Teilnahmebeitrages kommen:
« Bewirtschafterlnnen land- und forstwirt-
schaftlicher Betriebe
+ In der Land- und Forstwirtschaft tiatige
Personen - zum Beispiel:
Mitarbeitende Familienmitglieder, die am
Betrieb wohnen
Mitarbeitende Familienmitglieder, deren
Wohnsitz nicht mit dem Betriebssitz Giberein-
stimmt*)
Personen, die bei der Sozialversicherung der
Bauern zumindest unfallversichert sind*)
Mitarbeiterlnnen eines Gartenbaubetriebes*)

Mitarbeiterlnnen eines land- und forstwirt-
schaftlichen Betriebes*)
+ Kunftige Hofiibernehmerlnnen (auch wenn
noch nicht am Betrieb tatig)*)
Geben Sie bei jeder Anmeldung zur Veranstal-
tung lhre Betriebsnummer an.
*) Diese Personengruppen bendtigen einen
schriftlichen Nachweis, dass sie in der Land-
und Forstwirtschaft tatig sind.

Die angefiihrten Informationen sind rechtlich
unverbindlich. Anderungen sind daher méglich.

update

Laridl Niend

BILDUNGSGELD UPDATE

Ziele der Forderung

Ziel ist, die berufliche Qualifikation von
Arbeitskraften zu erhdéhen, um damit den
Bestand an Beschaftigten maoglichst hoch zu
halten sowie die Arbeitslosigkeit zu vermin-
dern. Durch einen Beitrag zur Finanzierung
von Aus- und Weiterbildungskosten soll ein
Anreiz zur Teilnahme an beruflichen Bildungs-
maBnahmen geschaffen werden.

Gegenstand

Es werden Kosten fiir SchulungsmaBnahmen
zur Aus- und Weiterbildung geférdert, die
von anerkannten Bildungstrdgern angeboten
werden. Nicht férderbar ist der Besuch von
Schulen, Hochschulen, (Privat)Universitaten
sowie damit vergleichbaren Bildungseinrich-
tungen mit Offentlichkeitsrecht, fiir die durch
die offentliche Hand bereits Schulbeihilfen,
Stipendien oder &hnliche Unterstltzungen
vorgesehen sind.

Forderwerberinnen

. Arbeitnehmerlnnen, freie Dienstnehmerln-
nen, Lehrlinge und 6ffentlich-rechtlich Be-
dienstete

+ Arbeitslose und Arbeitsuchende

+ Wiedereinsteigerlnnen und Berufserstein-
steigerinnen

+ selbststandige  Unternehmerlnnen  mit
nicht mehr als 9 Mitarbeiterlnnen

Weitere Voraussetzungen

« Fur Personen, die eine Fachkrafteforderung
erhalten, kann fiir diese Ausbildung kein
Bildungsgeld Update zuerkannt werden.

- Forderwerberlnnen missen grundsatzlich
ihren ordentlichen Wohnsitz oder ihren
Beschaftigungsort in Tirol haben und ein
vorhergehendes Beschaftigungsverhaltnis
nachweisen kénnen.

« Es werden nur Bildungsmafnahmen von
anerkannten Bildungstragern gefordert.

- Die einzelne BildungsmaBBnahme, der ein-
zelne Kurs, muss vor Kursbeginn als forder-
bar genehmigt sein. Als BildungsmaBnah-
me gilt jeder Kurs, der vom Bildungstrager
als selbststandiges Modul angeboten wird.

- Die Anwesenheit in der Bildungsmalnah-
me muss mehr als 75 % betragen.

- Die Kursgebihr muss mindestens € 180,-,
fir Kurse mit Bildungsbonus mindestens €
500,— betragen.

Hohe der Forderung

Die Férderung betragt

+ 30 % der Kurskosten als Basisforderung sowie

« 20 % der Kurskosten als Bildungsbonus fur
bestimmte positiv abgelegte Schlusspri-
fungen (formale Abschlisse auf gesetzlicher
Basis).

Einreichfrist fiir Forderansuchen

Antréage sind grundsétzlich vor Beginn der
BildungsmaBBnahme nach Erhalt der Anmeld-
ebestatigung, spatestens jedoch zwei Wochen
nach Beginn der BildungsmaBnahme elektro-
nisch mittels Online-Formular einzubringen.
Der Antrag samt Unterlagen muss vor Fristen-
de beim Amt der Landesregierung eingelangt
sein.

Die Formulare bzw. Antrdge sind ausschlief3-
lich online unter www.tirol.gv.at/arbeit-
wirtschaft/arbeit/arbeitsmarktfoerderung/
bildungsgeld-update einzureichen.

Information und Richtlinien
Arbeitsmarktférderung des Landes Tirol
Abteilung Gesellschaft und Arbeit
Meinhardstral3e 16

6020 Innsbruck

T +43 512508 7874 oder T +43 512 508 7875
E ga.arbeit@tirol.gv.at

https://www.tirol.gv.at/arbeit-wirtschaft/
arbeit/arbeitsmarktfoerderung/bildungs
geld-update/

TIROLER
BILDUNGSKATALOG

Im Tiroler Bildungskatalog unter
www.tiroler-bildungskatalog.at

suchen Sie tirolweit in der Web-Datenbank
nach Kursen verschiedenster Erwachsenbil-
dungseinrichtungen. Weiters sind zahlreiche
Kursangebote zu Fordermoglichkeiten wie
dem Tiroler Bildungsgeld update und der
Zukunftsaktie der AK Tirol gekennzeichnet.

KURSFORDERUNG
IN OSTERREICH

Die Datenbank "Kursférderungen in Oster-
reich" unter
erwachsenenbildung.at/bildungsinfo/
kursfoerderung

unterstitzt Sie dabei, finanzielle Férderungen
fur Ihr personliches Aus- und Weiterbildungs-
vorhaben zu finden. Durch Ausfiillen eines
Formulars erhalten Sie eine Liste mit Forde-
rungen, die fur Sie interessant sein kénnten.

Wollen Sie Gber aktuelle LFI-Ver-
anstaltungen informiert wer-
den? Dann melden Sie sich auf
tirol.Ifi.at unter Service fiir den
LFI-Newsletter an.

LFI NEWSLETTER




VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort S. Titel Ort S.
REGION WEST Insektenschutz ganz natdirlich Imsterberg 24
Bezirk Imst Weidenkugeln flechten Imsterberg 13
Essig und Ol - mehr als nur Salatdressing Arzli.P. 24 Die "Daham-Apotheke" Jerzens 22
Die "Daham-Apotheke” Haimingerberg 22 Salate haben immer Saison Jerzens 18
Drahtkurs - Moderne Drahtengel Haimingerberg 15 Das sanfte Hildegardfasten Karres 22
LKV FrauenBauer - Imst 43 Die sanfte Hildegard Fastenwoche Karres 22
der Seminartag fir die Frau

Salate haben immer Saison Mieming 18
Feldtag am Forschungsbauernhof: Imst 55
Von der Forschung zur Praxis Drahtkurs - moderne Drahtengel Mieming 15
Fruchtbarkeit der Kuh Imst 41 Gesundes Bewegen und Arbeiten Motz 21
GruBkarten - mit Liebe selbstgemacht Imst 14 Weidenkugeln flechten Motz 12
Heilpflanzen und Hausmittel im Stall Imst 41 Krauterrunde in der Natur Nassereith 22
Homdopathie - Erfahrungsaustausch Imst 41 SchiuBler-Salze Nassereith 24
LKV Zusatzmodul - Eutermanagement Imst 43 Korbflechten mit Peddigrohr Nassereith 12
Mé&hen mit der Sense - Anfanger Imst 47 Naturseife handgemacht Nassereith 23
Rund um die Geburt bei Schaf und Ziege Imst 45 Brotbacken mit Vollwertmehl Otzerau 17
TGD-Weiterbildung - Imst 40 Buckelkorbflechten mit Peddigrohr Otzerau 12
Gesunde und fruchtbare Tiere

LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Region West 35
Tiertransport-Schulung Imst 39 Hoflibergabe
Abendkurs fiir Anfanger in der Bienenzucht Imst 48 Pikantes und sliBes Geback mit Silz 18

Vollwertmehl
Anféngerkurs fir Bienenzucht Imst 48

Weidenkugeln flechten Silz 12
Ausbildungskurs Tiergesundheitsdienst - Imst 40
Modul 1 und Modul 2 Insektenschutz ganz natdirlich St.Leonhardi.P. 24
Auswinterung von Bienenvélkern Imst 48 Salate haben immer Saison St.Leonhardi.P. 18
Beschaukurs fiir die Direktvermarktung von  Imst 45 Weidenkugeln flechten St.Leonhardi.P. 13
Gefliigel und Kaninchen -
Tierhaltung, Tierbeurteilung, Beschau Smovey Schnupperkurs - Umhausen 21

Gesundheit in deinen Handen
Bienenkrankheiten Imst 49

Weidenkugeln flechten Umhausen 13
Blltenpollen Imst 49

LKV Zusatzmodul - Fltterungs- und Wenns 43
Brotbackkurs fiir Direktvermarkterinnen Imst 51 Fruchtbarkeitsmanagement
Gesund oder krank? Imst 45 Naturseife handgemacht Zaunhof 23
Die Sektion gibt Aufschluss

Weidenkugeln flechten Zaunhof 12
Jungvolkbildung Imst 49
Koéniginnenzuchtkurs Imst 48
Lebensmittelhygiene in der Imkerei Imst 49 =
Milchverarbeitungskurs fiir Aimsennerlnnen Imst 47
(Fortgeschrittene) .
Nachsommerpflege der Bienenvdélker Imst 49 B i
TGD Grundkurs Geflugelhaltung Imst 45 ’
Tiergesundheit am Schaf- und Ziegen- Imst 52 - = v
betrieb
EinfUhrungskurs - Imkerei Imst 48 »
Brotbacken mit Vollwertmehl Imsterberg 17 g ?:
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Titel Ort S. Titel Ort S.
Bezirk Landeck Weidenkugeln flechten Serfaus 13
Bienenwachstiicher selber machen Faggen 13 Bienenwachstticher selber machen St. Anton 13
Pikantes und siiRes Geback mit Fiss 18 Weidenkugeln flechten St. Anton 13
Vollwertmehl
Krauterrunde in der Natur Stanzb. L. 22
Rouladen backen - siif und pikant Fiss 18
Ostergeback selber machen Stanz b. L. 18
Bienenwachstticher selber machen Fiss 13
Korbflechten mit Peddigrohr Strengen 12
Drahtkurs - moderne Drahtengel Fiss 15
Ostereier mit traditionellen Mustern Strengen 59
Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kdnige Fiss 14
Die "Daham-Apotheke" Tobadill 22
Ostergeback selber machen Fliell 18
. ] ] Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Tosens 14
Achtsam sein und einfach malen Grins 15
Schenk dir eine Auszeit Grins 15 Rouladen backen - il und pikant Tésens 18
Drahtkurs - bsundrige Herzschalen Kaunerberg 14 Smovey S“chnupperkurs - Gesundheitin Tosens 21
deinen Handen
Darm und Fermentation - Starkung des Kaunertal 25
Immunsystems LKV Zusatzmodul - Mutterkuhhaltungund ~ Zams 43
Fleischproduktion
Weidenkugeln flechten Kaunertal 13
. ‘ Bezirk Reutte
Die sanfte Hildegard Fastenwoche Kaunertal 22
Homdopathie - Erfahrungsaustausch Breitenwang 41
Gesundes Bewegen und Arbeiten Kaunertal 21
. . . Rund um die Geburt - Kuh und Kalb Breitenwang 45
Essig und Ol - mehr als nur Salatdressing Landeck 24
Kleine Mitbringsel - schnell und leicht Landeck 14 Bienenwachstiicher selber machen Ehenbichl 13
verpackt Drahtkurs - Moderne Drahtengel Ehenbichl 15
Krauterpflege fir 'Daham' mit dtherischen  Landeck 24 . B .
- . Bienenwachstiicher selber machen Hofen 13
Olen und Pflanzenwdssern
Buckelkorbflechten mit Peddigrohr Langesthei 12 Drahtkurs - Moderne Drahtengel Hafen 15
Korbflechten mit Peddigrohr - Alltagshelfer ~Langesthei 12 Drahtsterne basteln Wangle 14
mit massiven Rahmen
Filzen mit der Nadel - Engel, Elfen und Feen Wangle 14
Bienenwachsttlicher selber machen Mathon 13
Rouladen backen - siif und pikant Mathon 18
Drahtkurs - moderne Drahtengel Pettneu a. A. 15
Korbflechten mit Peddigrohr Pettneu a. A. 12
Almseminar Weide & Recht - Fachliches zur  Pettneu a. A. 47
Almweide sowie aktuelle Rechtsfragen zur
Alm
Mit der Kuh auf Du und Du - Gefahren im Prutz 54
Umgang mit Rindern reduzieren
Bienenwachstiicher selber machen Schonwies 13
Die "Daham-Apotheke" Schonwies 22
Die "Daham-Apotheke" See 22
Entspannt durchs Leben oder Stress? See 21
Rouladen backen - sti3 und pikant Serfaus 18
Die "Daham-Apotheke" Serfaus 22
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Titel Ort S. Titel Ort S.
REGION MITTE Zertifikatslehrgang Green Care - Gesundheit Innsbruck 30
Bezirk Innsbruck fordern am Hof
Ausbildungskurs Tiergesundheitsdienst - Fritzens 40 Zertifikatslehrgang Griine Kosmetik Pdda-  Innsbruck 21
Modul 1 und Modul 2 gogik
Tiroler Almwirtschaftstag Fulpmes 48 Zertifikatslehrgang Krauterpadagogik Innsbruck 38
LKV Zusatzmodul - Fiitterungs- und Frucht-  Fulpmes 43 Alternativen im Bio-Ackerbau Kematen 52
barkeitsmanagement . .

Informationsveranstaltung zum Zertifikats-  Oberperful 28
Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof ~ Gries|i. S. 23 lehrgang Schule am Bauernhof - Wie wird
mein Hof zum Klassenzimmer?
Warum essen wir, was wir essen? Innsbruck 29
LQB Auszeit - Ressourcenorientierung fiir Pfons 10
Bio-Fleischverarbeitung einfach gemacht Innsbruck 51 den Alltag
Ausbildertraining - Vorbereitung auf die Innsbruck 56 Einstieg in die Mastgefliigelhaltung: Lésun-  Schénberg 45
Ausbilderpriifung gen im kleinen Stil
Die Marke HOF neu gedacht Innsbruck 31 Neue Tendenzen im Ackerbau - Exkursion  Schwand im 55
nach Oberdsterreich Innkreis
Hygieneschulung Innsbruck 32
Mahen mit der Sense - Anfanger Volders 47
Informationsveranstaltung - Vorbereitungs- Innsbruck 56
lehrgang Facharbeiterln Feldgemiisebau .
gang 9 Bezirk Schwaz
Informationsveranstaltung - Vorbereitungs-  Innsbruck 56 o . . . . .
lehrgang Facharbeiterin Landwirtschaft Mit Biodiversitdt meinen Betrieb bereichern Finkenberg 50
Informationsveranstaltung zum Zertifikats-  Innsbruck 30 Informationsveranstaltung zum Zertifikats- ~ Fligenberg 28
lehrgang Green Care - Gesundheit fordern Iehrga.ng Schule am Bauernhof—.
am Hof Wie wird mein Hof zum Klassenzimmer?
LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Innsbruck 35 Ranzenstickkurs Gerlos 58
Hof
oftibergabe Zertifikatslehrgang GRIPS® - Maurach a. A. 44
LQB - Konflikte meistern Innsbruck 10 Ganzheitliche Reitpadagogik
Neue Tendenzen in der Milchwirtschaft - Innsbruck 53 Aufbaukurs: Okologische Bienenhaltung Rotholz 54
Exkursion
Ausbildungskurs Tiergesundheitsdienst - Rotholz 40
Tiertransport-Schulung Innsbruck 39 Modul 1 und Modul 2
Vom Feld ins Glas - Krauter, Obst und Gem-  Innsbruck 51 2. Bio-Bauerntag Tirol 2021 Rotholz 50
se veredeln
Almsenner-Grundkurs Rotholz 46
Vorbereitungslehrgang - Facharbeiterln Innsbruck 57
Bienenwirtschaft LKV Zusatzmodul - Eutermanagement Strassi. Z. 43
Vorbereitungslehrgang - Meisterin Bienen-  Innsbruck 57 Hygierﬁeschulung fir Verarbeitung von Strassi. Z. 47
wirtschaft Almmilch
Vorbereitungslehrgang Facharbeiterln Innsbruck 56 TGD-Weiterbildung - Strassi. Z. 40
Obstbau und Obstverwertung Gesunde und fruchtbare Tiere
Zertifikatslehrgang Almpersonal Innsbruck 46 Mit der Kuh auf Du und Du - Gefahren im Strass i. Z. 54
Umgang mit Rindern reduzieren
Zertifikatslehrgang Ausbildung zum Innsbruck 38
Edelbrandsommelier / zur Edelbrandsom- Gute Umbaulésungen - Stumm i. Z. 52
meliére vom Anbindestall zum Laufstall
Zertifikatslehrgang Bauerliche Direktvermark-  Innsbruck 31 Einstieg in die Legehennenhaltung: Zillertal 45

tung
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Titel Ort S. Titel Ort S.
REGION OST Bezirk Kufstein
Bezirk Kitzbiihel LKV FrauenBauer - Bezirk Kuf- 43
der Seminartag fur die Frau stein
Backen mit Sauerteig und Vollwertbrot Brixen im 17
Thale Hatha Yoga - sanfte, flieBende Bewegungen Bezirk Kuf- 22
zur Starkung von Kérper und Geist stein
Obst und Gemiise verarbeiten und Brixen im 20
veredeln Thale Einfihrungskurs - Imkerei Breitenbach 48
Fruhlingskrauterwanderung durch Wald Fieberbrunn 27 LKV Zusatzmodul - Fiitterungs- und Ebbs 43
und Wiese Fruchtbarkeitsmanagement
Salbenkiiche - leicht gemacht Fieberbrunn 24 Selbstgemachte Milchprodukte fiir die Ellmau 16
eigene Familie
Hatha Yoga - sanfte, flieBende Bewegungen Fieberbrunn 22
zur Starkung von Korper und Geist Faszination Melkroboter: Uberlegung - Langkampfen 43
Planung - Umsetzung
Holzkorbe flechten - Fieberbrunn 12
Spantechnik in Pappel und Peddig Ranzensticken Langkampfen 58
Kalb und Kuh - Méglichkeiten einer Fieberbrunn 54 Schnelle Kiiche - Wertvolles fiir Eilige Langkampfen 16
mutter- oder ammengebundenen
Kalberaufzucht Tos6 X Langkampfen 21
Ausbildungskurs Tiergesundheitsdienst -  Hopfgarten 40 Trachtenndhen - Allgemeine Grundlagen  Langkampfen 58
Modul 1 und Modul 2 (Bezirk Kufstein)
LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Hopfgarten 35 Trachtennahen - Allgemeine Grundlagen Oberau / 58
Hofiibergabe (Bezirk Kufstein) Wildschénau
Mein Betriebskonzept als Basis fur die Hopfgarten 35 Brotbacken im Holzofen in der Wildschénau Oberau / 17
Betriebsentwicklung Wildschénau
Erste Hilfe Unterweisung fir Land- und Itter 21 Coole Jausenhits fiir unsere Kids Oberau / 16
Hauswirtschaft Wildschénau
Saisonale Likére - einfach und Kirchdorf in 20 Hiittenschmankerl am Brentnhof Oberau / 19
selbstgemacht fiir den Hausgebrauch Tirol Wildschénau
Der Pferdehuf und seine Umgebung St.Johanni.T. 44 Selbstgemachte Késtlichkeiten fiir deine Oberau / 19
Party! Wildschénau
Gesunde Kalber am Milchvieh- und St.Johanni. T. 52
Mutterkuhbetrieb Sudtiroler Brotspezialitaten - Oberau / 17
selbstgemacht Wildschonau
Grundkurs fir Hirten und Almpersonal St.Johanni. T. 46
(Melk- und Sennalmen) Wildschénauer Brodakrapfen Oberau / 19
Wildschénau
Zertifikatslehrgang Klauenpflege St.Johanni.T. 41
Grundlehrgang Wohlfiihltag am Brentnhof - Oberau / 25
abschalten lernen und genieBen Wildschonau
Selbstgemachte Milchprodukte fiir die St.Johanni. T. 16
eigene Familie Trachtenndhen - Allgemeine Grundlagen Reithi. A. 58
(Bezirk Kufstein)
Obst und Gemdise verarbeiten und Waidring 20
veredeln Futterertrage im Berggebiet steigern Walchsee 55
Selbstgemachte Milchprodukte fiir die Waidring 16 Bio-Kalbfleisch - Worgl 52
eigene Familie Strategien fiir die Vermarktung
Ausbildungskurs Tiergesundheitsdienst-  Woérgl 40 Mobile Hiihnerhaltung - Worgl 53
Modul 1 und Modul 2 Einstieg und Austausch
Preiskalkulation richtig gemacht - Worgl 51
was kostet mein Kalbfleisch
Ranzensticken Worgl 58
Tiergesundheit am Schaf- und Worgl 52
Ziegenbetrieb
Tiertransport-Schulung Worgl 39
Brunch - Das Tiroler GenieBerfriihsttick Worgl 18
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Titel Ort S. Titel Ort S.

Bienenwachstiicher selber machen Worgl 13

ONLINE

Grundkurs Okologische Bienenhaltung Wergl o1 Farminar: Losungen fir die Kdlbermastam  Online-Raum 50

Naturseife handgemacht Worgl 23 Milchviehbetrieb und die Vermarktung

Riuchern fiirs Wohlbefinden Werg| 23 Webinar: Bausteine flr die Vermarktung Online-Raum 53
von Bio-Kalbfleisch mittels Internet, Social

Teemischungen aus Krautern und Friichten  Wérg| 20 Media und fiir Drucksorten
Webinar: Marke Hof - neu gedacht Online-Raum 31

Bezirk Lienz

Kochen fir Ménner Ainet 17 Webinar: Mit Gasten wirkungsvoll kommu-  Online-Raum 34
nizieren: Im Direktkontakt, am Telefon und

Rund um den Kiirbis Ainet 20 online

Hanf in aller Munde Ainet 20 Webinar: Sicherheit in der Griinlandwirt- Online-Raum 37
schaft - heit und morgen

Unser gréB3tes Organ - alles zum Thema Assling 25

gesunde Haut Webinar: Sozialrechtliche Informationenin ~ Online-Raum 32
der Direktvermarktung

LQB - Der Weg zu einer erfolgreichen Bezirk Lienz 35

Hofiibergabe Webinar: Steuerliches in der Direktvermark- Online-Raum 32
tung

LKV FrauenBauer - der Seminartag fur die Bezirk Lienz 43 . .

Frau Webinar: Tendenzen zum Naturschutzauf ~ Online-Raum 54
dem Bio-Betrieb

Mit Hausmitteln gesund durch die kalte Gaimberg 23

Jahreszeit

{1 .
Obst und Gemiise verarbeiten und veredeln Gaimberg 20 F; Nahere Informationen zu den Kursen und der
i Anmeldung unter www.lfi.at/kurssuche
LKV Zusatzmodul - Fiitterungs- und Frucht-  Kartitsch 43 % unter der Rubrik Webinare.

barkeitsmanagement

Zertifikatslehrgang Urlaub am Bauernhof Lavant 33 i Nahere Informationen zu den Kursen und der
. Anmeldung unter www.lfi.at/kurssuche

LKV Zusatzmodul - Eutermanagement Lienz 43 i unter der Rubrik Onlinekurse.

BAUERFRAU - Die Bauerin der neuen Zeit Lienz 10

LQB - Konflikte meistern Lienz 10

TGD-Weiterbildung - Gesunde und Lienz 40

fruchtbare Tiere

Milchverarbeitung fiir den Hausgebrauch Lienz 16
Teil 1 (Anfanger)

Das gute alte Larchenpech NuBdorf- 23
Debant

Kochen fiir Manner NuBdorf- 17
Debant

Mit Hausmitteln gesund durch die kalte NuBdorf- 23

Jahreszeit Debant

Gute Umbaulésungen - vom Anbindestall ~ Tristach 52

zum Laufstall
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I I( Landwirtschaftskammer
Tirol

BILDUNGSKONTAKTE

LFI Reutte — Region West
6600 Reutte, BahnhofstraRe 15
T +4359292-2700 | FDW 2799 | E Ifi.reutte@lk-tirol.at

LFl Landeck und Imst - Region West
6460 Imst, Brennbichl 53
T +4359292-2160 | FDW 2199 | E Ifiimst@lk-tirol.at

LFI Schwaz und Innsbruck - Region Mitte
6200 Rotholz, Rotholz 50
T +4359292-2804 | F DW 2899 | E Ifi.schwaz@lk-tirol.at

LFI Kufstein - Region Ost
6300 Worgl, Egerndorf 6
T +43 592 92-2400 | F DW 2499 | E Ifi.kufstein@lk-tirol.at

LFI Kitzbiihel - Region Ost
6380 St. Johann i. T, Innsbrucker StraBe 77
T +43 592 92-2300 | F DW 2399 | E Ifi.kitzbuehel@lk-tirol.at

LFI Lienz - Region Ost
9900 Lienz, Friedrich-Wilhelm-Raiffeisen-Straf3e 2
T+4359292-2600 | F DW 2699 | E Ifi.lienz@lk-tirol.at

\J
Lindliches 4
Fortbildungs
Institut

Landliches Fortbildungsinstitut (LFI)
Tirol

Brixner StraBBe 1, 6020 Innsbruck
T +4359292-1100 | F +4359292-1199
E Ifi@lk-tirol.at

tirol.lfi.at



