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HINWEIS IM SINNE DES GLEICHBEHAND-
LUNGSGESETZES: Im Sinne einer leichteren
Lesbarkeit sind die verwendeten Begriffe,
Bezeichnungen und Funktions-titel zum Teil
nur in einer geschlechtsspezifischen Formu-
lierung angefiihrt. Selbstverstandlich richten
sich die Formulierungen jedoch an Frauen
und Manner gleichermafen.

Das Osterreichische Umweltzeichen
D fiir Druckerzeugnisse, UZ 24, UW 686
Ferdinand Berger & Séhne GmbH.
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Erstmals im LFI-Bildungsprogramm
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LFI-Zertifikatslehrgang,
anerkannt vom BMNT

Anerkannt als TGD-Weiterbildung

Anerkannt als Weiterbildung fir
die OPUL-MaBnahme Umwelt-
gerechte Biodiversitatsfordernde
Bewirtschaftung

Anerkannt als Weiterbildung fiir die
OPUL-MaBnahme Biologische
Wirtschaftsweise

Anerkannt als Weiterbildung
fir den Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis

Gefordert aus Mitteln der
Landlichen Entwicklung 2014-2020
(Nahere Details siehe
,Forderungen”)

Gefordert aus Mitteln des Landes
Tirol - Landesférderung

update

Férderung durch das Bildungsgeld
des Landes Tirol (Nahere Details
siehe ,Férderungen”)
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TN-Beitrag Teilnahmebeitrag
Trainer/in Referent/in, Vortragende/r usw.
UE Unterrichtseinheit/en

(TUE = 50 Minuten)



Das LFI Tirol.
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MITGLIEDER
DES LFI TIROL

Das LFI Tirol ist das Bildungsunternehmen der

Landwirtschaftskammer Tirol und als Verein

organisiert. Die nachstehenden Organisatio-

nen sind ordentliche Mitglieder des LFI Tirol:

@ Landwirtschaftskammer Tirol

‘@ Landarbeiterkammer Tirol

‘@ Tiroler Bauerinnenorganisation

‘@ Landeskontrollverband Tirol

@ Rinderzucht Tirol

‘@ Tiroler Schafzuchtverband

Verband ,BIO AUSTRIA Tirol”

Landw. Landeslehranstalt Imst

Landw. Landeslehranstalt Rotholz

Landw. Landeslehranstalt St.Johanni.T.

Landw. Landeslehranstalt Lienz

Landw. Berufs- und Fachschulen Tirols

Landesverband Urlaub am Bauernhof in Tirol

Maschinenring Tirol

Waldverband Tirol

Die Tiroler Gartner —

Erwerbsgartenbauverband Tirol

Fachverband der Jung- und

Berufsgartner Tirols

Verband der Tiroler Obst- und

Gartenbauvereine — ,Griines Tirol”

Landesverband fiir Bienenzucht in Tirol

Raiffeisenverband Tirol

Tiroler Jungbauernschaft/Landjugend

Absolventenverein der Landwirtschaft-

lichen Landeslehranstalt Rotholz

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt Imst

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt St. Johanni. T.

‘@ Absolventenverein der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt Lienz

‘@ ARGE der Landwirtschaftsmeister und
Meisterinnen der landlichen
Hauswirtschaft Tirols
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KUNDENSERVICE
KURSANMELDUNG
KURSINFORMATION

Montag - Freitag:
08:00 - 12:00 Uhr

(" +4359292-1111

S +4359292-1199

D] Ifi-kundenservice@lk-tirol.at
2 tirol.Ifi.at

FORUM LK

DAS FORTBILDUNGS- UND
VERANSTALTUNGSZENTRUM
DER LANDWIRTSCHAFTSKAMMER TIROL

Im Zentrum von Innsbruck, etwa fiinf Gehmi-
nuten vom Bahnhof entfernt, hat die Land-
wirtschaftskammer Tirol Schulungs- und
Veranstaltungsraumlichkeiten  geschaffen,
die auch dem LFI Tirol zur Verfligung stehen.
Es ist dabei gelungen, alte Bausubstanz mit
neuem Design zu kombinieren. Eine einla-
dende Cafeteria (Selbstbedienung) und die
moderne technische Ausstattung vervoll-
standigen das attraktive Seminar- und Veran-
staltungsambiente.

9 Wilhelm-Greil-StraB3e 9, 3. Stock
6020 Innsbruck

+43 59292-1112
forum@lk-tirol.at
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ALLGEMEINE INFOS

Dieser Katalog umfasst die Veranstaltungen
fur die Bildungssaison 2018/19. Kurzfristig
nehmen wir zuséatzlich aktuelle Veranstaltun-
gen in unser Programm auf. Diese und etwa-
ige Termindnderungen entnehmen Sie bitte
der wochentlichen LFI-Seite in den Landwirt-
schaftlichen Blattern. Nutzen Sie auch die
Kurssuche unter tirol.Ifi.at. Die Veranstal-
tungsdaten werden regelmaBig aktualisiert
und online gestellt. Auf der Homepage kon-
nen Sie Ubersichtlich und bequem z.B. nach
Stichwort oder Datum suchen. Hier finden
Sie alle Angebote, auch Veranstaltungen, die

EIN DANKE

Das LFI Tirol ist ein groBBes Netzwerk von Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeitern, deren tat-
kraftiger Einsatz vor Ort, auf regionaler und
Uberregionaler Ebene die Qualitdt und den
Erfolg unserer Veranstaltungen sichert. Wir
maochten uns bei allen ehrenamtlichen Funk-
tionarinnen und Funktiondren wie auch allen
engagierten Mitarbeiterinnen und Mitarbei-
tern fur ihren unverzichtbaren Beitrag im LFI
herzlich bedanken.
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nach Redaktionsschluss des Bildungsprogram-
mes organisiert werden.

Die Teilnahmegebiihren werden, wenn nicht
anders vereinbart, am Veranstaltungsort bzw.
mittels Einzugsermachtigung eingehoben und
beinhalten keine Mehrwertsteuer.

Ziel der Trager der Erwachsenenbildung ist das
Angebot eines inklusiven Bildungssystems, das
auch Menschen mit Behinderung weitest mog-
lichen Zugang bieten soll.

Helfen Sie uns durch rechtzeitige Bekanntgabe
Ihrer besonderen Bediirfnisse, lhre Teilhabe an
der Gesellschaft zu verwirklichen.



Elisabeth Kostinger
Bundesministerin fir Nachhaltigkeit
und Tourismus

Ok.-Ratin Resi Schiffmann
Obfrau LFI Tirol

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
Geschiftsfiihrerin LFI Tirol
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Bildung

starkt den

landlichen Raum

Als Nachhaltigkeitsministerin ist es meine
Aufgabe sicherzustellen, dass unser Land op-
timal auf die Herausforderungen der Zukunft
vorbereitet ist. Verantwortungsbewusstes
Wirtschaften ist das Gebot der Stunde: Der
Bedarf an Warme, Strom und Treibstoff steigt,
intelligentes Ressourcenmanagement wird
immer wichtiger. Um die Herausforderungen
der Zukunft erfolgreich zu meistern, bedarf
es entsprechender Rahmenbedingungen -
dazu z&hlt ein professionelles, zielgerichtetes
Aus- und Weiterbildungssystem. Nur mit gut
ausgebildeten und qualifizierten Menschen
kénnen wir Osterreich zukunftsorientiert
weiterentwickeln.

Eine professionelle Aus- und Weiterbildung,
begleitende Forschung sowie das persénliche
Engagement aller Beteiligten sind die Basis fiir
innovative Impulse. Biologische Kreislaufe, das
Zusammenwirken von Okologie, Okonomie
und Sozialem sowie die Mdglichkeiten neuer
Technologien - all das und noch viel mehr
vermittelt unser agrar- und umweltpdadago-
gisches Bildungssystem. Der Schlissel zum
Erfolg liegt darin, verschiedenste Perspektiven
zusammenzufiihren und etablierte Denkmus-
ter immer wieder zu hinterfragen. Gemeinsam
werden wir unser Land langfristig verandern
und die Herausforderungen der Zukunft er-
folgreich bewiltigen. In diesem Sinne wiin-
sche ich ein erfolgreiches Weiterbilden!

Bildung schafft

Netzwerke

Der Start eines neuen Bildungsjahres wird oft
mit Spannung erwartet, nicht nur im schuli-
schen Leben. Bildung ist auch fiir Erwachse-
ne bunt und vielfdltig, das Angebot ebenso
fordernd wie ausgleichend. Fragen stellen
sich: Was gibt es Neues? Welches Angebot
unterstiitzt mich in meiner betrieblichen
Ausrichtung? Was sind die neuen Trends?
Finde ich auch etwas fiir mich persoénlich, et-
was das mir gut tut?

Die digitale Welt begleitet uns immer starker
in unserem taglichen Leben, effizientes und
bewusstes Nutzen von digitalen Moglichkei-
ten gehort heute zur Kernkompetenz in der
Betriebsflihrung. Gleichzeitig wachst bei vie-
len die Sehnsucht nach Urspringlichkeit und
Natur.

Das Landliche Fortbildungsinstitut (LFI) bie-
tet beides: mit seinen zahlreichen Online-
Lernangeboten ist Bildung jederzeit und
ortsunabhangig zuganglich. Digitalisierung
ist auch immer wieder Inhalt bei den Kur-
sen und Lehrgangen. Zusatzlich wird Lernen
Uber die Themenbereiche Landwirtschaft,
Lebensmittel und Natur vor Ort oft mit prak-
tischem Handeln verknupft.

Doch der wichtigste Faktor bleibt der
Mensch! Ideen und Innovationen entste-
hen héufig aus personlichen Kontakten, aus
spannenden Gesprachen, aus Vernetzungs-
moglichkeiten innerhalb und auBerhalb der

eigenen Branche. Die Bereitschaft, den Blick
auf die Anforderungen unserer Gesellschaft
zurichten und zu ermuntern, sich aktivin den
Dialog einzubringen, ist auch eine wesentli-
che Aufgabe der Erwachsenenbildung.

Das LFI Tirol als das Bildungsunternehmen
der Landwirtschaftskammer bietet im Bil-
dungsprogramm 2018/19 zahlreiche at-
traktive Angebote zur persénlichen und
betrieblichen Weiterentwicklung. Kompe-
tente Trainerinnen und Trainer aus Theorie
und Praxis bilden mit vielen ehrenamtlichen
und hauptberuflichen Mitarbeiterinnen und
Mitarbeitern ein schlagkréftiges Team zur
Umsetzung neuer, aber auch bewdhrter Bil-
dungsangebote.

Bildungsfreudige Menschen im landlichen
Raum wie auch bewusste Konsumentinnen
und Konsumenten aus dem urbanen Bereich
laden wir gleichermalen ein, vorliegendes
Angebot zu nutzen. Blattern Sie im neuen Bil-
dungsprogramm und melden Sie sich gleich
an! Wir freuen uns auf lhre Teilnahme!

Ok.-Rétin Resi Schiffmann
Obfrau LFI Tirol

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
Geschéftsfuhrerin LFI Tirol
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Davon lassen
wir uns leiten.

@ Das Landliche Fortbildungsinstitut (LFI)
ist das Bildungsunternehmen der Land-
wirtschaftskammer und Sympathie- und
Imagetrdger der Land- und Forstwirt-
schaft.

@ Im Mittelpunkt unserer Arbeit stehen be-
wusst lebende, interessierte Menschen,
insbesondere Bauerinnen und Bauern.

@ Mit unserem Bildungs- und Beratungs-
angebot starken wir den personlichen
und beruflichen Erfolg sowie die Lebens-
qualitat.

@ Wir greifen fachliche und gesellschaft-
liche Entwicklungen auf, erarbeiten in-
novative als auch nachhaltige Angebote
und ero6ffnen Perspektiven mit Weitblick.

@ Durch Nahe und Praxiskompetenz gewin-
nen wir das Vertrauen unserer Kundinnen
und Kunden sowie der Partnerorganisati-
onen.

@ Die Professionalitdt und stiandige Wei-
terentwicklung unserer Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter sowie Trainerinnen und
Trainer ist uns ein besonderes Anliegen.

@ Unsere Angebote zeichnen sich aus durch
hohe Qualitdt und ein hervorragendes
Preis-/ Leistungsverhaltnis.

Ok.-Rétin Resi Schiffmann
Obfrau

< +4359292-1100

= [fi@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Evelyn Darmann
Geschiftsfiihrerin, Qualitatssicherung
L +4359292-1101

% evelyn.darmann@lk-tirol.at

Mag. (FH) Nikola Kirchler
Geschaftsfuhrerin-Stellvertreterin,
Bildungsmanagement, Neue Medien
(N +4359292-1109
nikola.kirchler@lk-tirol.at

Petra Kaserer

Sekretariat, Marketingassistenz
L +4359292-1100

™ petra.kaserer@lk-tirol.at

Daniela Auer

Qualitatsbeauftragte, Kundenservice
(N +4359292-1110

% daniela.auer@lk-tirol.at

Christine Tschugg

Buchhaltung und Controlling,
Foérderungsabwicklung

(% +4359292-1160

w  christine.tschugg@lk-tirol.at

Elisabeth Eller

Buchhaltung und Controlling,
Férderungsabwicklung

L +4359292-1160

= elisabeth.eller@lk-tirol.at

Bernadette Mader
Kundenservice

(N +4359292-1110
%  bernadette.mader@lk-tirol.at

Michaela Kranebitter
Kundenservice,

Bildungsoffensive AlImwirtschaft

A +4359292-1111

% michaela.kranebitter@lk-tirol.at

Christine Kruckenhauser

forum lk, Kundenservice, Lebensqualitat
Bauernhof, Zertifikatslehrgange

(N +4359292-1112

% christine.kruckenhauser@lk-tirol.at

Claudia Holzinger

forum lk, Kundenservice

. +4359292-1112

¥  claudia.holzinger@lk-tirol.at

Verena Stoger, BSc

Projektleitung Lebensqualitdt Bauernhof -
Bildung

L +4359292-1150

¥  verena.stoeger@lk-tirol.at

Angelika Wagner, MSc

Beratung Lebensqualitat Bauernhof
L +4359292-1180
angelika.wagner@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
Bildungsoffensive Almwirtschaft, OPUL-
Schulungen, Landwirtschaft und Umwelt
(% +4359292-1151

= thomas.lorenz@lk-tirol.at

Ing. Dipl.-Pad. Maria Haller
Bildungsoffensive Direktvermarktung und
Lebensmittelqualitat, Zertifikatslehrgange

L +436646025981113

= maria.haller@lk-tirol.at

Michael Holzl

Bildungsoffensive Direktvermarktung und
Lebensmittelqualitat

L +4359292-1504
michael.hoelzl@lk-tirol.at



Ing. Dipl.-Pad. Karin Mayr (vorm. Astner)
Schule am Bauernhof

L +4359292-1106

= karin.mayr@lk-tirol.at

Katharina Putzer, BEd MSc

Projekt Schmatzi - Seminarbauerlnnen
. +4359292-1107

i katharina.putzer@lk-tirol.at

Christine Eller

Schule am Bauernhof,

Projekt Schmatzi - Seminarbduerlnnen
(W +4359292-1105

@ christine.eller@lk-tirol.at

Theresia GschoBBer

Projekt ZAMm unterwegs

L +4359292-1103

% theresia.gschoesser@lk-tirol.at

Klaus Loukota

Bildungsoffensive Urlaub am Bauernhof
(% +4359292-1170

= klaus.loukota@lk-tirol.at

Raphaela Steiner

Bildungsoffensive Urlaub am Bauernhof
L +4359292-1173

@ raphaela.steiner@lk-tirol.at

Angelika Neuner, BEd

Urlaub am Bauernhof

(" +4359292-1171

% angelika.neuner@lk-tirol.at

Ing. Franz-Josef Auer

LKV Bildungsoffensive Herdenmanagement
©  +4359292-1850

= franzjosef.auer@lk-tirol.at

Mag. Peter Schief3ling
Bildungsoffensive Energie

(" +4359292-1212

@ peter.schiessling@lk-tirol.at

Lena Etthofer

Bildungsoffensive Spezialkulturen
(W +4359292-1502

% lena.etthoefer@lk-tirol.at

Ing. Ulrich Jakob Zeni
Zertifikatslehrgang Edelbrandsommelier/
-sommeliére

(% +4359292-1507

= ulrich.zeni@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Klemens Bock
Obstbau

(" +4359292-1508

% klemens.boeck@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. Regula Imhof
Bildungsoffensive BIO AUSTRIA Tirol
(W +43 512572993

~  tirol@bio-austria.at

Dipl.-Ing. Johann Thurner
Koordination Arbeitskreisberatung,
Arbeitskreis Milchproduktion

(X +43 592 92-1805
johann.thurner@lk-tirol.at

Ing. Christian Ruetz
Arbeitskreis Mutterkuhhaltung
(" T+4359292-1814

=  christian.ruetz@lk-tirol.at

Alexander Siess, BEd
Arbeitskreis Tiroler Berglamm
(W +4359292-1853

% alexander.siess@lk-tirol.at
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Romana Painer, MA

Arbeitskreis Unternehmensfiihrung
L +4359292-1208

¥  romana.painer@lk-tirol.at

Martina Hosp

LFI Bezirk Reutte

< +4359292-2703
= [fireutte@lk-tirol.at

Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
LFI Bezirke Landeck und Imst
A +4359292-2160
= Ifiimst@lk-tirol.at

Ing. Florian Kiechl, ABL

LFI Bezirke Schwaz und Innsbruck
< +43 592 92-2804

% Ifi.schwaz@lk-tirol.at

Theresa Richter, BEd

LFI Bezirk Kufstein

< +43 592 92-2403

= |fikufstein@lk-tirol.at

Maria Theresa Filzer, BEd
LFI Bezirk Kitzbiihel

. T+4359292-2305

= Ifikitzbuehel@lk-tirol.at

Natalie Steiner, Bakk.
LFI Bezirk Lienz

< +43 592 92-2604
> [filienz@lk-tirol.at

Magdalena Cologna

Landjugend

L +4359292-1102

=  magdalena.cologna@lk-tirol.at

Dipl.-Ing. (FH) Michael Kirchmair, BSc
Innovationsberatung

(8 +43 592 92-1040
michael.kirchmair@lk-tirol.at



SEMINARE IN DEN EIGENEN VIER WANDEN

Im eigenen Haus einen Kurs besuchen,
geht das? Ja, mit einem Onlinekurs des
LFI.

Mit dieser E-Learning-Methode kdnnen
die Teilnehmenden jederzeit im selbst
gewdhlten Ausmall und Rhythmus den
Kurs am eigenen PC absolvieren.

Die mit Bild, Ton, Anleitungen, Ubungen,
Wissenscheck und Checklisten gestal-
teten Kurse konnen jederzeit besucht
werden. Der grundlegende Umgang mit
Maus und Tastatur wird vorausgesetzt.

Diese Kurse stehen fiir

» durchdachte, modular aufgebaute
Didaktik

- integrierte Praxis-Ubungen

+ Abschlusstest oder Quiz: Die/der Teil-
nehmende Uberpriift das Erlernte. Sie/
er sieht ihre/seine Lernliicken und
kann Wissensliicken aktiv beheben

Lernplattform e.lfi.at

Die E-Learning-Angebote des LFI finden
auf der Lernplattform e.lfi.at [https://e.
Ifi.at] statt. Nach Eingabe lhrer Zugangs-
daten konnen Sie die gebuchten Kurse
absolvieren.

In wenigen Schritten zu lhrem

E-Learning-Angebot

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre persénlichen Zugangsdaten wer-
den Ihnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

« Sie haben nun fiir eine bestimmte
Zeit einen Zugang und kénnen den
gebuchten Kurs absolvieren und
innerhalb des Zeitraumes beliebig oft
aufrufen.

0

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at

Yuganov - stock.adobe.com

WEBINAR UND FARMINAR - SEMINARBESUCH BEQUEM VON ZU HAUSE AUS!

Ein WEBINAR ist ein Uber das Internet
durchgefiihrtes Seminar, das zu einer
bestimmten Zeit stattfindet. Der Unter-
schied zu einem herkdmmlichen Seminar
ist jedoch, dass man bequem von zu Hau-
se LIVE vor dem Computer teilnehmen
kann. Via Chat konnen Sie sich aktiv mit-
einbringen und mitdiskutieren.

Ein weiterer Zusatzpunkt: Das WEBINAR
wird auch aufgezeichnet und kann im An-
schluss als Video jederzeit erneut auf der
LFI-Homepage abgerufen werden.

Das FARMINAR ist ein Uber das Internet
durchgefiihrtes Seminar direkt vom Bauern-
hof, das zu einer bestimmten Zeit stattfindet.
Die Vortragenden befinden sich dabei direkt
im Stall, am Feld, auf der Wiese oderim Wald.
Der Unterschied zu einem herkdmmlichen
Seminar ist jedoch, dass man bequem von zu
Hause LIVE vor dem Computer teilnehmen
kann. Via Chat kdnnen Sie sich aktiv mitein-
bringen und mitdiskutieren.

Ein weiterer Zusatzpunkt: Das FARMINAR
wird auch aufgezeichnet und kann im An-
schluss als Video jederzeit erneut auf der LFI-
Homepage abgerufen werden.

Vertrauen

Wie kann ich teilnehmen und was
benétige ich dazu?

Damit Sie an den WEBINAREN und FARMI-
NAREN teilnehmen koénnen, missen Sie
sich Uber die LFI-Homepage anmelden.
Daraufhin erhalten Sie per E-Mail einen
Link, der Sie direkt zu Ihrem virtuellen Ver-
anstaltungsort fuhrt.

Fiir die Teilnahme benétigen Sie:
« Computer, Laptop oder Tablet

+ Breitbandinternet

» Headset bzw. Lautsprecher

Die aktuellen Themen der geplanten
WEBINARE und FARMINARE finden Sie auf
www.lfi.at.

Auch mit dem LFI-Newsletter erhalten
Sie monatlich die Informationen zu den
E-Learning-Angeboten des LFI - daheram
besten gleich zum LFI-Newsletter unter
www.lfi.at anmelden!

Raiffeisen
Meine Bank

entscheidet.

Regional. Digital. Uberall.
#Meine Bank der Zukunft
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LFI NEWSLETTER

Wollen Sie regelmaBig per E-Mail Uber
aktuelle LFI-Veranstaltungen informiert
werden?

Dann melden Sie sich auf unserer Home-
page tirol.lfi.at unter Service fiir den
LFI-Newsletter an.
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PERSONLICHKEIT
UND KREATIVITAT

PERSONLICHKEIT /
LEBENSQUALITAT

ICH REDE MIT - 0

ZERTIFIKATSLEHRGANG
FUR PROFESSIONELLE
VERTRETUNGSARBEIT IM
LANDLICHEN RAUM

Die professionelle Mitarbeit in agrarischen
Gremien, Organisationen, Ausschissen, Ver-
banden und Vereinen ist das Bildungsziel des
ZAM-Lehrgangs ,Osterreichische Baiuerin-
nen zeigen Profil”. Gefragt sind Bauerinnen,
dieihrkreatives und innovatives Potenzial fiir
die Landwirtschaft und den landlichen Raum
einsetzen wollen, um wirkungsvoll mitzure-
den und mitzugestalten. Der Lehrgang ist in
vier zweitdgige Module zu den Themen Per-
sénliche Kompetenzen, Agrarwirtschaft und
Agrarpolitik, Fiihrungskompetenzen und
Offentlichkeitsarbeit gegliedert. Zusitzlich
werden bei einem zweitdgigen Wien-Besuch
landwirtschaftliche Vertreter/innen in ihren
Biiros besucht (Landwirtschaftskammer Os-
terreich, Bundesministerium fiir Nachhaltig-
keit und Tourismus, Parlament).

Was bringt es mir und meinem Betrieb?

« Ich gestalte wirkungsvoll in verschiede-
nen Gremien mit.

+ Ich setze mich mit meinem kreativen
und innovativen Potenzial fur die Land-
wirtschaft und den landlichen Raum ein.

+ Ich bringe mich bei der &ffentlichen Dis-
kussion von agrarischen Themen ein.

+ Ich starke meine Netzwerke zur Errei-
chung gemeinsamer Ziele.

Nach Abschluss des Zertifikatslehrganges
ist die Teilnahme an einer Exkursion nach
Briissel moglich, bei der die bedeutends-
ten EU-Institutionen und Osterreichischen
Vertretungen vorgestellt werden.

Information und Anmeldung
Theresia Gschol3er
T +43 592 92-1103, E tbo@lk-tirol.at

ZERTIFIKATSLEHRGANG @
PROFESSIONELLE VERTRETUNG

IM LANDLICHEN RAUM - OSTERREICHISCHE
BAUERINNEN ZEIGEN PROFIL

Der Zertifikatslehrgang ist speziell fir Bau-
erinnen konzipiert, die eine Funktion in der
Landwirtschaftskammer, der Bduerinnenor-
ganisation, in agrarischen Verbanden und
Vereinen in ihrer Region oder Gemeinde
ausliben bzw. in Zukunft ausiiben moch-
tewn. Die Teilnehmerinnen werden zu den
Themen personliche Kompetenzen, Agrar-
wirtschaft und Agrarpolitik, interessenspo-
litische Landschaft in Osterreich, Fiihrungs-
kompetenzen und Offentlichkeitsarbeit
geschult.

Zielgruppe: Aktive und zukiinftige Funktio-
narinnen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock, forum Ik
Start: Do, 11.10.2018, 09.00 Uhr, 80 UE
Trainer/in: Barbara Kathrein,

DI Michaela Glatzl

TN-Beitrag: € 320, (geférdert, ohne Férderung
€ 1.650,-), 80 % Anwesenheit — 80 % Forderung
Anmeldung: LK Tirol, Referat fiir Bauerinnen,
T059292-1103

DAMIT SIE BEKOMMEN,
WAS SIE VERDIENEN

Schlagfertig in Preisverhandlungen. Einen
guten Preis erzielen - wer will das nicht?
Verhandlungen Uber Preise bestimmen den
privaten und beruflichen Alltag. Trainer Mag.
Gerald Kern zeigt Ihnen Strategien und Ver-
kaufstechniken, anhand derer Sie in Zukunft
Ihre Preise effektiver durchsetzen und besse-
re Umsatze erzielen. Er stattet Sie mit einem
Riustzeug an Uberzeugenden Verhandlungs-
techniken aus, damit Sie Preisverhandlun-
gen souveran, selbstsicher und wirkungsvoll
meistern kdnnen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Landw. Landeslehranstalt - Seminarraum
Mo, 17.09.2018, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Mag. Gerald Kern

TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160, Ifi.imst@lk-tirol.at

HEITERES GEDACHTNISTRAINING

Durch kurzweilige Ubungen werden ver-
schiedene Hirnleistungen wie Wahrneh-
mung, Konzentration, Denkflexibilitat,
Wortfindung, Merkfahigkeit, Ordnen und
Kreativitat trainiert.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6361 Hopfgarten im Brixental,
Talhduslweg 7, Altenwohnheim

Mi, 13.03.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Pad. Romana Vill
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Kathi Misslinger,
T 0664/8735111

GEDANKEN GESTALTEN UNSER LEBEN

Dieses Impulsreferat motiviert zu mehr be-
wusster Lebensfreude im Alltag. Gemein-
sam gehen wir den Fragen nach: Was kann
ich tun, damit es mir und meiner Familie/
meinem Umfeld gut geht? Wie kann ich
mich und andere begeistern und personli-
chen Freiraum gewinnen? Wie erreiche ich
dauerhafte Veranderungen und niitze die
Kraft meiner Vorstellung? Was macht mich
kreativ und ldsst mich meine Vorhaben mit
Freude und Erfolg umsetzen? Praktische
Anregungen und Ubungen zum besseren
Verstandnis.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Pfaffenschwendt 45,
Gasthof Kapelln

Mo, 14.01.2019, 19.30- 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Barbara Pichler

TN-Beitrag: € 12,-

Anmeldung: Ortsbéduerin Anni Pletzenauer,
T 0664/1304993

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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TROTZ...DEM HAB ICH DICH LIEB!

In ,grenzenloser” Liebe setzen Eltern liebvol-
le Grenzen und kommen dabei selbst oft an
ihre Grenzen. Ob es das Trotzalter, das kleine
Geschwister, die Pubertat oder die verletzen-
de Art eines erwachsenen Kindes ist, weil es
sich von den Eltern 16sen muss, immer ist
es eine Grenzerfahrung. Warum sind Kinder
manchmal so anstrengend, wie kénnen El-
tern sich selbst starken und ihren Kindern
trotzdem ,Freiheiten” zugestehen?
Zielgruppe: Alle Interessierten

6069 Gnadenwald, Hnr. 51b, Vereinshaus
Do, 24.01.2019, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag. Michaela Oberlechner
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Helga Kolb,
T0680/2181119

ACHTE AUF DIE LEBENSFREUDE

Die Lebensfreude ist bei Hildegard von Bin-
gen von groBer Bedeutung, denn sie ist eine
Kraftquelle, aus der wir jederzeit schopfen
kdnnen. Ein zufriedenes und gegliicktes Le-
ben besteht darin, die Lebensfreude wach zu
halten. Es ist die Kunst, sich an Kleinigkeiten
zu erfreuen und nicht auf das Unerreichbare
und GrofBartige zu warten. Brigitte Pregen-
zer, Buchautorin und Hildegardberaterin gibt
in diesem Vortrag einen anderen Blickwinkel
auf das Thema und wertvolle Tipps fir den
Alltag.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt - Seminarraum
Fr, 10.05.2019, 17.00 - 18.40 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Brigitte Pregenzer

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160

'S
o
4
v
Q
o
B
i
3
v
ie}
=
]
o
2
o
=
R
e
]
=
©
©

LEBENSQUALITAT

0

BAUERNHOF LQB -
DEM LEBEN MEHR QUALITAT
GEBEN

Lebensqualitat {L

#
£
o
g
NG
°
o
s}
i
N
=
bS]
[}

Das Angebot von LQB richtet sich an alle
Béduerinnen und Bauern, die Bildung, Be-
ratung und Begleitung in schwierigen
Lebenssituationen in Anspruch nehmen
wollen. Gemeinsam suchen wir einen
Weg.

In welchen Bereichen kann LQB eine
Unterstiitzung sein?

wenn Sie das Gefiihl haben, Sie wiirden
Ihre Fragen gerne mit einer auRenste-
henden Person besprechen

wenn Sie sich erschopft, krank, verzwei-
felt oder traurig fuhlen

wenn Sie bei Konflikten unterschiedli-
cher Art anstehen

wenn Sie bei Hoflibergabe Betrieb und
Familie gut unter einen Hut bringen
wollen

wenn Sie sich bei Themen des Zusam-
menlebens der Generationen unsicher
fuhlen und gestarkt fir einen guten
Umgang sein wollen

Wie konnen wir Sie unterstiitzen?

Wir arbeiten diskret und vertraulich.
Erfahrung und Wissen Uber das familia-
re bauerliche Leben ist die Basis unserer
Arbeit.

Nutzen Sie unsere Bildungsangebote,
die Sie laufend den Landwirtschaftli-
chenBlattern,derLQB-Homepage unter
www.lebensqualitaet-bauernhof.at
oder der LFI-Homepage unter tirol.Ifi.at
entnehmen kénnen.

In einem oder mehreren Gesprachen
suchen wir mit [hnen nach Lésungen,
die Sie in Ihrer ganz personlichen Le-
benssituation umsetzen kdnnen.

Team von LQB Tirol:

Angelika Wagner, MSc, Beratung
Verena Stoger, BSc, Bildung
Christine Kruckenhauser,
Telefon und Organisation

Terminvereinbarung in Tirol
T+4359292-1180
E lebensqualitaet@lk-tirol.at

LOB - ENTDECKUNGSREISE ZU
INNEREN BILDERN UND
KRAFTQUELLEN

Farbe in den Alltag bringen. Im Umgang mit
Farben und Formen eroffnen sich neue Er-
lebniswelten.

In kreativen Prozessen Kraft tanken: den
Alltag beiseite lassen, unsere kreative Seite
entfalten, uns selbst lberraschen, Freude
erleben, uns selbst wieder bewusster wahr-
nehmen, eigene Kraftquellen entdecken,
neue Perspektiven finden. Im kreativen Pro-
zess flr das Leben, die Arbeit und die Anfor-
derungen im Betrieb die eigene Lebensqua-
litat verstarken.

Zielgruppe: Alle Interessierten, keine kiinst-
lerischen Vorkenntnisse erforderlich

6591 Grins, Gro3haus 17/1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 29.01.2019, 14.00 - 17.00 Uhr,

weitere Termine nach Vereinbarung, 15 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 80— (gefordert, ohne Férderung
€ 460,-), geforderter Preis fur Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

LOB - SCHENK DIR ZEIT -
MALEN UND ENTSPANNEN

Ein Mal-Tag zum Schnuppern. Kreativitat
fihrt zu einem erweiterten Handlungs-
spielraum und foérdert die Selbstwahrneh-
mung. Durch die Anregung der Phantasie
werden Gestaltungsprozesse initiiert. Ma-
len ist eine Mdglichkeit, sich vom Alltag zu
erholen und wieder auf sich selbst zu kon-
zentrieren.

Dadurch gelingt es den Teilnehmerinnen,
sich fiir das Leben, die Arbeit und die An-
forderungen im Betrieb mit mehr Lebens-
qualitat auszustatten.

Zielgruppe: Alle Interessierten, keine kiinst-
lerischen Vorkenntnisse erforderlich

6591 Grins, Gro3haus 17/1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 23.10.2018, 09.30 - 17.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 38,— (gefordert, ohne Forderung
€ 221,-), geforderter Preis fur Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

6591 Grins, Gro3haus 17/1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 06.11.2018, 09.30 - 17.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 38,— (gefordert, ohne Forderung
€ 221,-), geforderter Preis fur Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099



6591 Grins, GroB8haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 22.01.2019, 09.30 - 17.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 38, (gefordert, ohne Férderung
€ 221,-), geforderter Preis fur Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

6591 Grins, GroB8haus 17/ 1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 12.03.2019, 09.30 - 17.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-P&d. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 38, (gefordert, ohne Férderung
€ 221,-), geforderter Preis fiir Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

LQB - ENTDECKUNGSREISE - MEINE
INNEREN STARKEN KRAFTIGEN

Der Workshop bietet Gelegenheit, sich mit
der eigenen seelischen Widerstandkraft aus-
einander zu setzen und die inneren Starken
zu trainieren.

Kreativitat fihrt zu einem erweiterten Hand-
lungsspielraum und foérdert die Selbstwahr-
nehmung. Malen ist eine Moglichkeit, sich
vom Alltag zu erholen und wieder auf sich
selbst zu konzentrieren. Dadurch gelingt es
den Teilnehmerinnen, sich fir das Leben,
die Arbeit und die Anforderungen im Be-
trieb mit mehr Lebensqualitat auszustatten.
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine kiinst-
lerischen Vorkenntnisse erforderlich

6591 Grins, GroB8haus 17/1. Stock,
Malatelier Nessy

Mi, 21.11.2018, 14.00 - 17.00 Uhr,

weitere Termine Di, 27.11.2018 und

Di, 04.12.2018,

jeweils von 09.30 - 17.00 Uhr, 15 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-P&d. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 80, (gefordert, ohne Férderung
€ 460,-), geforderter Preis fur Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

6591 Grins, GroB8haus 17/1. Stock,
Malatelier Nessy

Di, 19.03.2019, 14.00 - 17.00 Uhr,

weitere Termine Di, 26.03.2019 und

Di, 02.04.2019,

jeweils von 09.30 - 17.00 Uhr, 15 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Nessi Seiringer
TN-Beitrag: € 80,~ (gefordert, ohne Férderung
€ 460,-), geforderter Preis fir Personen mit
landw. Betriebsnummer

Anmeldung: Trainerin Nessi Seiringer,

T 0660/5294099

00

SEMINARE ZUR
HOFUBERGABE/
HOFUBERNAHME

Die Hoflibergabe und Hoflibernahme ist
ein sehr wichtiges und einschneidendes
Ereignis in der Familien- und Unterneh-
mensgeschichte. In Kooperation mit der
Rechtsberatung, dem Projekt Lebensqua-
litdt Bauernhof und den Bezirkslandwirt-
schaftskammern bietet dieses eintdgige
Seminar eine solide Vorbereitung fir die-
sen hochsensiblen Prozess der Hofiiber-
gabe/Hoflibernahme, der fiir alle Beteilig-
ten gut gelingen kann.

+ Rechtliche Informationen rund um die
Hoflibergabe/Hoflibernahme

- Familienmanagement - Lebensqualitat
Bauernhof

« Information Uber Existenzgriindungs-
beihilfe und Investitionsférderung

Mehr zu diesen Veranstaltungen finden
Sie auf Seite 43 unter der Rubrik ,Unter-
nehmensmanagement”.

LQB -
UNTERNEHMERINNENSTAMM-
TISCH ,,MUTIG UBER DEN TELLERRAND"

Mutig tber den Tellerrand — unter diesem Mot-
to steht der Unternehmerinnenstammtisch.
Unternehmertum sehen wir als selbststandi-
ges und aktives Handeln. Unser Alltag ist der-
zeit gepragt von komplexen Problemen und
Herausforderungen. Die Zusammenarbeit ist
ein zutiefst menschlicher Wesenszug, daher
wollen wir in einer ,Wir“-Kultur eine zukunfts-
weisende Sichtweise von Betrieben wagen.
Eingeladen sind alle Frauen, die in der Land-
wirtschaft gerne mitgestalten wollen.
Zielgruppe: Frauen auf den Bauernhofen,
Bauerinnen, Frauen aller Altersgruppen

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Landw. Landeslehranstalt

Di, 02.10.2018 und drei weitere Termine
nach Vereinbarung mit den Teilnehmerin-
nen, 17.00 - 20.20 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Angelika Wagner MSc
TN-Beitrag: € 25,- (gefordert, ohne Férderung
€130,-)

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160, Ifi.imst@lk-tirol.at

6370 Kitzbiihel, Schreibiihelweg 29,

Wald am See

Di, 16.10.2018 und drei weitere Termine
nach Vereinbarung mit den Teilnehmerin-
nen, 08.30 - 12.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Angelika Wagner MSc
TN-Beitrag: € 25,- (gefordert, ohne Férderung
€130,-)

Anmeldung: LFI Kitzbiihel,

T 05 92 92-2305 oder -2307

11 —

6370 Kitzbiihel, Schreibiihelweg 29,

Wald am See

Mi, 13.03.2019 und drei weitere Termine
nach Vereinbarung mit den Teilnehmer-
innen, 08.30 - 12.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Angelika Wagner MSc
TN-Beitrag: € 25,- (gefordert, ohne Forderung
€130,-)

Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

LOB - UNTERNEHMENS-
KOMPETENZ ZU ZWEIT -
PAARKOCHKURS MIT
KOMMUNIKATIONSINHALTEN

Partnerschaft lebt davon, ab und zu auch ge-
meinsam etwas zu unternehmen. Durch die
Néhe zur Landwirtschaft und den landwirt-
schaftlichen Produkten bietet ein gemeinsa-
mer Kochkurs einen idealen Rahmen, um lhre
Beziehung auf eine andere Art zu pflegen.
Informationen und Gesprache Uber die Aus-
wirkungen von partnerschaftlichem Tun und
Handeln auf ihre persénliche Beziehung zuei-
nander und somit auch auf eine partnerschaft-
liche Betriebsfiihrung begleiten den Kurs.
Zielgruppe: Biuerliche Paare

6460 Imst, Meraner Stra3e 3, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Fr, 19.10.2018, 18.00 - 22.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.-Pad. Michaela Gundolf,
Angelika Wagner MSc

TN-Beitrag: € 25,— (gefordert, ohne Férderung
€ 130,-) Preis pro Person

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160, Ifi.imst@lk-tirol.at,

Im Alltag befinden wir uns in einem oft eng
gestrickten, auch belastenden Zeitkorsett.
Manchmal scheint es unmaglich, sich aus
dem Druck, der mit dem Leben und Wirt-
schaften verbunden ist, zu befreien. Wir
bieten eine zweitdgige Auszeit zum Auf-
tanken und Durchstarten. Sie werden einfa-
ches Handwerkzeug einiiben, den Alltag zu
gestalten, um sich mehr Lebensqualitdt zu
sichern. Raus aus dem Hamsterrad - ran ans
Steuerrad des eigenen TUNS.

Zielgruppe: Alle interessierten Bauerinnen
und Bauern und Personen am Hof, die fir
mehr Lebensqualitdt Freiraum schaffen
mochten.

LQB - AUFTANKEN
FUR DEN ALLTAG

6020 Innsbruck, Brixner Strafle 1

Fr, 23.11.2018, 08.30 - 17.00 Uhr,
zweitigig mit Ubernachtung, 16 UE
Trainer/in: Barbara Kathrein,

Angelika Wagner MSc

TN-Beitrag: € 80,- (gefordert, ohne Forderung
€300,-), Preis ohne Ubernachtung
Anmeldung: LQB Tirol und LFI-Kundenservice,
T059292-1150und -1111

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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BAUERLICHES
SORGENTELEFON
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Telefonische Hilfe fiir alle Sorgen, Angste,
Note und Fragen. Vertraulich, anonym,
kompetent, verschwiegen.

T 0810/676 810

Das Sorgentelefon ist eine Osterreichwei-
te Initiative. Erreichbar zum Ortstarif Mon-
tag bis Freitag von 08.30-12.30 Uhr. (Aus-
genommen an gesetzlichen Feiertagen)

KREATIVITAT

FILZEN MIT DER NADEL

Eine Besonderheit des Filzens neben den
anderen Filzmethoden wie Nass- und Strick-
filzen ist die Verarbeitung der Wolle mit der
Nadel. Dazu benétigt man auch eine Unterla-
ge - schon kann der Filzspal8 beginnen! Von
lustigen Figuren bis Dekorationen zu allen
moglichen Anldssen quer Gbers ganze Jahr.
Zielgruppe: Alle Interessierten

9932 Innervillgraten, Hnr. 78, Pfarrsaal
Sa, 17.11.2018, 18.00 - 22.15 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Martina Steidl,
T 0650/7073522

FILZEN MIT DER NADEL -
HEILIGE FAMILIE

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verar-
beitung der Wolle mit der Nadel. In diesem
Kurs wird die Heilige Familie mit Maria, Josef
und Jesuskind in einer Grof3e von etwa 35 cm
gefilzt. Eine ansprechende, nicht alltagliche
Art der Dekoration in der Weihnachtszeit.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6474 Jerzens, Gemeindezentrum 220,
Seniorenstube

Di, 27.11.2018, 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbaduerin Birgit Raich,
T05414/87293

6473 Wenns, Unterdorf 64, Vereinsraum
Mi, 24.10.2018, 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbduerin Angelika Hauser,
T650/9977924

6070 Ampass, Romerstrale 23,
Volksschule - Werkraum

Mo, 01.10.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Sonja Kaltenhauser,
T 0699/10501289

6234 Brandenberg, Aschau 27,
Mehrzweckgebdude

Sa, 20.10.2018, 13.00 - 17.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 28, plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Klingler,
T 0664/2308553

6300 Worgl, Brixentaler StraBe 5,
Tagungshaus

Do, 25.10.2018, 14.00 - 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbéuerin Elisabeth Werlberger,
T 0650/5007476

6352 Ellmau, Kirchplatz 13,

Volksschule - Schulkiiche

Di, 09.10.2018, 08.30 - 12.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara First

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,~bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Maria Werlberger,
T 0664/6300914

6313 Auffach, Dillentalweg 52,
Hinteraltensberg

Mo, 15.10.2018, 14.00 - 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,~bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Verena Schellhorn,
T 0676/9369727

6533 Fiss, Obere Dorfstraf3e 50,
Kulturhaus

Mi, 28.11.2018, 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Rietzler,
T 0650/3336417

9931 AuBervillgraten, Dorf 136,

Alte Schule - Frauenraum

Sa, 10.11.2018, 13.00 - 17.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger
TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Cilli Miihimann,
T 0664/9155702

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Do, 08.11.2018, 14.00 - 18.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,~-bis€11,-)

Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Mi, 10.10.2018, 18.00 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbduerin Renate Wechselberger,
T0676/6416017

lpett Seidler - stp_ckadobe.cér;;

FILZEN MIT DER NADEL -
HEILIGE DREI KONIGE

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verarbei-
tung der Wolle mit der Nadel. In diesem Kurs
werden die Heiligen Drei Konige Kaspar, Mel-
chior und Balthasar gefilzt. Passend zur Heili-
gen Familie, Hirt mit Schafchen und Ochs und
Esel. Eine ansprechende, nicht alltagliche Art
der Dekoration in der Weihnachtszeit.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6425 Haimingerberg, Hnr. 34,

Feuerwehr - Kameradschaftsraum

Di, 06.11.2018, 18.30 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten

€ 14,- bis 17,- (ohne Bander und Glitzer)
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bander und Glitzersteine in Gold oder
Silber und Hei3klebepistole

Anmeldung: Ortsbéduerin Kordula Prantl,

T 0664/1646315

6070 Ampass, Romerstrafle 23,
Volksschule - Werkraum

Mo, 05.11.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten

€ 14,- bis 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bénder und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbduerin Sonja Kaltenhauser,
T 0699/10501289



6070 Ampass, Romerstra3e 23,
Volksschule - Werkraum

Di, 06.11.2018, 18.00 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten

€ 14,- bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Béander und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbauerin Sonja Kaltenhauser,
T 0699/10501289

6542 Pfunds, Volksschule Greit

Mi, 07.11.2018, 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten

€ 14,- bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bdnder und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbduerin

Roswitha Westreicher, T 0664/2732218

6533 See, KirchstraBBe 11, Musiklokal

Fr, 30.11.2018, 18.30 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bdnder und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbauerin Gisela Siegele,

T 0660/3244135

6552 Tobadill, Widum 37

Mo, 03.12.2018, 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bénder und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBklebepistole

Anmeldung: Ortsbauerin Katja Kaufmann,

T 0664/2423004

9963 St. Jakob i.D., Unterrotte 99,

Neue Mittelschule - Schulkiiche

Do, 08.11.2018, 14.00 - 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bander und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBBklebepistole

Anmeldung: Ortsbauerin Rosi Lercher,

T 0680/1435887

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Fr, 09.11.2018, 19.00 - 23.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bander und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBBklebepistole

Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Mo, 03.12.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten € 14,-
bis € 17,- (ohne Bander und Glitzer).
Mitzubringen: Schere, Kleber, wenn vorhan-
den Bénder und Glitzersteine in Gold oder
Silber und HeiBBklebepistole

Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

FILZEN MIT DER NADEL -
HIRT MIT SCHAFEN

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verar-
beitung der Wolle mit der Nadel.

In diesem Kurs werden ein ca. 35 cm grof3er
Hirt und einige Schéafchen in verschiede-
nen Positionen gefilzt. Eine ansprechende,
nicht alltagliche Art der Dekoration in der
Weihnachtszeit.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6070 Ampass, Romerstrafle 23,
Volksschule - Werkraum

Di, 02.10.2018, 18.00 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,~bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Sonja Kaltenhauser,
T 0699/10501289

6321 Angath, Dorfplatz 1, Gemeindesaal
Mo, 05.11.2018, 13.00 - 17.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 28, plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Marlene Horngacher,
T 0664/75060252

6321 Angath, Dorfplatz 1, Gemeindesaal
Di, 06.11.2018, 18.00 - 22.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Fiirst

TN-Beitrag: € 28,— plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Marlene Horngacher,
T 0664/75060252

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Fr, 23.11.2018, 14.00 - 18.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten
(€9,~-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbéuerin Elisabeth Werlberger,
T 0650/5007476

6574 Pettneu, Nr. 130, Volksschule

Fr, 05.10.2018, 18.30 Uhr, 5 UE

Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,~bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Marika Tschiderer,
T0660/1091977

9918 Strassen, DorfstraBBe 15, Kultursaal
Sa, 20.10.2018, 14.00 - 18.15 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Bergmann,
T0680/5511137

9963 St. Jakob i.D., Unterrotte 99,
Schulkiiche

Do, 15.11.2018, 14.00 - 18.15 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Rosi Lercher,

T 0680/1435887

9909 Leisach, Hnr. 20, Pfarrsaal

Sa, 03.11.2018, 14.00 - 18.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Bernadette Tagger
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbduerin Marlies Lanser,
T 0680/2044865

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Do, 08.11.2018, 19.00 - 23.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Do, 22.11.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Do, 08.11.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten
(€9,-bis€11,-)

Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017
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FILZEN MIT DER NADEL -
OCHS UND ESEL

AUS ALT MACH NEU -
KREATIVER NAHKURS

NAHEN VON BABY- UND
KINDERKLEIDUNG AUS JERSEYSTOFF

Eine Besonderheit des Filzens ist die Verarbei-
tung der Wolle mit der Nadel. In diesem Kurs
werden ein Ochs und ein Esel gefilzt. Passend
zur Heiligen Familie mit Hirt und Schafchen.
Eine ansprechende, nicht alltagliche Art der
Dekoration in der Weihnachtszeit.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6444 Langenfeld, Lehn 24,
Heimatmuseum

Mo, 15.10.2018, 14.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29, plus Materialkosten
(€7,-bis€9,-)

Anmeldung: Ortsbduerin Petra Holzknecht,
T 0664/4112604

6463 Karrosten, Dorf 1, Gemeindesaal
Di, 04.12.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€7,-Dbis€9,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Stefanie Koll,
T0676/7427253

6311 Oberau, Wildschonau,
Zauberwinkelweg 312, Anderla-Hof
Fr, 12.10.2018, 13.00 - 17.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€7,-bis€9,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Karin Haas,

T 0664/4029612

6330 Kufstein, Franziskanerplatz 2,
Pfarrsaal Sparchen

Sa, 03.11.2018, 13.00 - 17.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€7,-bis€9,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Christl Strillinger,
T 0664/73494775

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch
Fr,09.11.2018, 14.00 - 18.10 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€7,-bis€9,-)

Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Mi, 24.10.2018, 18.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dipl.oec.troph. Claudia Grothues
TN-Beitrag: € 29,- plus Materialkosten
(€7,-bis€9,-)

Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

Mit jeder Menge Kreativitat und Freude am
Tun verwandeln wir ausgediente Textilien
in neue Gebrauchsgegenstdande. Taschen,
Mappen, Sitzkissen und vielen mehr ist
moglich. Der Fantasie sind fast keine Gren-
zen gesetzt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9963 St. Jakob, Unterrotte 99,

Neue Mittelschule

Do, 18.10.2018, 14.00 - 19.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Gebiets- und Seminarbauerin
Karin Steiner

TN-Beitrag: € 32,— plus Material
Anmeldung: Ortsbauerin Rosi Lercher,

T 0680/1435887

ROCKE ROCKEN!
WIR NAHEN EINEN

TRENDIGEN TRACHTENROCK

Die Trachtenmode hélt Einzug in Tirols Klei-
derschranken! Frauen jeden Alters tragen
wieder haufiger Tracht und Dirndl. Bunte
Trachtenrécke mit verspielten Mustern und
Details bieten eine willkommene Abwechs-
lung und erfreuen sich jetzt zunehmender
Beliebtheit.

In diesem Kurs wird aus verschiedenen Stof-
fen nach Wahl ein individueller Rock ge-
schneidert, nach 6 Kursabenden kénnen Sie
Ihren eigenen Trachtenrock mit nach Hause
nehmen. Mit diesem stylischen Kleidungs-
stiick kann der Sommer kommen!
Zielgruppe: Nahkenntnisse von Vorteil

6500 Stanz b. L., Nr. 163, SALThaus

Di, 18.09.2018, 19.00 Uhr Infoabend,
N&hzeit: 5 Termine, Anfang Oktober,
1 x pro Woche, 18 UE

Trainer/in: Brigitte Marseiler

TN-Beitrag: € 110, plus Materialkosten;
Infoabend plus 5 weitere Abende
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160 oder Ifi.landeck@lk-tirol.at

Latzhosen, Strampelanziige, Beanies,
Stirnbdnder, Récke und Oberteile aus Jer-
sey werden immer beliebter bei Mutter
und Kind.

Der elastische Stoff mit bunten Mustern
und tollen Motiven ist dehnbar und sehr
angenehm zu tragen. Mit etwas Geschick
kann in relativ kurzer Zeit ein tolles Klei-
dungsstiick aus verschiedenen Stoffen
nach Wahl entstehen. Sogar Stoffreste
kdnnen verarbeitet werden, um ein nicht
nur auBergewdhnliches, sondern auch
preiswertes Einzelstlick zu fertigen.
Ndhmaschine mitbringen!

Zielgruppe: Nahkenntnisse von Vorteil

6600 Ehenbichl, Schulweg 10,
Kindergarten

Fr, 28.09.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Monika Kaufmann

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten fir
Stoff usw.

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

SEIFE SELBST GEMACHT

Schon die Sumerer (ca. 3000 v. Chr.) kannten
seifendhnliche Substanzen, und die Araber
stellten im 7. Jahrhundert die uns bekannten
Seifen her. Sie werden aus pflanzlichen oder
tierischen Fetten mit Natron- oder Kalilauge
verkocht. Man nennt das Seifensieden. Da-
bei sind beziiglich der chemischen Substan-
zen Sicherheitsvorschriften einzuhalten, da
die Laugen fiir Haut, Augen gefdhrlich sind.
Erklarung der Grundstoffe, des Verseifungs-
vorgangs sowie Anleitung fir eine selbstge-
machte Krauterseife.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9942 Obertilliach, Dorf 55, Pfarrheim

Di, 02.10.2018, 20.00 - 21:40 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: € 12,— plus Materialkosten € 3,—
Anmeldung: Ortsbauerin Ulrike Mitterdorfer,
T 0664/9218492

9913 Abfaltersbach, Hnr. 183,
Gemeindesaal

So0,21.10.2018, 19.00 - 20.40 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: € 12, plus Materialkosten € 3,—
Anmeldung: Ortsbauerin Annelies Aigner,
T 0664/5032414

9974 Pragraten, St. Andra 35a,
Feuerwehrhaus

Di, 14.05.2019, 14.00 - 15.40 Uhr, 2 UE
TN-Beitrag: € 12,— plus Materialkosten € 3,—
Anmeldung: Ortsbauerin Tamara Rainer,
T0699/12181397
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TASCHEN ZUM SELBERMACHEN

Durch die Flechttechnik wird mit den PVC-
Streifen und dem passenden Zubehor eine
ganz personliche, individuelle Tasche selbst
hergestellt. Mit Kreativitat, Geschick und die
Zusammenstellung der Farben und Mustern
wird die Tasche zu einem Blickfang.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Fr, 15.03.2019, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 20,- plus Materialkosten
(€10, bis€14,-)

Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158

6632 Ehrwald, Schulweg 4,

Neue Mittelschule

Fr, 15.03.2019, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 20,- plus Materialkosten
(€10,- bis € 14,-)

Anmeldung: Elisabeth Kerber,

T 0699/16632031

FLECHTEN MIT PEDDIGROHR

Anfertigen von Gebrauchsgegenstanden wie
Papierkorb, Schirmsténder, Einkaufskorb,
Zeitungsstander und vieles mehr.

Erlernen der Technik, Anfertigen von mind.
einem Werkstlick, kurze theoretische Ein-
fihrung. Praktischer Kurs mit Anleitung
und Hilfestellung. Grundmaterial hat die
Kursleiterin dabei. Auf der Internetseite
www.easy-basket.com konnen die ge-
wiinschten Werkstiicke ausgewdhlt werden.
Diese bitte bei der Anmeldung, mind. 2 Wo-
chen vor Kursbeginn, wegen der Materialbe-
stellung bekannt geben.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6069 Gnadenwald, Hnr. 51b, Vereinshaus
Do, 21.03.2019, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Cornelia Huber

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Helga Kolb,

T 0680/2181119

WEIDENKUGELN
FLECHTEN

Ein Kurs fir alle, die sich gerne mit Naturma-
terialien beschéftigen.

Wir flechten gemeinsam ein bis zwei Wei-
denkugeln. Wer mochte, kann auch offene
Kugeln anfertigen. Diese sind ein beliebter
Blickfang flr Haus und Garten und kdnnen
je nach Saison und Jahreszeit dekoriert wer-
den.

Erleben Sie einfach selbst, wie aus einzelnen
Weidenruten lhr persénliches Dekorations-
objekt entsteht.

Keine Vorkenntnisse erforderlich.
Mitzubringen: Baum- oder Gartenschere,
Zange mit Seitenschneider und Pflaster.
Zielgruppe: Kreative, Bastelfreunde

6631 Lermoos, Innsbrucker StraBBe 16,
Volksschule

Mo, 19.11.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28, plus Materialkosten
Anmeldung: Johanna Hosp,

T 0699/19099118

WEIDENHERZEN
FLECHTEN

Ein Kurs fir alle, sie sich gerne mit Naturma-
terialien beschaftigen.

In diesem Kurs flechten wir gemeinsam ein
groB3es Herz aus Weiden - eine wunderbare,
selbstgemachte, herzliche Dekoration fiir's
Haus oder den Garten. Keine Vorkenntnisse
erforderlich!

Mitzubringen: Baum- oder Gartenschere,
Zange mit Seitenschneider

Zielgruppe: Alle Interessierten

6677 Schattwald, Hnr. 41, Gemeindesaal
Di, 19.02.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,- inkl. Materialkosten
Anmeldung: Birgit Stecher, T 0676/6246666

WEIHNACHTLICHE
WEIDENSTERNE FLECHTEN

Ein Kurs fur alle, die sich gerne mit Natur-
materialien beschéftigen. In diesem Kurs
flechten wir gemeinsam verschiedene Sterne
aus Weiden. Erleben Sie einfach selbst, wie
aus einzelnen Weidenruten ihr personlicher
Weihnachtsstern entsteht.

Keine Vorkenntnisse erforderlich!
Mitzubringen: Baum- oder Gartenschere,
Zange mit Seitenschneider und Pflaster.
Zielgruppe: Kreative, Bastelfreunde

6610 Wangle, Jungbauernlokal

Di, 27.11.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,— plus Materialkosten
Anmeldung: Rosi Storf, T 0676/9456865

— 15 ——

TOPFERKURS

Mit dem nattrlichen Werkstoff Ton wird am
ersten Abend Schmuck und Dekoration fiir
Wohnung und Garten sowie Gebrauchsge-
genstande fur den Alltag selbst getopfert.
Die Kunstwerke werden von der Trainerin im
eigenen Ofen gebrannt. Am zweiten Abend
werden die Werke nach den eigenen Gestal-
tungsideen fertig gestellt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6353 Going, Dorfstra3e 10,
Gemeindehaus - Bauerinnenkiiche

Mi, 10.04.2019, 19.00 - 21.55 Uhr

(2 Abende), 7 UE

Trainer/in: Ursula Noichl

TN-Beitrag: € 38,- plus Materialkosten fir
Ton, Brennen, Glasur

Anmeldung: Ortsbauerin Maria Luise Mayr,
T 0664/7959048

DRAHTKUGELN
MIT ODER OHNE SPIRALEN

In diesem Kurs formen wir Drahtkugeln - ein
wahrer Blickfang fiir das ganze Jahr, egal ob
im Haus oder Garten. Die Drahtkugeln kon-
nen mit Spiralen verziert oder schlicht belas-
sen werden. Es kann eine Offnung fiir Deko-
rationen oder ein Wachslicht eingearbeitet
werden - der Fantasie sind keine Grenzen
gesetzt! Stehen die Drahtkugeln im Garten,
werden sie schon rostig.

Mitzubringen: Spitzzange mit Seitenschnei-
der und Meterstab.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Bastelfreun-
de, Kreative

6604 Hofen, Schiliftweg 3, Fuchsloch

Di, 09.04.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Bettina Brand|, T 0676/7358158
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DRAHTHERZEN MIT ODER OHNE PERLEN

Aus geglihtem Eisendraht formen wir Her-
zen, je nach Belieben bauchig oder flach,
welche anschlieBend mit Perlen in verschie-
denen Farben und GréBBen dekoriert werden
kdnnen! Es entsteht eine wunderschone,
selbst gemachte Deko oder ,a bsundrigs Mit-
bringsl” fur liebe Freunde.

Mitzubringen: Spitzzange mit Seitenschnei-
der und Meterstab.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Bastelfreun-
de, Kreative

6622 Berwang, Hnr. 93,

Landhaus Panorama

Fr, 12.10.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Silke Falger, T 05674/8162

6632, Ehrwald,

Lokal wird noch bekanntgegeben

Fr, 18.01.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 28,- plus € 10,— Materialkosten
Anmeldung: Elisabeth Kerber,

T 0699/16632031

DRAHTSTERNE BASTELN

Aus gegliihtem Eisendraht formen wir ver-
schiedene Sterne, je nach Belieben klein oder
groB3, mit oder ohne Perle.

Es entstehen wunderschone, selbst gemach-
te Weihnachtssterne, Dekorationen fiirs
Weihnachtspackerl oder einfach ,bsundrige
Mitbringsl” fir liebe Freunde.

Keine Vorkenntnisse erforderlich.
Mitzubringen: Spitzzange, Seitenschneider
und Meterstab

Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

6673 Gran, Hnr. 47, Notburgastube
Fr, 16.11.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,— inkl. Materialkosten
Anmeldung: Anni Rief, T 05675/5170

GRUSSKARTEN - MIT
LIEBE SELBSTGEMACHT

Uberraschen Sie Freunde und Familie mit
ganz individuell gestalteten GruBkarten fir
besondere Anlédsse. Die Trainerin zeigt, wie
einfach und schnell, mit einer kleinen Inspira-
tion und Anleitung kreative GruB3karten wie
z.B.: Schittelkarten, Klappkarten, gestaltet
werden kdnnen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West - Seminarraum

Di, 27.11.2018, 18.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Melanie Siegele

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
(€4,-bis€5,-)

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160 oder Ifi.imst@lk-tirol.at

6444 Langenfeld, Oberlangenfeld 72,
Raikasaal

Di, 15.01.2019, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Melanie Siegele

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
(€4,-Dbis€5,-)

Anmeldung: Ortsbéuerin Petra Holzknecht,
T 0664/4112604

KLEINE MITBRINGSEL —
SCHNELL UND LEICHT VERPACKT

Ob nur eine Kleinigkeit, ein Dankeschon
oder ein Geburtstagsgeschenk, jeder freut
sich Uber kleine Aufmerksamkeiten und ver-
schenkt auch solche gerne. Einfach und mit
wenigen Schritten zeigt die Trainerin, wie
man aus Papier und einem netten Spruch die
Kleinigkeiten ausgefallen und originell ver-
packt. Im Kurs werden 3 liebevoll gestaltete
Verpackungen gezeigt, die dem Gegeniiber
einen Glickmoment schenken.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Brennbichl 53,
Agrarzentrum West - Seminarraum
Di, 11.09.2018, 18.00 - 20.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Melanie Siegele

TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
(€6,~ bis€8,-)

Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,
T 0664/60259 82160, Ifi.imst@lk-tirol.at

9963 St. Jakob i.D., Unterrotte 99,
Schulkiiche

Do, 27.09.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarb&uerin Elisabeth Eder
TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
(€6,~bis€8,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Rosi Lercher,

T 0680/1435887

Bitte beachten Sie auch unsere Angebo-
te im Kapitel ,Kultur und Brauchtum” auf
den Seiten 69 bis 71.

HINWEIS

WWW.BLK.LFI.AT
BILDUNGS- UND
BERATUNGSLANDKARTE
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UND ERNAHRUNG

ERNAHRUNG
EIN STREIFZUG DURCH UNSER

LEBENSMITTELSORTIMENT -
SCHMATZI KINDERERNAHRUNG

«Nichts gelangt in den Verstand, was nicht vor-
her in den Sinnen war” - Weg von Erndhrungs-
bildung mit erhobenem Zeigefinger, von
rein kognitiven Appellen an die Vernunft —
Kinder lernen im Tun, durch Riechen, Tas-
ten, Schmecken und Schauen, frei nach dem
Motto ,Gegessen wir mit den Sinnen, erndhrt
mit dem Verstand” Gegenwadrtig bzw. auch
zukiinftig gilt der Bereich Erndhrung als Bil-
dungsauftrag, der im Bildungsrahmenplan
verankert ist.

Zielgruppe: Pddagoglnnen und Erziehungs-
berechtigte

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock, forum Ik
Mi, 03.10.2018, 15.00 - 17.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Katharina Putzer BEd MSc
TN-Beitrag: € 16,— (gefordert, ohne Forderung
€ 32,-) inkl. Kostproben

Anmeldung: LFI Tirol, Projekt Schmatzi -
Seminarbauerlnnen, T 05 92 92-1107

MILCHVERARBEITUNG
FUR DEN HAUSGEBRAUCH -
FUR ANFANGER

Herstellen von Sauermilch, Joghurt, Topfen
und Frischkase. Qualitdtssicherung und Hy-
giene.

Zielgruppe: Alle Interessierten,
Konsumentinnen, Produzentinnen

9913 Abfaltersbach, Hnr. 183,
Volksschule - Kiiche

Di, 15.01.2019, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 19—, Kostproben spendiert
Trainerin

Anmeldung: Ortsbauerin Annelies Aigner,
T0664/5032414

9912 Anras, Dorf 12, Gasthaus Bichlgeiger
Di, 22.01.2019, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 19,-, Kostproben spendiert
Trainerin

Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Riedler,

T 0699/10595999

9919 Tessenberg, Hnr. 1, Mehrzwecksaal
Di, 12.02.2019, 09.00 - 12.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 19,-, Kostproben spendiert
Trainerin

Anmeldung: Ortsbauerin Lydia Steidl,

T 0664/9927608

9911 Assling, Unterassling 29,
Volksschule

Di, 26.03.2019, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbéuerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 19,-, Kostproben spendiert
Trainerin

Anmeldung: Ortsbéuerin Anita Annewandter,
T0680/1325363

9782 Nikolsdorf, Hnr. 17, Kulturzentrum
Di, 12.03.2019, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb&uerin Elisabeth Wibmer
TN-Beitrag: € 19,-, Kostproben spendiert
Trainerin

Anmeldung: Ortsbauerin Marika Obernosterer,
T 0676/7200250

.adobeicom
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MILCHVERARBEITUNG FUR DEN HAUS-
GEBRAUCH - FUR FORTGESCHRITTENE

Herstellen von Schnittkése, Fruchtmolke und
Frischkdse. Qualitatssicherung und Hygiene.
Zielgruppe: Interessierte Bauern und Bdue-
rinnen bzw. Konsumentlnnen

6363 Westendorf, Salvenberg 21,
Betrieb Eichtl

Di, 15.01.2019, 09.00 - 12.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Christine Rieser

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Bosetti,
T 0664/88705885

BURGER AUF , TIROLERISCH" -
GSCHMACKIG GUAT

Dass ein Burger mit heimischen und saisona-
len Zutaten ,gschmackig guat” sein kann, das
wird in diesem praktischen Kochkurs anschau-
lich gezeigt und von den Teilnehmerlnnen
verkostet. Durch die verschiedensten Zuta-
ten, Saucen und Burger-Brétchen erleben Sie
einen abwechslungsreichen Genuss. Auch
fleischlose Burger kénnen durch die richtigen
Zutaten ein wahrer Hit im Speiseplan werden.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6382 Kirchdorfi.T., Dorfplatz 23,
Volksschule - Kiiche in der KAPA

Do, 17.01.2019, 19.00 - 21.55 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschdosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Heidi Unterrainer,
T0680/2055215

6370 Reith b. K., Kitzbiiheler Strafle 2,
Kegelbahn - Kiiche

Mo, 18.02.2019, 19.00 - 21.55 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Katrin Brandstatter,
T 0664/6354126

6346 Niederndorferberg, Praschberg 6,
Hinterschachnerhof

Mo, 18.03.2019, 19.30 - 22.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbauerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Kalt,

T 0664/3457233

6334 Schwoich, Amberg 57,

Familie Annelies und Reinhold Strasser
Mo, 22.10.2018, 19.30 - 22.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Katharina Feichtner,
T 0664/73665197

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie die Kurssuche unter tirol.Ifi.at.
Die Veranstaltungsdaten werden regel-
maBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie kdnnen auf der Homepage uber-
sichtlich und bequem z. B. nach Stichwort
suchen. Hier finden Sie alle Angebote,
auch Veranstaltungen, die nach Redakti-
onsschluss des Bildungsprogrammes or-
ganisiert werden.

9918 Strassen, Tassenbach 11,
Tassenbacherhof

Mi, 07.11.2018, 18.00 - 21.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Cilli Miihlmann,
T 0664/9155702

9951 Ainet, Hnr. 17, Schulkiiche
Fr,09.11.2018, 19.00 - 22.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Manuela Thaler,
T 0650/2638649

9918 Strassen, Tassenbach 11,
Tassenbacherhof

Fr, 22.03.2019, 19.00 - 22.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Martina Steidl,
T0650/7073522

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule - Schulkiiche

Mo, 05.11.2018, 18.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule - Schulkiiche

Mo, 12.11.2018, 18.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

6263 Fiigen, Lindenweg 28,

Neue Mittelschule

Mo, 04.02.2019, 19.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19, plus Lebensmittelkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Caroline Seekircher,
T 0699/12545064

KOCHEN FUR MANNER

Nutzen Sie die Gelegenheit, sich selbst im
Kochbereich zu bestatigen und zaubern Sie
mit einfachen Rezepten kulinarische Kost-
lichkeiten auf den Tisch. Dabei wird beson-
derer Wert auf die Verwendung unserer hei-
mischen, regionalen und nach Mdglichkeit
saisonalen Produkte gelegt.

Zielgruppe: Interessierte Mdnner

9918 Strassen, Tassenbach 11,
Tassenbacherhof

Do, 18.10.2018, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Lydia Steid|,

T 0664/9927608

CHOLESTERINBEWUSST GENIESSEN

Der Kochkurs fiur cholesterinbewusste Er-
ndhrung.

Doch - was ist Cholesterin eigentlich ge-
nau? Kann die Erndhrung den Choleste-
rinspiegel wirklich aktiv beeinflussen?
Diese und andere Fragen werden im Kurs
beantwortet. Es werden Cholesterinbom-
ben genauso aufgezeigt wie Lebensmittel
die den Cholesterinspiegel aktiv senken
kénnen. Nach der Theorie dann zur Praxis:
mit regionalen, saisonalen Lebensmitteln
werden gemeinsam cholesterinbewusste
Gerichte zubereitet und natlrlich auch
verkostet.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6406 Oberhofen, Schulweg 9,
Volksschule - Schulkiiche

Sa, 06.04.2019, 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Elisabeth Schopf
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Fritz,
T 0664/8794292

DARM REINIGEN, STOFFWECHSEL
AKTIVIEREN, FIT WERDEN!

Lowcarb, Lowfat, Paleodiét, ... die Infos aus Medi-
en und Internet kdnnen uns ganz schén verwir-
ren. Dabei ist eine ausgewogene Ernahrung fiir ei-
nen gesunden Darm und einen funktionierenden
Stoffwechsel gar nicht so schwierig. In diesem
Vortrag sprechen wir tiber: Lebensmittelmanage-
ment, Nahrstoffe, Darm, Stoffwechsel ... und wie
du deine Erndhrung so anpassen kannst, dass du
auch zukiinftig Spafd am Essen hast!
Zielgruppe: Alle Interessierten

6652 Elbigenalp, Dorf 55a,
Feuerwehrhaus

Do, 21.03.2019, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Iris Wotzinger

TN-Beitrag: € 12~

Anmeldung: Ulrike Wolf, T 0676/82458268

6600 Ehenbichl, Schulweg 10,
Gemeindehaus

Do, 14.03.2019, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Iris Wotzinger

TN-Beitrag: € 12,-

Anmeldung: Margit Meier, T 0676/4884170
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Frisch, saisonal, regional:
Tiroler Gemuse und

viele Bauernprodukte
zum Auswahlen.

Innsbruck 05238 88188
Oberland 0650 8889412

www.bauernkiste.at




RAN AN DIE RESTE

DER GEFULLTE SUPPENTOPF

Wirf Reste, gedffnete Lebensmittel, ange-
schnittenes Obst und Gemise nicht weg,
sondern in die Pfanne! Fiir jedes Lebensmit-
tel und jede Gelegenheit gibt es passende
Rezepte, um Reste gut zu verwerten. In die-
sem Kurs werden wir kreative Gerichte zube-
reiten und verkosten, inklusive Rezeptheft!
Zielgruppe: Alle Interessierten

9954 Schlaiten, Mesnerdorf 71,
Jugendraum

Mi, 16.01.2019, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb&duerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbduerin Andrea Rindler,
T0669/11872194

Die Suppe ist die Geliebte des Magens. Ent-
decken Sie deshalb das Stiefkind ,Suppe”
wieder neu: Leicht oder gehaltvoll, traditio-
nell oder innovativ. Theorie, Praxis, Rezepte.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6215 Achenkirch, Hnr. 116a,
Riederberg-Stiiberl

Mo, 08.10.2018, 19.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbduerin Monika Lettinger,
T0676/3603204

TIROLER HAUSMANNSKOST

BRUNCH - DAS TIROLER
GENIESSERFRUHSTUCK

»+Morgens wie ein Kaiser, mittags wie ein Ko-
nig, abends wie ein Bettelmann”. In diesem
Kurs lernen wir die Bedeutung der ersten
Tagesmabhlzeit kennen. Mit tollen Ideen ge-
stalten wir ein reichhaltiges Frihstilck bis hin
zum Snack fiir Zwischendurch.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6345 Kossen, Dorf 20, Neue Mittelschule
Mo, 11.03.2019, 19.30 - 22.25 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Michaela Windbichler, T 0664/75120065

9905 Gaimberg, Dorfstra3e 32,
Feuerwehrhaus

Mo, 14.01.2019, 19.30 - 22.30 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Natalie Steiner
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Duregger,
T 0664/4381338

-

£
S
=
(3
Q
io
©
5
oy
]
9]
02,
7
|
©
=
=
<
=
&
c
=
©

Hausmannskost hat immer Tradition und
Saison. Sie schmeckt unvergleichlich und ist
Heimat zum Anbeif3en. Dieser Kurs beinhal-
tet das Kochen traditioneller Gerichte der
verschiedenen Regionen Tirols.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6311 Oberau, Kirchen 335,

Neue Musikmittelschule Wildschonau

Mo, 25.03.2019, 19.00 - 22.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbauerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,-

Anmeldung: Ortsbauerin Karin Haas,

T 0664/4029612

KNODEL - EINE RUNDE SACHE

Knodel als Suppeneinlage, pikant oder sif3,
als Haupt- oder Nachspeise.
Zielgruppe: Alle Interessierten

9782 Nikolsdorf, Hnr. 17, Kulturzentrum
Di, 06.11.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Marika Obernosterer,
T 0676/7200250

NUDELN, KRAPFEN & CO

In diesem Kurs wird die Herstellung von Nudel-
und Strudelteig, die Verwendung des richtigen
Mehls, die Haltbarmachung bzw. Weiterverar-
beitung zu traditionellen aber auch ,moder-
nen” Gerichten von allen Seiten beleuchtet!
Zielgruppe: Alle Interessierten

6460 Imst, Meraner Str. 3, Fachschule fiir
Betriebs- und Haushaltsmanagement

Do, 13.06.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 19, plus Material
Anmeldung: Ing. Dipl.-P&d. Anni Kerber,
Ifi.imst@lk-tirol.at, T 0664/60259 82160

—— 19 —

6250 Kundl, Dr.-Franz-Stumpf-StraB8e 16,
Neue Mittelschule - Schulkiiche

Mo, 15.10.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 19, plus Material
Anmeldung: Marianne Seebacher,

T 0664/8461953

SALATE HABEN IMMER SAISON

Salat ist mehr als nur griiner Salat. Lernen
Sie die Vielfalt der Salatvariationen und Ma-
rinaden kennen.

Sie erhalten Tipps und Tricks zur Zuberei-
tung verschiedenster Salate, von leicht bis
deftig, von gekocht bis pikant. Sie erhalten
Ideen und Anregungen fiir abwechslungs-
reiche Marinaden und gelungene Garnie-
rungen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6474 Jerzens, Gemeindekiiche

Mo, 25.03.2019, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbduerin Birgit Raich,

T 05414/87293

6441 Umhausen, Schulplatz 1,

Neue Mittelschule

Di, 30.04.2019, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Scheiber,
T05255/5188

6471 Arzli. P., Mairhof 7, Wald i. P.,
Pfarrraum

Do, 15.11.2018, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Rosmarie Neurauter,
T0650/3012730

6562 Mathon, Mathonerstrafle. 48,
Volksschule

Mo, 12.11.2018, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19, plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Jehle,
T 0664/2223848

6534 Serfaus, DorfbahnstraBle 74,
Hiasl-Stube

Mo, 26.11.2018, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althaler,
T 0676/842927356

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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FINGERFOOD -
KLEINE KOSTLICHKEITEN
FUR JEDEN ANLASS

Bei Fingerfood spricht man von einem ku-
linarischen Modetrend in der modernen
Kiiche.

Kleine, mundgerechte Happchen (Snacks,
Sandwiches) werden oft nicht nur zur Be-
griiBung, sondern auch sehr gerne als
Hauptspeise gereicht. Als Gastgeber haben
Sie mit dem Eintreffen der Géste die Vorbe-
reitungen bereits abgeschlossen und kén-
nen somit gemeinsam den Anlass in Ruhe
geniel3en.

Gegessen werden diese Kostlichkeiten von
der Hand in den Mund - ganz unkompli-
ziert und gesellig.

Zielgruppe: Alle Interessierten

Wollen Sie regelmaBig per E-Mail lber
aktuelle LFI-Veranstaltungen informiert
werden? Dann melden Sie sich auf unse-
rer Homepage tirol.lfi.at unter Service
fuir den LFI-Newsletter an.

LFI NEWSLETTER

6353 Going, Dorfstra3e 10,
Gemeindehaus - Bauerinnenkiiche

Di, 09.10.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Elisabeth Schopf

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Luise Mayr,
T 0664/7959048

6673 Gran, Dorfstra3e 1, Gemeindesaal
Fr, 12.10.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Monika Kaufmann
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Anni Rief, T 05675/5170

6631 Lermoos, Innsbrucker StraBe 16,
Volksschule

Do, 08.11.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Monika Kaufmann

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Johanna Hosp,

T 0699/19099118

6651 Haselgehr, Hnr. 160, Bauernladen
Fr, 08.02.2019, 19.30 - 22.40 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Barbara Freimdiller

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Monika Karall (oder im Bauern-
laden), T 05634/20038

6652 Elbigenalp, Dorf 31a,

Neue Mittelschule Lechtal

Fr, 19.10.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Monika Kaufmann

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ulrike Wolf, T 0676/82458268

6283 Schwendau, Lindenstrafle 34,
Neue Mittelschule Hippach

Do, 24.01.2019, 19.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Elisabeth Schopf

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Judith Hérhager,
T 0664/75078420

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 25.09.2018, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,

T 0664/60259 82160

SELBSTGEMACHTE KOSTLICHKEITEN
FUR DEINE PARTY!

In diesem Kurs erfahren Sie, wie Sie Gaste
mit selbstgemachten Gerichten verwdhnen
kénnen und dabei als Gastgeber/in noch
ausreichend Zeit fiir Gesprache finden.
Durch kreative Rezeptideen bereiten Sie
gelungene kalte Speisen zu. Dabei wird das
Augenmerk hauptsachlich auf regionale
und saisonale Lebensmittel gelegt. Auch
das abschlieBende Verkosten der Gerichte
wie z.B. verschiedene Gebdacke, Party-Breze,
Pizzabrote, SliBes und Pikantes steht auf
dem Programm.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9905 Gaimberg, Dorfstra3e 32,
Feuerwehrhaus

Mo, 12.11.2018, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Elisabeth Eder
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Monika Duregger,
T 0664/4381338

BROTBACKEN IM HOLZOFEN
IN DER WILDSCHONAU

Abschalten - lernen und genief3en, das ist
das Motto meiner Seminarangebote am
Brentnhof auf 1250m. Nach einem kleinen
Imbiss darf jeder sein Brot kneten und wah-
rend es im Holzofen ist, bereiten wir einen
Teig fur Dinkel-Vollkornweckerl zu. Weiters
backen wir ein schmackhaftes Vollkornbrot,
verfeinern Aufstriche mit Wildkrdutern und
kochen gemeinsam eine Kartoffelsuppe mit
regionalem, saisonalem Gemiuise. Als Nach-
tisch gibt es eine siiBe Uberraschung! Alle
Rezepte sind fiir jeden Herd geeignet.
Zielgruppe: Alle Interessierten, Gruppenan-
meldungen mdéglich

6311 Oberau, Wildsch6nau, Prentenweg
65, Brentnhof

Do, 30.08.2018, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Susanne Seisl
TN-Beitrag: €32,-

Anmeldung: Susanne Seisl, T0664/73021305

6311 Oberau, Wildsch6nau, Prentenweg
65, Brentnhof

Do, 18.10.2018, 09.00 - 14.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Susanne Seisl
TN-Beitrag: €32,

Anmeldung: Susanne Seisl, T0664/73021305

BROTBACKEN MIT VOLLWERTMEHL

Grundsatzliches zum Brotbacken: Mehlsor-
ten, Treibmittel, Gewiirze, Fllssigkeiten,
Backtemperatur.

Getreide und die daraus hergestellten Pro-
dukte sind unverzichtbare Vitamin- und Mi-
neralstoffspender. In diesem Kurs werden
verschiedene Brot- und Gebédcksorten aus
Vollwertmehl hergestellt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6424 Silz, Raimund-Wallnéfer-Weg 8,
Neue Mittelschule

Mo, 21.01.2019, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Foger,
T 0650/5520621
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SELBSTGEBACKENES HAUSBROT -
WERTVOLL, GESUND UND LECKER

Heimische Getreidesorten (Dinkel, Weizen,
Roggen, ..) werden zu wertvollem Brot und
Geback verarbeitet. Lernen Sie ihr selbstge-
backenes Brot wieder schatzen und lieben.
Zielgruppe: Alle Interessierten

9920 Sillian, Hnr. 30,

Volksschule - Schulkiiche

Mi, 17.10.2018, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margreth Heinz
TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Martina
Schénegger, T0650/7810223

9918 Strassen, Tassenbach 11,
Tassenbacherhof

Sa, 10.11.2018, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Margit Aigner
TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
Anmeldung: Bildungsbeauftragte
Waldtraud Kollnig, T 0664/6393187



SELBSTGEBACKENES BROT -
FUR DIE EIGENE GESUNDHEIT

In diesem Kurs erfahren Sie, wie Sie ein wohl-
schmeckendes Sauerteigbrot mit Roggen,
Dinkel und Vollwertmehl zubereiten. Es wer-
den aber auch andere Brotsorten gebacken,
z.B. Knackebrot, Schittelbrot, kleine Brot-
chen, usw. Vollwertmehl ist ein unverzicht-
barer Mineral- und Vitaminspender. Durch
die verschiedenen Mehlsorten bringen Sie
Abwechslung in lhr eigenes Brotangebot. Sie
erfahren, welche schmackhaften Brote be-
sonders schnell zubereitet werden kdnnen.
Behilter fiir die Brote mitnehmen!
Zielgruppe: Alle Interessierten

6380 St. Johann i.T./Weitau, Innsbrucker
StraBBe 77, Landw. Landeslehranstalt

Fr, 19.10.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Annemarie Laiminger
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Betty Berger,

T 0664/88592534

FASZINATION SAUERTEIG -
MIT FREUDE BROT BACKEN

In diesem praktischen Kurs wird besonderes
Augenmerk auf die einfache Herstellung und
Filihrung des Sauerteiges gelegt. Gemeinsam
backen wir kostliche Baguette-Variationen,
Grissini-Stangerl, ein Energiebrot, ... und ver-
kosten diese anschlieend.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6236 Alpbach, Hnr. 670, Neue Mittelschule
Mo, 26.11.2018, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Andrea Kostenzer,
T0676/9653448

6233 Kramsach, Voldopp 38,

Pfarrheim

Do, 31.01.2019, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Monika Brunner,
T 0699/88492551

6235 Reithi. A,, St. Gertraudi 3,
Oberhausbichlhof - Hofkammerl

(Fam. Schwarzenauer)

Mo, 29.10.2018, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Larch,

T 0676/3970258

6300 Worgl, Dr.-Franz-Stumpf-Strale 2,
Neue Mittelschule 2

Do, 14.02.2019, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbéuerin Elisabeth Werlberger,
T 0650/5007476

6322 Kirchbichl, Ulricusstra3e 20,

Neue Mittelschule

Di, 16.10.2018, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbauerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Lintner,
T 0664/73946376

6250 Kundl, Dr.-Franz-Stumpf-Stra8e 16,
Neue Mittelschule - Schulkiiche

Mo, 25.02.2019, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Marianne Seebacher,
T 0664/8461953

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule - Schulkiiche

Do, 28.03.2019, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017

e

SUDTIROLER BROTSPEZIALITATEN —
SELBSTGEMACHT

Erleben Sie den Geschmack Stdtirols - ob
Schittelbrot, Vinschgerl, Paarlen oder Ba-
guette mit Sauerteig.

In diesem praktischen Kurs lernen Sie
diese typischen Kostlichkeiten selbst zu-
zubereiten. Der Brotklee, auch bekannt
unter dem Namen Schabzigerklee, gibt
den Brot-Spezialitdten ihren typischen Ge-
schmack.

Bei der anschlieBenden Verkostung wird
die Sehnsucht nach Stdtirol geweckt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6342 Niederndorf, Bergstrafle 5,

Neue Mittelschule

Mi, 16.01.2019, 19.00 - 22.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Susanne Seisl

TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Annemarie Praschberger, T 0664/4839241

PIKANTES UND SUSSES GEBACK MIT
VOLLWERTMEHL

Zubereitung einfacher Grundteige.

Getreide und die daraus hergestellten
Produkte sind unverzichtbare Vitamin-
und Mineralstoffspender. In diesem Kurs
werden verschiedene pikante und siBe
Gebacksorten aus Vollwertmehl herge-
stellt, die einerseits gesund sind und an-
dererseits den Appetit auf Schmackhaftes
fordern.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6531 Ried, Nr. 170,

Neue Mittelschule Prutz

Mo, 19.11.2018, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19, plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbaduerin Erni Kathrein,
T 0664/75055787

STRUDELVARIATIONEN -
sUSS ODER PIKANT

Der Strudel ist ein Teil der &sterreichi-
schen Kultur. In diesem Kurs lernen Sie
verschiedene Variationen der Teige sowie
vielseitige Méglichkeiten zum Fillen, st}
oder pikant, kennen. Die Verkostung der
erprobten Rezepte steht ebenfalls auf dem
Programm.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6363 Westendorf, Sennereiweg 4,

Neue Mittelschule

Do, 04.10.2018, 19.00 - 22.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Hans Hauber

TN-Beitrag: € 19,~ plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbduerin Astrid Werlberger,
T 0664/3514949

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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ROULADEN BACKEN - SUSS UND PIKANT

IN DER WEIHNACHTSBACKEREI

Besuch kundigt sich kurzfristig an? Wenn es
mal schnell gehen muss, ist die Roulade das
perfekte Geback! Bei diesem Kurs werden wir
neben der Biskuitroulade - ein Klassiker der
Mehlspeiskiiche — auch eine Vollkornroulade
sowie pikante Rouladen-Variationen backen.
Diese kdnnen sehr gut im Vorhinein zuberei-
tet werden und eignen sich deshalb hervor-
ragend als Snacks fur diverse Feierlichkeiten.
Mitzubringen: Dose fiir Kostproben.
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

6460 Imst, Meraner StraBBe 3, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 21.05.2019, 18.30 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,- inkl. Materialkosten
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,
Ifi.imst@lk-tirol.at, T 0664/60259 82160

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 28.05.2019, 18.30 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,— inkl. Materialkosten
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,
Ifi.landeck@lk-tirol.at, T 0664/60259 82160
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BUCHTORTEN-BACKKURS

Taufe, Erstkommunion, Firmung, Geburtstag,
Hochzeit, ... Ein TortenBUCH ist immer gern
gesehen und passt zu jedem Anlass! Fir die
Dekoration verwenden wir Marzipan, wel-
ches wir im Kurs mit verschiedenen Lebens-
mittelfarben selber einfarben werden.
Mitzubringen: Dose flir Kostproben.
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

6460 Imst, Meraner StraBle 3, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Mo, 08.10.2018, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,- inkl. Materialkosten
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber oder
Ifi.imst@lk-tirol.at, T 0664/60259 82160

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Mo, 15.10.2018, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Anita Lutz

TN-Beitrag: € 38,- inkl. Materialkosten
Anmeldung: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber,
Ifi.landeck@lk-tirol.at, T 0664/60259 82160

Praxisbezogener Kurs flr Laien und Fortge-
schrittene! Sie erhalten Tipps und Tricks von ei-
ner Konditorin zu den Themen Miirbteigverar-
beitung, dressierte Kekse und Kekse verzieren.
Die Keksrezepte bekommen alle Teilnehmerin-
nen ausgehdndigt. Backblech und Box zum
Kekse mit nach Hause nehmen nicht vergessen!
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

6675 Tannheim, Kirchacker 10,

Neue Mittelschule

Di, 20.11.2018, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Barbara Freimiiller

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Birgit Stecher, T 0676/6246666

6651 Haselgehr, Hnr. 160, Bauernladen
Mi, 21.11.2018, 19.30 - 22.40 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Barbara Freimdller

TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
Anmeldung: Monika Karall (oder im
Bauernladen), T 05634/20038

OSTERGEBACK SELBER MACHEN

Ostergebdcke haben lange Tradition und
Selbstgebackenes ist immer ein passendes
Geschenk. In diesem Kurs werden gesunde
Ostergebdcke wie Osterzopf, Osterhase, Os-
terlimmchen, ... zubereitet. Das frisch ver-
mahlene Getreide liefert Geschmack und
zudem wertvolle Inhaltsstoffe.

Zielgruppe: Alle Interessenten

6471 Arzli. P., Schulgasse 7, Schulkiiche
Mo, 01.04.2019, 19.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Erndhrungstrainerin
Brunhilde Matt

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Rimml,
T 0664/73485001

OSTERN FUR AUGE UND GAUMEN

Verwdhnen Sie |hre Familie mit &sterlichen
Spezialitdten aus Germteig und bringen Sie
Ihre Lieben mit pfiffigen Deko-ldeen zum
Staunen. Sie backen Germteig in vielen Va-
riationen: Hennen, Hasen, Palmbrezen und
Zopfe. Die Ostereier farben Sie mit Zwiebel-
schalen und Co. Lassen Sie sich inspirieren,
Haus und Tisch 6sterlich zu gestalten.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule - Schulkiiche

Mo, 01.04.2019, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Adelheid
Gschosser

TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017
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KREATIVE TORTENDEKORATION FUR
TAUFE, ERSTKOMMUNION
ODER FIRMUNG

Ein Kurs fur kreative Tortendekoration, die
voll im Trend liegt. Nutzen Sie die Gelegen-
heit und Uiberraschen Sie die Festgdste mit
einer effektvoll dekorierten Torte. Es werden
Tipps und Tricks fir die Verarbeitung von
Dekormasse (Fondant) vermittelt und die De-
koration fur eine Taufe, Erstkommunion oder
Firmung hergestellt. So wird eine einfache
Torte zum viel bestaunten Kunstwerk.
Zielgruppe: Kreative Kopfe, Mitter, Haus-
frauen, Omas, Paten und alle Interessierten

9918 Strassen, Tassenbach 11,
Tassenbacherhof

Do, 18.10.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Doris Karin Huber
TN-Beitrag: € 19,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Martina Steid|,
T0650/7073522

9990 NuB3dorf-Debant, NuBdorf 13,
Feuerwehrhaus - Kiiche

Fr, 08.03.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Doris Karin Huber
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Bildungsreferentin Waltraud
Kollnig, T 0664/6393187

DESSERTS ZUM VERLIEBEN

Der Kurs fiir alle Naschkatzen. Neue und krea-
tive Desserts mit einfachen Zutaten, die man
entweder zu Hause hat oder in jedem Super-
markt bekommt. Auch werden altbekannte
Rezepte abgewandelt und in neuer Form
prdsentiert. Bei diesem Kurs ist garantiert fur
jeden etwas dabei. Desserts fiir einen gelun-
genen Abschluss eines Menls zu Hause, fir
Familienfeiern oder fiir diverse Buffets.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6069 Gnadenwald, Hnr. 51b, Vereinshaus
Do, 18.10.2018, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Elisabeth Schopf

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Helga Kolb,
T0680/2181119

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule - Schulkiiche

Di, 02.10.2018, 18.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Elisabeth Schopf
TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin

Renate Wechselberger, T 0676/6416017




KASE - IMMER EIN GENUSS

Kase ist ein sehr hochwertiges Lebensmittel.
Damit eine Kdseplatte zum Genuss wird, gibt
es entsprechende Tipps und Tricks. Von der
richtigen Auswahl und Lagerung, lber die
Schneidetechnik, bis zur Gaumenlogik wer-
den viele Aspekte zum Kasegenuss aufgegrif-
fen. AuBerdem werden ausgewahlte Kasesor-
ten verkostet und das Auflegen von Platten,
sowie die richtige Prasentation besprochen.
Zielgruppe: Bauerinnen, Bauern, Interessierte,
Direktvermarkterinnen, Kaseliebhaberlnnen

6392 St. Jakob i. H., Dorf 11,
Gemeindesaal

Mi, 26.09.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Bettina Aufhammer-Straif

TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen.

Anmeldung: Ortsbduerin Doris Obermoser,
T 0664/5960461

6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Mi, 23.01.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Bettina Aufhammer-Straif

TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gibernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Kathi Misslinger,
T0664/8735111

6391 Fieberbrunn, Enterpfarr 16,

Gidi's Genusswerkstatt

Do, 24.01.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Bettina Aufhammer-Straif

TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Glbernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Maria Edenhauser
oder Ortsbauernobmann Josef Edenhauser,
T 0664/88330640 oder 0664/1389622

6365 Kirchberg i.T., Griindau-Miihle 38,
Feuerwehrhaus Aschau

Mo, 11.03.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Bettina Aufhammer-Straif

TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Daxer,

T 0664/1655035

6322 Kirchbichl, Ulricusstra3e 20,

Neue Mittelschule - Schulkiiche

Do, 10.01.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Bettina Aufhammer-Straif

TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Lintner,
T 0664/73946376

KASE - IMMER EIN GENUSS,
MIT WERKSFUHRUNG

Kése ist ein sehr hochwertiges Lebensmittel.
Damit eine Kaseplatte zum Genuss wird, gibt es
entsprechende Tipps und Tricks. Von der richti-
gen Auswahl und Lagerung, tiber die Schneide-
technik, bis zur Gaumenlogik werden viele As-
pekte zum Kasegenuss aufgegriffen. AuBerdem
werden ausgewahlte Kasesorten verkostet und
das Auflegen von Platten, sowie die richtige Pra-
sentation besprochen. Das Seminar wird durch
eine Werksfiihrung in der Tirol Milch ergénzt.
Zielgruppe: Bduerinnen, Bauern, Interessier-
te, Kaseliebhaberlnnen

6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Fr, 16.11.2018, 13.00 - 16.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb. Bettina Aufhammer-Straif
TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen.

Anmeldung: Ortsbduerin Margreth Thaler,

T 0664/4441091

6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Mo, 05.11.2018, 13.00 - 16.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb. Bettina Aufhammer-Straif
TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Karina Mihlbacher,
T 0664/9424906

Kulinarische Kost-

lichkeiten aus Tirol.

Tauchen Sie ein in die Welt kulinarischer Kdstlichkeiten
aus Tirol. Das Giitesiegel ,,Qualitdt Tirol” ist verldsslicher
Wegweiser fiir alle Konsumenten, die Lebensmittel mit
Tiroler Herkunftsgarantie suchen.

Schmackhafter Kase, vollmundiger Apfelsaft, saftiges Jahrlingsfleisch, wiir-
ziger Bio-Knoblauch oder kostliche Goggei: Tiroler Lebensmittel bieten
vielfdltigen Genuss. Die Tiroler Bauern produzieren hochwertige Grundpro-
dukte, die von Verarbeitungsbetrieben in unserem Land professionell wei-
terveredelt werden. Tirols Kdser und Senner sind innovativ. Klassiker wie
Frischmilch, Butter, Bergkdse oder Graukdse {iberzeugen genauso wie die
Spezialitdten: Schnittlauchkdse, Louick, Ziegencamembert oder der GroRe
Stinker. Die Fleischveredler sorgen fiir die optimale Reifung des Fleisches
vom Kalbli, Berglamm oder Hofschwein. Vollmundiger, Apfelsaft, knackiges
Kndckebrot und wertvolles Gemiise runden das Angebot ab.

Weiter Informationen zu den einzelnen Produkten und Projekten finden Sie
auf amtirol.at.

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Sa, 24.11.2018, 10.00 - 13.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb. Bettina Aufhammer-Straif
TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gibernommen.

Anmeldung: Ortsbauerin Monika Bosetti,

T 0664/88705885

6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Do, 11.10.2018, 14.00 - 17.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb. Bettina Aufhammer-Straif
TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch ibernommen

Anmeldung: Ortsbduerin Maria Larch,

T 0676/3970258

6300 Worgl, Latellaplatz 1,

Tirol Milch - Seminarraum

Mi, 10.10.2018, 13.30- 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb. Bettina Aufhammer-Straif
TN-Beitrag: Die Kosten werden von der Tirol
Milch Gbernommen

Anmeldung: Ortsbauerin

Annemarie Praschberger, T 0664/4839241

KOSTLICHKEITEN AUS DEM GARTEN -
CHUTNEY, PESTO UND CO.

Der Spatsommer/Herbst ist die Zeit der Ernte.
Da gibt es oft reichhaltig Obst und Gemiise
auf einmal. Fragen Sie sich dann auch ,Was
stelle ich damit an?”. Wohliberlegte Planung
und gute Ideen sind gefragt. In diesem Kurs
erhalten Sie verschiedene Anregungen Obst
und Gemdse haltbar zu machen, damit Sie
das ganze Jahr tber von Ihren frischen Pro-
dukten aus dem Garten zehren kdnnen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

9991 Dolsach, Hnr. 12,

Messnerhof - Familie Eder

Fr, 21.09.2018, 19.30 - 23.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Seminarb&uerin Elisabeth Eder
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Trojer,
T 0680/1225902

TIROLER KASESP

TEEMISCHUNGEN
AUS KRAUTERN UND FRUCHTEN

Aus vielen heimischen Krautern lassen sich
schmackhafte Tees herstellen. In diesem
Kurs erfahren Sie nitzliche Tipps zum Sam-
meln und Trocknen der Krauter und Friichte,
Uber Inhaltsstoffe, Anwendungsmaoglichkei-
ten und Herstellung von Tees.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6441 Umhausen, Schulplatz 1,

Neue Mittelschule

Fr, 16.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Scheiber,
T 05255/5188

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 18.09.2018, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Nicole Huber,

T 0676/846909246

6527 Kaunerberg, Poschackerle 46,
Gemeinde - Kiiche

Mi, 20.03.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Kostprobenanteil
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Hafele,

T0650/9021610

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Gesundheit” auf den Seiten 25
bis 31.

HINWEIS

EZITAT

SAISONALE LIKORE -
EINFACH UND SELBSTGEMACHT FUR
DEN HAUSGEBRAUCH

Im Laufe des Jahres sind unterschiedliche
Friichte- sowie Gemdusesorten reif und zur
Verwendung aus dem eigenen Garten bes-
tens geeignet.

In diesem Kurs werden verschiedene Rezep-
te fir selbstgemachte Likore fiir den Haus-
gebrauch vorgezeigt. Aus Sirup wird Likor
gemacht und welcher Alkohol wird wozu
verwendet - genaue Erkldrungen sowie das
praktische ,Selbermachen” wird in diesem
Kurs ermdoglicht.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6370 Reith b. K.,

Kitzbiiheler Stra3e 2, Kegelbahn - Kiiche
Mi, 10.10.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin

Katrin Brandstatter, T 0664/6354126

FUNF-MINUTEN-GESCHENKE
AUS KUCHE UND GARTEN FUR
JEDE GELEGENHEIT

Brauchen Sie ein schnelles Geschenk oder
Mitbringsel? Mit einfachen Zutaten aus
Kiche und Garten konnen Sie diese in
kiirzester Zeit herstellen. Dabei werden
vorwiegend saisonale und regionale Pro-
dukte bevorzugt. Eine phantasievolle und
individuelle Verpackung verleihen diesem
Geschenk die personliche Note. Sie kdnnen
diese Geschenke schnell oder auf Vorrat an-
fertigen.

Zielgruppe: Kreative Kopfe, Berufstatige,
Neulinge, vielbeschaftigte Bduerinnen,
Hausfrauen und Mitter

6471 Arzl i. P., Schulgasse 7, Schulkiiche
Mo, 03.09.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Ing. Alexandra Kammerlander
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Rimml,
T 0664/73485001



GESUNDHEIT

DIE APOTHEKE VOR DER HAUSTUR

Gegen verschiedenste Beschwerden und
Erkrankungen hat die Natur besondere Heil-
krauter anzubieten. Sie wachsen im Garten,
auf der Wiese, im Wald. Man muss Uber Aus-
sehen, Pflege, Anbau und Veredelung ausrei-
chend Bescheid wissen. Besonders was das
Sammeln, Trocknen und die Zubereitung
von Olen, Salben und Tinkturen betrifft. Der
Kurs vermittelt auch diverse Anwendungen
bei Alltagsbeschwerden bzw. zur Kréftigung
der Gesundheit.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9913 Abfaltersbach, Hnr. 183,
Gemeindesaal

Di, 07.05.2019, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Seminarbauerin Monika Bachlechner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Annelies Aigner,
T 0664/5032414

WAS KANN ICH AUS WALD
UND WIESEN HERSTELLEN?

Viele Pflanzen haben besondere Wirkstof-
fe, die in der Naturheilkunde Verwendung
finden. In diesem Kurs lernen Sie unter-
schiedliche Baume, Straucher und Krauter
aus Wald und Wiese kennen und Méglich-
keiten, deren Rinde, Blatter, Wurzeln und
Knospen zu verarbeiten. Anhand von Tees,
Sirupen, Olen, Pech-Cremen und (Knos-
pen-) Essenzen wird die Verwendung in der
Kiche und die Bedeutung fiir die Gesund-
heit erklart.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6384 Waidring, Kirchgasse 9, Pfarrsaal
Mo, 29.04.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Gertrude
Messner

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbaduerin Karina Miihlbacher,
T 0664/9424906

MIT DER PFLANZENAPOTHEKE
DURCHS GANZE JAHR

Informationsvortrag Uber das Ernten und
Sammeln der 13 wichtigsten Krduter, Her-
stellung von Olen, Tinkturen, Cremen, Sal-
ben, Krauterpulver, Tees und griinen Ge-
tranken je nach Jahreszeit.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6364 Brixen i. Th., Pfarrfeld 1, Volksschule
Di, 07.05.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Gertrude
Messner

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Monika Bosetti,

T 0664/88705885

6380 St. Johann i. T./Weitau, Innsbrucker
StraBle 77, Landw. Landeslehranstalt

Fr, 03.05.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Gertrude
Messner

TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Betty Berger,

T 0664/88592534

HAUSMITTEL -
IMMUNSYSTEMSTARKUNG
IN DER SCHNUPFENZEIT

ENTGIFTEN UND ENTSCHLACKEN

Im Laufe der Jahre nimmt der menschliche
Korper verschiedene Stoffe auf, deren Aus-
wirkungen auf Lebenskraft und -qualitat - all-
gemein auf die Gesundheit - nicht zu unter-
schatzen sind. Mudigkeit, Abgeschlagenheit,
Anfalligkeit fur Infektionen, aber auch chro-
nische Erkrankungen und Allergien kénnen
ihre Ursache in einer zunehmenden Vergif-
tung und Verschlackung des Korpers haben.
In diesem Kurs werden verschiedene Metho-
den fir Entgiftung und Entschlackung zur
einfachen Anwendung daheim vorgestellt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6522 Faggen, Nr. 70, Gemeindesaal

Di, 13.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Maria Forg,

T 0664/4210626

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 12.03.2019, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Nicole Huber,

T 0676/846909246

Gerade in der kalten Jahreszeit ist es enorm
wichtig, das Immunsystem zu stérken. Mit
vorbeugenden MaBnahmen kdnnen wir die
eigene Abwehr stdrken und bei beginnen-
den Beschwerden mit einfachen Hausmitteln
den Korper unterstiitzen. Viele heimische
Krauter, naturheilkundliche Anregungen, na-
turbelassene Rohstoffe und reine atherische
Ole helfen uns dabei. Jede(r) Teilnehmer(in)
kann 3-4 verschiedene Produkte herstellen
und mit nach Hause nehmen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6406 Oberhofen, Schulweg 9,

Volksschule - Schulkiiche

Sa, 17.11.2018, 13.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Christine Heidegger

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten fir
Zutaten und Behélter ca. € 12, bis € 16,-
Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Fritz,

T 0664/8794292

6283 Schwendau,
Johann-Sponring-Stra3e 80, Gemeindesaal
Do, 15.11.2018, 19.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Christine Heidegger

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten fir
Zutaten und Behédlter ca. € 12, bis € 16,-
Anmeldung: Ortsbauerin Judith Horhager,
T 0664/75078420

ENTGIFTEN - EINFACH UND SCHNELL

Schon Paracelsus sagte es gibt nur 3 Thera-
pien: 1. Entgiften, 2. Entgiften und 3. Entgif-
ten! In dieser hektischen Zeit braucht unser
Korper eine Reinigung fiir Darm, Leber, Galle
und Lunge. Durch verschiedene Anwendun-
gen wie Teerezepturen, Olziehen, Lymphmit-
tel, oder Schwedenbitter nach Maria Treben
kdnnen wir unseren Korper in Kombination
mit der richtigen Atemtechnik zur Entgiftung
anregen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6276 Stummerberg, Hnr. 48, Volksschule
Di, 06.11.2018, 19.00 Uhr, 3,5 UE
Trainer/in: Seminarbduerin HM Gertrude
Messner

TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin

Rosmarie Taxacher, T 0664/4055541
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PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT

DIE SANFTE HILDEGARD FASTENWOCHE

STARKE WURZELN UND IHRE WIRKUNG

Fasten nach Hildegard von Bingen ist eine
milde Fastenart, die die Mdglichkeit bietet
den Korper zu entschlacken und uns auf die
wesentlichen Dinge des Lebens konzentrie-
ren lasst. — Weil weniger manchmal mehr ist.
Am Motivations- und Informationsvortrag
werden die verschiedenen Fastenarten und
der genaue Ablauf des Fastens vorgestellt.
Nach den 2 Entlastungstagen zu Hause tref-
fen wir uns an weiteren 3 Terminen. Sie wer-
den von der Fastenbegleiterin betreut.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6444 Langenfeld, Oberlangenfeld 25,
Neue Mittelschule

Do, 08.11.2018, 19.30 Uhr Infoabend,
Mo, 12.11., Mi, 14.11., Fr, 16.11.2018,
Treffen um 18.00 Uhr

(nach Wunsch auch am Vormittag), 9 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
TN-Beitrag: € 70,- plus Fastenpaket
Anmeldung: Ing. Dipl.-P&d. Anni Kerber,
T 0664/60259 82160

6524 Kaunertal, Feichten 131,
Feuerwehrhaus

Do, 14.03.2019 19.30 Uhr Infoabend,
Mo, 18.03., Mi, 20.03., Fr, 22.03,,
Treffen um 18.00 Uhr

(nach Wunsch auch am Vormittag), 9 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Anni Kerber
TN-Beitrag: € 70,- plus Fastenpaket
Anmeldung: Ortsbauerin Edith Schnegg,
T 0650/8886400
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KOSTBARES AUS DEM KRAUTERGARTEN

Die vielseitige Verwendung und Veredelung
von Krautern wie z.B. als Salbe, Seife, Salzpee-
ling oder auch als Rduchermischung lernen
Sie in diesem Kurs kennen. Krauterprodukte
erfrischen und heilen Korper, Geist und See-
le und vermitteln eine besondere Beziehung
zur Natur unseres Lebensraumes.
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

9951 Ainet, Hnr. 17, Schulkiiche

Fr, 22.03.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbduerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 19,- plus Material
Anmeldung: Ortsbduerin Manuela Thaler,
T 0650/2638649

Im Herbst zieht sich die ganze Kraft aus den
Pflanzen in die Wurzeln zuriick und wartet
darauf im néchsten Jahr wieder zu neuem
Leben zu erwachen. Alle Kréfte der Pflanzen
sind in den Wurzeln gespeichert. In diesem
Vortrag werden 8 verschiedene Wurzeln mit
groBler Heilwirkung vorgestellt und deren
Verwendung fiir Salben, Tees, Tinkturen und
in der Wildkrauterktiche erklart.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9918 Strassen, DorfstraB3e 15, Kultursaal
Do, 13.09.2018, 19.30 - 21.15 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 17,

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Bergmann,
T0680/5511137

6600 Lechaschau, WanglerstraBle 15,
Schiitzenheim

Mo, 08.10.2018, 20.00 - 21.40 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Evelyn Friedle, Maria Kerber
TN-Beitrag: € 17,

Anmeldung: Michaela Wex, T 0676/5983210

KRAUTERWANDERUNG
MIT PRAXISTEIL - VERWENDUNG
VERSCHIEDENSTER KRAUTER

Die Kraft der Krduter entfaltet sich besonders
in Auszlgen, Salben und Aufstrichen. Nach
einer kleinen Wanderung und kennenlernen
einiger wichtigen Krauter werden wir zusam-
men einen Krauteraufstrich, Tinkturen und eine
Salbe herstellen. Dabei lernen Sie einiges tber
Anwendung und Heilwirkung einzelner Krduter
kennen. Ideal als Nachmittagskurs geeignet!
Zielgruppe: Alle Interessierten, keine Vor-
kenntnisse erforderlich

6631 Lermoos, Innsbrucker Stra3e 16,
Volksschule

Mo, 13.05.2019, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Maria Kerber

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten
Anmeldung: Johanna Hosp,

T 0699/19099118

6522 Faggen, Nr. 70, Gemeindesaal

Fr, 12.10.2018, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 7,— Materialkosten
fiir 3 Proben

Anmeldung: Gebietsbauerin Maria Forg,

T 0664/4210626

6574 Schnann, Nr. 49 f,

Neue Feuerwehrhalle

Do, 08.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 7,- Materialkosten
fur 3 Proben

Anmeldung: Gebietsbduerin Anni Scherl,
T0676/87306713

6473 FlieB, Piller 49,

Sportplatz - Vereinslokal

Mo, 29.04.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 7,- Materialkosten
fiir 3 Proben

Anmeldung: Ortsbauerin Gerda Rimml,

T 0664/73403836

HILDEGARDKRAUTER -
ANBAU, ANWENDUNG UND WIRKUNG

Die bekannte Hildegardexpertin Brigitte
Pregenzer stellt die wichtigsten Krauter
nach Hildegard von Bingen vor und beant-
wortet in ihrem Vortrag Fragen wie: Was
und wo pflanze ich fir meinen personlichen
Bedarf am sinnvollsten? Was Idsst sich trock-
nen und wie hélt man es dann auf Vorrat?
Neben Wissenswertem tber die Hildegard-
klassiker wie Fenchel, Wermut, Hirschzun-
genfarn, Konigskerze und Veilchen erfah-
ren sie z.B. warum Rosen in jeden Garten
gehoren oder weshalb Ysop die Laune
hebt.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6500 Stanzb. L., Nr. 163, SALThaus

Fr, 10.05.2019, 20.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Brigitte Pregenzer
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ing. Dipl.-Padd. Anni Kerber,
T 0664/60259 82160

KRAUTERKOSMETIK

Die Natur bietet wertvolle Pflanzen, die fir
die gesamte Korperpflege, ob frisch oder
getrocknet, verwendet werden kénnen. Die
Pflanzen in der Natur beinhalten Mineralstof-
fe, Vitamine, Chlorophyll ... und entfalten auf
der Haut ihre Wirkung, ob pflegend, kiihlend
oder zusammenziehend. All die Pflanzen sind
frei von Chemie, Konservierungsstoffen und
kunstlichen Diften. Im Kurs werden Produk-
te wie Zahnpflegemittel, Deodorant, Maske
und eine feuchtigkeitsspendende Haut-
creme hergestellt.

Zielgruppe: Alle Interessierten
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KRAUTERVIELFALT IN
WALD UND WIESE

Bei einem ausgedehnten Spaziergang
durch Wald und Wiese werden viele Krau-
ter ndher betrachtet und Méglichkeiten ih-
rer Nutzung fiir unser Wohlbefinden vorge-
stellt. Wir widmen uns der ,essbaren Wiese”
und werden staunen, wie viele Wildkrauter
nicht nur den Weidetieren wie Kiihen und
Schafe schmecken, sondern auch unseren
Speiseplan bereichern. Sie werden Uber-
rascht sein, welche Schatze Mutter Erde flr
uns bereithalt.

Zielgruppe: Alle Interessierten



6450 Solden, Gemeindestrale 1,
Gemeindeamt

Di, 14.05.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Kathrin Plorer,
T 0664/3870630

6473 FlieB3,

Lokal wird noch bekannt gegeben

Fr, 24.05.2019, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Gertrud Denoth,
T 0699/10464267

6552 Tobadill, Widum 37

Sa, 25.05.2019, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Katja Kaufmann,
T 0664/2423004

SALBEN - DIE WIRKUNG DER
HEIMISCHEN KRAUTER NUTZEN

Es werden verschiedene Salben aus heimi-
schen Wurzeln und Krdutern mit wertvollen
Olen, Olausziigen, Tinkturen usw. mit den
Teilnehmern hergestellt. Die Seminarbesu-
cher erfahren Wissenswertes liber Anwen-
dung und deren Wirkung. Nach erfolgtem
Seminar stehen Kostproben zur Verfliigung.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6632 Ehrwald, Schulweg 4,

Neue Mittelschule - Bastelraum

Do, 13.09.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Maria Kerber

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Elisabeth Kerber,

T 0699/16632031
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NATURSEIFE HANDGEMACHT

Eine Naturseife von Hand selber zu machen
ist ein wunderschénes Hobby - kreativ, duf-
tend und pflegend. Die Belohnung der Arbeit
ist ein wertvolles Stiick Seife - ein bewusster
Genuss zum Baden und Duschen, anstelle
von industriellen Produkten mit chemischen
Zusatzen. Eine selbst gesiedete Seife ist ein
ideales Geschenk.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Bezirkslandwirtschaftskammer Kufstein -
Sitzungszimmer

Do, 10.01.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 23,- plus € 7,- Materialkosten.
Die Teilnehmerlnnen nehmen ein Seifensttick
von ca. 500 g mit nach Hause.

Anmeldung: LF| Bezirk Kufstein,

T 0592 92-2403 oder -2400

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Bezirkslandwirtschaftskammer Kufstein -
Sitzungszimmer

Fr, 11.01.2019, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 23,- plus € 7,- Materialkosten.
Die Teilnehmerlnnen nehmen ein Seifen-
stlick von ca. 500 g mit nach Hause.
Anmeldung: LFI Bezirk Kufstein,

T 05 92 92-2403 oder -2400

INSEKTENSCHUTZ
GANZ NATURLICH

Der Sommer kdnnte so schén sein, waren
da nicht lastige und blutsaugende Insek-
ten, die uns den Aufenthalt in der Natur
erschweren.

Zur Abwehr derselben stellen wir im Kurs
einen Spray her, ganz auf natirlicher Basis
mit verschiedenen atherischen Olen.

Sollte doch einmal ein Insekt zugestochen
haben, benutzen wir den Insekten-Roll-on
oder die Insektenstichsalbe, die ebenfalls
im Kurs gemacht werden.

Die Produkte sind fir Klein und Grof3
anwendbar.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6481 Zaunhof, Griible 48, Vereinshaus

Mi, 22.05.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,- Materialkosten fur
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Neururer,

T 05413/87434

6522 Prutz, Winkelweg 1, Kulturwinkel

Fr, 18.01.2019, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,— Materialkosten fur
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin Erni Kathrein,

T 0664/75055787

6511 Zams, Rease, Agrarhalle

Mi, 27.03.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,— Materialkosten fur
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin

Barbara Summerauer, T 0650/6525561
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6526 Kauns, Nr. 7, Widum

Mi, 03.04.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,— Materialkosten fiir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstduberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin Annemarie Hasl-
wanter, T 0664/5106526

6491 Schonwies,

Lokal wird noch bekannt gegeben

Mo, 08.04.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,- Materialkosten fiir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin Brigitte Deutsch-
mann, T 0676/6004484

6574 Schnann, Nr. 49 f,

Neue Feuerwehrhalle

Do, 16.05.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9~ Materialkosten fur
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ortsbauerin Ulrike Kerber,

T 0676/5406724

6600 Lechaschau, Miihlbachweg 1, Widum
Di, 16.04.2019, 20.00 - 22.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,— Materialkosten fir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Michaela Wex, T 0676/5983210

6670 Forchach, Hnr. 40, Volksschule

Mo, 01.04.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,- Materialkosten fiir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Sieglinde Riedmann,

T 0676/4042170

6682 Vils, Stadtgraben 1, Kulturhaus

Mi, 10.04.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,— Materialkosten fir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Ingrid Keller, T 05677/8160

6610 Wangle, Hofener StraBle 1,
Jungbauernlokal

Di, 07.05.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus € 9,- Materialkosten fiir
3 Proben, Spray - 50 ml Zerstauberglasflasche,
Roll-on - 10 ml Glas, Insektensalbe 30 ml Glas
Anmeldung: Rosi Storf, T 0676/9456865
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Das Eincremen unserer Gesichtshaut gehort
fur die meisten zum tdglichen Morgenritu-
al. In diesem Kurs lernen Sie, was man alles
fur eine 2-Phasen-Creme braucht und wie
sie gemacht wird. Ein Gesichtswasser, ob als
Maske oder als Erfrischungsspray belebt un-
ser Gesicht und es ist mit wenigen Zutaten
leicht herzustellen. Auch unsere Lippen be-
dirfen der Pflege, wenn sie leicht rissig wer-
den oder austrocknen. Wir stellen einen Lip-
penpflegestift mit nattrlichen Zutaten her.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6441 Niederthai, Nr. 34, Widum

Di, 21.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,— plus € 8,— Materialkosten
fur 3 Produkte

Anmeldung: Ortsbduerin Alberta Falkner,

T 0660/2148071

RAUCHERN MIT HEIMISCHEN PFLANZEN

In unseren heimischen Wiesen und Waldern
findet man eine Vielzahl von Blattern, Bllten,
Harzen und Wurzeln, die beim Erwdrmen bzw.
Verbrennen wohltuend riechen. In diesem
Kurs wird darauf eingegangen, wie bestimm-
te Pflanzen ,duften” und welche Wirkung
sie auf unseren Korper und Geist haben. Ab-
schlieBend stellen die Teilnehmerlnnen ihre
personliche Rauchermischung zusammen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6391 Fieberbrunn, Bérfeld 6,

Betrieb ,,Rohr”, Krduterstiiberl

Di, 06.11.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, Treff-
punkt 18.30 Uhr Pfarrauparkplatz, 3 UE
Trainer/in: Birgit Schwaiger

TN-Beitrag: € 19,- plus € 5~ Materialkosten
fuir Rduchermischung

Anmeldung: Ortsbéduerin Anna Werlberger,
T 0664/1804699

RAUCHERN FURS WOHLBEFINDEN

Das Rauchern ist ein alter Brauch, den man das
ganze Jahr Uber zu verschiedenen Anldssen
durchfiihren kann, z. B.zu Maria Lichtmess, Friih-
jahrsbeginn, nach/bei Krankheiten, zu Allerheili-
genund naturlich in den Raundchten. An diesem
Abend werden heimische Krauter und Gewiirze
vorgestellt, die fiir/bei Reinigung, Harmonie,
Schutz und Wohlbefinden Verwendung finden.
Abschlieend stellen die Teilnehmerlnnen ihre
personliche Rauchermischung zusammen.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6474 Jerzens, Gemeindezentrum 220,
Restaurant Zirm

Mo, 29.10.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten € 1,~
Anmeldung: Ortsbauerin Birgit Raich,

T 05414/87293

DAS GUTE ALTE LARCHENPECH

In manchen Familien wird auch heute noch
das Larchenpech als altbewdhrtes Hausmittel
verwendet. Es unterstiitzt die Gesundheit von
Mensch und Tier. Ein Balsam hilft z. B. bei Ent-
zlindungen, Erkaltungen, Atemwegsbeschwer-
den und vielem mehr. Im Kurs erfahren Sie Wis-
senswertes Uber die Gewinnung, Verwendung
und Wirkung des Larchenpechs. Im praktischen
Teil wird ein Larchenpechbalsam hergestellt.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Egerndorf 6, Bezirkslandwirt-
schaftskammer Kufstein - Sitzungszimmer
Do, 10.01.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: LFI Bezirk Kufstein,

T 05 92 92-2403 oder -2400

6534 Serfaus, DorfbahnstraB3e 30,
Kulturzentrum - Saal via Claudia Augusta
Mi, 12.09.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althaler,
T 0676/842927356

6574 Schnann, Nr. 49 f,

Neue Feuerwehrhalle

Di, 16.10.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: Ortsbauerin Ulrike Kerber,

T 0676/5406724

6563 Galtiir, Nr. 39, Gemeindesaal

Mi, 16.06.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Silvia Schreiber

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: Ortsbauerin Hannelore Walter,
T0650/6741167
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9954 Schlaiten, Mesnerdorf 71,
Jugendraum

Di, 13.11.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Rindler,
T0699/11872194

9911 Assling, Unterassling 29,
Volksschule

Di, 23.10.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 19, plus Materialkosten € 2,—
Anmeldung: Ortsbéduerin Anita Annewandter,
T0680/1325363

SCHUSSLER-SALZE

SchiBler-Salze kdnnen bei sehr vielen Er-
krankungen ihre Wirkung entfalten. Durch
die gezielte Einnahme der fehlenden Mine-
ralsalze kann der Krankheitsverlauf oft positiv
beeinflusst werden. In diesem Kurs beschafti-
gen wir uns mit den ersten 12 Salzen. Unter
anderem geht es um die Fragen, wann wird
welches Salz eingesetzt, wie oft ist es zu neh-
men? Zudem werden die wichtigsten Antlitz-
diagnostischen Zeichen und einige Schii3ler-
Salze-Kuren besprochen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6534 Serfaus, Dorfbahnstra3e 30,
Kulturzentrum - Saal via Claudia Augusta
Fr.02.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 19,-

Anmeldung: Ortsbduerin Marlies Althaler,

T 0676/842927356

6533 Fiss, Obere Dorfstraf3e 50,
Kulturhaus

Di, 22.01.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Rietzler,
T 0650/3336417

6511 Zammerberg, Lahnbach 46,
Feuerwehrhaus

Do, 08.11.2018, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 19~

Anmeldung: Ortsbauerin Mirjam Schultes,
T 0664/4401244



GESUNDER DARM -
GESUNDER MENSCH

Der Darm ist nicht nur fiir die Verdauung zu-
standig. Ca. 70% unseres Immunsystems sind
im Darm. Der Darm enthdlt in etwa gleich viel
Nerven wie unser Gehirn. Daher ist es nicht
verwunderlich, dass ein gesunder, intakter
und funktionsfahiger Darm eine enorm po-
sitive Wirkung auf das korperliche und see-
lische Wohlbefinden hat. Im Vortrag werden
verschiedene Methoden der Darmreinigung
und des Darmaufbaus vorgestellt. Einfache
Methoden, die leicht zu Hause angewendet
werden kdnnen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6481 St. Leonhard i. P., Enger 171,
Alpenhof

Di, 25.09.2018, 19.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Traudi Haid,
T0664/73420521

6533 See, KirchstraBBe 11, Musiklokal
Di, 16.10.2018, 19.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Gisela Siegele,
T0660/3244135

6526 Kauns, Nr. 7, Widum

Do, 25.10.2018, 19.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin

Annemarie Haslwanter, T 0664/5106526

6542 Pfunds, Greit 142, Volksschule

Fr, 15.02.2019, 19.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin

Roswitha Westreicher, T 0664/2732218

6533 Fiss, Obere Dorfstraf3e 50,
Kulturhaus

Fr, 29.03.2019, 19.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Heilpraktiker Oliver Schumann
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbduerin Bettina Rietzler,
T 0650/3336417
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ENTSPANNT DURCHS LEBEN ODER STRESS?

Jeder Mensch ist zunehmend mit steigendem
Zeitdruck und begrenzten Energiekapazitdten
konfrontiert. Mit einfachen Methoden kann man

dem Gefiihl der Uberforderung entgegensteu-
ern. SofortmalBnahmen wie richtiges Abreagie-
ren, Atemiibungen, andere Gedanken etc. kon-

nen dabei sehr wirksam sein. Auch langerfristig

kann man mit gesunder Eméhrung, regelmaBiger
Bewegung und leicht in den Alltag einzubauen-

den Entspannungsiibungen Energie tanken.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6425 Haimingerberg, Hnr. 34,

Feuerwehr - Kameradschaftsraum

Di, 19.03.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Kordula Prantl,

T 0664/1646315

6421 Rietz, KluibenschedistraBle 6,
Gemeindesaal

Mi, 15.05.2019, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Monika Prantl,

T 0664/3036790

6345 Kossen, Dorf 4, Pfarrsaal

Di, 15.01.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von 19,- Gbernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin

Michaela Windbichler, T 0664/75120065

6215 Achenkirch, Hnr. 377a,

Volksschule - Medienraum

Mi, 20.03.2019, 19.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbduerin Monika Lettinger,
T 0676/3603204

LEBEN IM RHYTHMUS DES MONDES

DerMondkannunsere ArbeitimHaushalt,im Gar-
ten und in der Landwirtschaft beeinflussen. Er-
nahrung und Gesundheit sind ebenso im Mond-
kalender verankert wie glinstige Tage fuir Beruf
und Kommunikation. Dieser Abend stehtim Zei-
chen des vergnliglichen Erfahrungsaustausches.
Zielgruppe: Interessierte und Neugierige

6345 Kossen, Bichlach 25, Volksschule

Do, 18.10.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: OSR Rupert Mayr

TN-Beitrag: € 19,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: Ortsbduerin Margit Landmann,
T 0664/73046650
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Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind wertvolle
Geschenke fiir jede/n und fiir jeden An-
lass — ein wertvolles Geschenk fiirs Leben.

Der Gutscheinist in jeder beliebigen Hohe
erhéltlich und kann bei allen LFI Veran-
staltungen in Tirol eingeldst werden. Auf
Wunsch stellen wir den Gutschein auch
fur spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nahere Informationen
erhalten Sie im Sekretariat des LFI Tirol
T+4359292-1100

E Ifi@lk-tirol.at

GESUNDES BEWEGEN UND ARBEITEN

Rickenschmerzen nach einem langen Ar-
beitstag — wer kennt's nicht? In diesem
Vortrag wird der Wirbelsdulenaufbau mit
einfachen Mitteln erklart und somit Zusam-
menhdnge zu ,falschen” Bewegungsab-
laufen hergestellt. Ergonomisch richtiges
Biicken, Heben, Drehen, Tragen, Schieben
und Ziehen erlernen, passende Ausgleichs-
Uibungen zur Erhaltung der Gesundheit und
Steigerung der Leistungsfahigkeit neu ent-
decken und nachhaltig in den Alltag integ-
rieren.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6522 Faggen, Nr. 70, Gemeindesaal

Di, 26.03.2019, 19.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19, ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Maria Forg,

T 0664/4210626

6632 Ehrwald, Kirchplatz 1,
Gemeindehaus

Mo, 29.10.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19, ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Elisabeth Kerber,

T 0699/16632031

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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NORDIC-WALKING -
MIT SCHWUNG IN DIE NATUR

Vorziige des Nordic Walkings als Ganzkor-
per- und Ausdauertraining bzw. Ausgleich
fir den Alltag. Information zur Ausriistung
(Bekleidung, Schuhe, Stocke). Praktisches
Uben (Aufwirmen, Kraftigen, Mobilisieren,
richtiges Gehen, abschlieBendes Dehnen).
Praxisteil: Wanderung mit der Gruppe.

Dauer ca. 60 Minuten.

Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern

6421 Rietz, Bundesstrafle 16,

Treffpunkt Rietzer Hof

Do, 20.09.2018, 18.00 - 20.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Monika Prantl,

T 0664/3036790

6433 Otzerau, Hnr. 54,

Treffpunkt Feuerwehrhaus

Mi, 15.05.2019, 15.00 - 17.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Hermine Jager,

T 0650/3754060

6306 Soll, Dorfbichl 37, Franzlhof

Mo, 08.10.2018, 09.30 - 12.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— tibernimmt
die SVB

Anmeldung: Gebietsbduerin Maria Schweiger,
T 0664/73376865

9974 Pragraten, St. Andréd 42a,

Treffpunkt Gries

Mi, 17.10.2018, 16.00 - 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Tamara Rainer,

T 0699/12181397

SMOVEY SCHNUPPERKURS -
GESUNDHEIT IN DEINEN HANDEN

Smoveys, das sind zwei Ringe, jeweils be-
stehend aus einem Spiralschlauch, 4 Edel-
stahlkugeln und einem Griffelement. Beim
Schwingen dieses Systems erzeugen die
Kugeln durch die Reibung eine spiirbare Vi-
bration. Diese Vibration wirkt bis in die Tie-
fenmuskulatur. Somit kann gleichzeitig die
Balance, die Koordination und die Ausdauer
gefoérdert und das Sturzrisiko minimiert wer-
den. Das Training im Freien ist flr alle Alters-
gruppen geeignet und bietet einen guten
Ausgleich zu alltdglichen Belastungen.
Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern aller Altersklassen

6433 Otzerau, Hnr. 54,

Treffpunkt Feuerwehrhaus

Do, 20.09.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,~ Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Hermine Jager,

T 0650/3754060

6425 Haiming, SiedlungsstraBe 2,
Treffpunkt Gemeinde

Do, 21.03.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Birgit Foger,

T 0664/5943000

6481 St. Leonhard i. P., Enger 171,
Treffpunkt Alpenhof

Mo, 20.05.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Traudi Haid,

T 0664/73420521

6471 Arzli. P., Mairhof 7,

Pfarrraum Wald i. P.

Mi, 24.10.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Rosmarie Neurauter,
T 0650/3012730

6492 Imsterberg, Ried 4a,

Treffpunkt Volksschule

Di, 23.04.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsb&uerin Brigitte Frischmann,
T0699/11103801

6346 Niederndorferberg, Gridnzing 35,
Schindelberg-Hof, Familie Kalt

Do, 11.10.2018, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Kalt,

T 0664/3457233

6342 Rettenschoss, Ritzgraben 9,
Ritzgraben-Parkplatz

Di, 09.10.2018, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Schwaiger,
T0676/3658155
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6553 Langesthei, Innerlangesthei 29,
Treffpunkt Gemeinschaftshaus

Mo, 16.10.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Christine Siegele,
T 0650/4774151

6521 FlieB, Dorf 181,

Neue Mittelschule - Treffpunkt Parkplatz
Do, 18.10.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— ibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbéduerin Gertud Denoth,

T 0699/10464267

6631 Lermoos, Innsbrucker Straf8e 16,
Volksschule

Mi, 27.03.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Johanna Hosp,
T0699/19099118

6600 Ehenbichl, Schulweg 10,
Gemeindehaus

Mo, 22.10.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,— Gibernimmt
die SVB

Anmeldung: Margit Meier, T 0676/4884170

6276 Stummerberg, Hnr. 48, Volksschule
Di, 07.05.2019, 18.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- tibernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin Rosmarie Taxacher,
T 0664/4055541

6215 Achenkirch, Hnr. 73,

Lentererhof - Monika Lettinger

Mi, 03.10.2018, 14.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lisa Wanka MSc

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- libernimmt
die SVB

Anmeldung: Ortsbaduerin Monika Lettinger,
T0676/363204
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PILATES FUR ANFANGER

Pilates ist ein sanftes Ganzkorpertraining, das
aus Dehn-, Kréftigungs- und Atemiibungen
besteht. Diese besondere Trainingsmethode
dient nicht nur dem allgemeinen Korper-
wohlbefinden, sondern auch der Gesunder-
haltung und ist eine gute Therapie, um Ver-
spannungen zu l6sen.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6542 Pfunds, Stuben 253, Volksschule
Do, 10.01.,17.01., 24.01.,31.01. und
07.02.2019, 18.15-19.30 Uhr, 7,5 UE
Trainer/in: Edith Schmitt

TN-Beitrag: € 65,

Anmeldung: Ortsbauerin

Christine Stadelwieser, T 0676/846236164

6511 Zammerberg, Lahnbach 46,
Feuerwehrhaus

Do, 10.01.,17.01., 24.01., 31.01. und
07.02.2019, 20.15 - 21.30 Uhr, 7,5 UE
Trainer/in: Edith Schmitt

TN-Beitrag: € 65,

Anmeldung: Ortsbauerin Mirjam Schultes,
T 0664/4401244

VITALGYMNASTIK -
FUR EINEN STARKEN RUCKEN

Den Korper durch Atmung, Bewegungs-
Gbungen und Konzentration wahrnehmen
lernen. Als Ausgleich oder Vorbeugung von
Stresssituationen im Alltag. - In diesem Kurs
erlernen die Teilnehmer/innen in Form von
verschiedenen Zehn-Minuten-Ubungen ein
Wohlbefinden zu erreichen. Der Erfolg dieses
Kurses liegt dann in der taglichen Anwen-
dung.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Mo, 21.01.2018, 19.30 - 20.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: HM Maria Aufinger

TN-Beitrag: € 21,

Anmeldung: Ortsbauerin Elisabeth Werlberger,
T 0650/5007476

WELLNESSWORKOUT

FASZIEN WORKOUT

Schéne Muskeln, straffe Haut, ein gesunder
Riicken & elastische Faszien: Dieses Workout
hilft dir, deinen Korper zu formen und fit zu
werden! Wir kombinieren Kréftigungstibun-
gen mit Elementen zur Foérderung der Be-
weglichkeit, Koordination und Stabilisation.
Mit der ,Blackroll* I6sen wir im Anschluss
Verklebungen der Faszien und schlieen das
Workout mit Entspannungselementen ab. -
Fitnessmatte oder Handtuch bitte mitbringen!
Zielgruppe: Alle Interessierten

6672 Nesselwingle, Hnr. 77, Volksschule
mittwochs, ab 26.09.2018, 19.00 - 20.40
Uhr, 10 UE

Trainer/in: Iris Wotzinger

TN-Beitrag: € 55,

Anmeldung: Burgl Schneider, T 05675/6622

BAUCH-BEINE-PO

Bauch-Beine-Po ist ein Ganzkdrpertraining
mit Schwerpunkt Bauch, Beine, Po sowie
Arme, Schultern und Riicken, bei welchem
mit diversen Hilfsmitteln die Kraftausdauer
verbessert wird.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6421 Rietz, Schulweg 4,

Volksschule - Turnsaal

Mi, 09.01., 16.01., 23.01., 30.01. und
06.02.2019, jeweils 18.30 - 19.45 Uhr,
7,5 UE

Trainer/in: Edith Schmitt

TN-Beitrag: € 65,

Anmeldung: Ortsbduerin Monika Prantl,
T 0664/3036790

A

v

a
o
B4
%3
[}
=3
{7}
|
>
4=
[s%
c
)
s}
2
RS

Du mdchtest - Rickenschmerzen vorbeu-
gen oder lindern, - Verspannungen l6sen, -
schon definierte Muskeln trainieren, - dein
Bindegewebe straffen, — beweglicher werden
und in der Gruppe Spall am Sport haben?
Dann ist dieser Kurs genau das Richtige fir
dich! Gemeinsam erleben wir die 4 Bereiche
des Faszientrainings und l6sen Verklebun-
gen und Verspannungen mit der ,Blackroll”.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6631 Lermoos, Innsbrucker Strafle 16,
Volksschule

donnerstags, ab 27.09.2018, 19.00 - 21.00
Uhr, 10 UE

Trainer/in: Iris Wotzinger

TN-Beitrag: € 55,

Anmeldung: Johanna Hosp,
T0699/19099118

6632 Ehrwald, Schulweg 4,

Neue Mittelschule

donnerstags, ab 08.11.2018, 19.30 - 21.10
Uhr, 10 UE

Trainer/in: Iris Wotzinger

TN-Beitrag: € 55,-

Anmeldung: Elisabeth Kerber,
T0699/16632031

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Erndhrung” auf den Seiten 17
bis 24.

HINWEIS

AKTUELLE
VERANSTALTUNGEN
RUND UM DIE UHR
Nutzen Sie die Kurssuche unter
tirol.Ifi.at.

Die Veranstaltungsdaten werden regel-
mafBig aktualisiert und online gestellt,
und Sie konnen auf der Homepage
Ubersichtlich und bequem z. B. nach
Stichwort oder Datum suchen. Hier
finden Sie alle Angebote, auch Veran-
staltungen, die nach Redaktionsschluss
des Bildungsprogrammes organisiert
werden.

Wollen Sie regelmdBig per E-Mail Gber
aktuelle LFI-Veranstaltungen informiert
werden? Dann melden Sie sich auf unse-
rer Homepage tirol.lfi.at unter Service
fur den LFI-Newsletter an.

LFI NEWSLETTER

PERSONLICHKEIT UND GESUNDHEIT
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ONLINEANTRAGSTELLUNG

Schritt fiir Schritt
zur erfolgreichen Antragstellung

Mit diesem Kurs erlernen Sie in rund
4 Unterrichtseinheiten (variiert je nach
Erfahrung und Internetanbindung von
3-6 Stunden) die Onlineantragstellung.
Sie kdnnen den Kurs orts- und zeitunab-
hadngig von zu Hause aus am Computer
absolvieren.

Bei dieser interaktiven Onlineschulung
werden Sie Schritt fur Schritt durch die
einzelnen Abldufe zur erfolgreichen An-
tragstellung gefiihrt.

Inhalte: Digitale Hofkarte — Grundlagen
der digitalen Flachenermittlung, eAMA -
Uberblick tiber das Internetserviceportal
der Agrarmarkt Austria, Flachendigitali-
sierung und Antragstellung

Teilnahmebeitrag
€ 35, pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.Ifi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

+ lhre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 18 Monate be-
liebig oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at
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EDV-SCHULUNGEN
VON ZU HAUSE AUS

ABSOLVIEREN

Umfangreiches Online-Schulungsan-
gebot fiir EDV-Anwendersoftware

In diesen Onlinekursen koénnen Sie
sowohl als Einsteiger/-in als auch als
Fortgeschrittene/r lhre Kenntnisse er-
weitern und vertiefen. In diesen Lern-
programmen werden von der grundle-
genden Bedienung Uber die einzelnen
Programmfunktionen bis hin zur L6-
sungsfindung von komplexen Aufga-
benstellungen praxisgerecht vorge-
stellt.

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfiat und kdnnen den ge-
buchten Kurs innerhalb von 3 Monaten
beliebig oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.Ifi.at

.Der groBe Nutzen des Onlinekurses besteht
darin, dass Bduerinnen und Bauern eine
verpflichtende Weiterbildung zu Hause und
zeitlich ungebunden absolvieren kénnen.”

© Robertikneschke ’a;‘m!{\_%ﬂ«m|

LANDTECHNIK

FUHRERSCHEINKURSE 0

Traktorfiihrerschein F zu B

Darfich mit dem Fiihrerschein der Klasse ,B”
Traktor fahren, obwohlich den Fiihrerschein
der Klasse ,F“ nicht besitze? Die Lenkerbe-
rechtigung der Klasse ,B” (PKW) berechtigt
zum Lenken von Kraftwagen (und somit
auch Zugmaschinen) mit einer hochstzu-
lassigen Gesamtmasse von max. 3.500 kg.
Es diirfen auch Anhanger gezogen werden,
wenn die hdchstzuldssige Gesamtmasse
beider Fahrzeuge zusammen 3.500 kg nicht
Ubersteigt. Mit dem Fihrerschein der Klasse
,F* (Traktor) diirfen Sie Zugmaschinen samt
Anhénger lenken, deren hdchstzuldssige
Gesamtmasse 3.500 kg Uibersteigt — bis zu
max. 50 km/h Bauartgeschwindigkeit. Mel-
den Sie sich zum Kurs ,Fiihrerschein der
Klasse F” im Ausmal von 4 Theoriestun-
den und 4 praktischen Fahrstunden an.
Voraussetzung: Giltiger Fihrerschein
der Klasse ,B".

Fahrpriifungen fiir den Fiihrerschein BE
bei F-Fiihrerschein (PKW mit schwerem
Anhiénger)

Das LFI Tirol und die Bezirkslandwirtschafts-
kammer Landeck organisieren wieder
Ubungs- und Priifungsfahrten fiir den Fiih-
rerschein BE. Dieser Fiihrerschein berechtigt,
mit dem PKW auch andere als leichte Anhén-
ger zu ziehen (z.B. bei Viehtransporten). Mit
nur einer Ubungseinheit (Theorie und Praxis)
und der ca. halbstiindigen Priifungsfahrt
konnen Sie den Fuhrerschein BE einfach und
schnell erwerben. Die theoretische Prifung
am Computer entfallt! Dieser Kurs findet je-
weils im Friihjahr und im Herbst statt.
Voraussetzung: Fiihrerscheine B (PKW) und
F (Traktor) seit mindestens drei Jahren (ohne
Unterbrechung).

Fiihrerschein BE ohne F-Fiihrerschein

Dieser berechtigt das Lenken eines Zug-
fahrzeuges der Klasse B und eines schwe-
ren Anhdngers mit einem hochst zulds-
sigen Gesamtgewicht bis maximal 3,5
Tonnen. Fir den Erhalt des Fuhrerschei-
nes BE ist die Absolvierung einer theoreti-
schen und praktischen Ausbildung im Ge-
samtausmal von 7 Unterrichtseinheiten
(3 UE Theorie + 4 UE Praxis) notwendig.

Kombiangebot: Traktor-Fiihrerschein und
schwerer Anhdnger zum PKW (BE plus F)
Kursdauer: 7 Theorie- und 8 Fahrstunden
Voraussetzung: Gliltiger Fiihrerschein der
Klasse ,B".

Anmeldung/Information:

Fiir das Oberland:

Johanna Wille, BLK Landeck,

T +43 592 92-2500

Fiir das Gebiet Unterland und
Innsbruck/Umgebung:

Michaela Kranebitter, LFI-Kundenservice,
T+4359292-1111



LANDMASCHINEN IM STRASSENVERKEHR

E-Learning-Seminar auf e.lfi.at
Verkehrssicherheit und Bestimmungen
im StraBenverkehr sind fur Landwirtin-
nen und Landwirte ein unerldssliches
und wichtiges Thema. Landmaschinen
werden immer stdrker und schneller. Der
sichere Umgang damit ist demnach ein
wichtiges Thema in der Landwirtschaft.
Die praventive Verkehrssicherheit ist in
diesem Zusammenhang ein besonderes
Anliegen.

Intensive Verkehrskontrollen durch die
Exekutive und rigorose Strafbestimmun-
gen sind Realitdt und sollen dazu dienen,
die Sicherheit im StraBenverkehr zu erho-
hen. Wer land- und forstwirtschaftliche
Maschinen betreibt, sollte mit den recht-
lichen Bestimmungen vertraut sein. Da-
durch kann Strafen vorgebeugt werden.

Mit diesem Onlinekurs ist es mdglich, zu
jeder Zeit und ortsunabhdngig die aktu-
ellen Anforderungen und gesetzlichen
Bestimmungen zum Thema Traktor und
landwirtschaftliche Gerate im StraBenver-
kehr in Anspruch zu nehmen.

Die gesetzlichen Bestimmungen von
landwirtschaftlichen Geraten im Stral3en-
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verkehr (Kennzeichnung, Beleuchtung,
MaRe/Gewichte, Anhdnger, Zulassung, ...)
werden durch klar strukturierte und zeit-
lich Uberschaubare Lerneinheiten an-
schaulich vermittelt. Damit konnen Sie
Ihre Wissensliicken in einzelnen Berei-
chen schlie3en.

Lerndauer: ca. 2,5 Stunden

Kosten: € 25,—

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

- |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den Ihnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.Ifi.at

.Der gro8e Nutzen des Onlinekurses besteht
darin, dass Bduerinnen und Bauern eine
verpflichtende Weiterbildung zu Hause und
zeitlich ungebunden absolvieren kénnen.”

SONSTIGES

KINDER SICHER UND GESUND
AUF DEM BAUERNHOF

Toben, spielen, lernen - Kinder brau-
chen Freiraum fir ihre personliche Ent-
faltung.

Der Bauernhof bietet ihnen dazu alle
Méoglichkeiten. Damit den jungen For-
schern und Entdeckern bei ihren Aben-
teuern nichts zustoBt, missen wir Er-
wachsene vorausschauend mdgliche
Unfallquellen ausschalten.

Dieser Vortrag zeigt, wie Sie eine sichere
und kindgerechte Umgebung am Bau-
ernhof gestalten kdnnen und mit vielen
praktischen Tipps die Sicherheit fiir Kin-
der unterstiitzen.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern,
Menschen aus dem landlichen Raum, Ur-
laub am Bauernhof-Betriebe, Schule am
Bauernhof- Betriebe

6492 Imsterberg, Ried 4a, Volksschule
Mi, 26.09.2018, 19.30 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Viktor Feichtner

TN-Beitrag: die Kosten von € 19,- lber-
nimmt die SVB

Anmeldung: Ortsbauerin

Brigitte Frischmann, T 0699/11103801

AHRSCHULE

peter.

0512. 38 00 85

fuahrerschein.

anhanger & traktor.

kaiser-jager-strafie 1

fahrschule-peter.com,

innsbruck

inhaber ing. peter unteregger

EDV UND TECHNIK



DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION

EINKOMMENS-

KOMBINATION

ERLEBNIS
LANDWIRTSCHAFT

ZERTIFIKATSLEHRGANG

SCHULE AM BAUERNHOF

Der Zertifikatslehrgang Schule am Bauern-
hof dient der Qualifikation von B&duerinnen/
Bauern und berechtigt Schulklassen am Hof
lber das geférderte LFI-Projekt ,Schule am
Bauernhof” zu empfangen. Es handelt sich
um eine natur- und erlebnispadagogische
Ausbildung zur Bewusstseinsbildung, wel-
che den Aufbau einer Erwerbskombination
ermoglicht. Der Lehrgang umfasst 11 Tage
(80 UE) und beinhaltet folgende Module:
Rahmenbedingungen,  Personlichkeitsbil-
dung/Kommunikation, Angebotsgestaltung,
Abschluss.

Zielgruppe: Bduerinnen/Bauern mit landw.
Grundausbildung od. mind. 2-jdhrige prakti-
sche Tatigkeit in der Landwirtschaft, vollen-
detes 18. Lebensjahr

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum lk
Start Di, 30.10.2018, 09.00-17.00 Uhr,
ingesamt 11 Tage, 80 UE

Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Karin Mayr (vorm.
Astner), Katharina Putzer BEd MSc, Mag. Maria
Joas, Mag. Gerald Kern, Monika Hueber,
Mag. jur. Alexander Berger, Mag. Nicole
Haas, Mag. Martin Krejcarek, Mag. Angelika
Kirchmaier, Seminarbauerin Monika Greier
TN-Beitrag: € 390, (gefordert, ohne Férderung
€ 1.950,-), geforderter Preis flir Personen mit
landw. Betriebsnummer; zuzlglich Kosten fiir
Mittagessen

Anmeldung: LFI Tirol - Schule am Bauernhof,
T 05 92 92-1106, erlebnis.lw@lk-tirol.at
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SCHULE
AM BAUERNHOF

Schule am
Bauernhof
TR b v

Der Grundgedanke von Schule am Bau-
ernhof (SaB) ist, Landwirtschaft nachhaltig
erlebbar zu machen und den Bauernhof mit
seinen idealen Voraussetzungen als Lernort
zu nutzen. Ziel ist, Kinder auf ihren Weg zu
mundigen, nachhaltig denkenden Konsu-
mentlnnen zu begleiten. Durch den un-
mittelbaren Kontakt mit den Schiilerinnen
haben Bauerinnen/Bauern die Mdglichkeit,
ein realistisches Bild ihrer Arbeits- und Le-
bensweise zu vermitteln, die Besonderhei-
ten der kleinstrukturierten Landwirtschaft
aufzuzeigen sowie Verstandnis fiir ihre
Anliegen zu wecken. Schule am Bauern-
hof ist ein Teil des bundesweiten Projektes
,Land- und Forstwirtschaft und Schule" ,
www.landwirtschaftundschule.at .

Bedeutung fiir Bauerinnen/Bauern:

«+ Unterstiitzung bei der Abwicklung von
geférderten Hofbesuchen

- Spannende, abwechslungsreiche Auf-
gabe

» Kontakt mit jungen Menschen, ehrlich
entgegengebrachte Wertschatzung

— 34 —

SCHULE AM BAUERNHOF -
LEHRFAHRT: AUF INS
SCHONE SUDTIROL!

Am Milchviehbetrieb Kassinghof in Vahrn
(Kase, Himbeeren) ist Bauerin Evelyn Gam-
per Oberhuber unter anderem Brotzeitbdu-
erin fur Buffets, Milchbotschafterin in Schu-
len und bietet Hoffiihrungen an.

Verena Niederkofler (Sudtiroler B&uerin-
nenorganisation) wird ebenfalls zu uns
stoBen.

Kulinarisch starken wir uns (Térggelen)
am Buschenschank Griesserhof (Roter
Hahn, UaB). In Miihlbach zeigt uns Familie
Gasser ihren Santernhof mit biolog. Apfel-
und Weinanbau, 6kolog. Hofgestaltung
und SaB. Wein und Apfelsaft gilt es zu ver-
kosten.

Zielgruppe: SaB-Anbieterinnen, bei freien
Platzen auch interessierte Bauerinnen/Bau-
ern

39040 Vahrn, Bozen, Italien, Kassinghof,
Fam. Evelyn Gamper Oberhuber und
Buschenschank GrieBerhof,

ebenfalls in Vahrn, Santerhof,

Fam. Gasser in Miihlbach

Mi, 10.10.2018, 09.00 - 17.00 Uhr, 9 UE
TN-Beitrag: € 30,— (gefordert, ohne Forderung
€ 60,-) inkl. Bus und Besichtigungen
Anmeldung: LFI Tirol - Schule am Bauernhof,
T 0592 92-1105, erlebnis.lw@lk-tirol.at

» Laufende  Weiterbildungsmdglichkei-
ten, Erfahrungsaustausch

« Grundstein flr innovative Moglichkeiten

«+ Einkommenskombination, auch auf3er-
halb des geférderten Projektes erweiter-
bar (z.B. im touristischen Bereich)

Bedeutung fiir Padagoglnnen/

Schiilerinnen:

- Hinaus in die Wirklichkeit — auBerschu-
lischer Lernort mit Realbegegnungen

» kompetenz- und handlungsorientiertes
Lernen

« kreatives Lernen, sinnliche Erfahrun-
gen, nachhaltige Impulse

Am 30.10.2018 startet der Zertifikatslehr-

gang ,Schule am Bauernhof”. Weitere In-

formationen dazu finden Sie in diesem Ka-

pitel in der Veranstaltungsankiindigung.

Kontakt / Information:

LFI Tirol

Projekt Schule am Bauernhof
Projektleitung: Ing. Dipl.-Pad. Karin Mayr
(vorm. Astner)

T+4359292-1106

E erlebnis.lw@lk-tirol.at

I www.schuleambauernhof.at

I tirol.Ifi.at (unter Programm/Projekte)

Schule am
Bauarnhal 8
FACEBCOK

www.facebook.com/schuleambauernhof
(Schule am Bauernhof Osterreich)



PADAGOGINNEN - @
FORTBILDUNG:

VERBUNDEN SEIN - WIE WIR KINDER
WIEDER FUR DIE NATUR BEGEISTERN

Spiel, Spal und Kreativitat mit natirlichen Ma-
terialien aus Garten, Wald und Feld! Viele Kinder
haben wenig Naturbezug - man spricht von
einem ,Naturdefizitsyndrom®”. In diesem Work-
shop bekommen Sie eine Einfithrung, warum
der Kontakt mit der Natur fir Kinder so wichtig
ist. Weiters erhalten Sie viele Tipps, wie die Lie-
be zur Natur spannend und lebendig erwecket
werden kann. AuB3erdem: Vorstellung aktueller
Bildungsangebote fiir Schulen des LFI Tirol.
Zielgruppe: Pddagoginnen aller Schultypen,
Kinderbetreuerlnnen, Kindergarten-, Hort-,
Freizeitpadagoglnnen, bei freien Platzen
SaB-Akteurlnnen

6020 Innsbruck, Finkenbergweg 51,

Maxn Hof

Sa, 20.10.2018, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: kostenlose Fortbildung fiir Pad-
agoglnnen in Zusammenarbeit mit der Hoch-
schule Agrar- und Umweltpdadagogik sowie
mit der Pddagogischen Hochschule Tirol
Anmeldung: Pddagogische Hochschule Tirol
(fur Padagoglinnen),
karin.mauracher@ph-tirol.ac.at bzw.

LFI Tirol - Schule am Bauernhof (fiir Landwir-
tinnen), erlebnis.lw@lk-tirol.at

PADAGOGINNEN -
FORTBILDUNG:
IN KASEKASPAR'S KUCHE

Cremiges Joghurt, feiner Frischkdse, beste
Butter ...

Aus Milch lassen sich leicht und im Hand-
umdrehen - sogar im Klassenzimmer - die
besten Sachen zaubern. Daflir muss man
gar kein Kasekaspar sein!

Wie das mit einfachen Mitteln funktioniert,
zeigt uns Seminarbduerin Alexandra Kam-
merlander auf ihrem Bauernhof. Einfach
und ohne kinstliche Zusatzstoffe stellen
wir Joghurt, Frischkdse und Butter selber
her. AuBerdem durfen wir bei einer Bau-
ernhof-Erkundungstour den Weg der Milch
kennenlernen.

Zielgruppe: Pddagoginnen (Kindergarten,
VS, Neue Mittelschule, ASO, SPZ, AHS Unter-
stufe, Poly), bei freien Pldtzen SaB-Akteurin-
nen

6264 Fiigenberg, St.-Pankraz-Weg 125,
Familie Kammerlander

Fr, 29.03.2019, 14.30 - 17.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: kostenlose Fortbildung fiir Pad-
agoglnnen in Zusammenarbeit mit der Pada-
gogischen Hochschule Tirol

Anmeldung: Pddagogische Hochschule Tirol
(fir Padagoglnnen),
beatrix.roedlach@ph-tirol.ac.at,

Seminar-Nr.: 7F8TEK5B20 bzw.

LFI Tirol - Schule am Bauernhof (fiir Landwir-
tinnen), erlebnis.lw@lk-tirol.at

PADAGOGINNEN -
FORTBILDUNG:
PFLANZEN, WIE HEISSEN SIE?

0O

Was wachst und bliiht rund um uns? Was
kann mit den Kindern in der Vegetationszeit
beobachtet, was sogar geerntet und verkos-
tet werden? Gemeinsam mit Pflanzenexper-
tinnen bestimmen wir die gdngigsten BIU-
ten-, Kultur- und Wiesenpflanzen. Au3erdem:
Vorstellung aktueller Bildungsangebote fiir
Schulen des LFI Tirol.

Zielgruppe: Padagoglnnen aller Schultypen,
Kinderbetreuerlnnen, Kindergarten-, Hort-,
Freizeitpadagoglnnen, bei freien Platzen
SaB-Akteurinnen

6020 Innsbruck, Finkenbergweg 51,

Maxn Hof

Sa, 27.04.2019, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: kostenlose Fortbildung fiir Pad-
agoglnnen in Zusammenarbeit mit der Hoch-
schule Agrar- und Umweltpdadagogik sowie
mit der Pddagogischen Hochschule Tirol
Anmeldung: Padagogische Hochschule Tirol
(far Pddagoglnnen),
karin.mauracher@ph-tirol.ac.at bzw.

LFI Tirol - Schule am Bauernhof (flir Landwir-
tinnen), erlebnis.lw@lk-tirol.at

PADAGOGINNEN -
FORTBILDUNG:

+GARTENLUST STATT ALLTAGSFRUST -
SAEN, PFLANZEN, ERNTEN IM
KINDERGARTEN"
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Wir verraten lhnen, wie Gemiseanbau und
die Anzucht von Krautern im Kindergarten-
alltag gelingen kann. Zuséatzlich bekommen
Sie von uns Tipps zu Gemdsesorten, die dem
Kindergartenjahr und der fir den Garten
meist problematischen Sommerpause ange-
passt sind. Beim Basteln von Pflanzschildern
durfen Sie selbst aktiv werden und kénnen
sich im wahrsten Sinne des Wortes etwas
aus dem Workshop mitnehmen! AuBerdem:
Vorstellung aktueller Bildungsangebote fir
Kindergdrten des LFI Tirol.

Zielgruppe: Kinderbetreuerlnnen, Kinder-
garten-, Hort-, Freizeitpadagoglnnen, bei
freien Platzen SaB-Akteurinnen

6080 Vill, Grillhofweg 100,

Tiroler Bildungsinstitut

Do, 02.05.2019, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: kostenlose Fortbildung fiir Pad-
agoglnnen in Zusammenarbeit mit der Hoch-
schule Agrar- und Umweltpddagogik sowie
mit der Pddagogischen Hochschule Tirol
Anmeldung: Padagogische Hochschule Tirol
(far Pddagoglnnen),
birgit.eder@ph-tirol.ac.at bzw.

LFI Tirol - Schule am Bauernhof (fiir Landwir-
tinnen), erlebnis.lw@lk-tirol.at

PADAGOGINNEN -
FORTBILDUNG:

DEN LEBENSRAUM WALD

FUR KINDER BEGREIFBAR MACHEN"

Ausgeristet mit Becherlupe, Augenbinden &
Co. werden wir an diesem Tag selbst zu ,For-
schern des Waldes” um - durch unterschied-
lichste Spiele und Ubungen, die praktisch mit
Kindern umgesetzt werden kénnen - den
Wald zu erkunden. Neben dem praktischen
Wissen Uber den Lebensraum Wald erfahren
wir Tipps von der Planung und Organisation
eines Waldtages bis hin zur Elternarbeit. Au-
Berdem: Vorstellung aktueller Bildungsange-
bote fir Kindergéarten des LFI Tirol.
Zielgruppe: Kinderbetreuerinnen, Kinder-
garten-, Hort-, Freizeitpadagoglnnen, bei
freien Platzen SaB-Akteurlnnen

6080 Vill, Grillhofweg 100,

Tiroler Bildungsinstitut

Di, 28.05.2019, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: kostenlose Fortbildung fiir Pad-
agoglnnen in Zusammenarbeit mit der Hoch-
schule Agrar- und Umweltpadagogik sowie
mit der Pddagogischen Hochschule Tirol
Anmeldung: Padagogische Hochschule Tirol
(fir Pddagoglnnen),
birgit.eder@ph-tirol.ac.at bzw.

LFI Tirol - Schule am Bauernhof (fiir Landwir-
tinnen), erlebnis.lw@lk-tirol.at

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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Green Care - Wo Menschen aufblithen
Fort- und Weiterbildungsangebote 2018/19

Die Grundlage der Qualitat von Green Care-Angeboten auf aktiven Land- und
Forstbetrieben stellt die Qualifikation der Bauerinnen und Bauern dar.

Die Landlichen Fortbildungsinstitute (LFI) sowie die Forstlichen Ausbildungsstétten
(FAST) bieten daher eine Reihe spezifischer Fort- und Weiterbildungen an,

die auch fiir die Re-Zertifizierung von Green Care-Betrieben anerkannt werden.

greencare

Wo Menschen aufblithen

Green Care-Lehrgange

Green Care — Gesundheit fordern am Hof
Mit diesem Zertifikatslehrgang erwerben

Sie grundlegende pddagogische Kompetenzen
im Bereich der Gesundheitsforderung

und Pravention am Bauernhof.

LFI Karnten, Feb. 19, 168 UE

LFI Niederosterreich/LFI Oberosterreich,
13.11.18-8.5.19, 168 UE

LFI Salzburg/LFI Tirol, ab Herbst 18, 168 UE
LFI Vorarlberg, ab Friihjahr 19, 168 UE

Green Care - Gartenpadagogik am Hof
Mit diesem Zertifikatslehrgang erwerben
Sie die Qualifikation zur Entwicklung garten-
padagogischer Programme am Bauernhof

in Kooperation mit Sozialtragern, z.B.

fiir Menschen mit Behinderungen oder
dltere Menschen.

LFI Burgenland, Jan. bis Nov. 19, 197 UE

Green Care - Demenzbetreuung am Hof
Dieser Lehrgang vermittelt Ihnen die notwen-
digen Kompetenzen, um ein niederschwelliges,
stundenweises Betreuungsangebot fiir &ltere
und/oder demenzerkrankte Menschen im
familidren Umfeld am eigenen Hof anzubieten.
LFI Steiermark, 6.11.18 bis Jan. 19, 88 UE

Green Care - Tiergestiitzte Intervention
am Bauernhof

Mit diesem Zertifikatslehrgang erhalten Sie
eine umfassende Zusatzqualifikation zu Ihrer
padagogischen, therapeutischen bzw. sozialen
Ausbildung, um tiergestiitzte Intervention

mit landwirtschaftlichen Nutztieren auf Ihrem
Bauernhof anbieten zu kénnen.

LFI Steiermark, Apr. 19, 304 UE + Praktikum

Schule am Bauernhof

Mit diesem Zertifikatslehrgang erwerben
Sie die Qualifikation, um halb- und ganz-
tdgige sowie mehrtagige ,Schule am
Bauernhof“-Programme auf lhrem Betrieb
anzubieten.

LFI Burgenland, auf Anfrage, 80 UE

LFI Niederosterreich, 16.1.19-10.4.19, 80 UE
LFI Oberosterreich, 23.10.18-25.4.19, 80 UE
LFI Steiermark, 26.11.18-8.4.19, 80 UE

LFI Vorarlberg, 17.1.19-6.4.19, 80 UE

LFI Wien, Jan. 19, 80 UE

Waldpadagogik

Mit diesem Zertifikatslehrgang werden Sie
zur zertifizierten Waldpéadagogin/zum
zertifizierten Waldpadagogen. Die Ausbildung
gliedert sich in einzelne Module, die von
unterschiedlichen Institutionen angeboten
werden, darunter die Forstlichen Ausbildungs-
statten (FAST) Ort, Ossiach und Pichl.
Néhere Informationen und alle Termine
finden Sie unter:

www.fastort.at, www.fastossiach.at,
www.fastpichl.at, www.waldpaedagogik.at,
www.schulewald.com

Green Care WALD - Gesundheit/Soziales
Dieser Lehrgang bietet lhnen eine Zusatzaus-
bildung im Bereich der Gesundheitsforderung
und Pravention im Wald. Es handelt sich um
ein offenes, modulares System, das mit bereits
bestehenden Lehrgangen kombinierbar ist.
FAST Ossiach, Herbst 18 und Friihjahr 19,

2 Module a 40 UE

Exkursion

Dreierhof, Maria Anzbach

Koglhof, Bernstein

Tagesstruktur fiir Menschen mit Behinde-
rung, Tiergestiitzte Intervention,Schule am
Bauernhof, Kinderbetreuung am Hof

LFI Wien, Mi 3.10.18

Infotage
Informationen zu Green Care — Wo Menschen
aufblithen und den Creen Care-Lehrgdngen

Green Care — Gesundheit fordern am Hof
LFI Kérnten, Klagenfurt, Mi 12.12.18

LFI Niederdsterreich, St. Polten, Do 11.10.18
LFI Oberosterreich, Linz, Di 30.10.18

Green Care - Demenzbetreuung am Hof
LFI Steiermark, Graz, Mi 19.9.18

Green Care-Grundlagen

LFI Niederosterreich

Leader Region Kamptal, Krems und Zwettl,
Herbst 18

Soziale Dienstleistungen auf
landwirtschaftlichen Betrieben

LFI Oberésterreich

Weinhaus Schmickl, Wallern, Mo 4.2.19

LK Kirchdorf Steyr, Bad Hall, Fr 1.2.19
Seminarhaus St. Klara, Vocklabruck, Di 19.3.19

Workshops und Seminare

Green Care-Schwerpunkttag
Bauernhofkindergarten

LFI Oberosterreich, Pregarten,
Fr16.11.18, 8 UE

Schnuppern am Green Care-Hof

LFI Oberosterreich

Purtscheller, Buchkirchen, Mo 22.10.18, 5 UE
Pointner, Windhaag, Mi 21.11.18, 5 UE

Haas, Pregarten, Do 29.11.18, 5 UE

Pointner, Windhaag, Mi 27.2.19, 5 UE

Haas, Pregarten, Do 14.3.19, 5 UE
Purtscheller, Buchkirchen, Mo 8.4.19, 5 UE

Marketing fiir Green Care-Betriebe
LFI Wien, Graz, Di 18.9.18, 8 UE

Geschiaftsmodellentwicklung
fiir Green Care-Betriebe

LFI Karnten, Klagenfurt, April 19
LFI Wien, Linz, Di 16.10.18, 8 UE

Green Care vernetzt! 2. Netzwerktreffen
fiir zertifizierte Green Care-Betriebe
LFI Wien, Nov. 18, 8 UE

.Ich sehe etwas, das du nicht siehst” -
Kinder mit Autismusspektrumsstérung
in der TGI

OKL/TGI, Zacherlgut, Thalgau,

Sa 13.10.18, 8 UE

Achtsamkeit im tiergestiitzten Setting
OKL/TGlI, tierapieHof, Eggenburg,
S0 2.9.18. und So 30.9.18, 16 UE

8. Green Care-Tagung
LFI Wien/Green Care Osterreich, Wien,
April 19

Green Care Osterreich office@greencare-oe.at
Fir aktuelle Fort- und Weiterbildungsangebote in Ihrem Bundesland besuchen
Sie bitte unsere Website www.greencare-oe.at/fort-und weiterbildung

Angabengewahr: Kursorganisation, Inhalt und Planung mit Stand Juli 2018. PROJEKTTRAGER MIT UNTERSTUTZUNG VON BUND, LANDERN UND EUROPAISCHER UNION
Anderungen und Ergénzungen sind den Veranstaltern vorbehalten. Aufgrund der
langfristigen Planung sind organisatorisch bedingte Programménderungen maglich Léndliches N> BUNDESMINISTERIUM
. Fortbildungs FUR NACHHALTIGKEIT LE 14-20
Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler. Institut UND TOURISMUS
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PROJEKT SCHMATZI -
SEMINARBAUERINNEN

Spielend lernen iiber Erndhrung und
Landwirtschaft
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Schmatzi in Bildungsstatten

Schmatzi unterstiitzt die Erndahrungser-
ziehung im Kindergarten und in der Volks-
schule durch methodisch-didaktische
Lehr,- Lern- sowie Spielmaterialien.

Bei einer Schmatzi-Schulung werden die
Padagoginnen der teilnehmenden Bil-
dungsstatten zu Materialien tber heimi-
sche Lebensmittel eingeschult.

Schmatzi in der Volksschule:
Kosten: 240 €

Material: Schmatzi-Kiste & Schmatzi-
Mappe

Schmatzi im Kindergarten:

Kosten: 150 €

Material: Schmatzi-Kiste & Schmatzi-
Mappe

GREEN CARE

GREEN CARE - WO MENSCHEN AUFBLUHEN!

Weiterbildung fiir soziale

Dienstleistungen am Hof

Der Sammelbegriff Green Care umfasst das

positive Zusammenwirken von Mensch,

Tier und Natur. Im Projekt ,Green Care -

Wo Menschen aufbliihen” wird Bauerin-

nen und Bauern ermdglicht, ihre Landwirt-

schaft mit speziellen Dienstleistungen im

sozialen Bereich zu kombinieren, um damit

ein Zusatzeinkommen zu erwirtschaften.

Die Kombination von Ressourcen am Hof

mit den Kompetenzen von Familienmit-

gliedern (z.B. auBerlandwirtschaftliche Be-

rufsausbildung) oder externen Kooperati-

onspartnern eroffnet hier Chancen.

Die Marke ,Green Care - Wo Menschen

aufbliihen” hat in folgenden vier Schwer-

punktbereichen Angebote entwickelt:

« Arbeitsort Bauernhof (soziale Arbeit
und Qualifizierung)

« Bildungsort Bauernhof (Wissensver-
mittlung und Erfahrungslernen)

+ Gesundheitsort Bauernhof (Gesundheit
fordern am Hof)

« Lebensort Bauernhof (Betreuung und
Pflege)

Schmatzi-Sinnesreise fiir Bildungs-
stitten

In 3 UE begeben sich die Kinder mit al-
len Sinnen auf die Reise durch die Welt
der heimischen Lebensmittel und des
Schmatzi-Spieleangebots.

Kosten: 3 € pro Kind

min. 15 Kinder / max. 25 Kinder

Schmatzi-Materialien fiir die Elternarbeit
Diese Materialien beinhalten Informatio-
nen und Spielangebote zu Lebensmitteln
der Region, zahlreiche Rezepte, Lieder
und vieles mehr fir die Erndhrungsbil-
dung zu Hause.

Kosten: Jahreszeitenkalender 16 €,
Schmatzi-Lieder CD 12 €,

Buch ,Schmatzi ... schlau genie3en” 18 €

Schmatzi-Lehrfahrt

(fiir Schmatzi-Seminarbauerinnen und
Trainerlnnen)

Vom 7. bis 8. November 2018 findet die
erste Lehrfahrt fir Schmatzi-Seminarbau-
erlnnen und Schmatzi-Trainerlnnen nach
Vorarlberg statt.

Das Programm reicht von innovativen
Nachhaltigkeitskonzepten im Bereich Er-
nahrung und Lebensmittel bis hin zu pad-
agogischen Inputs fir Schmatzi-Schulun-
gen und Veranstaltungen. Bei Interesse
freuen wir uns Uber Ihre Kontaktaufnah-
me und Voranmeldung.

Beispiel: Green Care-Auszeithof

Im Bereich ,Gesundheitsort Bauernhof”
wurde mit dem ,Green Care-Auszeithof”
eine Angebotsschiene zur Férderung
der Gesundheit entwickelt. Eine Dienst-
leistung am Bauernhof spricht also Men-
schen an, die fir ihre Gesundheit etwas
tun wollen und die richtige Balance zwi-
schen Ruhe und Aktivitat suchen.

Unter anderem soll dieser Schwerpunkt
im Bildungsjahr 2018/2019 unterstrichen
werden mit dem LFl-Zertifikatslehrgang
,Green Care - Gesundheit férdern am
Hof". Diese Qualifizierung ist eine Voraus-
setzung, um als Green Care-Auszeithof
ausgezeichnet zu werden.

Kontakt:

Green Care — Koordination Tirol
Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
Brixner Stral3e 1

6020 Innsbruck
T+4359292-1151

E thomas.lorenz@lk-tirol.at

=
© Sci'ﬁﬂatzi - Seminarb&uerlnnen

© Schmatzi - Seminarbduerinnen

Informationen:

Projekt Schmatzi — Seminarbduerlnnen
Katharina Putzer, BEd MSc
T+4359292-1107

E erlebnis.lw@lk-tirol.at

I www.schmatzi.at, tirol.Ifi.at

,Green Care — Wo

Menschen aufbli-

hen” macht aktive
areencare land- und forstwirt-

== schaftliche  Betrie-

be zu Partnern der Sozial-, Gesundheits-,
Bildungs- und Wirtschaftssysteme.
Der Bauernhof wird in Kooperation mit
Sozialtragern und Institutionen zum Ar-
beits-, Bildungs-, Gesundheits- und Le-
bensort und ermdglicht eine Vielzahl an
Angeboten und Dienstleistungen fir jun-
ge und dltere Menschen, Menschen mit
Behinderungen bzw. kérperlichen und
seelischen Belastungen. Im Mittelpunkt
steht dabei die Interaktion zwischen
Mensch, Tier und Natur am Hof.
Die Grundlage der Qualitdt von Green
Care-Angeboten stellt die Qualifikation
der Bauerlnnen dar. Die Landlichen Fort-
bildungsinstitute (LFI) bieten daher eine
Reihe spezifischer Informations- und Wei-
terbildungsmafBnahmen an.

GREEN CARE

Infos unter: www.greencare-oe.at

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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DIREKT-

VERMARKTUNG

LEHRFAHRT FUR DIREKTVERMARKTER

Auch fur Direktvermarkter ist es wichtig, ver-
schiedene Betriebe und deren System und
Angebot der Direktvermarktung zu besich-
tigen.

Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen

Exkursionsziele

werden noch bekannt gegeben
Mo, 12.11.- Di, 13.11.2018,

jeweils 08.00 - 16.00 Uhr, 16 UE
TN-Beitrag: € 150,-

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

Exkursionsziele

werden noch bekannt gegeben
Mo, 05.11. - Di, 06.11.2018,
jeweils 08.00-16.00 Uhr,16 UE
TN-Beitrag: € 150,~

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

HYGIENESCHULUNG

Hygiene bildet das Fundament zur allge-
meinen Produktsicherheit und hygienische
Grundkenntnisse werden in allen Ebenen der
Lebensmittelproduktion bendtigt.

Bei der Schulung werden Themen wie eine
gute Hygienepraxis, HACCP, rechtliche Be-
stimmungen und Leitlinien fiir die bauerliche
Produktion behandelt.

Das Erstellen der nétigen Aufzeichnungen
dazu sowie die Umsetzung am Betrieb wer-
den gelernt.

Zielgruppe: Biuerliche Lebensmittelprodu-
zentlnnen

Raum Innsbruck, Ort und Lokal

werden noch bekannt gegeben

Do, 08.11.2018, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 60,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 120,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503
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HYGIENESCHULUNG
VON ZU HAUSE

ABSOLVIEREN

Unkompliziert und jederzeit kann im
Internet eine Auffrischung der ver-
pflichtenden Hygieneschulung durch-
gefiithrt werden - eine bequeme und
glinstige Alternative zum Kursbesuch.
Personen, die mit Lebensmitteln umge-
hen - wie Direktvermarkter/-innen und
Buschenschanker/-innen —, miissen regel-
mafBig eine Hygieneschulung absolvieren.
Bei Kontrollen durch die Lebensmittelauf-
sicht werden die Schulungsnachweise
und die praktische Umsetzung der Hygie-
neanforderungen am Betrieb kontrolliert.

Dauer und Inhalt

Sie erfahren alle wichtigen Inhalte der Le-
bensmittelhygiene und erhalten wissens-
werte Informationen und Beispiele fiir
Dokumentationen in Form einer Unterlagen-
sammlung. Um einen Schulungsnachweis zu
erlangen, steht der Hygiene-Wissens-Check
zur Verfigung. Dabei sind 30 zufallig ausge-
wabhlte Fragen aus allen Kapiteln der Hygiene
zu beantworten. Kdnnen Sie 80 % der Fragen
richtig beantworten, besteht die Méglichkeit,
einen Nachweis fiir die erfolgreiche Hygiene-
Schulung selbst auszudrucken. Der Wissens-
Check dauert etwa 20 Minuten. Die Schulung
kostet€15,~.

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.fi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

N&here Informationen unter
elearning.lfi.at
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BILDUNGSOFFENSIVE@°

DIREKTVERMARKTUNG UND
LEBENSMITTELQUALITAT

Mit verschiedenen Angeboten werden
Bauerinnen und Bauern und Direkt-
vermarkterinnen bei der Erhéhung der
Marktbeteiligung sowie der landwirt-
schaftlichen Diversifizierung in Richtung
Direktvermarktung unterstitzt. Im Zu-
sammenhang mit dem Projekt werden
zahlreiche Weiterbildungskurse ange-
boten. Ziel ist es, die Teilnehmerlnnen in
ihrer betrieblichen Entwicklung zu unter-
stlitzen und die nachhaltige Bewirtschaf-
tung zu starken.

Fleisch- und Milchverarbeitungskurse
Die Teilnehmerinnen kdénnen bei den
praktischen Kursen erlernen, wie Rohpro-
dukte zu hochwertigen Produkten ver-
edelt werden und was dabei zu beachten
ist. Das Erlernen von Produktionstechni-
ken zur wirtschaftlichen Verarbeitung von
Produkten findet unter der Einhaltung
von HACCP bzw. einer guten Hygienepra-
xis statt. Somit bekommen die Teilneh-
merlnnen im Zuge des Praxiskurses einen
Einblick in die hygienerechtlichen Anfor-
derungen.

©.DanielVincEk=stock-adoBe.com

Sensorik

Neben den Fleisch- und Milchverarbei-
tungskursen bieten wir einen Kurs zum
Thema Sensorik und Produktequalitat bei
Milchprodukten an. Mit der Diskussion
und dem Erfahrungsaustausch mit den
Trainerlnnen und in der Gruppe lernen
die Teilnehmerlnnen ihre Produkte besser
einzuschéatzen.

Information

Information zu den aktuellen Kursen
finden Sie auf der LFI-Homepage unter
tirol.Ifi.at oder direkt bei uns:

LFI Tirol

Bildungsoffensive Direktvermarktung
und Lebensmittelqualitat

Brixner Stral3e 1

6020 Innsbruck

T +43 664 602 598 1113

E maria.haller@lk-tirol.at



SENSORIK UND
PRODUKTQUALITAT BEI
MILCHPRODUKTEN

Der Geschmack eines Milchproduktes kann
einiges zur Verarbeitung verraten. Durch
eine hohe Qualitdt kdnnen sich bduerliche
Direktvermarkter gut positionieren. Beim
Kurs werden die Sinne sensibilisiert und mo-
derne Sensorikmethoden trainiert. Ziel des
Kurses ist, dass bauerliche Milchproduzenten
ihre eigenen Erzeugnisse besser einschatzen
kdnnen. Mit der sensorischen Beurteilung
kann auf Optimierungsmdglichkeiten rick-
geschlossen werden.

Zielgruppe: Milch-Direktvermarkterinnen

6200 Strass i. Z., Rotholz 50a,

HBLFA Tirol

Mi, 24.10.2018, 09.00 - 16.30 Uhr, 7,5 UE
TN-Beitrag: € 75,- (gefordert, ohne Férderung
€ 150,-), fur Mitglieder der ARGE Qualitats-
milchprodukte € 45,-

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

STEUERLICHES ZUR
DIREKTVERMARKTUNG

Beim Kurs werden rechtliche Rahmenbedin-
gungen sowie auch spezielle Themen (wie
zum Beispiel die Registrierkassenpflicht) be-
handelt. Ausgelegt sind die Themen dabei
auf landwirtschaftliche Einzelbetriebe, wel-
che den Betriebszweig Direktvermarktung in
gro3em oder auch in kleinem Umfang betrei-
ben. Neben den rechtlichen Vorgaben sind
auch Umsetzungsmoglichkeiten, welche es
fur den bauerlichen Betrieb gibt, Thema.
Zielgruppe: Béuerliche Direktvermarkterin-
nen

Tiroler Unterland, Ort und Lokal

werden noch bekannt gegeben

Mi, 10.10.2018, 08.30 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. jur. Alexander Berger,

Mag. ABL Johannes Piegger

TN-Beitrag: € 45,- (gefordert, ohne Férderung
€90,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503
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FRISCH- UND WEICHKASE

Bei diesem 1-tdgigen Kurs wird die Herstel-
lung von Frisch- und Weichkase, Produktion
von Joghurt und Sauermilch, Verarbeitung
von Topfen und Molke zu Finalprodukten
sowie Hygiene bei der Milchverarbeitung
vermittelt.

Zielgruppe: Milchverarbeitungsbetriebe
und Einsteiger in die Milchverarbeitung

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt -
Milchverarbeitungsraum

Oktober 2018, 7 UE

TN-Beitrag: € 50,— (fir Mitglieder der ARGE
Qualitatsmilchprodukte € 25,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

SCHNITT- UND GRAUKASE

Beim 1-tdgigen Kurs werden folgende The-
men behandelt: Produktion von Schnitt- und
Graukdse sowie Butter und Hygiene bei der
Milchverarbeitung.

Zielgruppe: Milchverarbeitungsbetriebe
und Einsteiger in die Milchverarbeitung

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt -
Milchverarbeitungsraum

Oktober 2018, 7 UE

TN-Beitrag: € 50, (fir Mitglieder der ARGE
Qualitatsmilchprodukte € 25,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

HERSTELLUNG VON HARTKASE

In diesem 1 tdgigen Kurs lernen Sie mit Hilfe
von praktischen und theoretischen Kompo-
nenten alles liber die Hartkdseherstellung.
Kulturenziichtung und Kultureneinsatz bei
Bergkase, Herstellung von Bergkdse im Kup-
ferkessel, einfache Kontrollmessungen, Sal-
zung von Kase, Reifung und Pflege von Kase
sowie Grundlagen der Hygiene bei der Kase-
herstellung.

Zielgruppe: Alle Interessierten, Direktver-
markterinnen

6200 Strass i. Z., Rotholz 50a,

HBLFA Tirol

Fr, 05.10.2018, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
TN-Beitrag: € 85,— (gefordert, ohne Férderung
€170,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

WURST- UND KASEPLATTEN
RICHTIG LEGEN

Ob zur Jause oder zum Verkauf im Hofladen.
Eine schon gelegte ,Jausenplatte” ist ein
Blickfang fur Kundinnen und Kunden.

Mit der richtigen Schneidetechnik und den
eigenen heimischen Produkten sind der Kre-
ativitat keine Grenzen gesetzt. Idealerweise
werden hofeigene Wurst- und Kaseprodukte
verwendet. Auch das Anfertigen von Obst-
und Gemisedekorationen wird vorgezeigt.
Zielgruppe: Direktvermarkterlnnen

Ort und Lokal

werden noch bekannt gegeben

Herbst 2018, 08.30 - 12.45 Uhr, 5 UE
TN-Beitrag: € 60,— (gefordert, ohne Férderung
€120,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

BASISKURS
MILCHVERARBEITUNG

update

ey irsl

Herstellung von Sauermilchprodukten, Mol-
kegetranken, Sauerrahmbutter und Butter-
schmalz, Herstellung von Topfen, Graukase,
Weich-, Schnitt-und Hartkdse, Einsatz von
Kulturen, einfache  Kontrollmessungen,
Reifung und Pflege von Kase, Produktbeur-
teilung und Kasefehler, Mikrobiologie und
Hygiene, gute Herstellungspraxis und Eigen-
kontrolle (HACCP), Produktspezifikationen,
Checklisten, Lebensmittelrecht. Der Kurs gilt
auch als Hygieneschulung gemaf EG-Verord-
nung 852/2004 iber Lebensmittelhygiene.
Zielgruppe: Bauerliche Milchverarbeiterin-
nen und Almpersonal

6200 Strass i. Z., Rotholz 50a, HBLFA Tirol
Mo -Fr12.11.-16.11.2018,

09.00 - 17.00 Uhr, 40 UE

TN-Beitrag: € 830,- (update-Foérderung
maoglich)

Anmeldung: HBLFA Tirol, T 05244/62262

6200 Strass i. Z., Rotholz 50a, HBLFA Tirol
Mo - Fr 26.11.-30.11.2018, 09.00 - 17.00
Uhr, 40 UE

TN-Beitrag: € 830,- (update-Forderung
moglich)

Anmeldung: HBLFA Tirol, T 05244/62262

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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ONLINESCHULUNG ,ALLERGENINFORMATION"

Allergeninformation zwingend
notwendig
Lebensmittelunternehmer-/innen  mds-
sen ihre Kunden und Géste Uber allergene
Zutaten in offen angebotenen Speisen
oder Getranken informieren. Diese ,Aller-
geninformation” kann schriftlich auf der
Speisekarte oder mundlich durch dafur
geschultes Personal erfolgen.

Verpflichtende Schulung

auch online méglich

Die verpflichtende Schulung bei miind-
licher Allergeninformation kann auch im
Internet erfolgen. Bei der Onlineschulung
werden die wesentlichen Inhalte und
Anforderungen zur Allergeninformation
erldutert und nitzliche Unterlagen zur
Verfliigung gestellt.

Nach erfolgreicher Absolvierung der
Schulung in Form eines Wissens-Checks,
bei dem 16 von 20 zuféllig ausgewahlten
Fragen richtig beantwortet werden mus-
sen, kann der Schulungsnachweis selbst
ausgedruckt werden.

Die Kosten fiir die Onlineschulung betra-
gen€15,-.

Der Schulungsnachweis und die Doku-
mentation im Betrieb sind bei Kontrollen
durch die Lebensmittelaufsicht vorzuwei-
sen.

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.Ifi.at

— 40 —

ALLERGENINFORMATIONS-
VERORDNUNG -
WAS BEDEUTET DAS?

Lebensmittelunternehmer missen Uber al-
lergene Zutaten in Speisen oder Getrédnken
informieren, die sie an Endverbraucher ab-
geben.

Inhalt: Wieso Allergeninformation, das Auslo-
sen allergischer Reaktionen bzw. Unvertrag-
lichkeiten, allergene Stoffe gemaR Anhang Il
der VO (EU) Nr.1169/2011, Durchfiihrung der
Allergeninformation.

Zielgruppe: Direktvermarkterinnen, alle
Interessierten

Bezirk Schwaz

Di, 16.10.2018, 20.00 - 22.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Michael Holzl

TN-Beitrag: € 32,— (gefordert, ohne Forderung
€64,-)

Anmeldung: LK Tirol, Lena Sprenger,
T059292-1503

!
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URLAUB
AM BAUERNHOF

BILDUNGSOFFENSIVE
URLAUB AM BAUERNHOF

Innovation ist die Triebfeder fiir den tou-
ristischen Erfolg. Gerade mit dem Re-
launch der Website UrlaubamBauernhof.at
ergeben sich neue Moglichkeiten fir bauerli-
che Vermieterlnnen.

Inhalt

Um vor allem dem touristischen Online-Markt
zukunftsfit zu begegnen, werden im Zuge
der Bildungsoffensive vier Workshops zu den
Themen Digitalfotografie, Textwerkstatt, Be-
wertungen und Qualitdt angeboten. Ziel der
Veranstaltungen ist es, den Webauftritt der
Haéfe zu verbessern und damit den betriebli-
chen Erfolg der Teilnehmerlnnen zu steigern.

Workshops

Die Teilnehmerinnen werden in den 4 Work-
shops auf die jeweiligen, sich standig veran-
dernden Marktbedingungen geschult. Vor
allem die wachsenden Qualitdtsanspriiche
der Gaste stehen im Vordergrund. Und das
beginnt bereits bei Text und Bild. Nur hoch-
wertige Bilder und aussagekréftige Texte
konnen Uberzeugen. AuBBerdem diirfen Be-
wertungen als Marketinginstrument nicht
vernachlassigt werden. Am Hof selbst punk-
ten Vermieterlnnen mit einer angenehmen
und stimmigen Wohnqualitat. In den vier
praxisorientierten Tages-Seminaren werden
einfache Techniken geschult und wertvolle
Tipps fir die Anwendung im Alltag gegeben.
SchlieBlich kann nur die Summe aller Mal3-
nahmen eine Steigerung der Gaste-Anfragen
und Buchungen bewirken.

Termin

Alle Workshops werden jeweilsin den vier Re-
gionen Tirols angeboten. Die Kursreihe star-
tet Ende September mit dem Smartphone-
Fotoworkshop.

Information:

Urlaub am Bauernhof

Brixner Straf8e 1, 6020 Innsbruck

T +43 592 92-1172, E uab@lk-tirol.at

SMARTPHONE- @
FOTOWORKSHOP

Mit professionellen Fotos den Buchungsum-
satz steigern. Hochwertige und emotionale
Bilder auf der Website haben grof3en Einfluss
auf das Buchungsverhalten potentieller Gas-
te. Im Workshop lernen die Teilnehmerlnnen
neben den Grundregeln der Fotografie, wie
man auch mit dem Smartphone, schnell und
einfach, wirkungsvolle Fotos machen kann.
Ein Einblick in die Bildbearbeitung rundet
den Workshop ab.

Zielgruppe: Mitglieder von UaB

Region Mitte,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Di 25.09.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Roland Defrancesco

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172

Osttirol,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Mi 26.09.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof, Helga
Stauber, T 05 92 92-1172

Region Ost (Kufstein, Kitzbiihel),

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Mo 01.10.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172
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Region West,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Di 02.10.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Roland Defrancesco
TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

TEXTWERKSTATT @
Aussagekraftige Texte sind ein wesentlicher
Bestandteil der eigenen Homepage. Wer
seine Zielgruppe kennt, kann mit gezielten
Botschaften seinen Gast von morgen Uber-
zeugen. In diesem Text-Workshop lernen
die Teilnehmerlnnen zeitgemafl und ver-
kaufsorientiert zu texten. Praxisrelevante
Hofbeschreibungen werden unter Betreu-
ung der Trainerin erstellt und kdnnen sofort
im beruflichen Alltag verwendet werden.
AuBlerdem wird gezeigt, mit welchen Bei-
trdgen man auch in den Sozialen Medien
punkten kann.

Zielgruppe: Mitglieder von UaB

6460 Imst, Meraner Straf3e. 6,

Landw. Landeslehranstalt

Di, 06.11.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Mag. Birgit Oberhollenzer-
Praschberger

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20%
Reduktion auf den gesamten Kurs. Bei Teil-
nahme an allen 4 Bildungs-Workshops ist der
4. Kurs fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- re-
duziert.

Anmeldung: Urlaub am Bauernhof in Tirol,
Helga Stauber, T 0592 92-1172

6200 Rotholz, Nr. 46,

Landw. Landeslehranstalt

Mi, 21.11.2018, 09.30 - 16.30, 6 UE
TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20%
Reduktion auf den gesamten Kurs. Bei Teil-
nahme an allen 4 Bildungs-Workshops ist der
4. Kurs fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- re-
duziert.

Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

9900 Lienz, Josef-Schraffl-Strae 2,
Bezirkslandwirtschaftskammer

Mi 28.11.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20%
Reduktion auf den gesamten Kurs. Bei Teil-
nahme an allen 4 Bildungs-Workshops ist der
4, Kurs fir alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- re-
duziert.

Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172

DIENSTLEISTUNG UND EINKOMMENSKOMBINATION
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6380 St. Johann in Tirol/Weitau,
Innsbrucker Stra3e 77,

Landw. Landeslehranstalt

Do, 29.11.2018, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
TN-Beitrag: € 75,- (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20%
Reduktion auf den gesamten Kurs. Bei Teil-
nahme an allen 4 Bildungs-Workshops ist der
4. Kurs fir alle Teilnehmerlnnen auf € 25, re-
duziert.

Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

Region West,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Mi 30.01.2019, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Hetti Mandler

TN-Beitrag: € 75,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20%
Reduktion auf den gesamten Kurs. Bei Teil-
nahme an allen 4 Bildungs-Workshops ist der
4. Kurs fir alle Teilnehmerlnnen auf € 25,-
reduziert.

Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

QUALITATS-
WORKSHOP

BEWERTUNGEN ALS
MARKETINGINSTRUMENT

Mit dem stetigen Wachstum im Tourismus
haben sich auch die Anforderungen der
Urlaubsgaste an ihre Unterkunft stark gedn-
dert.

In diesem Kurs soll das Bewusstsein der Teil-
nehmerlnnen flr zeitgeistige Wohnqualitat
am Bauernhof gescharft werden. Unter an-
derem werden Themen wie Wohlfiihlele-
mente, Raumgefiihl und stimmiges Mobiliar
in der Unterkunft behandelt.

AuBerdem wird gemeinsam mit der Traine-
rin das eigene Potenzial analysiert, um die
Wettbewerbsfahigkeit in der béauerlichen
Vermietung zu sichern.

Zielgruppe: Mitglieder von UaB

Region Ost (Kufstein, Kitzbiihel),

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Di 15.01.2019. 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Hetti Mandler

TN-Beitrag: € 75,- (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

Region Mitte,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Mi 16.01.2019, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Hetti Mandler

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172

Osttirol,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Mo 28.01.2019, 09.30 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Hetti Mandler

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

Durch online Gaste-Bewertungen Buchungen
generieren! Immer mehr Urlauber entscheiden
sich aufgrund von Bewertungen fiir eine Unter-
kunft. Ziel dieses Workshops ist es, den Teilneh-
merlnnen einen professionellen Umgang mit
Bewertungenzulernenunddie Vorteile verschie-
dener Bewertungsportale naher zu bringen. Im
Fokus steht auch der Urlaub am Bauernhof Be-
wertungsfragebogen und das Portal Trust You.
Zielgruppe: Mitglieder von UaB

Region West

Frithjahr 2019, 8 UE

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 05 92 92-1172

E

Fuer Spezialist fir

« Vermarktung

« Vertrieb

@ Verkauf

# Qualitatssicherung

# Bildung & Beratung

Urlaub am Bauernhof in Tirol
Brixner Strale 1, 6020 Innsbruck
+43 5 92 92-1172, uab@Ik-tirol.at
www.UrlaubamBauernhof.tirol
www.Alm.tirol

Region Mitte

Frithjahr 2019, 8 UE

TN-Beitrag: € 75~ (geférdert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172

Region Ost (Kufstein, Kitzbiihel)

Frithjahr 2019, 8 UE

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172

Osttirol,

genauer Ort wird noch bekannt gegeben
Frithjahr 2019, 8 UE

TN-Beitrag: € 75~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 150,-), UaB Mitglieder erhalten 20% Re-
duktion auf den gesamten Kurs. Bei Teilnahme
an allen 4 Bildungs-Workshops ist der 4. Kurs
fur alle Teilnehmerlnnen auf € 25,- reduziert.
Anmeldung: Urlaub am Bauernhof,

Helga Stauber, T 0592 92-1172



UNTERNEHMENS-
FUHRUNG

UNTERNEHMENS-
MANAGEMENT

LQB -

ERFOLGREICHE

HOFUBERGABE UND -UBERNAHME

Einflhrung in das Thema. Erwartungen
(Fragen).

Rechtliche Informationen: Erbrecht, Ho6-
fegesetz,  Grundverkehrsrecht, Entfer-
tigungsleistungen, Ubergabevertrag,
Ubernahmewert, Steuerrecht, Sozialversi-
cherungsrecht.

Familienmanagment: Das Besondere des
bauerlichen Familienunternehmens, Um-
gang mit Verdnderungen, Zusammenleben
der Generationen mit Lebensqualitadt, Ge-
sprachskultur und Konfliktmanagment.
Existenzgriindungsbeihilfe und Investiti-
onsférderung.

Zielgruppe: Hoflibergeberlnnen, Hoflber-
nehmerinnen, weichende Erben

6380 St. Johann i. T./Weitau,

Innsbrucker Strae 77,

Landw. Landeslehranstalt

Mi, 24.10.2018, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Hans Bachler, Angelika
Wagner MSc, Mag. Peter Egger

TN-Beitrag: € 46,— (gefordert, ohne Férderung
€ 230,-), Kosten pro Betrieb

Anmeldung: LFI Kitzbiihel,

T 05 92 92-2305 oder -2307

6380 St. Johann i. T./Weitau,

Innsbrucker Strae 77,

Landw. Landeslehranstalt

Do, 17.01.2019, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Mag. Peter Egger, Angelika
Wagner MSc, Ing. Hans Bachler

TN-Beitrag: € 46,— (gefordert, ohne Férderung
€ 230,-), Kosten pro Betrieb

Anmeldung: LFI Kitzbiihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

6380 St. Johann i. T./Weitau,

Innsbrucker Stra3e 77,

Landw. Landeslehranstalt

Do, 28.02.2019, 09.00 - 17.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Angelika Wagner MSc, Ing. Hans
Bachler, Mag. Peter Egger

TN-Beitrag: € 46,— (gefordert, ohne Forderung
€ 230,-), Kosten pro Betrieb

Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

BETRIEBS-
ENTWICKLUNG

MEIN BETRIEBSKONZEPT ALS BASIS FUR
DIE BETRIEBSENTWICKLUNG

In diesem Seminar erlernen Sie die Ausar-
beitung eines Betriebskonzeptes, wie es
als Grundlage fur die Investitionsférderung
bendtigt wird. Ausgehend von der IST-Situa-
tion wird der Betrieb unter die Lupe genom-
men: Einkommen, Arbeitszeit, Starken und
Chancen des Betriebes. Darauf aufbauend
werden mogliche Entwicklungsschritte ab-
geleitet und bewertet. Nutzen und Vorge-
hensweise werden anhand eines Beispiel-
betriebes diskutiert. Gleichzeitig sammeln
die Teilnehmerlnnen Ideen fiir das eigene
Betriebskonzept.

Zielgruppe: Betriebsleiterinnen, die vor ei-
ner Investition stehen

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West - Seminarraum

Di, 16.10., Di, 23.10.2018, 19.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: ABL Wolfgang Hirn,

Ing. Dipl.-Pad. Johannes Reinalter
TN-Beitrag: € 32,— inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6361 Hopfgarten, Brixentaler Straf3e 41,
Salvena

Di, 04.09.2018, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Christian Gasteiger,

Ing. Dipl.-Pad. Simon Horbiger
TN-Beitrag: € 32,— inkl. Unterlagen
Anmeldung: LF| Kitzbiihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strafle 41,
Salvena

Di, 09.10.2018, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Straf3e 41,
Salvena

Di, 11.12.2018, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pdd. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: LF| Kitzbiihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strafle 41,
Salvena

Di, 29.01.2019, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pad. Simon Horbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

6361 Hopfgarten, Brixentaler StrafBe 41,
Salvena

Di, 09.04.2019, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pdd. Simon Hérbiger,
Christian Gasteiger

TN-Beitrag: € 32, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbiihel, T 05 92 92-2305
oder-2307

9900 Lienz, Josef-Schraffl-Strafle 2,
Bezirkslandwirtschaftskammer

Do, 17.01.2019, 09.00 - 16.00 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Ing. Oliver Lassnig
TN-Beitrag: € 32,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: BLK Lienz, T 05 92 92-2600

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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Die 66. Wintertagung des Okosozialen
Forums findet von Montag, 28. Janner bis
Freitag, 1. Februar 2019, statt.

WINTERTAGUNG 2019

Traditionell wird die Wintertagung mon-
tags mit dem Agrarpolitiktag in Wien er-
offnet. Folgende Fachkonferenzen finden
statt:

Montag, 28. Janner 2019
Agrarpolitik, Wien

Dienstag, 29. Janner 2019
Ackerbau, Niederdsterreich
Berg & Wirtschaft, Tirol

Mittwoch, 30. Janner 2019
Gefliigelhaltung, Steiermark
Landtechnik, Niederosterreich
Weinwirtschaft, Niederosterreich

Donnerstag, 31. Janner 2019

Gemiuse-, Obst- und Gartenbau, Wien
Schweinehaltung, Oberdsterreich
Grunland- und Viehwirtschaft |, Steiermark
***NEU: Bildung, Wien

Freitag, 01. Februar 2019
Grunland- und Viehwirtschaft Il, Steiermark
Kommunikation, Wien

Anmeldung unter www.6kosozial.at

Tirol

.

I I( Landwirtschaftskammer

MEIN HOF - MEIN WEG

HEINHOF \f P

MEIN WEG P T

Die Online-Plattform ,Mein Hof — Mein
Weg” des Landlichen Fortbildungsin-
stitutes Osterreich stellt lhnen unter
meinhof-meinweg.at verschiedenste
Informationen und Werkzeuge rund um
das Thema Innovation zur Verfligung.
Zu den Angeboten der Online-Plattform
»,Mein Hof — Mein Weg” zahlen:

Ideenvielfalt

Inspirieren und Mut machen - Bduerin-
nen und Bauern aus allen Bundeslandern
stellen auf der Online-Plattform ,Mein
Hof — Mein Weg” ihre grof3en und kleinen
Innovationen im Betrieb vor. Profitieren
Sie von deren Erfahrungsschatz und ho-
len Sie sich Motivation und Information
aus der Vielfalt erfolgreich umgesetzter
Ideen.

Exkursionen

Austauschen - Gelegenheit, sich mit in-
novativen Bauerinnen und Bauern direkt
auszutauschen und einen Blick hinter
deren Hoftore zu werfen, bieten zahlrei-
che Exkursions-Betriebe in ganz Oster-
reich. Ob Fuhrung, Produktverkostung,
Workshop oder Schulung - Sie kdnnen
zwischen verschiedenen Moglichkeiten
wahlen, um aus erster Hand Innovatio-
nen zu erleben.

Vernetzung

Gemeinsam statt einsam - die Mog-
lichkeit, sich mit anderen zu vernetzen,
bietet der ,Treffpunkt”. Hier kénnen Sie
Kontakte zu anderen B&uerinnen und
Bauern, zu Personen aus den Bereichen
Verarbeitung, Handel, Wissenschaft, Be-
ratung etc. kniipfen und sich mit ihnen
zu lhren Ideen und Fragen austauschen.

Bildung und Beratung

Wissen im Uberblick - hier gibt es eine
kompakte Ubersicht liber Veranstaltun-
gen zum Thema Innovation und Uber
weitere flr Sie relevante Bildungs- und
Beratungsangebote in ganz Osterreich.
Zu ausgewdhlten Themen und Fragestel-
lungen entlang lhres neuen Weges kon-
nen Sie sich mit Hilfe weiterfiihrender
Links fachlich vertiefen.

SechsGriinde,warumSiebei,MeinHof-
Mein Weg"” dabei sein sollten

1. Teilen Sie lhre Erfolgsgeschichte.
2.,0pen Knowledge”: Wissen weiterge-
ben und informieren.

3. Teil der Losung oder Teil des Prob-
lems?

4. Gleichgesinnte finden und Teil der Ge-
meinschaft sein.

5. Wer alleine arbeitet, addiert. Wer zu-
sammenarbeitet, multipliziert.

6. Werden Sie zum Exkursionsbetrieb.

Ausfihrliche Informationen erhalten Sie
unter www.meinhof-meinweg.at

Wir beraten Sie! Infos zur LK-Beratung:

tirol.lko.at/beratung




Innovatives und unternehmerisches Den-
ken als Schlissel zum Erfolg! Die LK Tirol
und das LFI Tirol veranstalten den ersten
landesweiten  bauerlichen  Unterneh-
mertag. Innovative Betriebsleiterinnen
geben einen Einblick in ihre betriebliche
Entwicklung und ihre Betriebsstrategie.
Fachvortrdge von Expertinnen runden
das Programm ab. In den Pausen kénnen
Sie sich Uber die Arbeitskreisberatung,
die Innovationsberatung oder Uber das

Arbeitskreise sind Gruppen von 10 bis 20
Bauerinnen und Bauern, die das gleiche Ziel
verfolgen, namlich ihren Betrieb erfolgreich
in die Zukunft zu fiihren. Sie schlie3en sich
fir eine bestimmte Zeit zusammen, um ihr
betriebliches Wissen und Kénnen zu vertie-
fen bzw. zu erweitern. Schwankende Preise,
steigende Kosten und neue Rahmenbedin-
gungen stellen Betriebe vor grof3e Heraus-
forderungen. Um Einkommensverluste zu
vermeiden bzw. zu lindern, ist friihzeitig auf
Veranderungen zu reagieren. Die Arbeits-
kreisberatung bietet eine wirksame Unter-
stiitzung, die richtige Strategie fiir lhren
Betrieb zu finden. Sie hilft weiters die Pro-
duktion zu optimieren, Kosteneinsparungs-
potenziale zu finden, Leistungsreserven
auszuschopfen und den wirtschaftlichen
Erfolg zu verbessern. Die Arbeitskreisbera-
tung ist eine spezielle Qualifizierungsmal3-
nahme, die ganz auf die Bedirfnisse der
Mitglieder ausgerichtet ist. Sie umfasst drei
Schwerpunkte:

Praxisorientierte Weiterbildung

In den Arbeitskreisen werden Weiterbil-
dungsveranstaltungen ganz nach den
Winschen und Interessen der Mitglieder
angeboten. Es werden Jahresschwerpunkte
festgelegt, die im Rahmen von Vortragen,
Seminaren, Exkursionen und Betriebsbe-
sichtigungen umgesetzt werden. Dem Er-
fahrungsaustausch unter den Mitgliedern
wird besonders viel Platz eingerdaumt. Um
einen hohen Praxisbezug sicherzustellen,
finden viele Arbeitskreistreffen auf Betrie-
ben in Form von Feldbegehungen, Stallse-
minaren und Betriebsbesichtigungen statt.

Datenaufzeichnungen und Betriebs-
zweigauswertungen

Aufzeichnungen sind eine Vorausset-
zung, um den Uberblick zu bewahren und
Schritte zur weiteren Betriebsentwicklung
gut zu planen. Die Auswertungen der Be-
triebsdaten beziehen sich auf biologische
und 6konomische Leistungen und Kosten.
Durch die Betriebszweigauswertung kon-
nen die Arbeitskreisbetriebe ihr eigenes
Leistungspotenzial im Vergleich zu anderen

Projekt ,Green Care” informieren. Der Er-
fahrungsaustausch mit Kolleglnnen steht
an diesem Tag im Vordergrund. Die Ver-
leihung des Innovationspreises 2018 run-
det das Programm ab und holt innovative
Betriebe vor den Vorhang.

Zielgruppe: Landwirte/Landwirtinnen,
Interessierte

Ort: noch offen

Termin: Sa, 24.11.2018, 09:00 - 15:30 Uhr

Mitgliedern des Arbeitskreises sowie zur
Landes- und Bundesauswertung erkennen
und Verbesserungen einleiten. Die einzel-
betrieblichen Optimierungsschritte werden
in der Gruppe diskutiert und bei Bedarf wei-
terverfolgt.

Fachberatung

Erganzend zur Weiterbildung kénnen Ar-
beitskreismitglieder eine fachlich fundierte
Beratung in Anspruch nehmen. Auf Basis
der Betriebszweigauswertung und einer Be-
triebsbegehung werden Malnahmen zur
Verbesserung der Produktion gemeinsam
mit den Betriebsleiterinnen und Betriebslei-
tern festgehalten.

Wissensvorsprung sichern

Ihr Vorteil als Arbeitskreismitglied liegt da-
rin, dass Sie genau wissen, wo Sie stehen,
was umgesetzte MalBnahmen gebracht
haben und wo noch weiterer Handlungs-
bedarf besteht. Zusatzlich verfigen Sie
Uber zuverlassige Informationen fiir die
Planung und Entscheidung der zukuiinfti-
gen Betriebsausrichtung.

Die Landwirtschaftskammer Tirol und das
LFI Tirol bieten in Zusammenarbeit mit
Erzeugerorganisationen und Fachverban-
den nachfolgende Arbeitskreise an:

Arbeitskreis Milchproduktion

Der Arbeitskreis Milchproduktion bietet
eine wirksame Unterstlitzung fur Milch-
viehbetriebe, die richtige Strategie fir
Ihren Betrieb zu finden. Die Arbeitskreis-
beratung hilft weiters, die Produktion zu
optimieren, Kosteneinsparungspotenzi-
ale zu finden, Leistungsreserven auszu-
schépfen und den wirtschaftlichen Erfolg
in der Milchviehhaltung zu verbessern.

DI Johann Thurner
T +4359292-1805
E johann.thurner@lk-tirol.at

Arbeitskreis Mutterkuhhaltung

Mutterkuhhalterinnen stehen immer
wieder vor wichtigen wirtschaftlichen
und persénlichen Herausforderungen.
Der Arbeitskreis Mutterkuhhaltung bie-

Anmeldung:
LFI-Kundenservice, T +43 592 92-1111

tet eine wirksame Unterstlitzung, um
den Betriebszweig Mutterkuhhaltung
erfolgreich zu fiihren. Zudem ist der Ar-
beitskreis eine Plattform, um gemeinsam
mit Beratungskraften, Berufskolleginnen
und Berufskollegen gute Lésungen fir
den eigenen Betrieb zu finden. Die Ver-
besserung der Wirtschaftlichkeit und die
Anpassung der Mutterkuhhaltung an
kiinftige Rahmenbedingungen sind da-
bei oberstes Ziel.

Christian Ruetz
T+4359292-1814
E christian.ruetz@lk-tirol.at

Arbeitskreis Unternehmensfiihrung
Im Arbeitskreis Unternehmensfiihrung
werden gesamtbetriebliche Aufzeich-
nungen analysiert und Kennzahlen der
Wirtschaftlichkeit, Liquiditat und Stabili-
tat ausgewiesen. Der Arbeitskreis bietet
Betrieben aller Produktionsbereiche eine
wertvolle Unterstiitzung, um betriebli-
che und private Geldflisse zu erfassen
und auszuwerten. Landwirtinnen und
Landwirte sind mehr denn je als Unter-
nehmerinnen bzw. Unternehmer gefor-
dert!

Romana Painer, MA
T+4359292-1208
E romana.painer@lk-tirol.at

Arbeitskreis Tiroler Berglamm
Schafhalterinnen und Schafhalter ste-
hen immer wieder vor wirtschaftlichen,
personlichen und vor allem produkti-
onstechnischen Herausforderungen. Der
Arbeitskreis Tiroler Berglamm bietet eine
Unterstltzung, um sich diesen Heraus-
forderungen zu stellen und die Schaf-
haltung wirtschaftlich zu fiihren. Zusatz-
lich soll sichergestellt werden, dass die
Lammfleischproduktion weiterhin eine
erfolgreiche Alternative fir die Tiroler
Grunlandwirtschaft bleibt.

Alexander Siess, BEd
T +4359292-1853
E alexander.siess@lk-tirol.at
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PFLANZEN-

PRODUKTION

VERPFLICHTENDE
WEITERBILDUNG

WEITERBILDUNG °

FUR DEN
PFLANZENSCHUTZ-
SACHKUNDEAUSWEIS
VON ZU HAUSE AUS
ABSOLVIEREN

Onlinekurs Weiterbildung fiir den
Pflanzenschutz-Sachkundeausweis
Personen, welche einen Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis besitzen, ben&tigen
fur eine Verlangerung fachspezifische
Kurse im Mindestausmall von 5 Stun-
den. Dieser Kurs vermittelt Wissenswer-
tes und praxisorientierte Tipps zu den
Themen Rechtsgrundlagen, Integrierter
Pflanzenschutz, Schadursachen und ihre
Diagnose, Pflanzenschutzmittelkunde,
Pflanzenschutzgerdtetechnik und An-
wenderschutz.

Dauer und Anerkennung

Dieser Onlinekurs dauert 5 Stunden und
wird mit 5 Stunden Weiterbildung fir
den Pflanzenschutz-Sachkundeausweis
anerkannt. Die Teilnahmebestdtigung
kann nach erfolgreicher Absolvierung
elektronisch heruntergeladen werden.

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

+ |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at
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OPUL- °
WEITERBILDUNGS-
VERPFLICHTUNGEN

VON ZU HAUSE AUS
ABSOLVIEREN

Mein Bodenwissen -

Wir gehen dem Boden auf den Grund!
Betriebe, welche an der OPUL 2015 Mafnah-
me ,Umweltgerechte und biodiversitatsfor-
dernde Bewirtschaftung” oder ,BIO” teilneh-
men, bendtigen bis spatestens 31.12.2018
fachspezifische Kurse im Mindestausmal3 von
5 Stunden. Fiir ,Vorbeugender Grundwasser-
schutz auf Ackerflachen” sind es 12 Stunden.
In diesem Kurs lernen Sie den Boden naher
kennen. Sie erfahren wie der Boden zusam-
mengesetzt ist und lernen die Zusammen-
héange der einzelnen Bodenbestandteile ken-
nen. Sie erfahren wichtiges tiber den Humus
und einige Bodenlebewesen werden vorge-
stellt. Praktische Tipps zur Bodenverbesse-
rung und Erosionsvermeidung und aktuelles
Uiber Begriinungen runden den Kurs ab.

Dauer und Anerkennung

fiir UBB/BIO oder GW

Dieser Onlinekurs dauert ca. 120 Minuten
und wird mit 2 Stunden Weiterbildung fiir die
MafBnahme UBB bzw. BIO oder Grundwasser-
schutz anerkannt. Die Teilnahmebestatigung
kann nach erfolgreicher Absolvierung elektro-
nisch heruntergeladen werden.

Teilnahmebeitrag: € 25, pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.fi.at und kdnnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Néahere Informationen unter
elearning.lfi.at

— 46 —

GRUNLAND

000
6PUL- .
WEITERBILDUNGSPFLICHT

UBB und BIO-Betriebe ohne OPUL-
Weiterbildung miissen diese noch 2018
nachholen!

Ab 1.1.2019 starten dazu Betriebskontrol-
len durch die Agrarmarkt Austria (AMA).
Betriebe des laufenden Umweltprogram-
mes OPUL 2015 mit OPUL-MaBnahmen
UBB (umweltgerechte biodiversitatsfor-
dernde Bewirtschaftung) bzw. BIO (biolo-
gische Wirtschaftsweise) missen 5 Stun-
den OPUL-Weiterbildung nachweisen.
Zum Nachweis, dass eine maf3geblich im
Betrieb tdtige Person 5 Stunden Weiterbil-
dung absolviert hat, ist eine Kursbesuchs-
bestatigung bei der Betriebskontrolle
vorzulegen.

Fur die restlichen Monate des Jahres 2018
wurden noch Weiterbildungsveranstal-
tungen organisiert.

Die Kurstermine und die entsprechenden
OPUL-Anrechnungen kénnen am ein-
fachsten auf der LFI-Homepage tirol.Ifi.at.
gefunden werden.

Tipp: Unter den MenUpunkten ,Erweiter-
te Suche” / ,Anrechenbarkeiten”/ ,OPUL-
UBB” oder ,OPUL-BIO” liefert dann das
Anklicken der ,Suche” die vorhandenen
Kursangebote (inkl. Online-Kurse).

Es wird empfohlen, einen passenden Kurs
auszuwahlen und sich Uber das LFI-Kun-
denservice, T +43 5 92 92-1111 anzumel-
den.

Falls Sie sich fiir einen Onlinekurs zur Ab-
solvierung lhrer OPUL-Weiterbildungs-
pflicht entscheiden, miissen Sie sich bis
spatestens 12.12.2018 angemeldet
haben. Es gilt zu beachten, dass Sie dann
eigenverantwortlich die Teilnahmebesta-
tigung bis 31.12.2018 ausgedruckt haben
mussen.

GRUNLANDVERBESSERUNG UND PFLEGE

Die Erzeugung eines qualitativ hochwertigen
Grundfutters setzt einen gesunden Pflanzen-
bestand voraus. Deshalb kénnen Griinland-
verbesserungen, Bestandeslenkung sowie
Pflege und eine gezielte Ubersaat (z.B. Saat-
gutauswahl und Technik) von gro3er Bedeu-
tung sein.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern

6522 Kauns, Gemeindesaal

Mi, 15.05.2019, 19.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Lukas Peer
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortskammervertreter
Martin Eiterer, T 0676/3201491



FELDBEGEHUNG

Beurteilen des Pflanzenbestandes (Grasnar-
be, Aufbau, Nutzungszeitpunkt), Abschatzen
des Ertrages, Besprechen von Bewirtschaf-
tungsmalinahmen (Pflege, Diingung, Inten-
sitat, Pflanzenschutz).

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern

Gemeinde Breitenwang

Mi, 22.05.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Lukas Peer

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

\

ﬂo i.nﬁaﬁimé%£egn:

DEN WERT DER BETRIEBSEIGENEN
FUTTERMITTEL ERKENNEN
UND VERBESSERN

Einflussfaktoren auf Pflanzenbestand und
Futterqualitdt; Der ideale Pflanzenbestand
einer Dauerwiese; Ungrdser und Unkrduter;
Ursachen fiir Fehlentwicklungen im Pflan-
zenbestand; Verbesserungsreserven (Diln-
gung, Nutzung, Nachsaat); Optimaler Tech-
nikeinsatz am Griinland; Vermeidung von
Futterverschmutzung; Futterernte und Kon-
servierung; Qualitatsvorsprung durch Heu-
trocknung; Sinnenbewertung; 1 Stunde wird
als TGD Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern

6524 Kaunertal, Feichten 134, Quellalpin
Do, 24.01.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Lukas Peer

TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortskammervertreter

Herbert Praxmarer, T 0664/2330568

UMWELTGERECHTE UBB
LANDWIRTSCHAFT - SCHULUNG
ZUR UBB MASSNAHME IM OPUL 2015

Fir die Weiterbildung von UBB-Betrieben
(Umweltgerechte,  Biodiversitatsfordernde
Bewirtschaftung) bietet dieser Kurs einen
maBgeschneiderten Themen-Mix. Die Land-
wirtschaft tragt zur Vielfalt der Arten und
Lebensrdume bei: Landschaftselemente,
nachhaltige Flachenbewirtschaftung, fach-
gerechte Dingung. Weitere Themen: Quali-
tatssicherung von Pflanzenbestand, Boden
und Wasser, auch im Lichte von Klimawandel
und Elementarereignissen. Was ist beim Fut-
ter von Biodiversitatsflichen zu beachten?
Zielgruppe: Bewirtschafterlnnen von OPUL-
Betrieben mit UBB Mafinahme, weitere in
diesen Betrieben tatige Personen.

6460 Imst, Brennbichl 53, Agrarzentrum
West

Fr,09.11.2018, 08.30 - 14.00 Uhr,
Registrierung ab 08.00 Uhr méglich, 6 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice oder

BLK Imst, T 0592 92-1111 oder 05 92 92-2100

6460 Imst, Brennbichl 53, Agrarzentrum
West

Fr, 23.11.2018, 08.30 - 14.00 Uhr,
Registrierung ab 08.00 Uhr méglich, 6 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice oder

BLK Imst, T 0592 92-1111 oder 05 92 92-2100

In dieser Schulung werden folgende Inhalte
behandelt: Funktionen und Leistungen der
Grunlandwirtschaft im Berggebiet, Dauer-
wiesenmischungen fiir Trockenlagen, Din-
gung im Griinland - Aktionsprogramm Ni-
trat, Wuhlmausregulierung. AbschlieBend
findet noch ein Praxisteil statt, bei dem tUber
bodenschonende Griinlandtechnik referiert
wird. - 1 TGD-Stunde.

Zielgruppe: Bewirtschafterlnnen von OPUL-
Betrieben mit BIO- oder- UBB MafRnahme,
weitere in diesen Betrieben tatige Personen.

BERGBAUERNTAG,
SCHWERPUNKT GRUNLAND

6094 Axams, Lindenweg 4, Lindensaal

Sa, 13.10.2018, 09.00 Uhr, 6 UE

Trainer/in: Lukas Peer, ABL Ing. Hannes Auer,
Dr. Karl Buchgraber

TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6115 Kolsassberg, Rettenbergstrafle 60,
Jagerhof

Fr, 12.10.2018, 09.00 Uhr, 6 UE

Trainer/in: Lukas Peer, ABL Ing. Hannes Auer,
Dr. Karl Buchgraber

TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6491 Schonwies, Dorf 20, Gemeindeamt
Sa, 27.10.2018, 09.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Lukas Peer, Dr. Karl Buchgraber
TN-Beitrag: € 25,-

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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ABSOLVIEREN

Standortangepasste
Griinlandbewirtschaftung

Betriebe, welche an der OPUL 2015 MaR-
nahme ,Umweltgerechte und biodiversi-
tatsférdernde Bewirtschaftung” teilneh-
men, bendtigen bis spatestens 31.12.2018
fachspezifische Kurse im Mindestausmal3
von 5 Stunden. Dieser Kurs vermittelt
praktische und hilfreiche Informationen
zur zeitgemdaBen Griinlandbewirtschaf-
tung. Der Lebensraum Griinland und
deren Lebewesen werden vorgestellt, so-
wie der Nutzen von Biodiversitatsflachen
sowie Landschaftselementen erklart. Sie
lernen Faktoren, die auf den Pflanzen-
bestand Einfluss haben, kennen und be-
kommen Informationen zum optimalen
Nutzungszeitpunkt und zur bedarfsge-
rechten Diingung. Es wird auch auf die
haufigsten Bewirtschaftungsfehler und
deren Vermeidung eingegangen.

Dauer und Anerkennung

fiir UBB und BIO

Dieser Onlinekurs dauert ca. 120 Minuten
und wird mit 2 Stunden Weiterbildung fiir
die MaBnahme UBB bzw. BIO anerkannt.
Die Teilnahmebestatigung kann nach er-
folgreicher Absolvierung elektronisch he-
runtergeladen werden.

Teilnahmebeitrag
€ 25,- pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

« Melden Sie sich zum gewilinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« lhre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

« Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at
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ACKERBAU
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OPUL-

WEITERBILDUNGS-
VERPFLICHTUNGEN VON ZU
HAUSE AUS ABSOLVIEREN

Biodiversitatsflichen im OPUL 2015 -
Was soll ich anbauen?

Betriebe, welche an der OPUL 2015
MaBnahme ,Umweltgerechte und bio-
diversitatsfordernde Bewirtschaftung”
teilnehmen, missen Biodiversitatsfla-
chen mit mindestens 4 insektenblitigen
Mischungspartnern anlegen. Welche
Pflanzen warum dafiir geeignet sind,
erfahren Sie in diesem Kurs. Weiters er-
fahren Sie Grundlegendes zum Thema
biologische Vielfalt bzw. Biodiversitat.
Praxisorientierte Tipps und Empfehlun-
gen fir die Anlage von Biodiversitats-
flachen sind ebenfalls Bestandteil des
Kurses.

Dauer und Anerkennung

fiir UBB und BIO

Dieser Onlinekurs dauert ca. 60 Minuten
und wird mit 1 Stunde Weiterbildung fir
die MaBnahme UBB bzw. BIO anerkannt.
Die Teilnahmebestatigung kann nach er-
folgreicher Absolvierung elektronisch he-
runtergeladen werden.

Teilnahmebeitrag
€ 20,- pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

- Melden Sie sich zum gewinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

- lhre persénlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

+ Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kdnnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at
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WEITERBILDUNGSVER-
PFLICHTUNGEN VON zZU
HAUSE AUS ABSOLVIEREN

Stickstoff im Ackerbau

Betriebe, welche an der OPUL 2015 Mafnah-
me ,Vorbeugender Grundwasserschutz auf
Ackerflichen” teilnehmen, bendtigen bis
spatestens 31.12.2018 fachspezifische Kurse
im Mindestausmaf3 von 12 Stunden. Fiir ,Um-
weltgerechte und biodiversitatsfordernde
Bewirtschaftung” sind es 5 Stunden. In diesem
Kurs lernen Sie den Stickstoff ndher kennen.
Sie erfahren wichtiges Uber die Bedeutung
von Stickstoff in der Landwirtschaft und die
Regelungen und Standards zur Stickstoffdn-
gung. Anhand von 23 Ackerkulturen erhalten
Sie wertvolle Informationen zur optimalen
Stickstoffversorgung und Diingung der Kul-
turpflanzenbestdnde. Sie konnen interaktiv
schlagspezifische Diingeberechnungen er-
stellen, wo die Hochstmengen nach NAPV,
OPUL-GW und der Wasserrechtsnovelle Stei-
ermark berticksichtigt werden. Praktische
Tipps zur Stickstoffeffizienz, Vermeidung von
negativen Auswirkungen von Stickstoffiiber-
schiissen im Ackerbau runden den Kurs ab.

Dauer und Anerkennung

fiir GW oder UBB

Dieser Onlinekurs dauert je nach gewahlter
Variante 2 oder 3 Stunden und wird folglich
als Weiterbildung fur die MaBnahme GW
oder UBB anerkannt. Die Teilnahmebestati-
gung kann nach erfolgreicher Absolvierung
elektronisch heruntergeladen werden.

Teilnahmebeitrag
€ 25, pro Person - 2 Stunden
€ 30,- pro Person - 3 Stunden

In wenigen Schritten zur Anmeldung

+ Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

N&here Informationen unter
elearning.lfi.at

GARTENBAU

HUGEL-, HOCH- UND KRAUTERBEET -
AUFBRUCH IN EIN NEUES
GARTENZEITALTER

Gartenarbeit und Ergonomie sind kein Ge-
gensatz mehr. Durch diese besonderen For-
men des Gartnerns wird nicht nur der Riicken
geschont, sondern auch das Gemisebeet
vor der Schneckenplage. Hiigel-, Hoch- und
Krauterbeet gewinnen aufgrund der vorteil-
haften Bewirtschaftung immer mehr an Be-
deutung. Dieser Kurs zeigt Ihnen, was diese
Beete zu bieten haben.

Zielgruppe: Alle Interessierten

9942 Obertilliach, Dorf 55, Pfarrheim

Di, 23.04.2019, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Monika Bachlechner

TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Ulrike Mitterdorfer,
T 0664/9218492

HOCHBEET ANLEGEN -
GEWUSST WIE!

Hochbeete sind aus modernen und traditi-
onellen Hausgarten nicht mehr wegzuden-
ken. Vom Baumarkt bis zum Diskonter haben
viele Anbieter teure Bausdtze sowie kiinstli-
che Nahrstoffmischungen im Sortiment. Wir
mochten auf ginstige und einfache Weise
unser selbstgebautes Beet sinnvoll befiillen
und bepflanzen. Neben dem richtigen Fuill-
material wird auch geeignetes Pflanzgut fur
das erste Anbaujahr sowie eine passende
Fruchtfolge fiir die ndchsten Jahre bespro-
chen.

Mitzubringen: Gartenhandschuhe
Zielgruppe: Interessierte, Gartenfreunde

6675 Tannheim, Oberhdfen 2,
Martina's Garten

Fr, 26.04.2019, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Ingeborg Strobl
TN-Beitrag: € 19,-

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

@ as togeljolr
I Tirpler Carten

Ein Buch der etwas anderen Art

Das Vogeljahr im Tiroler Garten

Ab sofort ist dieses besondere Buch zum Preisvon € 16,50 zuz.
Porto beim Verband der Tiroler Obst- und Gartenbauvereine
unter gruenes.tirol@lk-tirol.at oder Tel. 059292-1521 erhaltlich.
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ERDAPFEL SETZEN - ABER RICHTIG!

Zu GroBmutters Zeiten war der Kartoffelan-
bau noch weit verbreitet und eine ernstzu-
nehmende Notwendigkeit fur die ganzjah-
rige Versorgung mit Lebensmitteln. In der
heutigen Zeit ist die Kartoffel im AuBerferner
Garten oder Erdapfelacker teilweise in Ver-
gessenheit geraten. Wir mochten an diesem
Nachmittag den fachgerechten Anbau der
tollen Knolle mit verschiedenen Methoden
erlernen. AuBBerdem werden das Anlegen ei-
nes Erdapfelackers sowie die richtige Sorten-
auswahl besprochen.

Zielgruppe: Interessierte, Gartenfreunde

6675 Tannheim, Oberhéfen 2,
Martina's Garten

Fr, 10.05.2019, 14.00 - 17.20 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Ingeborg Strobl

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

OBSTBAU

ZERTIFIKATSLEHRGANG
AUSBILDUNG ZUM
EDELBRANDSOMMELIER

update
s el

Edelbrand- und Likérproduzenten, Mitar-
beiter in Most- und Buschenschenken und
interessierte Personen eignen sich Wissen
an Uber die Destillatproduktion, Verkostun-
gen und Edelbrandprésentation. Neben der
Vermittlung der Produktionsgrundlagen
wird auch besonderer Wert gelegt auf die
Vermittlung diverser Vermarktungsmog-
lichkeiten von Destillaten, das Auftreten in
der Offentlichkeit bis zur Kultur. Die Absol-
venten werden befahigt, selbstandig Edel-
brandverkostungen zu organisieren und
durchzufihren.

Zielgruppe: Interessierte, Edelbrand- und
Likorproduzentinnen, Mitarbeiterinnen in
Most- und Buschenschenken, Servicemitar-
beiterlnnen Gastronomie

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraB3e 9 / 3. Stock, forum lk
und weitere Veranstaltungsorte

Block 1:21.-23.03.2019,

Block 2: 25.-27.04.2019,

Block 3:02.-04.05.2019,

Block 4: 23.-25.05.2019,

Prifung: 07.06.2019, 128 UE

TN-Beitrag: € 1.950,- (update-Forderung
mdglich)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

SONSTIGES

INFORMATIONSVERANSTALTUNG
ZUM ZERTIFIKATSLEHRGANG
GRUNE KOSMETIK PADAGOGIK

Griine Kosmetik ist eine gesundheitsfor-
dernde Hautpflege auf Basis von Nahrungs-
mitteln, Heilpflanzen und biologischen
Naturprodukten. Im Lehrgang werden den
Teilnehmerlinnen die Grundlagen naturbelas-
sener Hautpflege vermittelt und das Wissen,
diese kompetent im Rahmen von Seminaren
und Projekten zu unterrichten. - Bei der Infor-
mationsveranstaltung werden Details zum
Inhalt und Ablauf des Lehrgangs besprochen.
Zielgruppe: Krauter- und Waldpadagogin-
nen, Bauern/Bauerinnen, Studentinnen und
Absolventinnen der BOKU und Umweltpa-
dagogik, Lehrerlnnen und Erzieherinnen,
Garten- und Naturinteressierte, 6kologisch
bewusste Menschen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do, 07.02.2019, 18.30 Uhr, 2 UE
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1112

Ein Diinger aus der Natur fiir die Natur!

Es ist nicht nur ein Langzeit-
diinger, sondern er zeichnet
sich auch aufgrund der Quell-
fahigkeit durch Wasserspei-
und Bodenlocke-
rung aus. AuBerdem wirkt er
aufgrund des pH-Wertes von
9,4 der Bodenversauerung
entgegen. Durch die Pellets-

cherung

form ist ein gutes Handling
und eine effektive und ge-
naue Dingung moglich. Das
Ausgangsmaterial, die Schaf-
wolle, stammt von gesunden
lebenden Schafen und wurde
nicht behandelt. Pellets spei-
chern das 3-4fache des Ei-
gengewichts an Wasser.

Erhéltlich in den Mengen 600g und 3kg in unserem Shop in der

Wilhelmgreilstral3e 9 in Innsbruck und bei allen Qualitat-Tirol-Gartnern!

— 49 —

TIROLLWOOL

ZERTIFIKATS-

00
LEHRGANG

GRUNE KOSMETIK PADAGOGIK

Gesunde, biologische und frische Lebensmit-
tel sind fiir viele Menschen heute selbstver-
standlich. Naturliche Hautpflege ist daher ein
sinnvoller weiterer Schritt frei nach dem Mot-
to: Lasse nur das an deine Haut, was du auch
essen wiirdest. Im Lehrgang, der 104 Unter-
richtseinheiten (13 Tage) umfasst, werden
die Grundlagen naturbelassener Hautpflege
vermittelt sowie die Kompetenz, das Wissen
im Rahmen von Seminaren und Projekten zu
unterrichten. Neben dem Fachwissen lernen
die Teilnehmenden, Seminare professionell
vorzubereiten, Honorare zu berechnen, Pro-
jekte durchzufiihren und Konzepte mit Ko-
operationspartnern abzustimmen.

Inhalte:

« Grundlagen der Kosmetik, Begriffsbe-
stimmung ,Griine Kosmetik”

» Die heimische Naturlandschaft: Nah-
rung, Hautpflege, Naturapotheke

- Praxiswissen Hautpflege

« Padagogik und Kommunikation

+ Umweltbildung und Projektmanage-
ment,  Personlichkeitsbildung  und
Rechtsgrundlagen

« Abschlussprasentation

Termin:
Der erste Lehrgang in Tirol ist fir das
Friihjahr 2019 geplant.

Information:

Christine Kruckenhauser
T+4359292-1112

E christine.kruckenhauser@lk-tirol.at

HINWEIS ﬁ

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Umwelt und Biolandbau” auf
den Seiten 61 bis 63.

Tiroler Schafwollzentrum
Wilhelm-Greil-StralRe 9, 6020 Innsbruck
T 059292 1865 | E wolle@lk-tirol.at

schaefereibedarf.at
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TIER-
HALTUNG

ALLGEMEINES

TIERTRANSPORT-SCHULUNG

Aufgrund der EU-Verordnung 1/2005
wurde in Osterreich das neue Tiertrans-
portgesetz 2007 erlassen, welches den
Transport von lebenden Tieren wesent-
lich beeinflusst.

Befdahigungsnachweis und Zulassung
als Transportunternehmer

Fir Tiertransporte Giber 65 km (mit Aus-
nahme der Fahrten im Zusammenhang
mit der sommerlichen Weidehaltung un-
abhangig von der km-Grenze) mussen
entsprechend dem neuen Tiertransport-
gesetz ein Befdhigungsnachweis und eine
Zulassung als Transportunternehmer vor-
liegen.

Befahigungsnachweis

Die Ausstellung der Befdhigungsnach-

weise fur Landwirte erfolgt von der Be-

zirkslandwirtschaftskammer, wenn der

Antragsteller

- die Tiertransport-Schulung entspre-
chend der Tiertransport-Ausbildungs-
verordnung aufgrund der §§ 4 Abs. 2,
12 Abs. 2 und 5 des Tiertransportgeset-
zes 2008 (TTG 2007) BGBI. | Nr. 54/2007
Art. |, positiv abgeschlossen hat,

- eine mind. einjahrige einschldagige Er-
fahrung im Umgang mit Tieren glaub-
haft machen kann und

+ nicht wegen Tierqudlerei oder eines
Vergehens gegen ein Tierschutzgesetz
vorbestraft ist.
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Zulassung als Transportunternehmer
fiir Kurzstrecken

Jeder Betrieb, der Tiere Uiber 65 km trans-
portiert, benotigt eine Zulassung als
Transportunternehmer (pro Betrieb nur
eine Zulassung notwendig). Auch wenn
das Fahrzeug nicht im eigenen Besitz
ist, wird eine solche bendtigt. Diese Zu-
lassung erfolgt ausschlieflich durch die
Behorde (Bezirkshauptmannschaft bzw.
Stadtmagistrat).

Bei Transporten tber 65 km ist zumindest
eine Kopie dieser Zulassung mitzufiihren.

Transport von Pferden

Pferdehaltern wird empfohlen, die Schu-
lung zu absolvieren und einen Befahi-
gungsnachweis sowie eine Zulassung als
Transportunternehmer fiir Kurzstrecken
zu beantragen.

Schulungsdauer und Kosten

Die Tiertransport-Schulung dauert 4
Stunden und kostet € 76,~ (inkl. Schu-
lungsunterlagen und Zusendung des Be-
fahigungsnachweises im A4- und Scheck-
kartenformat).

Das LFI Tirol bietet jahrlich einmal im
Frihjahr und einmal im Spatherbst in
Imst, Innsbruck und Worgl Schulungen
an.

Vormerkung bzw. Anmeldung:
LFI-Kundenservice,

Claudia Holzinger
T+4359292-1111
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OPTIMALE WEIDEFUHRUNG
AM HEIM- UND ALMBETRIEB

Weide liefert beste Futterqualitdten zu den
geringsten Kosten, damit das in der Praxis
funktioniert, muss eine Reihe von Faktoren
berlicksichtigt werden. Themen: Potenziale
der Weide aus der Sicht der Futterqualitat;
Optimales Nutzungsstadium des Weidegra-
ses; Vorteile der Weidehaltung; Weidesyste-
me und Weidestrategien; Weidepflege und
Nachsaat; Wasserversorgung; Erganzungs-
futterung. 1 Stunde wird als TGD-Weiterbil-
dung anerkannt.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern

Landeck

Do, 04.04.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Lukas Peer

TN-Beitrag: € 12,-

Anmeldung: Ortsbauerin Nicole Huber,
T 0676/846909246

INFORMATIONSVERANSTALTUNG
BAUKREIS 2018/19

Ein Baukreis bietet die Moglichkeit, das The-
ma Stallbau unter Gleichgesinnten zu disku-
tieren und gemeinsam eine Entscheidung
fir den eigenen Betrieb Schritt fur Schritt
zu entwickeln. Geplant sind ca. 15 Veran-
staltungen u.a. auch einige Exkursionen und
Besichtigungen, hauptsachlich aber Abend-
gesprache mit Fachleuten. Mit dem Start
dieses Baukreises mochten wir alle Leute an-
sprechen, die einen Neu- bzw. Umbau eines
Stalles in den nachsten zwei Jahren planen
und umsetzen.

Zielgruppe: Bauerliche Betriebe, die in den
nachsten Jahren einen Stall um- oder neu
bauen

6306 Soll, Stockach 44,

Gasthof Oberstegen

Do, 11.10.2018, 20.00 - 22.30 Uhr, 1,5 UE
Trainer/in: Dipl-Ing. Jakob Bergmann,
Ing. Dipl.-Pad. Simon Horbiger

Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307



TIERGESUNDHEIT

FRUCHTBARKEIT DER KUH

GESUNDHEITSCHECK
BEIM KLEINEN WIEDERKAUER

Krankheiten erkennen, Normalverhalten, Korper-
konditionsbeurteilung (BCS), Verdauungsbeurtei-
lung, Klauenpflege und Moderhinke. 2 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterlnnen

6600 Lechaschau, Dorfstrafle 2,

Hotel Goldene Rose,

anschlieBend Betrieb der Familie Wex
Di, 23.10.2018, 09.30 - 15.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 30,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

HEILPFLANZEN UND
HAUSMITTEL IM STALL

Viele Bauern klagen (iber Fruchtbarkeitssto-
rungen bei ihren Kiihen. Wie lassen sich diese
vermeiden? Referentin Dr. Elisabeth Stoger
referiert Uber die Anatomie und Physiologie
der Fortpflanzungsorgane und gibt Tipps fir
eine optimierte Brunstbeobachtung. Sie er-
ldutert den Zusammenhang zwischen Néhr-
stoffversorgung und Fruchtbarkeit und gibt
Auskunft, wann eine Hormonbehandlung
Sinn macht. Dieses Seminar wird als TGD-
Weiterbildung im Ausmafl von 2 Stunden
anerkannt. Ebenso 3 BIO-Stunden.
Zielgruppe: Rinderhalterinnen

6534 Serfaus, Dorfbahnstraf3e 30,
Kulturzentrum

Di, 23.10.2018, 20.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: BLK Landeck, T 05 92 92-2500

Was sind Hausmittel? Welche Pflanzen(teile) wer-
den verwendet? Was ist Arzneibuchqualitét? Her-
stellung von Tee und Salben: Was ist zu beachten?
Bewahrte Mittel bei Durchfall, Hautpflege, Verlet-
zungen und Eiterungen, Husten. Rechtliches fir
Landwirte. - 1 Stunde wird als TGD-Weiterbildung
anerkannt sowie 2 Stunden fiir die OPUL-MaB-
nahme Biologische Wirtschaftsweise.
Zielgruppe: Bio-Tierhalterlnnen und Interes-
sierte

6481 St. Leonhard i. P., Enger 171,
Alpenhof

Mi, 06.02.2019, 13.30 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: BLK Imst, T 05 92 92-2100

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 05.02.2019, 13.30 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: BLK Landeck, T 05 92 92-2500

HOMOOPATHIE - 760
ERFAHRUNGSAUSTAUSCH

Impulsreferat zu einem gewliinschten Thema,
Erfahrungen der einzelnen Teilnehmer werden
ausgetauscht, Fallbeispiele durchgesprochen. —
2 Std. werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Rinderhalterinnen, die bereits Erfah-
rungen in der Homdopathie gesammelt haben

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strae 41,
Salvena

Fr, 16.11.2018, 08.30 - 11.50 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Mag. Gerhard Gumhalter
TN-Beitrag: € 35, inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbiihel,

T 05 92 92-2305 oder -2307

HOMOOPATHIE AM 76D
BAUERNHOF - EINFUHRUNG
UND GRUNDLAGEN

Als Einfilhrung werden in der Abendeinheit
die Grundlagen der Homoopathie vermittelt.
Themen wie: Griinder der Homdopathie, was
sind Potenzen, grundsétzliche Moglichkeiten
der Anwendung, was ist eine Stallapotheke
usw. werden an diesem Abend besprochen.
Im Grundkurs werden die Mittel aufgrund
des Krankheitsbildes vorgestellt, die Anwen-
dungsbereiche erkladrt und die Umsetzung in
der Praxis vermittelt. In diesen beiden Einhei-
ten ist auch ausreichend Zeit fiir Diskussio-
nen und Fragen. 2 Std. TGD.

Zielgruppe: Bauerinnen, Bauern, Interessierte

6361 Hopfgarten, Brixentaler Stra3e 41,
Salvena

Di, 06.11.2018, 19.30 - 21.00 Uhr und Do,
15.11.2018, 09.00 - 16.00 Uhr, 9 UE
Trainer/in: Mag. Gerhard Gumbhalter,
Mag.Pharm. Stefan Unterkircher
TN-Beitrag: € 60,— inkl. Unterlagen
Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 05 92 92-2305 oder -2307

HOMOOPATHIE FUR 76D
FORTGESCHRITTENE -

ENTZUNDUNGEN BEI TIEREN VERSTEHEN
UND HOMOOPATHISCH UNTERSTUTZEN

Homoopathie bei Tieren in der Praxis anwen-
den. Haufige Entziindungen homdéopathisch
unterstiitzen: Entziindungen verstehen und
erkennen, Symptome sammeln, Verlauf rich-
tig einschatzen, homoopathische Behand-
lungsempfehlungen, Beispiele: Nabel, Lunge,
Euter, Gelenke. - 2 Stunden werden als TGD-
Weiterbildung angerechnet.

Zielgruppe: Absolventlnnen eines Homdo-
pathie Grundkurses, die bereits Erfahrungen
in diesem Bereich haben
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6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Landw. Landeslehranstalt - Seminarraum
Do, 07.02.2019, 09.00 - 16.30 Uhr, 8 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 45,

Anmeldung: BLK Imst, T 05 92 92-2100

FRUCHTBARKEIT BEIM RIND 6D

Viele Bauern klagen Uber Fruchtbarkeits-
storungen bei ihren Kiihen. Wie lassen sich
diese vermeiden? Referentin Mag. med. vet.
Maria Kroll referiert tiber die Anatomie und
Physiologie der Fortpflanzungsorgane und
gibt Tipps fir eine optimierte Brunstbeob-
achtung. Sie erldautert den Zusammenhang
zwischen Nahrstoffversorgung und Frucht-
barkeit und gibt Auskunft, wann eine Hor-
monbehandlung Sinn macht. Dieses Seminar
wird als TGD-Weiterbildung im Ausmal3 von
2 Stunden anerkannt.

Zielgruppe: Rinderhalterinnen

6600 Breitenwang, Planseestrafle 50,
Alpenhotel Ernberg

Fr, 23.11.2018, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Maria Kroll
TN-Beitrag: € 19,-

Anmeldung: Martina Hosp, LFl Reutte,
T059292-2703

©0
WEITERBILDUNG

MIT DEM TIROLER
TIERGESUNDHEITSDIENST
(TGD)

Neben dem Ausbildungskurs Tiergesund-
heitsdienst Modul 1 und Modul 2 (TGD-
Grundausbildung fiir Arzneimittelanwen-
der / Tageskurs in Kooperation mit dem
Tiroler TGD) bietet das LFI Tirol eine Reihe
von Kursangeboten mit Themen aus dem
Bereich Tiergesundheit (auch Online-
Kurse). Tierhalterinnen und Tierhalter,
welche am Tiergesundheitsdienst teilneh-
men (Betreuungsvertrag mit Hoftierarzt)
finden im Kursprogramm zahlreiche inter-
essante Veranstaltungen, welche auch zur
TGD-Weiterbildung angerechnet werden.
Fir TGD-Teilnehmerlnnen sind vier Wei-
terbildungsstunden innerhalb eines Vier-
Jahres-Zeitraumes vereinbart.

Informationen:
tirol.Ifi.at
www.t-tgd.at
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ERKRANKUNGEN VON 6D
KALBERN - VERMEIDEN -
ERKENNEN - REAGIEREN!

Maria Kréll, eine praktische Tierarztin, wird in
ihrem Vortrag auf typische Erkrankungen von
Kalbern, deren Behandlungsmoglichkeiten
und vor allem auf VorbeugungsmafBnahmen
eingehen, im Besonderen Kalberdurchfall,
Lungen- und Darmentziindungen sowie Na-
belentziindungen. Auch auf die Bedeutung
einer Joghurttranke und deren positiven Ef-
fekt wird eingegangen. 2 Stunden werden als
TGD Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern, Kalbermaster

6600 Breitenwang, Planseestraf3e 50,
Alpenhotel Ernberg

Fr, 25.01.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Maria Kréll
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt - Seminarraum
Mi, 06.02.2019, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: BLK Imst, T 05 92 92-2100

RUND UM DIE GEBURT - 6D
FITTE KUH UND GESUNDES KALB
MIT ALTERNATIVMEDIZIN

Die Geburt stellt sowohl fiir die Kuh als auch fiir
das Kalb eine grof3e Belastung dar. In diesem
Vortrag wird der gesamte Zeitraum vom Tro-
ckenstellen der Kuh bis zur Erstversorgung des
Kalbes abgehandelt. Auch wird tGber mdgliche
Komplikationen bei der Geburt selbst und die
Vermeidung von Stoffwechselerkrankungen
der Kuh referiert. Wie die Alternativmedizin die-
sen Prozess positiv begleiten kann, wird Tierarz-
tin Maria Kroll ausfiihrlich erldutern. 2 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern

6600 Breitenwang, Planseestrafle 50,
Alpenhotel Ernberg

Fr, 23.11.2018, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Maria Kréll
TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T 059292-2703

TIERSIGNALE UND
KRANKHEITSZEICHEN
ERKENNEN UND EINSCHATZEN

TGD

TIERGESUNDHEIT -
KRANKHEITEN FRUHZEITIG
ERKENNEN UND VORBEUGEN

TGD

Unsere Tiere zeigen uns, wie es ihnen geht. Die-
se Signale geben uns Menschen Informationen
Uber die Gesundheit, Krankheit und Wohlbefin-
den der Tiere. Das Erkennen dieser Signale und
das Ableiten eines Handlungsbedarfes werden
anhand von Bildern und Praxisbeispielen erklart.
1 Stunde wird als TGD-Weiterbildung anerkannt
und 2 Stunden als Weiterbildung fiir die OPUL-
MaRnahme Biologische Wirtschaftsweise.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6600 Breitenwang, Planseestraf3e 50,
Alpenhotel Ernberg

Di, 05.02.2019, 09.00 - 11.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stéger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T 059292-2703

FRUHJAHRSAUSTRIEB - 76D
RINDER WEIDEFIT MACHEN
Parasitenkontrolle, Kotbeurteilung, Korperkon-
ditionsbeurteilung (BCS), Grippevorbeugung,
Klauenpflege, Futterumstellung, Fliegenab-
wehr. 2 Stunden werden als TGD-Weiterbil-
dung anerkannt sowie 2 Stunden OPUL-Wei-
terbildung Biologische Wirtschaftsweise.
Zielgruppe: Alle Interessierten

Die Tiergesundheit spielt eine wichtige Rolle
fur die Wirtschaftlichkeit am Hof. Deshalb ist
das Wissen um die Entstehung von Krank-
heiten und wie man vorbeugen kann, von
groBBer Bedeutung. In diesem Vortrag wird
auf hdufige Tierkrankheiten eingegangen und
Moglichkeiten zum Vorbeugen bzw. zur alter-
nativmedizinischen Behandlung (Hausmittel,
Homdopathie) werden vorgestellt. 2 Stunden
werden als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern,

alle Interessierten

6363 Westendorf, Dorfstraf3e 106,
Vitalhotel Schermer - Seminarraum

Mi, 16.01.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Maria Kroll
TN-Beitrag: € 19,- inkl. Unterlagen
Anmeldung: Ortsbduerin Astrid Werlberger
oder Ortsbauernobmann Johann Krall,

T 0664/3514949 oder 0664/4680259

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Umwelt und Biolandbau” auf
den Seiten 60 bis 63.

HINWEIS

rGD. oL

WEITERBILDUNGS-
VERPFLICHTUNGEN
VON ZU HAUSE AUS
ABSOLVIEREN

BiosicherheitsmaBnahmen am
landwirtschaftlichen Betrieb -

Wie schiitze ich meinen Tierbestand
vor Krankheiten?

Tierkrankheiten bedeuten fiir Bauerinnen
und Bauern oft zusatzlichen Arbeitsauf-
wand, hohe Kosten und auch wirtschaft-
liche EinbuBen. Nitzen Sie den TGD-On-
linekurs ,BiosicherheitsmaBnahmen am
landwirtschaftlichen Betrieb — Wie schiitze
ich meinen Tierbestand vor Krankheiten?”,
um sich gezielt liber Krankheitserreger
und deren Ubertragungsméglichkeiten zu
informieren. Denn dann ist es mdglich, ge-
zielte MaBnahmen zur Verhinderung von
Krankheitstibertragungen auf den eigenen
Tierbestand zu setzen und sich selbst und
seinen Tieren viel Arger zu ersparen.

Dauer und Inhalt

Der TGD-Onlinekurs kann in ca. 120 Mi-
nuten orts- und zeitunabhdngig von zu
Hause aus am Computer absolviert wer-
den und vermittelt die wichtigsten theo-
retischen Grundlagen und praktische Hin-
weise zum Thema Biosicherheit.

Anerkennung als
Weiterbildungsveranstaltung TGD

2 Stunden fir alle Tierarten, nach erfolg-
reichem Wissens-Check. Die Teilnahme-
bestatigung kann nach erfolgreicher Ab-
solvierung elektronisch heruntergeladen
werden.

Teilnahmebeitrag
€ 25,- pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

« Melden Sie sich zum gewilinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« lhre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

« Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.Ifi.at



RINDERHALTUNG

GESUNDE EUTER ZAHLEN SICH AUS

Mastitiserkrankung unter dem Blickwinkel
der Wirtschaftlichkeit. 1 Stunde wird als TGD-
Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern

6534 Serfaus, Dorfbahnstrafle 30,
Kulturzentrum - Saal via Claudia Augusta
Di, 26.03.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Stefan Hortnagl
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Marlies Althaler,
T0676/842927356

6522 Kauns, Gemeindesaal

Di, 15.01.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Stefan Hortnagl
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortskammervertreter
Martin Eiterer, T 0676/3201491

OPTIMALE KALBER-
UND JUNGVIEHAUFZUCHT

Eine optimale Kélber- und Jungviehaufzucht
ist Voraussetzung fir eine leistungsstar-
ke Milchkuh. Fehler bei der Fltterung und
Haltung in den ersten beiden Lebensjahren
beeinflussen das spatere Leistungspotenzial
der Milchkuh entscheidend. 2 Stunden wer-
den als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern

6524 Kaunertal, Feichten 134, Quellalpin
Do, 10.01.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortskammervertreter Herbert
Praxmarer, T 0664/2330568

6562 Mathon, Mathoner Strafle 4,
Feuerwehrhalle - Kameradschaftsraum
Do, 21.03.2019, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Jehle,
T 0664/2223848

WEIDEFACHTAGUNG
Weidesysteme und Ergdnzungsfltterung;
Weidepflanzen fir stabile Ertrdge, Diingung
von Weiden; Weideparasiten; Beurteilung
des Pflanzenbestandes; Vorstellung und Be-
sprechung des Weidekonzepts; Begehung
der Weide und Dauerwiesen; Technik zur
Nachsaat und Pflege. Anerkannt als Weiterbil-
dung fiir OPUL-MaBnahme Umweltgerechte
Biodiversitatsfordernde Bewirtschaftung und
Biologische Wirtschaftsweise im Ausmafd von
jeweils 5 Stunden. 1 Stunde wird als TGD Wei-
terbildung angerechnet.

Zielgruppe: Interessierte, Bauerinnen und
Bauern

6380 St. Johann . T., Sperten 14,

Familie Niederstrasser

Do, 02.05.2019, 09.30 - 16.30 Uhr, 6,5 UE
TN-Beitrag: € 40~

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6116 Weer, Dorfstra3e 2, Familie Haim
Fr, 03.05.2019, 09.30 - 16.30 Uhr, 6,5 UE
TN-Beitrag: € 40~

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

LKV ZUSATZMODUL - @

MUTTERKUHHALTUNG

Interpretation betrieblicher Management-
Kennzahlen,  Qualitdtssicherungsprogram-
me in der Fleischproduktion, Betriebsver-
gleiche, Projekte zur Fleischvermarktung,
EDV Anwendungen fiir Mutterkuhhalter,
Gesundheitsmonitoring, Appanwendung in
der Mutterkuhhaltung Klassifizierungs- und
Schlachtdaten. 1 Stunde wird als TGD-, UBB-
und BIO-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Alle rinderhaltenden Betriebe

6380 St.Johannii.T., Anichweg 9,
Schlachthof Huber

Do, 11.10.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Ing. Franz-Josef Auer,

Ing. Christian Ruetz

TN-Beitrag: € 20,— (gefordert, ohne Férderung
€40,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

=
g
s
e
<
v
©)

LKV ZUSATZMODUL -

EUTERMANAGEMENT

Kennzahlen aus den Milchprifergebnis-
sen, Auswertungen der letzten Ergebnisse,
Betriebsrelevante Daten, Anwendung der
richtigen Melktechnik, Melkanlage, Melkhy-
giene - Vollhygieneprogramm (vor allem im
Praxisteil), Erklarung von Melkproblemen,
sowie den Lésungsansatz mit Umsetzung in
der Praxis. 2 Stunden werden als TGD-Wei-
terbildung und 1 Stunde als UBB- und BIO-
Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Alle milchviehhaltenden Betriebe

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West

Mo, 12.11.2018, 09.00 Uhr - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Mag. Toni Osl

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Forderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

9900 Lienz, Josef-Schraffl-StraBe 2,
Bezirkslandwirtschaftskammer

Fr, 09.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: VR Dr. med. vet. Ferdinand Steidl
TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Forderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6200 Strass i. Z., Rotholz 49b,
Samendepotstelle

Do, 15.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Mag. Toni Osl

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Forderung
€38-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

EIGENBESTANDSBESAMERKURS — 16D
4-TAGIG

Inhalt Theorie: Tierzuchtrecht, Anatomie, Be-
samungstechnik, Fruchtbarkeit und Hormo-
ne, Organisation der Besamung, Kontainer-
handhabung, Krankheiten und Tierseuchen,
Grundlagen der Rinderzucht, Vererbungsre-
gel; Praxis an weiblichen Rindern (Samenge-
winnung und -abgabe). 3 Stunden werden
als TGD-Weiterbildung anerkannt.
Zielgruppe: Interessierte Bduerinnen und
Bauern

6200 Strass i. Z., Rotholz 49b,
Samendepotstelle

Start: Fr, 07.12.2018, 09.00 Uhr, 32 UE
Trainer/in: Mag. Stefan Rieser
TN-Beitrag: € 420,-

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG



Bildungsoffensive
HERDENMANAGEMENT

GRUNDMODUL (ideal zu Vereinsversammlungen);
istim LKV Mitgliedsbeitrag inkludiert;

ZUSATZMODULE:

1) Euterseminar (2 Std. TGD-Weiterbildung); 19 Euro
(gefdrdert, ohne Forderung 38 Euro); 1h UBB/ Bio

Il) Fiitterungs- und Fruchtbarkeitsseminar (Stallseminar mit Praxisteil,
2 Std. TGD-Weiterbildung); 25 Euro (geférdert, ohne Férderung 50 Euro); 2h UBB/ Bio

lll) Mutterkuh- und Fleischproduzentenseminar (Praxisteil am Schlachthof,
| Std. TGD-Weiterbildung); 20 Euro (geférdert, ohne Forderung 40 Euro); 1h UBB/Bio

Dauer der Veranstaltung: Grundmodul 3 UE; Zusatzmodule mit je 5 UE
Teilnehmerzahl bei Zusatzmodulen ist auf 15 Personen beschrénkt!
Zielgruppe: LKV Mitglieder

Informationen erhalten Sie, unter www.lkv-tirol.at sowie bei Ihrem
Zuchtwart oder im Biiro des LKV Tirol.

Anmeldung unter Tel. 05 92 92-1846.

Herbstangebot vormerken!

FrauenBauer -

Der Seminartag fur die Frau R e By -



LKV ZUSATZMODUL -

FUTTERUNGS- UND
FRUCHTBARKEITSMANAGEMENT

Wie kann ich meine Herde in Fruchtbarkeit
und Fltterung unterstiitzen? Das Ange-
bot des LKV Spezialmoduls Fiitterung und
Fruchtbarkeit behandelt unter anderem
Themen wie Stoffwechselprobleme der Kuh,
Kennzahlen aus dem LKV Tages-und Jah-
resbericht, optimale Korperkondition der
Kuh, Rechnen einer Futterration, Grundfut-
terbewertung. Das Spezialmodul wird als
Stallseminar, mit Umsetzung der Themen in
der Praxis, durchgefiihrt. 2 Stunden werden
als TGD-, UBB- und BIO-Weiterbildung aner-
kannt.

Zielgruppe: Alle rinderhaltenden Betriebe

Raum Imst, Ort und Lokal werden noch be-
kannt gegeben

Di, 30.10.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner,

Dipl.-Ing. Johann Thurner

TN-Beitrag: € 25— (gefordert, ohne Férderung
€50,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Raum Kitzbiihel, Ort und Lokal werden
noch bekannt gegeben

Mi, 31.10.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner,

Dipl.-Ing. Johann Thurner

TN-Beitrag: € 25, (gefordert, ohne Férderung
€50,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Osttirol, Ort und Lokal werden noch be-
kannt gegeben

Di, 06.11.2018, 09.30 - 13.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner,

Dipl.-Ing. Johann Thurner

TN-Beitrag: € 25, (gefordert, ohne Férderung
€50,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

Raum Schwaz, Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Mi, 07.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner,

Dipl.-Ing. Johann Thurner

TN-Beitrag: € 25, (gefordert, ohne Férderung
€50,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

WELCHE FUTTERQUALITAT 16D
FORDERT DIE MILCHKUH?

Anforderungen des Tieres. Anpassung der
Fltterung an die Leistung. Bedarfswerte:
Nahrstoffe, Mengen- und Spurenelemente,
Vitamine, BetaCarotin. Ubersicht zu den Fut-
terqualitaten in Tirol. Berechnung einer Bei-
spielration (Heu- und Silageration). 1 Stunde
wird als TGD Weiterbildung angerechnet.
Zielgruppe: Milchviehhalterinnen

6542 Pfunds, Stuben 254,
Jungbauernraum

Di, 11.12.2018, 20.00 Uhr, 2 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Ortskammervertreter
Andreas Netzer, T 0664/2128457

e QOO
DER SEMINARTAG
FUR DIE FRAU

Frauen spielen eine fiihrende Rolle in den
landwirtschaftlichen Betrieben Tirols. Sie
sind am Betrieb u.a. mit dem Melken und
der Kalberaufzucht beschaftigt und tragen
somit einen grof3en Teil zum Betriebserfolg
bei. Seminarschwerpunkte sind Melken,
Fltterung, Fruchtbarkeit usw. Es wird auf
Managementfehler eingegangen, welche
Stoffwechselerkrankungen auslésen kon-
nen. Ziel ist es diese Entwicklungen am Be-
trieb frih zu erkennen und vorbeugende
MaBnahmen zu treffen. 2 TGD-, BIO- und
UBB-Stunden.

Zielgruppe: Frauen, die in der Landwirt-
schaft tatig sind

6460 Imst, Brennbichl 53,

Agrarzentrum West

Fr, 16.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dr. Nina Geisler

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Forderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6068 Mils, BundesstraBe 7, Reschenhof
Fr, 19.10.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dr. Nina Geisler

TN-Beitrag: € 19,— (gefordert, ohne Forderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6361 Hopfgarten, Brixentaler StraBle 41,
Salvena

Do, 25.10.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dr. Nina Geisler

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Férderung
€38-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

9907 Tristach, DorfstraBBe 37, Dorfstube
Do, 18.10.2018, 09.30 - 13.30 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dr. Nina Geisler

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Férderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846

6261 Strassi. Z., Nr. 69,

Gasthof-Cafe Zillertal

Do, 08.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Dr. Nina Geisler

TN-Beitrag: € 19,— (gefordert, ohne Férderung
€38,-)

Anmeldung: Evelin Hafele, T 05 92 92-1846
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DEN TAGESBERICHT
RICHTIG BEURTEILEN

Schlechte  Fruchtbarkeitsleistungen  und
Stoffwechselprobleme haben meist ihre Ur-
sache in Futterungsfehlern. Um diese mog-
lichst zu vermeiden, ist eine angepasste Fit-
terung unumganglich.

Ziel des Vortrages ist es, Probleme anhand
des Tagesberichts und der LKV-Online-
Anwendung (KetoMIR) zu erkennen und
diese zu beheben. Fett-, Eiweil- und Harn-
stoffgehalt der Milch sind dabei wichtige
Orientierungshilfen bei der Rationsgestal-
tung.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 22.01.2019, 20.00 Uhr, 2 UE

Trainer/in: BSc Sebastian Ortner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: BLK Landeck, T 05 05 92-2500

Raum Reutte, Ort und Lokal werden noch
bekannt gegeben

Mi, 28.11.2018, 19.30 - 21.10 Uhr, 2 UE
Trainer/in: BSc Sebastian Ortner
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2103

WIE GESTALTE ICH
EINEN RINDER-AUSLAUF?

Der Bau eines Auslaufs wird fiir viele Rinder-
halter immer mehr zum Thema. Damit dies
moglichst effizient gelingt, sind Fragen zur
Auslaufgestaltung im Vorhinein zu klaren.
Dabei bietet sich die Besichtigung von Be-
trieben mit verschiedenen Auslauf-Varianten
an. Die Chancen und Herausforderungen des
jeweiligen Systems werden diskutiert.
Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, die
einen Auslauf planen

Bezirk Kitzbiihel, Ort und Lokal werden
noch bekannt gegeben

Mo, 10.09.2018, 13.00 - 16.30 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Jakob Bergmann,
Dipl.-Ing. Daniel Engl

TN-Beitrag: € 10,

Anmeldung: LFI Kitzbihel,

T 0592 92-2305 oder -2307

Wollen Sie per E-Mail Gber aktuelle LFI-
Veranstaltungen informiert werden?

LFI NEWSLETTER

Dann melden Sie sich auf unserer Home-
page tirol.lfi.at unter Service fir den
LFI-Newsletter an .

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG



LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG

TROCKENSTELLEN OHNE
TROCKENSTELLER -
(WIE) GEHT DAS?

NEUES ZUM
KALBERDURCHFALL -
KRYPTOSPORIDIEN

Ein gesundes Euter ist Voraussetzung fir ein
langes Kuhleben. Oft beginnen Euterent-
ziindungen in der Trockenstehzeit. Im Kurs
werden der Aufbau des Euters und die Pha-
sen des Trockenstellens besprochen. Worauf
man vor dem und beim Trockenstellen ach-
ten sollte. Welche Kiihe haben ein Risiko fur
Euterentziindungen in der Trockenstehzeit?
Wie erkenne ich Risikotiere? Welche Vorbeu-
gemaBnahmen gibt es fiir eine gesunde Tro-
ckenstehzeit?

Zielgruppe: Milchbauerinnen und
Milchbauern

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Do, 13.12.2018, 20.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: BLK Landeck, T 05 92 92-2500

6600 Breitenwang, PlanseestraBle 50,
Alpenhotel Ernberg

Mo, 04.02.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

.
RINDERZUCHT.ﬂnoL

Immer noch ist Durchfall die haufigste Er-
krankung der jungen Kélber. In den letzten 10
Jahren haben sich die Durchfallerreger ver-
andert: lange haben Rota- und Corona-Viren
vorgeherrscht. Nun werden Kryptosporidien
bei iber 50% der Durchfallinfektionen als Ur-
sache nachgewiesen. Was bedeutet dies fir
die Praxis? Managementfehler vermeiden,
Vorbeugung, Biestmilch- und Mineralstoff-
versorgung, Durchfall-Friiherkennung, Sofort-
maBnahmen und Behandlungsmdoglichkei-
ten, Fragenbeantwortung. 2 TGD-Stunden.
Zielgruppe: Biuerinnen und Bauern

6562 Mathon, Mathoner Strafle 4,
Feuerwehrhalle - Kameradschaftsraum
So, 03.02.2019, 20.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: BLK Landeck,

T 0592 92-2500

6500 Landeck, Riefengasse 1, Fachschule
fiir Betriebs- und Haushaltsmanagement
Di, 05.02.2019, 20.00 Uhr, 4 UE

Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: BLK Landeck,

T 0592 92-2500
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6600 Breitenwang, Planseestrafle 50,
Alpenhotel Ernberg

Mo, 04.02.2019, 19.30 - 22.50 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T059292-2703

WEIDEFACHTAGUNG .
Professionelle Weidehaltung - eine Zu-
kunftsstrategie ~ fir  Milchviehbetriebe;
Weideflachenbegehung Weidepflanzen,
Nutzungsstadien, Diingung und Pflege; Be-
ratungsinitiativen der LK zum Thema Kurz-
rasenweide; Anerkannt als Weiterbildung
fir OPUL-MaBnahme Umweltgerechte Bio-
diversitatsfordernde Bewirtschaftung und
Biologische Wirtschaftsweise im Ausmafd von
jeweils 5 Stunden.

Zielgruppe: Weideinteressierte

6416 Obsteig, Wald 5,

Gapp Christine und Leonhard

Fr, 14.09.2018, 09.00 - 14.00 Uhr
Registrierung ab 08.30 Uhr, 6,5 UE
Trainer/in: DI Siegfried Steinberger
TN-Beitrag: € 32,— exkl. Verkdstigung
Anmeldung: LFI-Kundenservice oder

BLK Imst, T 0592 92-1111 oder 05 92 92-2100

GEMEINSAM IN EINE ERFOLGREICHE ZUKUNFT +#1 ==




SCHAF- UND

PFERDEHALTUNG .
SEITENGANGE - ZIEGENHALTUNG
KLASSISCHE ARBEIT AN DER HAND
ZERTIFIKATSLEHRGANG 716 Nach dem Vorbild der alten Reitmeister und PARASITENERKRANKUNGEN 76D
REITPADAGOGISCHE auch heute wiinscht man sich ein physisch BEI SCHAF UND ZIEGE
BETREUUNG und psychisch gesundes Pferd, das durch

Reitpddagoglnnen haben die Kompetenz, Kin-
der verschiedener Altersklassen an den Partner
Pferd gemaR ihrer altersbedingten Besonder-
heiten heranzufiihren. Sie begleiten die Begeg-
nung zwischen Kind und Pferd. Sie erwerben in
dieser Ausbildung padagogische, didaktische
und methodische Kenntnisse und vermitteln
Kindern und Jugendlichen einen positiven Zu-
gang zu Tieren anhand des Mediums Pferd.
Zielgruppe: Bauerliche Familienangehorige
von Urlaub am Bauernhof Betrieben, Baby-
bauernhofen, Reiterbauernhéfen und Einstell-
betrieben; in der Land- und Forstwirtschaft
tatige Personen mit Interesse an kleinkindpa-
dagogischem Fachwissen; Reitpersonal;
update

s tirsl

6212 Maurach a. A., Buchauerstrafle 3,
Kinderhotel Buchau und forum lk

in Innsbruck

ab Fr, 28.09 bis So, 09.12.2018, insgesamt
13 Tage, 09.00-17.00 Uhr, 104 UE
Trainer/in: Ing. Dipl.-Pdd. Wolfgang Paret-
ta, Birgit Hofer, Notburga Haidegger, Sabine
Dell'mour, Sandra Dell'mour

TN-Beitrag: € 1.720,- inkl. Unterlagen und
Erste-Hilfe-Kurs (update-Férderung méglich)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1112

GRIPS® -

GANZHEITLICHE REITPADAGOGIK

Bei der Ganzheitlichen Reitpddagogik nach
Dellmour erhalten Kinder, Jugendliche und
Erwachsene einen positiven Zugang zum
Reiten und zu den Pferden. Das Pferd wird
nicht als Sportgerat angesehen, sondern als
Freund und Partner. Inhalte: Kommunikation,
Grundlagen der Padagogik und Entwicklungs-
psychologie, Erlebnispadagogik, methodisch/
didaktische  Grundprinzipien, Grundlagen
der Pferdeausbildung fiir den spielpadagogi-
schen Einsatz, Marketing/Unternehmenskon-
zept, Prasentation Abschlussarbeit.
Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof Betriebe,
Babybauernhéfe, Reiterbauernhofe, Einstell-
betriebe, Reitpersonal, Pddagoginnen die
Pferde einsetzen.

6212 Maurach am Achensee, Buchauer-
straBBe 3, Kinderhotel Buchau

Semester 1: 18.-23.09.2018, Semester 2: 16.-
20.03. und 06.-07.04.2019, Abschluss: 13.-
14.07.2019 (ndchste Moglichkeit zum Sich-
tungsreiten: 06.09.2018, Buchau), 120 UE
Trainer/in: Sabine Dell'mour, Birgit Hofer,
Sandra Dell'mour

TN-Beitrag: € 2.100,- (update-Forderung
maoglich)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1112

sachgerechte Gymnastizierung bis ins hohe
Alter reitbar ist. Das Pferd gewinnt durch klas-
sische Arbeit an der Hand nicht nur an Balance
und Rittigkeit, sondern auch an Ausstrahlung,
Kraft und Leichtigkeit. Ziel ist ein geschmeidi-
ges, aufmerksames Pferd mit hohem und ak-
tivem Ruicken, das auf feinste Hilfen reagiert.
Zielgruppe: Pferdebesitzerlnnen, Pferdehal-
terlnnen, Pferdeinteressierte, Pferdeziichte-
rinnen

6341 Ebbs, Schlossallee 31, Fohlenhof
Fr-Sa, 15.-16.02.2019, 09.00 - 17.00 Uhr,
16 UE
TN-Beitrag: € 260,- plus € 20,~/Tag/Pferd fiir
eine Einstellbox am Fohlenhof Ebbs
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
@0

GRIPS® -

GANZHEITLICHE REITPADAGOGIK

NACH DELL'MOUR®

Inhalt:

u.--\\ Der Mehrwert des Rei-
/'r% \ ten-Lernens steht im
( \ Vordergrund. Sie erwer-
| GRIT / ben padagogische, di-

\\_...-- daktische und methodi-

sche Kenntnisse fur den

ganzheitlichen Reitansatz und gewinnen
genligend Fachwissen im Umgang mit
dem Pferd, um ein gefahrloses Arbeiten
zu gewadbhrleisten. Es handelt sich dabei
nicht um klassischen Reitunterricht oder
therapeutisches Reiten, sondern um die
Entwicklung von neuen Perspektiven und
das Eingehen auf individuelle Bedirfnisse
der Reitstundenteilnehmerlnnen.
Dauer:
120 Unterrichtseinheiten (15 Tage)
Zielgruppe:
Familienangehérige von Urlaub am Bauern-
hof-Betrieben, Babybauernhdfen, Reiter-
bauernhofen und Einstellbetrieben; in der
Land- und Forstwirtschaft tatige Personen,
die Umgang mit Personen aller Altersgrup-
pen und Pferden haben; Reiterbauernhofe,
FEBS®-Anbieterlnnen, Reitlehrerinnen, Pad-
agoglnnen, die Pferde einsetzen.
Vorkenntnisse:
Fachspezifische Vorkenntnisse sind erfor-
derlich: Reiten der Grundgangarten; siche-
rer, ausbalancierter Sitz; Grundkenntnisse
Longieren. Diese Vorkenntnisse werden
bei einem Sichtungsreiten Gberprift.

Information:

Christine Kruckenhauser
T+4359292-1112

E christine.kruckenhauser@lk-tirol.at

Was ist ein Parasit und welche gibt es? Ihre
Entwicklungszyklen, Symptome am Tier, Di-
agnose im Labor, Behandlungsméglichkei-
ten bzw. Vorbeugung. 2 Stunden werden als
TGD-Weiterbildung anerkannt.

Zielgruppe: Schaf- und Ziegenbauerlnnen

6421 Rietz, KluibenschedIstraBle. 6,
Gemeindesaal

Mi, 06.02.2019, 20.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: BLK Imst, T 05 92 92-2100

GESUNDE LAMMER
UND KITZE.
LAMMERAUSFALLE VERMEIDEN

Haufige Ausfallsursachen in der Aufzucht von
Ldmmern und Kitzen: Clostridien, Parasiten,
Kokzidien. Krankheitssymptome erkennen. Bla-
hungen und Durchfélle vermeiden. Vorbeuge-
mafBnahmen. 2 Stunden werden als TGD-Wei-
terbildung anerkannt sowie 2 Stunden fir die
OPUL-Malnahme Biologische Wirtschaftsweise.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6542 Pfunds, Stuben 254,
Jungbauernraum

Mo, 22.10.2018, 20.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger
TN-Beitrag: € 20,

Anmeldung: BLK Landeck, T 05 05 92-2500
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HERDEN-
MANAGEMENT SCHAFE/ZIEGEN

In der heutigen Zeit wird es immer wichti-
ger die Schaf- und Ziegenherden Uber das
gesamte Jahr optimal zu managen. Auf-
grund der Nachfrage bietet der Landeskon-
trollverband Tirol in Kooperation mit dem
Landlichen Fortbildungsinstitut das Seminar
+Herdenmanagement Schafe/Ziegen” an. In
diesem Seminar werden folgende Schwer-
punkte gesetzt: Wichtige Kennzahlen; Fitte-
rungs- und Fruchtbarkeitsmanagement; Eu-
ter / Milch / Melkhygiene / Krankheiten; Rund
um die Geburt; Weidenmanagement.
Jeweils 3 BIO-, UBB-und TGD-Stunden.
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterlnnen

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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6433 Otz, Schulweg 1, Saal ,Ez”
Sa, 03.11.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19,~ (gefordert, ohne Férderung

€38,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6068 Mils, Bundesstrafe 7, Reschenhof
Sa, 24.11.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19~ (gefordert, ohne Férderung

€38-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6361 Hopfgarten, Brixentaler Strale 41,

Salvena
Sa, 15.12.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Férderung

€38,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6511 Zams, HauptstraBle 52,

Hotel Jagerhof

Sa, 10.11.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19,- (geférdert, ohne Forde-

rung € 38,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

9907 Tristach, DorfstraBe 37, Dorfstube
Sa, 17.11.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19,- (gefordert, ohne Férderung

€38,-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6261 Strass i. Z., Nr. 69,

Gasthof-Cafe Zillertal

Sa, 01.12.2018, 09.00 - 15.00 Uhr, 5 UE
Trainer/in: Mag. Markus Stieldorf

TN-Beitrag: € 19~ (gefordert, ohne Férderung

€38-)
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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DIE WICHTIGSTEN SCHAF-

UND ZIEGENKRANKHEITEN
MIT ALTERNATIVMEDIZIN
VORBEUGEN UND BEHANDELN

Der groB3e Vorteil der Alternativmedizin (vor
allem Homdopathie und Phytotherapie) ist,
dass der Tierbesitzer friihzeitig und selb-
standig agieren kann. In diesem Kurs werden
die Einsatzmoglichkeiten von Alternativme-
dizin bei hdaufigen Erkrankungen der kleinen
Wiederkduer erldutert und diskutiert. Wie
kann man z.B. Geburtsprobleme vorbeugen
und das Muttertier unterstiitzen? Wie kann
ich die Haufigkeit und die Schwere von Lip-
pengrind und anderen typischen Jungtie-
rerkrankungen vermindern? 2 h TGD
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalterinnen

6600 Breitenwang, Planseestrafle 50,
Alpenhotel Ernberg

Fr, 25.01.2019, 19.30 - 22.00 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Mag.med.vet. Maria Kroll
TN-Beitrag: € 20~

Anmeldung: Martina Hosp, LFI Reutte,
T 059292-2703

ALMWIRTSCHAFT

alm-at

Amwirtschaft Osterreich

Osterreichs Berglandwirtschaft wird
stark durch die heimische Almwirt-
schaft geprdagt. Hohe Anspriiche und
sich standig @dndernde Rahmenbedin-
gungen erfordern Flexibilitdt und An-
passungsfahigkeit.

Das bundesweite LFI-Bildungsprojekt
,Bildungsoffensive multifunktionale Alm-
wirtschaft” bietet seit einigen Jahren ge-
meinsam mit den AlImwirtschaftsvereinen
in den Bundesléandern ein bedarfsgerech-
tes und preiswertes Aus- und Weiterbil-
dungsangebot fir Almwirtschaft an.

Die Bildungsveranstaltungen richten sich
vor allem an Almbd&uerinnen, Almbauern
und (zukiinftiges) Almpersonal. Es wird da-
bei sowohl auf die einzelnen Almregionen
als auch auf die unterschiedlichen Produk-
tionsformen Rucksicht genommen.

In einem eigenen Bildungsprogramm fir
Almwirtschaft werden jedes Jahr die Bil-
dungsangebote kompakt zusammenge-
fasst und liegen ab Herbst 2018 wieder
bei den LFls in den Bundeslandern auf.

Weitere Informationen finden Sie auch
unter www.lfi.at bzw. unter
www.almwirtschaft.com
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BILDUNGSOFFENSIVE
ALMWIRTSCHAFT

Dieses LFI-Bildungsprojekt unterstiitzt
jene Menschen, die fiir die Bewirtschaf-
tung der Almen, die Betreuung des Alm-
viehs, aber auch fir die Verarbeitung der
Almmilch verantwortlich sind. Das Kurs-
angebot verbessert das almwirtschaftli-
che Wissen und tragt dazu bei, dass un-
sere Almbetriebe in ihrer Bewirtschaftung
abgesichert werden.
Weiterbildungsangebote reichen vom
Almweidemanagement bis hin zu Grund-
kursen fir Hirten und Almpersonal
(Schwerpunkt Melk- und Sennalmen),
wo auch (Neu-)Einsteigerlnnen auf den
Arbeitseinsatz in der Almwirtschaft gut
vorbereitet werden. Hier gibt es eine gute
Zusammenarbeit mit der Landwirtschaft-
lichen Landeslehranstalt St. Johann i. T. /
Weitau. Auch der Almsenner-Grundkurs
in Rotholz bzw. in der Wildschénau in
Kooperation mit der Hoheren Bundes-
lehr- und Forschungsanstalt Tirol hat sich
bestens bewéhrt.

Information:

Bildungsoffensive Almwirtschaft
Dipl.-Ing. Thomas Lorenz
Brixner Stral3e 1

6020 Innsbruck
T+4359292-1151

E thomas.lorenz@lk-tirol.at

°

ZERTIFIKATS-
LEHRGANG FUR
ALP-/ALMPERSONAL

Der 15-tatige Zertifikatslehrgang fur Alp-/
Almpersonal (120 UE) richtet sich an zu-
kiinftiges AlImpersonal und will die nétige
fachliche Hilfestellung fiir das Leben und
Arbeiten auf Almen vermitteln. Die wich-
tigsten Inhalte, die es fiir einen erfolgrei-
chen Almsommer braucht, sind Teil des
praxisorientierten Lehrganges, die auch
direkt auf Almen abgehalten werden.
Expertinnen vermitteln anschaulich ihre
Fachgebiete, Erfahrungen von Praktike-
rinnen runden das Bild ab. Das LFI Tirol
bietet diesen Zertifikatslehrgang 2019 an.

Vormerkungen von Interessentlnnen
nimmt das LFI-Kundenservice entgegen,
T +43 5 92 92-1111. Uber néhere Details
wird zeitgerecht informiert.
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MAHEN MIT DER SENSE -
ANFANGER

Almanger bzw. Steilflaichen sind oft maschi-
nell nicht mehr zu bewirtschaften und mis-
sen daher von Hand gemdht werden. Das
Sensenmahen erfordert eine spezielle Tech-
nik, die jedoch immer mehr in Vergessenheit
gerat. Ziel dieses Kurses ist es, die alte Tech-
nik des Sensenmahens wieder zu beleben.
Dazu erfahren Sie alles Wissenswerte zum
Aufbau einer Sense, zur richtigen ergonomi-
schen Einstellung, zur Mdhtechnik und zum
Dengeln und Schleifen der Sense.
Zielgruppe: Almbduerinnen und Almbau-
ern, Almpersonal, Landjugend, Interessierte

6111 Volders, Lachhofweg 11, Lachhof
16.05.2019, 08.45 - 14.30, 6 UE

Trainer/in: Paul Strickner

TN-Beitrag: € 25, (gefordert, ohne Férderung
€120-)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

GRUNDKURS FUR HIRTEN
UND ALMPERSONAL
(MELK- UND SENNALMEN)

Gut ausgebildetes Almpersonal ist Grundvor-
aussetzung fir einen erfolgreichen Almsom-
mer! In diesem Kurs werden Anfanger auf
den Arbeitsalltag auf der Alm vorbereitet und
eingeschult. Themen sind die Tierhaltung /
Tiergesundheit, die Melkarbeit in Theorie
und Praxis inklusive Anlagenwartung und
Melkhygiene. Ebenso stehen der Umgang
mit Tieren und Klauenpflege auf dem Pro-
gramm. 4 Stunden Weiterbildung fiir OPUL
Alpung- und Behirtung.

Zielgruppe: (Zukinftiges) Almpersonal, das
keine bzw. wenig Erfahrung im Bereich Alm-
wirtschaft hat

6380 St. Johann i. T./Weitau, Innsbrucker
StraBle 77, Landw. Landeslehranstalt

Mai 2019, 08.30 - 17.00 Uhr, 5 Tage (ein
Tag auf Almbetrieb), 40 UE

Trainer/in: Mag. Toni Osl, Dipl.-Ing. Peter
Altenberger, Josef Mallaun

TN-Beitrag: € 200,- (gefordert, ohne Forderung
€800,-)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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ALMSENNER-GRUNDKURS @

Achttdgiger Kurs vor der Almsaison: Erster Teil
in Rotholz, wo von der Hoheren Bundeslehr-
und Forschungsanstalt (HBLFA) Basiswissen
mit den Schwerpunkten Mikrobiologie, Hygi-
ene, Ansatz von Sauermilchprodukten, Her-
stellung von Butter, Schnittkdse und Berg-
kdse (HACCP-Konzepte, Qualitdtskontrollen)
vermittelt wird.

Im zweiten Teil geht es um die wichtigsten
Fertigkeiten unter Almbedingungen. Erfah-
rene Almkaser erlautern Startphase, Erfolgs-
faktoren und Verfahrensweisen der Almsen-
nerei.

Zielgruppe: Interessierte, Direktvermarkter-
Innen, Almpersonal, Sennerlnnen

6200 Strass i. Z., Rotholz 50a, HBLFA Tirol
Teil 1: Mo, 08.04. - Fr, 12.04.2019,

08.30 - 17.00 Uhr, HBLFA Tirol, Rotholz;
2.Teil: Mi, 01.05. - Fr, 03.05.2019,
Wildschénau, Almsennerei der
Schonangeralm, 58 UE

Trainer/in: Expertinnen der HBLFA und
Johann Schénauer

TN-Beitrag: € 300,- (gefordert, ohne Férderung
€1.400,-)

Anmeldung: LFl-Kundenservice,
T059292-1111

MILCHVERARBEITUNGSKURS @
FUR ALMSENNER/INNEN
(FORTGESCHRITTENE)

Beim zweitdgigen Kurs wird die Milchverar-
beitung auf der Alm fokussiert.

In praktischen sowie auch theoretischen Tei-
len werden die wichtigsten Voraussetzungen
fur gelungene Almprodukte behandelt. Beim
Kurs werden verschiedene Sorten Schnittka-
se sowie auch Graukase und Butter herge-
stellt.

Ebenso sind die Kulturenherstellung und Hy-
gieneanforderungen Themen beim Kurs. Ziel
ist es, bereits vorhandene Kenntnisse aufzu-
frischen, um sich fiir die kommende Almsai-
son zu rusten.

Zielgruppe: Almsennerlnnen der bevorste-
henden Almperiode; Grundwissen/Erfahrung
in der Milchverarbeitung ist vorhanden

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt

April / Mai 2019, 08.00 - 16.00 Uhr, 16 UE
Trainer/in: DI Thomas Moritz

TN-Beitrag: € 50,— (gefordert, ohne Forderung
€220,-)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Umwelt und Biolandbau” auf
den Seiten 61 bis 63.

HINWEIS

ALPUNG UND °

BEHIRTUNG -
WEITERBILDUNGS-
VERPFLICHTUNGEN
VON ZU HAUSE AUS
ABSOLVIEREN
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Grundlagen einer professionellen
Almbewirtschaftung

Dieser Kurs vermittelt Wissenswertes und
praxisorientierte Tipps fiir eine professio-
nelle Almbewirtschaftung. Weiters wer-
den die grundlegenden Zusammenhan-
gen zwischen der Bewirtschaftung von
Almflachen und ihre Auswirkung auf die
Biodiversitat dargestellt.

Dauer und Anerkennung

fiir Alpung und Behirtung und TGD
Dieser Onlinekurs dauert ca. 120 Minuten
und wird mit 2 Stunden fir die Weiter-
bildungsverpflichtung in der OPUL-MaR-
nahme ,Alpung und Behirtung” und mit
1 Stunde TGD Weiterbildung anerkannt.
Die Teilnahmebestatigung kann nach er-
folgreicher Absolvierung elektronisch he-
runtergeladen werden.

Teilnahmebeitrag
€ 25,- pro Person

In wenigen Schritten zur Anmeldung

« Melden Sie sich zum gewiinschten
Kurs auf www.lfi.at, telefonisch unter
T 05 92 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

« |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

« Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at

.Der gro3e Nutzen des Onlinekurses besteht
darin, dass Bduerinnen und Bauern eine
verpflichtende Weiterbildung zu Hause und
zeitlich ungebunden absolvieren kénnen.”

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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HOLZWIRTSCHAFT

MOTORSAGENKURS FUR FRAUEN

Der Kurs richtet sich speziell an interessier-
te Frauen an, die bei der Aufarbeitung des
eigenen Brennholzes selber tdtig werden
wollen.

Es sind keine Vorkenntnisse erforderlich. Der
richtige Umgang mit der Motorsiage und die
Einhaltung der Sicherheitsvorschriften wird
erklart. Nach einer theoretischen Einfiih-
rung am Vormittag wird die Anwendung
des Gelernten am Nachmittag in der Praxis
geibt.

In der besonderen Atmosphare unter
Gleichgesinnten lernst du den sicheren Um-
gang mit der Motorsage.

Zielgruppe: Frauen, die mit der Motorsage
sicher arbeiten wollen

6200 Rotholz, Nr. 46,

Landw. Landeslehranstalt -
Forstwerkstatte

Sa, 19.01.2019, 09.00 -16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Franz Bucher

TN-Beitrag: € 110,-

Personliche Schutzausriistung mitbringen!
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

ARBEITSTECHNIK FUR HOBBYHOLZER

Der richtige Umgang mit der Motorsage und
die Einhaltung der Sicherheitsvorschriften
wird erklart.

Nach einer theoretischen Einfilhrung wird
die Anwendung des Gelernten in der Praxis
gelibt. Begrenzte Teilnehmerzahl.
Zielgruppe: Hobbyanwenderlnnen

6200 Rotholz, Nr. 46,

Landw. Landeslehranstalt -
Forstwerkstatte

Sa, 24.11.2018, 09.00 -16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Franz Bucher

TN-Beitrag: € 110,-

Personliche Schutzausriistung mitbringen!
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

PROFESSIONELLE
MOTORSAGENWARTUNG

Komplette Wartung der Motorsage vom Luft-
filter-Reinigen bis Kettenschleifen.
Zielgruppe: Alle interessierten Bauern und
Béuerinnen, alle die Holz aufarbeiten

6200 Rotholz, Nr. 46,

Landw. Landeslehranstalt -
Forstwerkstatte

Sa, 16.02.2019, 09.00 -16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Franz Bucher

TN-Beitrag: € 110,-

Personliche Schutzausriistung mitbringen!
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T0592921111

{&} Maschinenring

FUR EINEN STABILEN WALD -
STAMMZAHLREDUKTION BZW.
DICKUNGSPFLEGE UND
DURCHFORSTUNGSAUSZEIGE

Unter Anleitung von Fachleuten wird im
Wald Dickungspflege und Durchforstung
durchgefiihrt.

Mitzubringen: Personliche Schutzausriistung.
Zielgruppe: Bauern, Bauerinnen, Waldbesit-
zerlnnen, Schldagerungsunternehmer, Bauer-
nakkordantlnnen

6200 Rotholz, Nr. 46,

Landw. Landeslehranstalt

Sa, 12.01.2018, 09.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Franz Bucher

TN-Beitrag: € 110,-

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111
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UMWELT
UND BIOLANDBAU

KOOPERATIONSPARTNER
FUR VERANSTALTUNGEN
IN DIESEM KAPITEL

I I( Landwirtschaftskammer
Tirol

Die BIO AUSTRIA-Veranstaltun-
gen werden anerkannt fiir die

jahrliche OPUL-Weiterbildung

und ebenfalls als Umstellungs-
kurs fur den biologischen Landbau (Min-
destdauer 15 Stunden, Kursstunden von
verschiedenen Kursen koénnen addiert
werden, maximal 5 Stunden in Form von
Exkursionen). Beratung und Bildung bei
BIO AUSTRIA ist qualitatsgesichert nach
1SO 9001:2015 (Reg.-Nr.: Q06891116).

BIO-STALLBAUTAG
Stallum- und neubau kostengtinstig, tierge-
recht, komfortabel. Auslauf: Standortwahl,
Gestaltung und GroBe. Entmistungsmog-
lichkeiten mit Vor- und Nachteilen (Technik,
Diingerart, Lagerstétte). Tierschutzgesetz,
Stallklima, Férderméglichkeiten.

1 TGD- und 5 OPUL-BIO-Stunden.
Zielgruppe: Bio-Betriebe, die einen Stallum-
bau planen

6175 Unterperfuss, Hnr. 24, Gasthof Inntal
Sa, 02.02.2019, 09.00 Uhr, 6 UE

Trainer/in: Lukas Peer, Ing. Eduard Zentner,
Dipl.-Ing. Alfred Pollinger, Dipl.-Ing. Daniel
Engl

TN-Beitrag: € 25~ (unterstiitzt durch das
Bioreferat der LK Tirol)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

DAS EIGENE

00
GRUNLANDPOTENTIAL -

AUSNUTZEN STANDORTANGEPASSTE
DUNGUNG UND BEWIRTSCHAFTUNG

CHANCEN IM UMWELTPROGRAMM

Das Umweltprogramm ,OPUL" bietet be-
triebsabhangig Chancen, die hdufig unge-
nutzt bleiben. Unter anderem werden im
Bezirk Kitzbuhel viele Naturschutzflichen
bewirtschaftet, ohne Teilnahme an der
Naturschutz-MaBnahme. In diesem Vortrag
wird auf Mdéglichkeiten im derzeitigen Um-
weltprogramm, in Hinblick auf WF und Mo-
nitoring, sowie einen Ausblick, eingegangen.
Zielgruppe: Teilnehmerinnen am OPUL-Pro-
gramm 2015

Bezirk Kitzbiihel

Janner / Februar 2019, 2 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Jakob Bergmann,
Christian Gasteiger, Ing. Franz Eberharter
TN-Beitrag: € 12,

Anmeldung: LFI Kitzbiihel,

T 05 92 92-2305 oder -2307

Das eigene Diingepotential erkennen und
ausnutzen; standort- und bestandesange-
passte Dingung und Bewirtschaftung; ab-
gestufter Wiesenbau. (5 OPUL-BIO-Stunden)
Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Griinland

6361 Hopfgarten,

Brixentaler StraBBe 41, Salvena

Fr, 25.01.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Markus Danner

TN-Beitrag: € 90,- (gefordert, ohne Forderung
€ 220,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€60,

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

HOCHWERTIGES
BIO-RINDFLEISCH

AUS GRUNDFUTTER ERZEUGEN

Einflussfaktoren auf die Fleischqualitat; Rassen-
spezifika; Rationsgestaltung in den jeweiligen
Mastabschnitten. (5 OPUL-BIO-Stunden)
Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Rinderhaltung bzw. Interessierte an der
Fleischproduktion

6372 Oberndorfi. T.,

Josef-Hager-StraBle 137, Dorfwirt

Di, 11.12.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Margit Velik

TN-Beitrag: € 90,— (gefordert, ohne Forderung
€ 220,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€60,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

| ©00
OPUL- -

WEITERBILDUNGSPFLICHT

UBB und BIO-Betriebe ohne OPUL-
Weiterbildung miissen diese noch 2018
nachholen!

Ab 1.1.2019 starten dazu Betriebskontrol-
len durch die Agrarmarkt Austria (AMA).
Betriebe des laufenden Umweltprogram-
mes OPUL 2015 mit OPUL-MaBnahmen
UBB (umweltgerechte biodiversitétsfor-
dernde Bewirtschaftung) bzw. BIO (biolo-
gische Wirtschaftsweise) missen 5 Stun-
den OPUL-Weiterbildung nachweisen.
Zum Nachweis, dass eine maB3geblich im
Betrieb tatige Person 5 Stunden Weiterbil-
dung absolviert hat, ist eine Kursbesuchs-
bestdtigung bei der Betriebskontrolle
vorzulegen.

Fir die restlichen Monate des Jahres 2018
wurden noch Weiterbildungsveranstal-
tungen organisiert.

Die Kurstermine und die entsprechenden
OPUL-Anrechnungen kénnen am ein-
fachsten auf der LFI-Homepage tirol.Ifi.at.
gefunden werden.

Tipp: Unter den Meniipunkten ,Erweiter-
te Suche” / ,Anrechenbarkeiten”/ ,OPUL-
UBB” oder ,OPUL-BIO” liefert dann das
Anklicken der ,Suche” die vorhandenen
Kursangebote (inkl. Online-Kurse).

Es wird empfohlen, einen passenden Kurs
auszuwahlen und sich (ber das LFI- Kunden-
service, T+43 592 92-1111 anzumelden.

Falls Sie sich fiir einen Onlinekurs zur Ab-
solvierung lhrer OPUL-Weiterbildungs-
pflicht entscheiden, miissen Sie sich bis
spatestens 12.12.2018 angemeldet
haben. Es gilt zu beachten, dass Sie dann
eigenverantwortlich die Teilnahmebesta-
tigung bis 31.12.2018 ausgedruckt haben
mussen.

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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PFLICHTUNGEN VON 2ZU
HAUSE AUS ABSOLVIEREN

Betriebsmittelbeschaffung

im Biolandbau

Betriebe, welche an der OPUL 2015 MaR-
nahme ,Biologische Wirtschaftsweise”
teilnehmen, bendtigen bis spatestens
31.12.2018 fachspezifische Kurse im Min-
destausmall von 5 Stunden. In diesem
Kurs lernen Sie die Regelungen bei Be-
schaffung von Betriebsmitteln im bio-
logischen Landbau ndher kennen. Sie
erfahren grundlegendes Uber die Bio-Ver-
ordnung, Kontrollvertrag und Umstellung
sowie Aufzeichnungen und Kontrolle. Im
Lernkapitel Pflanzenbau werden die Diin-
gung, das Saatgut und der Pflanzenschutz
behandelt. Weiters wird die MalBnahme
,Biologische Wirtschaftsweise im OPUL
2015 erldutert. Tierhaltende Betriebe er-
fahren zusatzlich Wichtiges zu Einstreu-
materialien und Zusatzen, Futtermittel,
Futter aus Flachenzugdngen, Tierbehand-
lungen, Tierzu- und -verkaufe.

Dauer und Anerkennung fiir BIO

Der Onlinekurs dauert fir Ackerbaubetrie-
be ca. 60 Minuten und wird mit 1 Stunde
Weiterbildung fiir die MaBnahme BIO an-
erkannt. Fir tierhaltende Betriebe dauert
der Onlinekurs ca. 120 Minuten und wird
mit 2 Stunden Weiterbildung fiir die Maf3-
nahme BIO anerkannt. Die Teilnahme-
bestatigung kann nach erfolgreicher Ab-
solvierung elektronisch heruntergeladen
werden.

Teilnahmebeitrag
€ 20,~ pro Person - Variante Ackerbau 1 h
€ 25,- pro Person - Variante Tierhalter 2 h

In wenigen Schritten zur Anmeldung

» Melden Sie sich zum gewilnschten
Kurs auf www.Ifi.at, telefonisch unter
T +43 592 92-1111 bzw. per E-Mail an
E Ifi-kundenservice@lk-tirol.at an.

- |hre personlichen Zugangsdaten wer-
den lhnen nach Freischaltung des Kur-
ses per E-Mail zugesendet.

- Sie haben nun Zugang auf die Lern-
plattform e.lfi.at und kdénnen den ge-
buchten Kurs innerhalb 1 Jahres belie-
big oft absolvieren.

Nahere Informationen unter
elearning.lfi.at

UMGANG MIT RINDERN - @
GEFAHREN REDUZIEREN
Gefahrenpotentiale erkennen und einschat-
zen. Korpersprache von Rindern verstehen;
risikoarme Tierflihrung im Stall und auf der
Weide.

Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Rinderhaltung bzw. Interessierte an der
Rinderhaltung

6143 Matrei a. Br., Hnr. 36,

Gasthof Lamm

Di, 05.03.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Christoph Mairinger
TN-Beitrag: € 15~

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

6250 Kundl, Méslbichl 1,

Gasthaus Moslbichl

Mi, 06.03.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Christoph Mairinger
TN-Beitrag: € 15,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

9951 Ainet, Hnr. 143,

Gasthaus Bad Weiherburg

Do, 07.03.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Christoph Mairinger
TN-Beitrag: € 15,

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Bio-Buttermilch

WEIDE AUF STEILFLACHEN

Bodenschonendes Weiden auf Hanglagen;
Umsetzung Weiderichtlinie fiir BIO AUSTRIA-
Betriebe; Nutzen des Weidepotentials; Opti-
mierung des Weidesystems und des Griin-
landbestandes. (3 OPUL-BIO-Stunden)
Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe,
die bereits weiden oder mit Weide beginnen
mochten

6361 Hopfgarten, Brixentaler Straf3e 41,
Salvena

Mi, 21.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Remo Petermann

TN-Beitrag: € 45,- (gefordert, ohne Forderung
€ 150,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€30,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

6460 Imst, Meraner Straf3e 6,

Landw. Landeslehranstalt

Do, 22.11.2018, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Remo Petermann

TN-Beitrag: € 45,- (gefordert, ohne Forderung
€ 150,-), fir Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€30,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Das Beste
vom Berg

Die ErlebnisSennerei Zillertal fiillt diese
Bio-Buttermilch ab. Die Milch stammt
von Zillertaler Bio-Bauern. Fiir die Pro-
duktion wird ausschliefSlich Bio-Heumilch
verwendet. Das Giitesiegel ,,Qualitdt Tirol“
garantiert den Tiroler Ursprung.

biovomberg.at 1}




NATURSCHUTZ UND
BIODIVERSITAT
AM BIOHOF

GRUNDKURS
OKOLOGISCHE
BIENENHALTUNG
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Es ist lhnen ein Anliegen, aktiven Natur-
schutz auf lhrem landwirtschaftlichen Be-
trieb zu betreiben. Sie haben schon einiges
probiert, trotzdem meinen Sie, dass es noch
ungenutzte Moglichkeiten gibt.

Doch wie konnen Sie dieses Potenzial he-
ben? Welche MaBnahmen passen fir Ihren
Betrieb? - Theorieteil und Betriebsbesichti-
gung sowie Flachenbegehung in Lans bzw.
Sistrans. (3 OPUL-BIO-Stunden)

Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern

6072 Lans, DorfstraB3e 9,

Treffpunkt Isserwirt,

inkl. Betriebsbesichtigung und Fldchen-
begehung am Hanneslerhof:

Renate Triendl, Oberdorf 26, 6073 Sistrans
Di, 21.05.2019, 09.00 - 13.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Mag. Brigitte Oberweger,

DI (FH) Stefanie Suchy

TN-Beitrag: € 45,- (gefordert, ohne Férderung
€ 150,-), fir Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€30,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

| 4
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AUSTRIA

BIO AUSTRIA Tirol
Wilhelm-Greil-Str. 9
6020 Innsbruck
tirol@bio-austria.at
+43 512'572°993

+BIO AU

4 Der starke Verband der Bi

In diesem Kurs geht es um Grundlagen der
Bio-Bienenhaltung laut EU-Bio-Verord-
nung und nach BIO AUSTRIA-Richtlinien.
Weitere Schwerpunkte sind die Hal-
tungsbedingungen, Bienenwachs, Pro-
duktauslobung, Voraussetzungen und
Vorgangsweise zur Zertifizierung der Bio-
Bienenhaltung.

Ein ausflhrliches Skript wird zur Verfu-
gung gestellt. (5 OPUL-BIO-Stunden)
Zielgruppe: Interessierte Bauerinnen und
Bauern, Imkerlnnen

6300 Worgl, Egerndorf 6,
Bezirkslandwirtschaftskammer -
Schulungsraum Erdgeschof3

Sa, 10.11.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Bernhard Bichler

TN-Beitrag: € 90,~ (gefordert, ohne Forde-
rung € 220,-), fir Mitglieder von BIO AUSTRIA
Tirol € 60,—

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

9951 Ainet, Hnr. 143,

Gasthaus Bad Weiherburg

Sa, 02.03.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Bernhard Bichler

TN-Beitrag: € 90,— (gefordert, ohne Forderung
€ 220,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€60,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

TRIA Tirol

e A

Fir eine qualitative Weiterentwicklung der biologischen Landwirtschaft bieten wir:

Beratung zu verschiedenen Themen der Biolandwirtschaft
zukunftsorientierte Bildungsangebote und Weiterbildungsmaoglichkeiten
UnterstUtzung bei der Umsetzung des BIO AUSTRIA Standards -

Information von Konsumentlinnen (ber die Vorziige von Bioprodukten &
Leistungen der Biolandwirtschaft

Mitgestaltung der Rahmenbedingungen durch Interessensvertretung

obauerinnen & Biobauer

- ]

DIREKTVERMARKTUNG IN

DER BIO-LANDWIRTSCHAFT -
LEBENSMITTELKONTROLLE
UND PRODUKTPREISKALKULATION

Lebensmittelkontrolle: Wie lduft eine Lebensmittel-
kontrolle ab? Welche Unterlagen und Aufzeichnun-
gen sind zu fiihren und bei einer Lebensmittelkon-
trolle vorzulegen? Produktpreiskalkulation: Einen
wesentlichen Einfluss auf den Betriebserfolg hat die
Gestaltung der Produktpreise. Veranschaulichung
durch beispielhafte Kalkulationen von verschiede-
nen Bio-Produkten - je nach Interessen der Teil-
nehmerlnnen. Gemne betriebseigene Zahlen fiir die
Berechnungen mitbringen! (5 OPUL-BIO-Stunden)
Zielgruppe: Direktvermarkterinnen und Interes-
sierte

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraB3e 9 / 3. Stock, forum lk
Mi, 20.02.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in:DIStefanRettner,GeraldEmbacher
TN-Beitrag: € 90,- (gefordert, ohne Forderung €
220-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,—
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

BIO-GEMUSE FELDTAG
IN OSTTIROL
Bio-Gemuseberaterin Alexandra Depisch ver-
mittelt direkt am Acker/Feld Wissen rund um
die Besonderheiten des Bio-Gemiisebaues
und beantwortet Fragen zu folgenden The-
men: Boden, Bodenbearbeitung. Fruchtfol-
ge. Dingung. Beikrautregulierung. Schad-
lingsmanagement. Tipps zur Kulturfiihrung.
(3 OPUL-BIO-Stunden)

Zielgruppe: Am Bio-Gemiisebau interessierte
Béuerinnen und Bauern

9900 Lienz, Josef-Miiller-Strafle 1,
Treffpunkt Landw. Landeslehranstalt

Di, 28.05.2019, 13.00 - 17.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Alexandra Depisch

TN-Beitrag: € 45,- (gefordert, ohne Forderung €
150,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 30,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

LANDWIRTSCHAFT, UMWELT UND UNTERNEHMENSFUHRUNG
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BIO-MILCHVIEHTAG
Alle Aspekte der Bio-Milchproduktion wie
Grundsatze der biologischen Milchproduk-
tion, Fltterung, Leistungsgrenzen, Richtlini-
en, Wirtschaftlichkeit etc. werden bei dieser
Veranstaltung behandelt. Interessierte Bio-
Milchbauern und die es werden wollen, sind
herzlich eingeladen. (5 OPUL-BIO-Stunden
und 1 TGD-Stunde)

Zielgruppe: Milchviehbetriebe

6361 Hopfgarten,

Brixentaler StraBe 41, Salvena
Fr,30.11.2018, 09.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Lukas Peer,

Priv.-Doz. Dr. Andreas Steinwidder
TN-Beitrag: € 26,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

PRODUKTIONSABFALLE -
EINE LAST ODER EIN GESCHAFT —
MOGLICHKEITEN ZUR VERMEIDUNG

UND VERWERTUNG

interreg Hintergriinde &

il Informationen Uber die
gesamte  Wertschop-

fungskette betrachtet. Beantwortung der
Fragen, was, wo, warum und wieviel anfallt
und die daraus folgenden 6kologische und
okonomische Konsequenzen. Die bekannten
Ausschussgriinde am Feld, am Betrieb und
im Verkauf werden am eigenen Betrieb re-
flektiert, potentielle Problemfelder und még-
liche Verbesserungsvorschlage erarbeitet.
Best-practice-Betriebe und deren LOsungs-
ansdtze fir Vermeidung bzw. Verarbeitung
vorgestellt und diskutiert.

Zielgruppe: Interessierte Landwirtinnen al-
ler Produktionssparten

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do, 22.11.2018, 13.30 - 16.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: €17,

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

Regionalitat starkt das Vertrauen.

FUTTERUNG UND

@000
TIERGESUNDHEIT IN

DER BIOLOGISCHEN SCHAFHALTUNG

FUTTERUNG UND

©000
TIERGESUNDHEIT IN

DER BIOLOGISCHEN ZIEGENHALTUNG

Grundfutterbasierte Fitterung; Effiziente Ladm-
mermast; Das eigene Futterpotential ausnutzen;
Parasiten und Krankheiten in der Schafhaltung.
(5 OPUL-BIO-Stunden und 2 TGD-Stunden)

Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe mit
Schafhaltung bzw. Interesse an der Schafhaltung

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt

Mo, 29.10.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger,
Andreas Kern

TN-Beitrag: € 90— (gefordert, ohne Férderung €
220,-), fiir Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

9951 Ainet, Hnr. 143,

Gasthaus Bad Weiherburg

Mi, 31.10.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger,
Andreas Kern

TN-Beitrag: € 90— (gefordert, ohne Forderung €
220,-), furr Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

AUSLAUFGESTALTUNG

IN DER BIOLOGISCHEN
GEFLUGELHALTUNG

Biokonforme Auslaufgestaltung; Foérderung
der Biodiversitat und Artenvielfalt im Auslauf;
Haltungsanforderung von Gefliigel; Tierwohl
in der Gefligelhaltung; Betriebsbesichtigung.
(5 OPUL-BIO-Stunden und 2 TGD-Stunden)
Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe mit
Geflligelhaltung bzw. Interesse an der Bio-
Gefliigelhaltung

6250 Kundl, Méslbichl 1,

Gasthaus Moslbichl

Mi, 23.01.2019, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Gerald Peterseil

TN-Beitrag: € 90,- (gefordert, ohne Forderung €
220,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,-
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,

T 0512/572993

Gute Griinde dem regionalen Zertifizierungsservice der

BIKO Tirol zu vertrauen.

-
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Grundfutterbasierte Futterung; Effiziente
Fltterung von Milchziegen; Milchinhaltsstof-
fe verstehen und MaBnahmen ableiten; Para-
siten und Krankheiten in der Ziegenhaltung.
(5 OPUL-BIO-Stunden und 2 TGD-Stunden)
Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Milchziegenhaltung bzw. Interesse an
der Ziegenhaltung

6361 Hopfgarten,

Brixentaler Stra3e 41, Salvena

Di, 30.10.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Tzt. Dr. Elisabeth Stoger,
Andreas Kern

TN-Beitrag: € 90,- (gefordert, ohne Forderung
€ 220,-), fur Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol
€60,-

Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

STALLUMBAU FUR
BIO-BETRIEBE
Viele Betriebe mit Kombinationshaltung von
Milchkiihen stehen vor der Herausforde-
rung, den bestehenden Stall entsprechend
der heutigen Anforderungen anzupassen.
Es gibt einfache und finanziell vertretbare
Umbaulésungen. Dieser Kurs soll Moglichkei-
ten aufzeigen, wie aus alten Anbindestallen
zukunftstaugliche Losungen entstehen kon-
nen. (5 OPUL-BIO-Stunden)

Zielgruppe: Landwirtschaftliche Betriebe
mit Kombinationshaltung, die einen Stallum-
bau planen

9951 Ainet, Hnr. 143,

Gasthaus Bad Weiherburg

Di, 13.11.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Daniel Engl
TN-Beitrag: € 90, (gefordert, ohne Férderung €
220,-), fir Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,-
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

6341 Ebbs WildbichlerstraBle 19,
Salitererstube

Mi, 14.11.2018, 10.00 - 16.00 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Dipl.-Ing. Daniel Engl
TN-Beitrag: € 90,- (gefordert, ohne Férderung €
220,-), fir Mitglieder von BIO AUSTRIA Tirol € 60,~
Anmeldung: BIO AUSTRIA Tirol,
T0512/572993

Wollen Sie per E-Mail Gber aktuelle LFI-Veran-
staltungen informiert werden? Dann melden
Sie sich auf unserer Homepage tirol.lfi.at
unter Service fiir den LFI-Newsletter an.

LFI NEWSLETTER
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LANDWIRTSCHAFT

INFORMATIONSVERANSTALTUNG -
VORBEREITUNGSLEHRGANG
FACHARBEITERIN LANDWIRTSCHAFT

Informationen zum Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterinnen Landwirtschaft. Inhalt und
Ablauf.

Zielgruppe: Interessentinnen mit 3 Jahren
Praxis in der Landwirtschaft, Hofliberneh-
merlnnen

Innsbruck, forum Ik,
Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock

Do, 27.06.2019, 18.30 - 21.30 Uhr, 2 UE
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE

Anmeldung: Landw. Landeslehranstalt Imst,
T 05412/66346

6380St.Johanni.T., Innsbrucker StraBe 77,
Landw. Landeslehranstalt Weitau

Juni 2019, 2 UE

Anmeldung: Landw. Landeslehranstalt
Weitau, T 05352/62523-0

9900 Lienz, Josef-Miiller-StraBle 1,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE
Anmeldung:Landw.LandeslehranstaltLienz,
T 04852/65055

6200 Rotholz, Hnr. 46,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE

Anmeldung: Landw. Landeslehranstalt Rotholz,
T05244/62161

Eotolia.com!

©michaeljung]

LANDLICHES BETRIEBS-
UND
HAUSHALTSMANAGEMENT

INFORMATIONSVERANSTALTUNG -
VORBEREITUNGSLEHRGANG
FACHARBEITERIN

LANDLICHES BETRIEBS- UND
HAUSHALTSMANAGEMENT

Informationen zum Vorbereitungslehrgang
Facharbeiterlnnen landliches Betriebs- und
Haushaltsmanagement. Inhalt und Ablauf.
Zielgruppe: Interessentinnen mit 3 Jahren
Praxis in der ldndlichen Hauswirtschaft, Hof-
Ubernehmerlnnen

6460 Imst, Meraner Strafle 6,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE

Anmeldung: Landw. Landeslehranstalt Imst,
T05412/66346

9900 Lienz, Josef-Miiller-StraBBe 1,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE
Anmeldung:Landw.LandeslehranstaltLienz,
T 04852/65055

6200 Rotholz, Hnr. 46,

Landw. Landeslehranstalt

Juni 2019, 2 UE
Anmeldung:Landw.LandeslehranstaltRotholz,
T05244/62161
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FORSTWIRTSCHAFT

VORBEREITUNGS-
LEHRGANG -
FACHARBEITERIN
FORSTWIRTSCHAFT

Die theoretischen forstwirtschaftlichen
Fachinhalte Inhalte sind:

Forstliche Produktion, Arbeitssicherheit
und -gestaltung, Forsttechnik und Bau-
kunde, Forstliche Betriebswirtschaft,
Waldarbeitslehre und Arbeitstechnik, Ar-
beits- und Sozialrecht, allgemeinbildende
Facher

In der praktischen Ausbildung werden zu-
dem folgende Fertigkeiten vermittelt:
Arbeitstechnik Schwach- und Starkholz,
Waldbau; Aufarbeiten von Schadholz;
Spezialbaumfdllungen; Wartung; Pflege
Handwerkzeug, Motorsdgen, Riicke, Win-
den und Teilgerdte; Holzernte mit RU-
ckewinde und Seilbringungsgeraten

Zielgruppe: Interessentinnen mit 3-jahri-
ger Praxis in der Forstwirtschaft, Hofliber-
nehmerlinnen

Voraussetzungen fiir die

Facharbeiterlnnenpriifung sind:

« Vollendung des 20. Lebensjahres zum
Zeitpunkt der Prifung

« 3 Jahre praktische Tatigkeit im Ausbil-
dungsgebiet

- erfolgreicher Schulbesuch der forst-
wirtschaftliche Fachschule fuir Erwach-
sene

Ort:
Rotholz, Landw. Landeslehranstalt

Termin:

3. Dezember 2018 bis Mitte Februar 2019
Montag bis Freitag, 7.30 Uhr bis 17.05 Uhr
Teilweise werden praktische Einheiten
auch samstags abgehalten

(Die genauen Termine werden bei Kurs-
beginn bekanntgegeben)

Teilnahmebeitrag:

ca. € 300,~ fir Lernbehelfe, Exkursionen,
Projekte, Materialien,

plus Priifungsgebihr € 150,~
(Forstfacharbeiterpriifung)

Anmeldung/Information:
LLA Rotholz,
T +43 5244-62161

Weitere Informationen zur Ausbildung,
zum Lehrgangsplan sowie die Anmelde-
formulare finden Sie online unter
http://lla-rotholz.weebly.com/
forstwirtschaft1.html

BERUF UND AUSBILDUNG
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K’ LEHRLINGS- UND FACHAUSBILDUNGSSTELLE

Die Lehrlings- und Fachausbildungs-

stelle Tirol ist kompetenter Gestalter der

land- und forstwirtschaftlichen Berufsaus-

bildung, ein verlasslicher Partner in der

land- und forstwirtschaftlichen Berufsaus-

bildung von 15 unterschiedlichen Berufs-

bildern.

Wir stehen fir personliche Information

und Beratung in Fragen der Berufsausbil-

dung gerne zur Verfligung fiir

« Interessierte fir land- und forstwirt-
schaftlichen Berufe,

+ Lehrlinge und Facharbeiterinnen,

« Priflinge und Pruferinnen,

» Lehrberechtigte und Ausbildnerinnen,

«+ Lehrbetriebe und Ausbildungseinrich-
tungen

+ sowie Meisterinnen und Meister

Ihr Ansprechpartner fiir die Lehre, die Fach-
arbeiterlnnen- und Meisterinnenausbil-
dung, ebenso fiir den Bereich Facharbei-
terlnnen- und Meisterinnenpriifungen.

Wir veranstalten Vorbereitungslehrgdnge
in Zusammenarbeit mit dem LFI Tirol bzw.
den Landwirtschaftlichen Lehranstalten.
Dipl.-Ing.

Evelyn Darmann
Geschaftsfiihrerin

Wir sind fiir Sie da:
Montag bis Freitag:
08.00 bis 12.00 Uhr

T +43 5 92 92-1108 bzw. 1109
F +4359292-1199

E Ifa@lk-tirol.at Mag. (FH)
Nikola Kirchler

www.lehrlingstelle.at (Tirol) Bildungsmanagerin

Auf unserer Homepage finden Sie Infor-
mationen zu aktuellen Veranstaltungen,
Anforderungsprofilen fiir die landwirt-
schaftlichen Berufe, Forderungen fir
Lehrlinge und Lehrbetriebe, Formulare
fur den Lehrvertrag u. v.m.

Helga Larcher
Sachbearbeiterin

er WALD

wachst

+5.500

reioerr JAHR

In Osterreichs Wildern wichst mehr Holz

nach, als geerntet wird. 48 Prozent der Staatsflache sind Wald. Pro Tag

nimmt Osterreichs Waldflache um 15 Fussballfelder zu. Der Wald liefert Holz — den bedeutendsten Rohstoff, den
wir haben. Von den 30 Millionen Kubikmetern, die jahrlich zuwachsen, werden nur 26 Millionen genutzt. Osterreichs
Wélder werden seit Generationen nachhaltig bewirtschaftet. So kénnen wir mit gutem Gewissen Holz verwenden.

Holz ist genial.

f (M Tube

©

Mehr Uberraschende Holzfakten auf hOIZiStgenia I.at
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GARTENBAU

VORBEREITUNGS-

LEHRGANG -

MEISTERIN GARTENBAU

Der Vorbereitungslehrgang Meisterln Gar-
tenbau ist Osterreichweit einheitlich auf-
gebaut, bestehend aus einem allgemeinen
Teil und einem berufsspezifischen Fachteil.
Der allgemeine Teil beinhaltet die Pflicht-
module Ausbilderlehrgang, Recht, Agrar-
politik und Grundlagen der Betriebs- und
Unternehmensfiihrung. Im Fachteil wird
das gartenbauliche Fachwissen in produk-
tionstechnischen Modulen vermittelt und
mit Betriebs- und Unternehmensfiihrung
verknUpft. Marketing und Verkauf spielen
im Gartenbau eine wichtige Rolle und sind
daher ein eigenes Modul.

Zukinftige Meisterlnnen im Gartenbau
haben die Moglichkeit, inhaltliche Schwer-
punkte in der Ausbildung zu setzen und
sich in den Bereichen Zierpflanzenbau
oder Gemiisebau zu spezialisieren. Er-
ganzend zu diesen Schwerpunktmodulen
gibt es verschiedene Wabhlfacher aus den
Bereichen der Produktion und der gartne-
rischen Dienstleistungen.

Insgesamt besteht die Meisterlnnenaus-
bildung im Gartenbau aus 520 Unter-
richtseinheiten, die sich aus Pflicht- und
Wahlmodulen zusammensetzen. Dazu
gehdren auch Exkursionen im Ausmaf}
von 40 Unterrichtseinheiten, die Einblicke
in die Praxis geben und einen regen Aus-
tausch férdern.

Durch ein vielféltiges Angebot an Wahl-
modulen und eine flexible Struktur ist es
moglich, die Meisterlnnenausbildung an
die personlichen Interessen und den ei-
genen beruflichen Hintergrund anzupas-
sen. Sowohl Betriebsleiterlnnen als auch
Dienstnehmerinnen profitieren von die-
ser modernen, hochwertigen Ausbildung.

Interessentinnen aus Tirol fur den Lehr-
gangsstart im Herbst 2018/2019 kon-
taktieren bitte die Lehrlings- und Fach-
ausbildungsstelle Tirol, Helga Larcher,
T+43 592 92-1108.

BIENENWIRTSCHAFT

d
VORBEREITUNGSLEHRGANG -
FACHARBEITERIN BIENENWIRTSCHAFT

Allg. Teil: Betriebswirtschaft und Marktkun-
de, Rechtskunde, Arbeitssicherheit, Politi-
sche Bildung Berufsbezogene Fachmodule:
Grundlagen, Bedeutung der Honigbienen,
Bienenprodukte, Bienenvolker und Vermeh-
rung, Biologische Grundlagen, Bienenvolk
im Jahresverlauf, Imkerorganisationen, Bie-
nenwohnung, -stand, Umgang mit Bienen-
volkern, Bienengesundheit, Okologische
Bienenhaltung, Bienenweide, Biene und
Pflanzenschutz, Bienenpflege.

Zielgruppe: Imkerlnnen aus Nord-, Ost- und
Stdtirol, 3 Jahre Praxis in der Imkerei / 10
Bienenvdlker; TN nur mit absolvierten Grund-
lagen (32UE): Einfihrungskurs in die Imkerei
(24UE) plus facheinschlagigem Kurs (8UE)
oder Anfangerkurs Imkerei (32UE)

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do, 19.10.2018, 08.00 - 17.00 Uhr
(ganztags), 220 UE

TN-Beitrag: € 750,- (inkl. Unterlagen) plus
€ 150, Priifungsgebiihr, exkl. Exkursionen
Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

MODULE -
ALLGEMEINER TEIL DER
MEISTERINNEN-
AUSBILDUNG

d
AUSBILDERTRAINING -
VORBEREITUNG AUF DIE

AUSBILDERPRUFUNG

Das Ausbildertraining vermittelt alle prakti-
schen und theoretischen sowie rechtlichen
Inhalte, die fur die Ausbildung von Lehrlin-
gen im Betrieb vorausgesetzt werden und
ist ein Modul der Meisterausbildung. Sie ler-
nen, was Ausbildungsplanung ist, und setzen
diese in praxisorientierten Fallbeispielen um.
Zudem werden Sie auf die arbeitspadagogi-
sche und psychologische Herausforderung
im Lehrlingsausbildungsalltag vorbereitet,
um so jede Situation in den Lehrlingsausbil-
dungsphasen zu meistern.

Zielgruppe: Bauerinnen und Bauern, Lehr-
berechtigung Heim-/Anschlusslehre, Be-
triebsfiihrerlnnen; Personen, die die Aufgabe
des Ausbildners / der Ausbildnerin im Be-
trieb GUbernehmen mdchten; Personen, die
den Ausbilderlehrgang fiir die Ablegung der
Meisterprifung benétigen

6020 Innsbruck,

Wilhelm-Greil-StraBBe 9 / 3. Stock, forum lk
Do-Sa, 08.-10.11.2018 und

Do-Fr, 15.-16.11.2018, 08.00 17.00 Uhr,
Sa, 17.11.2018, 08.00 - 13.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Mag. (FH) Nikola Kirchler,

Ing. Susanne Raggl

TN-Beitrag: € 220,- (update-Férderung
moglich)

Anmeldung: LFI-Kundenservice,
T059292-1111

~

bildungsinfotr!' . §

Klarheit schaffen. Bei allen Fragen rund um -
Bildung und Beruf. Tirolweit. Kostenlos.

Terminvergabe und Néhere Infos: T 0512 /56 27 91-40 - bildungsinfo@amg-tirol.at
www.bildungsinfo-tirol.at - www.facebook.com/bildungsinfo

-)) ((. Erwachsenen bitdung  Cofordert = Bun
von:
Bildungsberatung Osterreich un
K Tirol
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Landwirtschaftliche Landeslehranstalten

DIE LAND- UND
HAUSWIRTSCHAFTLICHEN tiro
SCHULEN TIROLS STEHEN FUR Unser Land

» EINE FUNDIERTE PRAKTISCHE UND FACHTHEORETISCHE
AUSBILDUNG IN
+ den dreijahrigen Fachschulen fiir Landwirtschaft
+ dendreijahrigen Fachschulen Landliches Betriebs- und
Haushaltsmanagement
» derdreijdhrigen Fachschule Pferdewirtschaft
+ der Fachberufsschule fuir Forstwirtschaft
- der Fachberufsschule fiir Gartenbau
- den Fachschulen und Meisterklassen fiir Erwachsene

» VIELFALTIGE ZUSATZANGEBOTE AN DEN FACHSCHULEN
- Europdischer Computerfiihrerschein
»  Europdischer Wirtschaftsfiihrerschein
«  Traktorfuhrerschien
«  Schutzgasschweilkurs
- Basisausbildung Medizinische Assistenzkraft
»  Kneippinstruktor
«  Sprachkurse
+ und vieles mehr

» PERSONLICHKEITSBILDUNG DURCH DAS GEMEINSAME
ARBEITEN UND LEBEN IM INTERNAT SOWIE
VERSCHIEDENE FREIZEITANGEBOTE, WIE
« Tanzkurse
+ gemeinsames Musizieren
+ Selbstverteidigungskurs
- sportliche Aktivitaten
«  Krippenbaukurse
+ und vieles mehr

» EINE OPTIMALE VORBEREITUNG FUR DIE BERUFLICHE
ZUKUNFT IN DER LAND- UND HAUSWIRTSCHAFT SOWIE
«+ in handwerklichen Berufen
+ im Tourismus und Handel
« im Pflegebereich
« fir Aufbaulehrgdnge zur Matura
- als Assistenzkrafte in Kinderbetreuungseinrichtungen

» VIELSEITIGES ANGEBOT ZUR FORT- UND WEITERBILDUNG

Néahere Informationen finden Sie auf unserer Homepage
www.lla-tirol.tsn.at und an den Schulstandorten LLA Lienz,
LLA St. Johann, LLA Rotholz, LLA Imst und FSBHM Landeck

Fotos: LLA’s Tirol/Schulen Entgeltliche Einschaltung




KULTUR UND
BRAUCHTUM

TRACHT

P Susanne Seisl - LFI Tirol

RANZENSTICKKURS

RANZENSTICKEN

Sie erlernen die Technik des Lederstickens
und fertigen ein Werksttick an. Sie kdnnen
zwischen dem klassischen Ranzen oder
einem Hosengurtel fir Damen und/oder
Herren wahlen. Es werden aus arbeitstech-
nischen und finanziellen Griinden keine Fe-
derkiele, sondern Kunstfaden verwendet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Mi, 05.09.2018, 19.00 - 21.30 Uhr, 30 UE
Trainer/in: Andreas Schipflinger
TN-Beitrag: € 98— plus Materialkosten von € 100,~
bis € 300,~ je nach Werkstlick inkl. Ausfertigung
Anmeldung:Ortsbauerin Elisabeth Werlberger,
T0650/5007476

6314 Niederau, Wildschénauerstra3e 100,
Volksschule

Fr, 28.09.2018, 19.00 - 22.00 Uhr, 30 UE
Trainer/in: Andreas Schipflinger
TN-Beitrag: € 98- plus Materialkosten
von € 100,- bis € 300,- je nach Werkstiick —
inkl. Ausfertigung

Anmeldung: Ortsbauerin Waltraud Seisl,

T 0664/1256975
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In diesem Kurs wird die Technik des Ranzen-
stickens vermittelt. Die fertigen Arbeiten wer-
den im Anschluss genaht und komplettiert. Je
nach Wunsch und Kosten werden zum Sticken
Federkiel- oder Kunststofffiden verwendet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6173 Oberperfuss,

Lokal wird noch bekannt gegeben

10 Abende, ab Mo, 07.01.2019, jeweils von
19.00 - 21.00 Uhr, 20 UE

Trainer/in: Elisabeth Holuschka
TN-Beitrag: €460, Pauschalpreis pro Person,
pro Ranzen (bei Kunststofffiden nur € 360,-)
Anmeldung: Ortsbauerin Heike Hueber,

T 0699/1098557
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TRACHTENNAHEN

Das Land Tirol zeichnet sich durch die bunte
Vielfalt der verschiedensten Talschaftstrach-
ten aus - von Osttirol Gbers Tiroler Unterland
bis hinauf ins Oberland und AuBerfern. Wir
fertigen eine stilechte Tracht an und nédhen
die dazu passende Trachtenbluse. Mit diesem
LKulturgut” sind wir flr viele feierliche Anlas-
se immer passend und fesch angezogen.

Zielgruppe: Interessierte mit Nahkenntnissen

9913 Abfaltersbach, Hnr 183,
Gemeindesaal

Mi, 12.09.2018, 19.30 - 20.30 Uhr, 37 UE
Trainer/in: Gebiets- und Seminarbauerin
Karin Steiner

TN-Beitrag: € 150,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Annelies Aigner,

T 0664/5032414

6283 Schwendau,
Johann-Sponring-Stra3e 80,
Gemeindesaal

Infoabend am Mo, 19.09.2018, 19.00 Uhr, 37 UE
Trainer/in: HM Veronika Troppmair
TN-Beitrag: € 150,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Judith Hérhager,
T 0664/75078420

Zeitlos schone

TRACHTENMODE

TIROLER HEIMATWERK

Mertanersir 2 Innsbruck

wetiroder hetmibw

KULTUR UND BRAUCHTUM



KULTUR UND BRAUCHTUM

TRACHTENNAHEN

Das Land Tirol zeichnet sich nicht nur durch
seine Gebirgslandschaft aus, sondern auch
durch die Vielfalt der Trachten in den ver-
schiedenen Talschaften. Mit dieser Beklei-
dung, als Ausdruck unserer Kultur, sind die
Frauen fur viele feierliche Anlasse immer pas-
send angezogen. Daher steht in diesem Kurs
die Anfertigung einer stilechten Tracht fir
das ,Obere Oberinntal, und das ,Paznauntal”
auf dem Programm.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6533 Fiss, Obere Dorfstra3e 50,
Kulturhaus Fiss oder Ried i. O.

Fr, 07.09.2018, 19.30 Uhr Infoabend,
Nahzeit 9 Nachmittag jeweils von

14.00 - 18.00 Uhr, 48 UE

Trainer/in: Dipl.-Pad. Berta Rudigier
TN-Beitrag: € 225,- plus Materialkosten
(€ 300,- bis € 400,-)

Anmeldung: Ortsbauerin Bettina Rietzler,

T 0650/3336417

TRACHTENNAHEN -
ALLGEMEINE GRUNDLAGEN

Trachten steigen wieder im Ansehen und vor
allem dann, wenn sie selbstgemacht sind.
Indiesem Kurs kdnnen Siessich selbstein Dirndl,
eine Tracht oder ein Kasettl anfertigen. Ebenso
sind Abdnderungen bzw. das Nahen kleinerer
Werkstiicke wie eine Bluse oder Schiirze (3
Abende) oder das Nahen einer Trachtenjacke
mdglich.6 Wochen vor Kursbeginnist eine Ter-
minvereinbarung mit Christine Ehrenstrasser
(Angerberg) notwendig, um MaB zu nehmen.
(T 0680/1303927). Dabei erfahren Sie auch,
wieviel das gewiinschte Werkstiick kostet.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6234 Brandenberg, Aschau 27,
Mehrzweckgebaude - Keller

Do, 06.09.2018, 18.00 - 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,-, Tracht ohne Bluse
€ 180,-, Kasettl € 300,—, Bluse/Schiirze mind.
€ 50,—, Trachtenjacke € 100,~

Anmeldung: Ortsbauerin Claudia Klingler,

T 0664/2308553

6336 Langkampfen, Untere Dorfstrafle 20,
Neue Mittelschule

Di, 08.01.2019, 18.00 - 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,-, Tracht ohne Bluse
€ 180,—, Kasettl € 300,—, Bluse/Schiirze mind.
€ 50,, Trachtenjacke € 100,~

Anmeldung: Trachtenschneiderin Christine
Ehrenstrasser, T 0680/1303927

6235 Reithi. A., Sonnbichl 11,

Neue Mittelschule

Do, 02.05.2019, 18.00 - 22.00 Uhr, 40 UE
Trainer/in: Christine Ehrenstrasser
TN-Beitrag: Dirndl € 150,—, Tracht ohne Bluse
€ 180,-, Kasettl € 300,—, Bluse/Schiirze mind.
€ 50,~, Trachtenjacke € 100,~

Anmeldung: Trachtenschneiderin Christine
Ehrenstrasser, T 0680/1303927

HANDWERK

DOGGL-KURS

Im Kurs fertigen Sie in liebevoller Handar-
beit Ihre eigenen Doggl an.

Vom Zuschneiden der Sohle und Nahen des
Innenschuhes bis zum Ausformen des Schu-
hes und Anndhen der Borte wird alles selbst
gemacht.

Es werden nur feinste Naturmaterialien ver-
arbeitet. Farben und Muster sind individuell
wahlbar.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6215 Achenkirch, Hnr. 377a,

Volksschule - Medienraum

4 Abende ab Do, 10.01.2019,

jeweils 19.30 - 22.00 Uhr, 12 UE
Trainer/in: Ursula Zenz

TN-Beitrag: € 72,- plus Materialkosten € 20,-
Anmeldung: Ortsbéduerin Monika Lettinger,
T 0676/3603204

°
£
[
&,

I
=@
Q
%]
[
=
=
5
¥
>
(%]
e

— 70 ——

TRADITIONELLE PALMBUSCHEN UND
PALMLATTEN BINDEN

In diesem praktischen Kurs werden an einem
Nachmittag traditionelle Palmbuschen und
Palmlatten gebunden und fir die Palmweihe
am Palmsonntag festlich geschmiickt.

Die Bauerinnen vor Ort stellen die notwendi-
gen Materialien wie Palmkétzchen, Ol- und
Buchszweige, Palmlatten, Palmbandeln und
frische selbstgebackene Palmbrezeln gegen
einen Unkostenbeitrag zur Verfigung.

Bitte bei der Anmeldung bekanntgeben, was
gemacht werden mochte bzw. benétigt wird
(z.B. Palmlatten-Lénge).

Zielgruppe: Alle Interessierten

6300 Worgl, Brixentaler Stra3e 5,
Tagungshaus

Fr, 12.04.2019, 14.30 - 18.00 Uhr, 4 UE
Trainer/in: Sonja Gstir

TN-Beitrag: € 19,- plus Materialbeitrag von
ca. € 10,- (€ 5,50 fiir Buchs, Olzweige und
Palmkatzchen, € 2,50 fir selbstgebackene
Palmbrezeln, € 2,- fur Palmbandeln)
Anmeldung: Ortsbéuerin Elisabeth Werlberger,
T 0650/5007476

WANDSCHMUCK ,HAUSSEGEN*

Das etwas andere, sehr personliche Ge-
schenk. Wir gestalten den Deckel einer Span-
dose mit dem Segenszeichen in Kreuzstich.
Geben ein kleines Brot, ein kleines Sackerl
Salz, eine Miinze und ein Spriicherl in die
Dose.

Zielgruppe: Interessierte

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Di, 27.11.2018, 18.00 Uhr, 3 UE

Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 19,

Anmeldung: Ortsbduerin Renate Wechsel-
berger, T 0676/6416017



SONSTIGES

GESTICKTER HAUSSCHATZ -
WEIHEKORBDECKE FUR OSTERN

Decke mit Osterlichen Motiven, in Kreuzstich,
fur den Ostertisch oder fur den Korb zur Spei-
senweihe, aus hellem Leinen und rotem Vier-
fach-Stickgarn, mit Hohlsaum.

Zielgruppe: Alle Interessierten

6380 St. Johann i. T./Weitau,
Innsbrucker Stra3e 77,

Landw. Landeslehranstalt

Fr, 22.03.2019, 19.30-22.00 Uhr

(2 Abende), 6 UE

Trainer/in: Barbara Schlemmer
TN-Beitrag: € 32,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Betty Berger,
T 0664/88592534

6353 Going, Dorfstra3e 10,
Gemeindehaus - Bauerinnenkiiche

Do, 07.03.2019, 19.00 - 21.30 Uhr

(2 Abende), 6 UE

Trainer/in: Barbara Schlemmer
TN-Beitrag: € 32,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Maria Luise Mayr,
T 0664/7959048

6524 Kaunertal, Feichten 131,
Feuerwehrhaus

Mi, 16.01.2019, 18.30 Uhr, der 2. Termin
wird mit der Gruppe vereinbart, 6 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: Ortsbauerin Edtih Schnegg,

T 0650/8886400

9904 Thurn, Dorf 56, Gemeindesaal

So, 17.03.2019, 19.00 - 21.30, 6 UE
Trainer/in: Seminarbduerin Natalie Steiner
TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: Ortsbauerin Annemarie
Unterfeldner, T 0664/73026769

9963 St. Jakob, Unterrotte 99,

Neue Mittelschule

Do, 14.03.2019, 14.00 - 16.30 Uhr, 6 UE
Trainer/in: Seminarbauerin

Rosemarie Grimm

TN-Beitrag: € 32,

Anmeldung: Ortsbauerin Rosi Lercher,

T 0680/1435887

OSTEREIER MIT TRADITIONELLEN
MUSTERN

Baumwollstoff besticken mit Ostermotiven wie
Osterlamm, Osterhase, Monogramm, Lebens-
baum, im Kurs wird mindestens 1 Osterei ange-
fertigt. Es sind keine Vorkenntnisse erforderlich.
Zielgruppe: Alle Interessierten

6425 Haiming, Siedlungsstrafle 2,
Gemeinde - Vereinslokal

Mi, 20.02.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 22,- plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Birgit Foger,
T 0664/5943000

r
=
o
=
I
°
(0]
v
@
f=
=
©
&
S
a
o

6441 Niederthai, Nr. 34, Widum

Mo, 18.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Alberta Falkner,
T 0660/2148071

6424 Silz, SchulstraBBe 2, Jugendheim
Mi, 20.03.2018, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Andrea Foger,
T 0650/5520621

6421 Rietz, KluibenschedIstraBBe 6,
Gemeindesaal

Mo, 25.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Monika Prantl,
T 0664/3036790

6533 See, Kirchstrale 11, Musiklokal
Mo, 11.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser
TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Gisela Siegele,
T 0660/3244135

6553 Langesthei, Innerlangesthei 29,
Gemeinschaftshaus

Mi, 13.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 22,— plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Christine Siegele,
T0650/4774151

6574 Pettneu, Nr. 130, Volksschule

Do, 28.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Angelika Hauser

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Marika Tschiderer,
T0660/1091977

6133 Weerberg, Mitterberg 111,
Volksschule

Mi, 13.03.2019, 18.30 Uhr, 3 UE
Trainer/in: Barbara Furst

TN-Beitrag: € 22, plus Materialkosten
Anmeldung: Ortsbauerin Renate Wechselberger,

T0676/6416017

Bitte beachten Sie auch unsere Angebote
im Kapitel ,Kreativitat” auf den Seiten 12
bis 16.

HINWEIS

KULTUR UND BRAUCHTUM



ORGANISATION

LAND-
JUGEND

RHETORIKKURS

Sicheres und (iberzeugendes Auftreten vor
Publikum ist erlernbar. Durch Trainieren und
Uben werden eigene Fihigkeiten entdeckt
und belebt: Tipps und Tricks zum selbstsi-
cheren Auftreten; Spontane Stellungnahme;
Ruhe bewahren; Ubungen zu mehr Aus-
drucksfahigkeit und Dynamik; Ubungen zu
Sprechtechnik, Mimik und Gestik.
Zielgruppe: Mitglieder und Funktiondrinnen
der TJB/LJ

6600 Reutte, BahnhofstrafBe 15,
Bezirkslandwirtschaftskammer

Sa, 01.09.2018, 18.30 - 21.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

6380 St. Johann i. T./Weitau,
Innsbrucker Strale 77,

Landw. Landeslehranstalt

Do, 04.10.2018, 19.30 - 22.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

SOCIAL MEDIA MIT
FOTOWORKSHOP

Facebook, Instragram & Co sind langst Be-
standteil einer jeder Ortsgruppe. Jede Veran-
staltung wird in den sozialen Medien prasen-
tiert und auch beworben. Dabei kann es oft
schwieriger sein als gedacht ein gutes Foto
mit passendem Text zu posten. In diesem
Kurs lernst du Tipps und Tricks, Gber den rich-
tigen Auftritt in den sozialen Medien.
Zielgruppe: Mitglieder und Funktiondrinnen
der TJB/LJ

6263 Fiigen, Hochfiigenerstra3e 383,
Kohlerhof

Do, 22.11.2018, 18.30 - 21.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,

T 059292-1102

6600 Reutte, Bahnhofstrae 15,
Bezirkslandwirtschaftskammer

Sa, 15.12.2018, 13.30 - 16.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

MANNERKOCHKURS

Médels, lasst euch verwdhnen! Ménner, legt
den Akkuschrauber aus der Hand und schwingt
den Kochléffel! Im Mannerkochkurs ergriinden
angehende Helden der Kiiche, wie sie ihre
Liebste mit raffinierten und dennoch schnell
zuzubereitenden Gerichten verwdhnen kon-
nen. Auch ohne jegliche Vorkenntnisse werden
mit besten Tiroler Produkten kulinarische Kost-
lichkeiten auf den Teller gezaubert.
Zielgruppe: Mitglieder und Funktionarlnnen
der TJB/LJ

6380 St. Johann i. T./Weitau, Innsbrucker
StraBle 77, Landw. Landeslehranstalt

Do, 11.10.2018, 19.30 - 22.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

9900 Lienz, Josef-Miiller-StraBe 1,
Landw. Landeslehranstalt

Do, 08.11.2018, 19.30 - 22.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

MILCHVERARBEITUNG FUR ZU HAUSE

Die Herstellung von Topfen, Joghurt, But-
ter, Frischkdse und/oder anderer Spezialita-
ten aus Milch ist oft einfacher als gedacht.
Mit ein paar Tipps und Tricks lassen sich
schmackhafte Lebensmittel zaubern.

Neben der Produktion dieser Produkte
lernst du auch die verschiedenen Verwen-
dungsmdglichkeiten des Nebenprodukts
Molke kennen.

Zielgruppe: Mitglieder und Funktionarlnnen
der TJB/LJ

6460 Imst, Meranerstra3e 6,

Landw. Landeslehranstalt

Di, 11.09.2018, 20.00 - 23.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

6264 Fiigenberg, Hnr. 14,

Gasthausl Schoner

Mi, 19.09.2018, 19.30 - 22.30 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

6175 Kematen, Birkenweg 8,

Hohere Bundeslehr- und Forschungsanstalt
Mi, 03.10.2018, 19.00 - 22.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

6655 Steeg, Hnr. 16, Naturkdserei Sojer
Fr, 23.11.2018, 19.00 - 22.00 Uhr, 3 UE
TN-Beitrag: € 25,-

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102

ERSTE HILFE KURS

Mit verschiedensten praktischen Ubungen
werden den Teilnehmern die Grundziige
der Erstversorgung von Verletzten im Stra-
Benverkehr vermittelt. Da wir auch gesetz-
lich verpflichtet sind Erste Hilfe zu leisten,
ist dieser Kurs eine gute Auffrischung fur
jeden!

Bergung aus akuter Gefahr; Lagerung;
MaBnahmen bei Atemstillstand; Ma3nah-
men bei Herzstillstand; MaBnahmen bei
Blutungen; Schockbekdampfung; Praktische
Ubungen.

Zielgruppe: Mitglieder und Funktionarlnnen
der TJB/LJ, alle interessierten Fiihrerschein-
anwarterlnnen

6322 Kirchbichl, LofererstraBe 107,
Volksschule Bruckhausl

Sa, 13.10.2018, 13.00 - 19.00 Uhr, 6 UE
TN-Beitrag: € 60,—

Anmeldung: Magdalena Cologna,
T059292-1102



GESCHAFTSBEDINGUNGEN DES LFI TIROL

Anmelde- und Teilnahmebedingungen:

Die Interessentlnnen werden nach dem Datum
der Anmeldung gereiht; bei unentschuldigtem
Nichterscheinen am 1. Veranstaltungstag kann
der Teilnahmeplatz an eine/n weitere/n Inter-
essentln vergeben werden. Ein Ausschluss von
Veranstaltungen ist auch ohne Angabe von
Griinden mdglich.

Teilnahmebeitrage/
Zahlungsbedingungen:

Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn
nicht anders angegeben, vor Veranstaltungs-
beginn fallig. Ab € 100,- wird der Teilnahme-
beitrag 7 Werktage vor Veranstaltungsbeginn
per Lastschrift eingezogen. Die Kosten fiir
Unterkunft und Verpflegung sind, sofern nicht
anders angegeben, nicht im Teilnahmebeitrag
enthalten.

Bei geforderten Veranstaltungen ist die Be-
dingung fiir den Erhalt der Forderung eine
80%ige Anwesenheit. Bei Nichterfiillung der
Anwesenheitspflicht muss der ungeforderte
Teilnahmebeitrag bezahlt werden bzw. kann
dies eine Nichtzulassung zur Abschlussprii-
fung zur Folge haben.

Stornobedingungen:

Die Anmeldung kann - wenn nicht anders
angegeben - bis 7 Werktage vor Beginn per-
sonlich oder schriftlich storniert werden. Bei
Stornierungen innerhalb der letzten 7 Werkta-
ge behélt sich das LFI die Vorschreibung einer
Stornogebiihr in der Hohe von 30 % des unge-
forderten Teilnahmebeitrages vor. Bei unent-
schuldigtem Nichterscheinen, Abbruch oder
bei einseitiger Beendigung wird der gesamte
Teilnahmebeitrag in Rechnung gestellt. Bei No-
minierung eines Ersatzteilnehmers bzw. einer
Ersatzteilnehmerin entfallt die Stornogebiihr.

Organisatorische Anderungen/Absage von
Veranstaltungen:

Das Zustandekommen einer Veranstaltung
hangt von der Mindestteilnehmerlnnenzahl ab.
Der Veranstalter behdlt sich organisatorisch be-
dingte Anderungen, Anderungen von Termi-
nen, Beginnzeiten, Veranstaltungsorten sowie
eventuelle Absagen vor. Die Teilnehmerinnen
werden davon rechtzeitig und in geeigneter
Weise verstandigt. Aus Absagen oder Termin-
verschiebungen kdnnen keine Ersatzanspriiche
abgeleitet werden. Bei Absage von angekiin-
digten Veranstaltungen durch den Veranstalter
wird der Teilnahmebeitrag refundiert.

Ausschluss von Bildungsveranstaltungen:
Der Veranstalter behélt sich vor, im Einzelfall
auch ohne Angabe von Griinden Personen
oder Organisationen zu einer Veranstaltung
nicht zuzulassen oder wegzuweisen, insbeson-
dere dann, wenn nach unserer subjektiven Ein-
schatzung das Erreichen der Veranstaltungszie-
le gefahrdet ist.

Haftung:

Der Veranstalter Gibernimmt trotz sorgfaltiger
Prifung keine Gewabhr fiir Richtigkeit, Vollstan-
digkeit und Aktualitdt von Seminarunterlagen
und sonstigen Publikationen und haftet nicht
fir die Richtigkeit der von dem/der jeweiligen
Trainerln geduBerten Ansichten, Standpunk-
ten, Rechtsmeinungen etc.

Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und Druckfehler.

Teilnahmebestitigungen:

Bei allen Veranstaltungen erhalten die Teilneh-
merlnnen nach mindestens 80%iger Anwesen-
heit auf Wunsch eine Teilnahmebestatigung.
Aus organisatorischen Griinden werden Dupli-
kate und Teilnahmebestatigungen bis hochs-
tens 7 Jahre zuriick ausgestellt. Die Bearbei-
tungsgebiihr fiir Duplikate betragt € 15,-.

ALLGEMEINE DATENVERARBEITUNG

Alle personlichen Angaben der Teilnehmerln-
nen werden vom Landlichen Fortbildungsin-
stitut (LFI) Tirol vertraulich behandelt. Mit der
Ubermittlung der Daten willigen die Teilneh-
merlnnen bzw. Interessenteninnen ein, dass
personenbezogene Daten (Vor- und Nachna-
me, Titel, Geburtsdatum, SVNR, Geburtsort,
Firmenname, Firmenadresse, Telefonnum-
mern, E-Mail-Adressen, Adresse oder Privatad-
resse), die elektronisch, telefonisch, miindlich,
per Fax oder schriftlich Gbermittelt werden,
gespeichert und flr die Auftragsabwicklung,
Ubermittlung von Informationen und zur Qua-
litdtssicherung verarbeitet werden dirfen. Dies
schlie8t auch den Versand des E-Mail-Newslet-
ters durch uns oder von uns beauftragte Part-
nerfirmen an die bekannt gegebene(n) E-Mail-
Adresse(n) mit ein.

Ebenso konnen lhre Daten zur Qualitatssiche-
rung und Abwicklung von Forderungen an
Dritte weitergegeben werden.

Bei Vorbereitungslehrgdngen zur Facharbeite-
rinnen- bzw. Meisterinnenpriifung willigen die
Teilnehmerlnnen ein, dass personenbezogene

Daten (Vor- und Nachname, Titel, SVNR, Ge-
burtsdatum, Geburtsort, Adresse, Telefonnum-
mern, E-Mail-Adressen) zwecks nachfolgender
Prifung an das Landliche Fortbildungsinstitut
(LFI) Osterreich sowie die Landwirtschaftskam-
mer Tirol Gbermittelt werden dirfen.

Sollten sich die personlichen Daten der Teil-
nehmerlinnen gedndert haben oder diese kei-
ne weiteren Zusendungen von uns erhalten
wollen, bitten wir um Bekanntgabe (schriftlich
an das Landliche Fortbildungsinstitut (LFI)
Tirol, Brixner Stra3e 1, 6020 Innsbruck, per E-
Mail an Ifi@lk-tirol.at oder telefonisch unter
+43 592 92-1100).

Die personenbezogenen Daten der Teilneh-
merlnnen werden geldscht, sobald der Zweck
der Speicherung entféllt. Eine Speicherung
kann dariber hinaus erfolgen, wenn dies durch
den Gesetzgeber in Verordnungen, Gesetzen
oder sonstigen Vorschriften, denen das Land-
liche Fortbildungsinstitut (LFI) Tirol unterliegt,
vorgesehen wurde. Eine Loschung der Daten
erfolgt auch dann, wenn eine durch die ge-
nannten Normen vorgeschriebene Speicher-
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Zertifikate:

Flr Zertifikatslehrgdnge werden fiur die Teil-
nehmerinnen Zertifikate ausgestellt, die durch
einen Erlass des Bundesministeriums fiir Nach-
haltigkeit und Tourismus geregelt sind. Fur
den Erhalt des Zertifikates sind eine erfolgreich
abgelegte Abschlussprifung und eine mindes-
tens 80%ige Anwesenheit erforderlich.

Die Ausstellung von Duplikaten fiir Zertifikate
ist bis 30 Jahre zurlick méglich. Bearbeitungs-
gebiihren werden eingehoben.

Schulungsunterlagen/

Bild- und Tonaufnahmen:

Den Teilnehmerlnnen Uberlassene Semina-
runterlagen oder Datentrager dirfen ohne
ausdriickliche Genehmigung des Veranstalters
weder vervielféltigt noch Dritten Uberlassen
werden. Bild- und Tonaufnahmen sind ohne
ausdriickliche Erlaubnis der Vortragenden
nicht gestattet.

Veroffentlichung:

Teilnehmerinnen erklaren sich einverstanden,
dass Foto- und/oder Videoaufnahmen, welche
im Zuge von Bildungsveranstaltungen entste-
hen und auf denen sie moglicherweise zu se-
hen sind, in diversen Print- und Onlinemedien
(z. B. LFI-Bildungsprogramm, Websites des LFI,
der LK sowie ihren nahestehenden Verbdnden,
Medienberichte) veroffentlicht werden kon-
nen. Diese Einverstandniserkldarung kann jeder-
zeit schriftlich widerrufen werden. Der Widerruf
gilt fur alle zukiinftigen Veréffentlichungen,
nicht jedoch fiir bereits erfolgte Publikationen.

Gerichtsstand:
Gerichtsstand ist das sachlich zusténdige Ge-
richt in Innsbruck.

frist ablauft, es sei denn, dass eine Erforderlich-
keit zur weiteren Speicherung der Daten fiir
einen Vertragsabschluss oder eine Vertragser-
fullung besteht.

Teilnehmerinnen haben das Recht auf Aus-
kunft Gber die sie betreffenden personenbe-
zogenen Daten (Art. 15 DSGVO), ein Recht auf
Berichtigung (Art. 16 DSGVO), Léschung (Art.
17 DSGVO) und auf Einschrankung der Verar-
beitung (Art. 18 DSGVO), ein Widerspruchs-
recht gegen die Verarbeitung (Art. 21 DSGVO)
sowie das Recht auf Dateniibertragbarkeit
(Art. 20 DSGVO), soweit diese Rechte nach
den genannten Bestimmungen im jeweiligen
Einzelfall bestehen. Teilnehmerlnnen kénnen
diese Rechte beim Landlichen Fortbildungs-
institut (LFI) Tirol jederzeit geltend machen
bzw. haben Teilnehmerinnen ein Recht auf
Beschwerde bei der zustandigen Aufsichts-
behérde, in Osterreich ist dies die dsterreichi-
sche Datenschutzbehorde (www.dsb.gv.at).
Daruiber hinaus gilt die Datenschutzerklarung
des Landlichen Fortbildungsinstituts (LFI) Tirol
unter tirol.Ifi.at.



BILDUNGSFORDERUNG FUR ALLE

Die berufliche und personliche Qualifikation
tragt wesentlich zum Erfolg eines Menschen
bei. Forderungen kénnen wie unten be-
schrieben in Anspruch genommen werden.
Nutzen Sie die verschiedenen Foérdermdg-
lichkeiten fiir lhre Weiterbildung!

BILDUNGSFORDERUNG LANDLICHE
ENTWICKLUNG 2014-2020

Das LFI Tirol ist als beim Bundesministerium fiir
Nachhaltigkeit und Tourismus anerkannter Bil-
dungstrager befugt, im Rahmen des Gsterrei-
chischen Programmis fiir landliche Entwicklung
2014 - 2020 fiir die MaBnahme ,Wissenstransfer
und Informationsmal3nahmen” gemaR Art. 14
der Verordnung (EU) Nr. 1305/2013 Foérderun-
gen zu beantragen und abzuwickeln.

Im Rahmen der Veranstalterférderung gemaf
der Sonderrichtlinie  LE-Projektférderungen
2014 - 2020 bezahlt der forderbare Personen-
kreis nur mehr die um die Forderung bereits
reduzierten Teilnahmebeitrdge, die gesamte
Forderungsabwicklung Gbernimmt das LFI Tirol.
Bildungsveranstaltungen, welche im Rahmen
der Landlichen Entwicklung aus Mitteln der
Periode 2014 - 2020 gefdrdert werden, sind im
Bildungsprogramm entsprechend gekennzeich-
net.

Derzeit liegen Entscheidungen Uber allfdllige
Genehmigungen noch nicht vollsténdig vor.
Die Preisgestaltung wurde dennoch unter der
Annahme einer entsprechenden Genehmigung
gemal Einreichung getroffen. Es ist geplant,
diese Vorhaben mit Mitteln des Europdischen
Landwirtschaftsfonds fiir die Entwicklung des
landlichen Raums, des Bundes und des Landes
Tirol zu fordern.

Forderungsausmafl

Fur vom Bundesministerium flir Nachhaltigkeit
und Tourismus festgelegte Themen und Schwer-
punkte, z.B. Arbeitskreise fiir betriebszweigbezo-
gene oder gesamtbetriebliche Auswertungen
sowie furr die Umsetzung von bundesweiten Bil-
dungskampagnen bzw. Bildungsinitiativen und
Zertifikatslehrgdnge, betragt der Zuschuss 80 %
zu den anrechenbaren Kosten. Fiir alle sonstigen
inhaltlich forderbaren Fort- und Weiterbildungs-
mafnahmen betragt der Zuschuss 50 % zu den
anrechenbaren Kosten.

Forderbarer Personenkreis
Fir die Fordersparten ,Informationsmaf3nah-
men, Berufsausbildung sowie Fort- und Wei-
terbildung” konnen folgende Personen in den
Genuss des geforderten Teilnahmebeitrages
kommen:
» Bewirtschafterinnen land- und forstwirt-
schaftlicher Betriebe
« Inder Land- und Forstwirtschaft titige
Personen — zum Beispiel:
Mitarbeitende Familienmitglieder, die am
Betrieb wohnen
Mitarbeitende Familienmitglieder, deren
Wohnsitz nicht mit dem Betriebssitz Giberein-
stimmt*)
Personen, die bei der Sozialversicherung der
Bauern zumindest unfallversichert sind*)

Mitarbeiterlnnen eines Gartenbaubetriebes*)
Mitarbeiterinnen eines land- und forstwirt-
schaftlichen Betriebes*)

- Kinftige Hofiibernehmerinnen (auch wenn
noch nicht am Betrieb tatig)*)

Geben Sie bei jeder Anmeldung zur Veranstal-

tung Ihre Betriebsnummer an.

*) Diese Personengruppen bendtigen einen
schriftlichen Nachweis, dass sie in der Land-
und Forstwirtschaft tatig sind.

Die angefiihrten Informationen sind rechtlich
unverbindlich. Anderungen sind daher méglich.

BILDUNGSGELD update

Ziele der Férderung

Ziel ist, die berufliche Qualifikation von Arbeits-
kréften zu erhdhen, um damit den Bestand an
Beschaftigten moglichst hoch zu halten sowie
die Arbeitslosigkeit zu vermindern. Durch einen
Beitrag zur Finanzierung von Aus- und Weiter-
bildungskosten soll ein Anreiz zur Teilnahme an
beruflichen BildungsmaBnahmen geschaffen
werden.

Gegenstand

Es werden Kosten fir SchulungsmafBnahmen
zur Aus- und Weiterbildung gefordert, die von
anerkannten Bildungstrdgern angeboten wer-
den. Nicht forderbar ist der Besuch von Schulen,
Hochschulen, (Privat)Universitaten sowie damit
vergleichbaren Bildungseinrichtungen mit Of-
fentlichkeitsrecht, fir die durch die &ffentliche
Hand bereits Schulbeihilfen, Stipendien oder
dhnliche Unterstiitzungen vorgesehen sind.

Forderwerberinnen

« Arbeitnehmerinnen, freie Dienstnehmerin-
nen, Lehrlinge und offentlich-rechtlich Be-
dienstete

« Arbeitslose und Arbeitsuchende

« Wiedereinsteigerlnnen und Berufsersteinstei-
gerlnnen

- selbststandige Unternehmerinnen mit nicht
mehr als 9 Mitarbeiterinnen

Weitere Voraussetzungen

- Fur Personen, die eine Fachkrafteférderung
erhalten, kann fiir diese Ausbildung kein Bil-
dungsgeld update zuerkannt werden.

+ Forderwerberinnen miissen grundsatzlich
ihren ordentlichen Wohnsitz oder ihren Be-
schaftigungsort in Tirol haben und ein vorher-
gehendes Beschéftigungsverhaltnis nachwei-
sen kdnnen.

« Es werden nur Bildungsma3nahmen von an-
erkannten Bildungstragern gefordert.

- Die einzelne BildungsmalBnahme, der einzel-
ne Kurs, muss vor Kursbeginn als forderbar
genehmigt sein. Als Bildungsmaf3nahme gilt
jeder Kurs, der vom Bildungstrdger als selbst-
standiges Modul angeboten wird.

- Die Anwesenheit in der BildungsmaBnahme
muss mehr als 75 % betragen.

+ Die Kursgebiihr muss mindestens € 180, fiir
Kurse mit Bildungsbonus mindestens € 500,-
betragen.
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Hohe der Foérderung

Die Férderung betragt

30 % der Kurskosten als Basisforderung sowie

+ 20% der Kurskosten als Bildungsbonus fiir be-
stimmte positiv abgelegte Schlusspriifungen
(formale Abschlisse auf gesetzlicher Basis).

Einreichfrist fiir Forderansuchen

Antrage sind grundsétzlich vor Beginn der
BildungsmaBBnahme nach Erhalt der Anmeld-
ebestatigung, spatestens jedoch zwei Wochen
nach Beginn der BildungsmaBnahme elektro-
nisch mittels Online-Formular einzubringen.
Der Antrag samt Unterlagen muss vor Fristende
beim Amt der Landesregierung eingelangt sein.

Formulare

Download unter www.mein-update.at

Die Antrage sind ausschliefllich online unter
www.tirol.gv.at/arbeitsmarktfoerderung ein-
zureichen.

Information und Richtlinien
Arbeitsmarktférderung des Landes Tirol
Heiliggeiststrale 7-9

6020 Innsbruck

T +43512508 3152 oder

T +43512508 3149

E arbeitsmarktfoerderung@tirol.gv.at

https://www.tirol.gv.at/arbeit-wirtschaft/
arbeit/arbeitsmarktfoerderung/bildungs
geld-update/

TIROLER
BILDUNGSKATALOG

Im Tiroler Bildungskatalog unter
www.tiroler-bildungskatalog.at

suchen Sie tirolweit in der Web-Datenbank
nach Kursen verschiedenster Erwachsenbil-
dungseinrichtungen. Weiters sind zahlreiche
Kursangebote zu Fordermoglichkeiten wie
dem Tiroler Bildungsgeld update und der Zu-
kunftsaktie der AK Tirol gekennzeichnet.

KURSFORDERUNG
IN OSTERREICH

Die Datenbank ,Kursférderungen in Oster-
reich” unter erwachsenenbildung.at/bil
dungsinfo/kursfoerderung unterstiitzt Sie
dabei, finanzielle Férderungen fiir Ihr per-
sonliches Aus- und Weiterbildungsvorhaben
zu finden. Durch Ausfiillen eines Formulars
erhalten Sie eine Liste mit Férderungen, die
fur Sie interessant sein kdnnten.



VERANSTALTUNGSUBERSICHT NACH BEZIRKEN

Titel Ort S. Titel Ort S.
REGION WEST Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel Karrésten 14
Bezirk Imst Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel Langenfeld 14
Finf-Minuten-Geschenke Arzl iP. 24 Die sanfte Hildegard Fastenwoche Langenfeld 26
fiir jede Gelegenheit GrufB3karten — mit Liebe selbstgemacht Langenfeld 16
Smovey Schnupperkurs — ArzliP. 30 Gesichtspflege Niederthai 28
Gesundheit in deinen Handen Ostereier mit traditionellen Mustern Niederthai 71
Salate haben immer Saison Arzli.P. 19 Weidefachtagung Obsteig 56
Ostergebick selber machen Arzl i.P. 22 LKV Herdenmanagement Schafe/Ziegen Otz 57
Ostereier mit traditionellen Mustern Haiming 71 Smovey Schnupperkurs - Otzerau 30
Smovey Schnupperkurs - Haiming 30 Gesundheit in deinen Handen _

Gesundheit in deinen Hinden Nordic-Walking — mit Schwung in die Natur  Otzerau 30
Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kénige ~ Haimingerberg 12 LKV Zusatzmodul - Region Imst 55
Entspannt durchs Leben oder Stress? Haimingerberg 29 Fitterungs- und Fruchtbarkeitsmanagement

Kleine Mitbringsel - Imst Bewertungen als Marketinginstrument Region West 42
schnell und leicht verpackt — NEU Nordic-Walking - mit Schwung in die Natur  Rietz 30
Milchverarbeitung fiir zu Hause Imst 72 Bauch-Beine-Po Rietz 31
Damit Sie bekommen, was Sie verdienen Imst 9 Parasitenerkrankungen bei Schaf und Ziege Rietz 57
Sachkundenachweis Imst Ostereier mit traditionellen Mustern Rietz 71
zur Schlachtung kleiner Wiederkduer Entspannt durchs Leben oder Stress? Rietz 29
Frisch- und Weichkase-Kurs Imst 39 Brotbacken mit Vollwertmehl Silz 20
Schnitt- und Graukase-Kurs Imst 39 Ostereier mit traditionellen Mustern Silz 71
Smartphone-Fotoworkshop Imst 41 Krautervielfalt in Wald und Wiese Sélden 26
LQB R U'r\ternehmerinnenst”ammtisch Imst n Gesunder Darm - gesunder Mensch St.Leonhard i.P. 29
«Mutig Uber den Tellerrand Heilpflanzen und Hausmittel im Stall St.Leonhard i.P. 51
Buchtorten-Backkurs Imst 22 Smovey Schnupperkurs — St.Leonhardi. P. 30
l\./.lein. Betrigbskonzept als Basis Imst 43 Gesundheit in deinen Hinden

fiir die Betriebsentwicklung Teemischungen aus Krautern und Friichten Umhausen 24
LQB - Unternehmenskompetenz zu zweit -  Imst 11 Salate haben immer Saison Umhausen 19
Paarkochkurs mit Kommunikationsinhalten - - — —

Ftterung und Tiergesundheit in der Imst 64 Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kbnige ~ Wenns 12
biologischen Schafhaltung Naturseife handgemacht Wenns 27
Textwerkstatt Imst 41 Insektenschutz ganz naturlich Zaunhof 27
Umweltgerechte Landwirtschaft — Imst 47

Schulung zur UBB MaBBnahme im

OPUL 2015

LKV Zusatzmodul - Eutermanagement Imst 53

FrauenBauer - der Seminartag fir die Frau  Imst 55

Weide auf Steilflichen Imst 62

Umweltgerechte Landwirtschaft - Imst 47

Schulung zur UBB MaBBnahme im OPUL 2015

Gruf3karten — mit Liebe selbstgemacht Imst 16

Frihjahrsaustrieb — Rinder weidefit machen Imst 52

Homoopathie fir Fortgeschrittene — Imst 51

Entziindungen bei Tieren verstehen und

homoopathisch unterstiitzen

Milchverarbeitungskurs fiir Aimsennerlnnen Imst 59

(Fortgeschrittene)

Achte auf die Lebensfreude Imst 10

Rouladen backen - stif und pikant Imst 22

Informationsveranstaltung - Vorbereitungs- Imst 65

lehrgang Facharbeiterin Landwirtschaft

Informationsveranstaltung — Vorbereitungs- Imst 65

lehrgang FacharbeiterIn landliches Betriebs-

und Haushaltsmanagement

Nudeln, Krapfen & Co Imst 19 -

Kinder sicher und gesund auf dem Bauernhof Imsterberg 33 S

Smovey Schnupperkurs - Imsterberg 30 %

Gesundheit in deinen Handen <

Réuchern flrs Wohlbefinden Jerzens 28 z

Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Jerzens 12 @

Salate haben immer Saison Jerzens 19 2




Titel Ort S. Titel Ort S.
Bezirk Landeck Neues zum Kalberdurchfall - Landeck 56
Krauterkosmetik Faggen 26 Kryptosporidien
Entgiften und Entschlacken Faggen 25 Entgiften und Entschlacken Landeck 25
Gesundes Bewegen und Arbeiten Faggen 29 Optimale Weidefiihrung am Heim- und Landeck 50
Trachtennahen Bezirk Landeck Fiss 70 Almbetrieb - -

Filzen mit der Nadel — Heilige Familie Fiss 12 Rouladen backen - sii8 und pikant Landeck 22
- - Ostereier mit traditionellen Mustern Langesthei 71
Schussler-Salze Fiss 28 - .
Gesunder Darm - gesunder Mensch Fiss 29 salate haben.!mmer Saison Mathon 19
Smovey Schnupperkurs - FlieR 30 Eeues zum.flberdurchfall - Mathon 56
Gesundheit in deinen Handen ryr.)tospon“ len -
Kriuterkosmetik FlieR 26 O.ptlmalt.e Kalber- und Ju.ngw.ehaufzucht Mathon 53
Krautervielfalt in Wald und Wiese FlieR 26 Filzen I:T]It dér Nac!e‘l - Hirt mit Schafen Pettneu 13
Filzen mit der Nadel — Ochs und Esel Flirsch 14 Ostereier I‘let tradltlonel!en Mustern Pettneu 71
Das gute alte Larchenpech Galtur 28 Gfesunde Lar?mer und !(ltze. Pfunds 57
A - Lammerausfalle vermeiden
LQB - Schenk dir Zeit — malen und entspannen Grins 10 - - — ———
— - Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kénige ~ Pfunds 12
LQB - Schenk dir Zeit — malen und entspannen Grins 10 — ——
- - Welche Futterqualitat fordert die Milchkuh?  Pfunds 55
LQB - Entdeckungsreise — Grins 11 - - -
L - s Pilates fur Anfanger Pfunds 31
meine inneren Starken kraftigen
LQB - Schenk dir Zeit — malen und entspannen Grins10 10 Gesunder Darm - gesun?er Mensch Pfunds 29
LQB - Entdeckungsreise zu Grins 10 Insektenschutz ganz natirlich Prutz 27
inneren Bildern und Kraftquellen Pikantes und stiBes Geback mit Vollwertmehl Ried i. O. 21
LQB - Schenk dir Zeit - malen und entspannen  Grins 10 Das gute alte Larchenpech Schnann 28
LQB - Entdeckungsreise — Grins 11 Kréuterkosmetik Schnann 26
meine inneren Starken kraftigen Insektenschutz ganz natiirlich Schnann 27
Optimale Kilber- und Jungviehaufzucht Kaunertal 53 Bergbauerntag, Schwerpunkt Griinland Schénwies 47
Gestickter Hausschatz — Kaunertal 71 Insektenschutz ganz natirlich Schonwies 27
Weihekorbdecke fiir Ostern Gesunder Darm - gesunder Mensch Seei.P. 29
Den Wert der betriebseigenen Futtermittel Kaunertal 47 Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Konige ~ Seei.P. 12
erkennen und verbessern Ostereier mit traditionellen Mustern Seei.P. 71
Die sanfte Hildegard Fastenwoche Kaunertal 26 Das gute alte Lirchenpech Serfaus 28

Teemischungen aus Krdutern und Friichten Kaunertal 24 Fruchtbarkeit der Kuh Serfaus 59
Gesunder Darm - gesunder Mensch Kauns 29 Schiissler-Salze Serfaus 28
Gesunde Euter zahlen sich aus Kauns 53 Salate haben immer Saison Serfaus 19
Insektenschutz ganz naturlich Kauns 27 Gesunde Euter zahlen sich aus Serfaus 53
Grinlandverbesserung und Pflege Kauns 46 Rocke rocken! Stanz bei 14
Smovey Schnupperkurs — Landeck 30 Wir ndhen einen trendigen Trachtenrock Landeck
Gesundheit in deinen Handen Hildegardkrauter - Stanz bei 26
Teemischungen aus Krdutern und Friichten Landeck 24 Anbau, Anwendung und Wirkung Landeck
Funf-Minuten-Geschenke fiir jede Gelegenheit Landeck 24 Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Konige ~ Tobadill 12
Buchtorten-Backkurs Landeck 22 Krautervielfalt in Wald und Wiese Tobadill 26
Trockenstellen ohne Trockensteller — Landeck 56 Schiissler-Salze Zammerberg 28
(wie) geht das? Pilates fur Anfanger Zammerberg 31
Den Tagesbericht richtig beurteilen Landeck 55 LKV Herdenmanagement Schafe/Ziegen Zams 57
Heilpflanzen und Hausmittel im Stall Landeck 51 Insektenschutz ganz natiirlich Zams 27
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Titel Ort S. Titel Ort S.
Bezirk Reutte Insektenschutz ganz natiirlich Vils 27
Drahtherzen mit oder ohne Perlen Berwang 16 Weihnachtliche Weidensterne flechten Wingle 15
Fruchtbarkeit beim Rind Breitenwang 51 Insektenschutz ganz natirlich Wangle 27
Rund um die Geburt - fitte Kuh und Breitenwang 52
gesundes Kalb mit Alternativmedizin REGION MITTE
Den Tagesbericht richtig beurteilen Breitenwang 55 Bezirk Innsbruck
Die wichtigsten Schaf- und Ziegen- Breitenwang 58 Filzen mit der Nadel — Heilige Familie Ampass 12
krankheiten mit Alternativmedizin Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Ampass 13
vorbeugen und behandeln Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kdnige Ampass 12
Erkrankungen von Kélbern — Breitenwang 52 Filzen mit der Nadel - Heilige Drei K&nige Ampass 12
vermeiden - erkennen - reagieren! Bergbauerntag, Schwerpunkt Griinland Axams 47
Neues zum Kélberdurchfall - Kryptosporidien Breitenwang 56 Desserts zum Verlieben Gnadenwald 22
Trockenstellen ohne Trockensteller - Breitenwang 56 TROTZ...dem hab ich dich lieb! Gnadenwald 10
(wie) geht das? Flechten mit Peddigrohr Gnadenwald 15
Tiersignale und Krankheitszeichen Breitenwang 52 Ein Streifzug durch unser Lebensmittel- Innsbruck 17
erkennen und einschatzen sortiment — Schmatzi Kindererndhrung
Feldbegehung Breitenwang 47 Zertifikatslehrgang Professionelle Innsbruck 9
Nihen von Baby- und Kinderkleidung Ehenbichl 14 Vertretung im landlichen Raum -
aus Jerseystoff Osterreichische Bauerinnen zeigen Profil
Smovey Schnupperkurs — Ehenbichl 30 Vorbereit‘ungslehrgan.g - Innsbruck 65
Gesundheit in deinen Hinden Facharbglterln Landwirtschaft

— — - Vorbereitungslehrgang — Innsbruck 67
Darm reinigen, Stoffwechsel aktivieren, Ehenbichl 18 . . .
FacharbeiterIn Bienenwirtschaft
fit werden! = -
Padagoglinnen - Fortbildung: Innsbruck 35
Salben - Ehrwald 27 . R,
S e . Verbunden sein - Wie wir Kinder
die Wirkung der heimischen Krauter nutzen . . .
- wieder fiir die Natur begeistern
Faszien Workout Ehrwald 31 Zertifikatslehrgang Schule am Bauernhof Innsbruck 34
Gesundes Bewegen und Arbeiten Ehrwald 2 Ausbildertraining - Innsbruck 67
Drahtherzen mit oder ohne Perlen Ehrwald 16 Vorbereitung auf die Ausbilderpriifung
Taschen zum Selbermachen Ehrwald 15 Produktionsabfille — eine Last oder ein Innsbruck 64
Fingerfood - Elbigenalp 20 Geschaft - Moglichkeiten zur Vermeidung
kleine Kostlichkeiten fiir jeden Anlass und Verwertung
Darm reinigen, Stoffwechsel aktivieren, Elbigenalp 18 LQB - Auftanken fiir den Alltag Innsbruck 11
fit werden! Informationsveranstaltung zum Zertifikats-  Innsbruck 49
Insektenschutz ganz natiirlich Forchach 27 lehrgang Griine Kosmetik Padagogik
Fingerfood — Gran 20 Direktvermarktung in der Bio- Innsbruck 63
kleine Késtlichkeiten fiir jeden Anlass Landwirtschaft — Lebensmittelkontrolle
Drahtsterne basteln Grén 16 und Produktpreiskalkulation
In der Weihnachtsbackerei Haselgehr 22 Zertifikatslehrgang Ausbildung zum Innsbruck 49
Fingerfood — Haselgehr 20 qulbrandsommelier i
kleine Kostlichkeiten fiir jeden Anlass Padagoglinnen - Fortbildung: Innsbruck 35
Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Héfen 12 Pﬂanzen,_W|e heiBen sie? -
Filzen mit der Nadel — Hirt mit Schafen Hofen 13 Informationsveranstaltung - Vorbereitungs- Innsbruck 65
- - — I - lehrgang Facharbeiterln Landwirtschaft
Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kbnige ~ Hoéfen 12
- - = Smartphone-Fotoworkshop Kematen 41
Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel H?fen 14 Milchverarbeitung fir zu Hause Kematen 72
Taschen zum Selbermachen Hofen 15 Bergbauerntag, Schwerpunkt Griinland Kolsassberg 47
Drahtkugeln mit oder ohne Spiralen Hofen 15 Naturschutz und Biodiversitit am Biohof Lans 63
Starke Wurzeln und ihre Wirkung Lechaschau 26 Umgang mit Rindern — Gefahren reduzieren Matrei a. Br. 62
Gesundheitscheck beim kleinen Wiederkduer Lechaschau 51 FrauenBauer — der Seminartag fiir die Frau  Mils 55
Insektenschutz ganz natrlich Lechaschau 27 LKV Herdenmanagement Schafe/Ziegen Mils 57
Faszien Workout Lermoos 31 Hausmittel - Oberhofen 25
Fingerfood — Lermoos 20 Immunsystemstarkung in der Schnupfenzeit
kleine Kostlichkeiten fiir jeden Anlass Cholesterinbewusst genieRen Oberhofen 18
Weidenkugeln flechten Lermoos 15 Ranzenstickkurs Oberperfuss 62
Smovey Schnupperkurs — Lermoos 30 Hygieneschulung Raum 38
Gesundheit in deinen Hinden — Innsbruck
Krauterwanderung mit Praxisteil - Lermoos 26 Bewe'zrfungen als Marketinginstrument Region Mitte 42
. w Qualitats-Workshop Rotholz 42
Verwendung verschiedenster Krauter ;
" Bio-Stallbautag Unterperfuss 61
Wellne.ssworkout Nesselwéngle 31 Schule am Bauernhof - Lehrfahrt: Vahrn/Bozen/ 34
Rhetor.|kku.rs Reutte 72 Auf ins schéne Sadtirol! Italien
Exkursion in den Bregenzerwald: Reutte 34 Padagoglnnen - Fortbildung: Vill 35
Erwerbskombination ,Gartenlust statt Alltagsfrust —
Social Media mit Fotoworkshop Reutte 72 Sien, Pflanzen, Erten im Kindergarten”
Qualitats-Workshop Reutte 42 Padagoglnnen - Fortbildung: vill 35
Weidenherzen flechten Schattwald 15 ,Den Lebensraum Wald fir Kinder
Milchverarbeitung fiir zu Hause Steeg a. A. 72 begreifbar machen”
In der Weihnachtsbackerei Tannheim 22 Ma&hen mit der Sense - Anfanger Volders 59
Hochbeet anlegen - gewusst wie! Tannheim 48 Wurst- und Kaseplatten richtig legen 39
Erdipfel setzen - aber richtig! Tannheim 49 Direktvermarktung - Lehrfahrt 38
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Titel

Titel Ort S.
Bezirk Schwaz
Smovey Schnupperkurs — Achenkirch 30
Gesundheit in deinen Handen
Der gefiillte Suppentopf Achenkirch 19
Doggl-Kurs Achenkirch 70
Entspannt durchs Leben oder Stress? Achenkirch 29
Allergeninformationsverordnung — wird noch be- 40
Was bedeutet das? kannt gegeben
Social Media mit Fotoworkshop Fligen 72
Burger auf ,Tirolerisch” - gschmackig guat ~ Fligen 18
Milchverarbeitung fiir zu Hause Fligenberg 72
Padagoglnnen - Fortbildung: .
In Késgelgaspar‘s Kiiche ° Flgenberg 3
GRIPS® - Ganzheitliche Reitpddagogik Maurach a. A. 57
Zertifikatslehrgang Maurach a. A. 57
Reitpadagogische Betreuung
LKV Zusatzmodul - wird noch be- 55
Futterungs- und Fruchtbarkeitsmanagement kannt gegeben
Textwerkstatt Rotholz 41
Arbeitstechnik fiir Hobbyholzer Rotholz 60
Fir einen stabilen Wald - Rotholz 60
Stammzahlreduktion bzw. Dickungspflege
und Durchforstungsauszeige
Motorsdgenkurs fiir Frauen Rotholz 60
Professionelle Motorsdgenwartung Rotholz 60
Informationsveranstaltung — Vorbereitungs- Rotholz 65
lehrgang FacharbeiterIn landliches
Betriebs- und Haushaltsmanagement
Informationsveranstaltung — Vorbereitungs- Rotholz 65
lehrgang Facharbeiterln Landwirtschaft
Trachtenndhen Schwendau 69
HAUSMITTEL - Schwendau 25
Immunsystemstédrkung in der Schnupfenzeit
Fingerfood - Schwendau 20
kleine Kostlichkeiten fiir jeden Anlass
Eigenbestandsbesamerkurs — 4-tdgig Strassi. Z. 53
Herstellung von Hartkase Strassi. Z. 39
Sensorik und Produktqualitat Strassi. Z. 39
bei Milchprodukten
FrauenBauer — der Seminartag fir die Frau  Strassi. Z. 55
Basiskurs Milchverarbeitung Strassi. Z. 39
LKV Zusatzmodul - Eutermanagement Strassi. Z. 53
LKV Herdenmanagement Schafe/Ziegen Strassi. Z. 57
Eigenbestandsbesamerkurs — 4-tdgig Strassi. Z. 53
Almsenner-Grundkurs Strassi. Z. 59
Entgiften — Einfach und schnell Stummerberg 25
Smovey Schnupperkurs — Stummerberg 30
Gesundheit in deinen Handen
Steuerliches zur Direktvermarktung Tiroler 39
Unterland
Weidefachtagung Weer 53
Desserts zum Verlieben Weerberg 22
Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Weerberg 12
Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel Weerberg 14
Burger auf ,Tirolerisch” — gschmackig guat ~ Weerberg 18
Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Weerberg 13
Burger auf ,Tirolerisch” - gschmackig guat  Weerberg 18
Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Weerberg 13
Wandschmuck ,Haussegen” Weerberg 70
Filzen mit der Nadel - Heilige Drei Kbnige ~ Weerberg 12
Ostereier mit traditionellen Mustern Weerberg 71
Faszination Sauerteig — Mit Freude Brot backen Weerberg 21
Ostern fur Auge und Gaumen Weerberg 22

Ort

REGION OST

Bezirk Kitzbiihel

Wie gestalte ich einen Rinder-Auslauf? wird noch be- 55
kannt gegeben

Chancen im Umweltprogramm wird noch be- 61
kannt gegeben

Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr  Brixeni. Th. 25

Rauchern mit heimischen Pflanzen Fieberbrunn 28

Gedanken gestalten unser Leben Fieberbrunn 9

Kase —immer ein Genuss Fieberbrunn 23

Fingerfood - Going 20

kleine Kostlichkeiten fiir jeden Anlass

Gestickter Hausschatz — Weihekorbdecke Going 71

fuir Ostern

Topferkurs Going 15

Mein Betriebskonzept als Basis fiir die Hopfgarten 43

Betriebsentwicklung i. Br.

Mein Betriebskonzept als Basis fiir die Hopfgarten 43

Betriebsentwicklung i. Br.

FrauenBauer - der Seminartag fir die Frau  Hopfgarten 55
i. Br.

Fltterung und Tiergesundheit in der Hopfgarten 64

biologischen Ziegenhaltung i. Br.

Homd&opathie am Bauernhof — Hopfgarten 51

Einfiihrung und Grundlagen i. Br.

Homoopathie - Erfahrungsaustausch Hopfgarten 51
i. Br.

Weide auf Steilflaichen Hopfgarten 62
i. Br.

Bio-Milchviehtag Hopfgarten 64
i. Br.

Mein Betriebskonzept als Basis fiir die Hopfgarten 43

Betriebsentwicklung i. Br.

LKV Herdenmanagement Schafe/Ziegen Hopfgarten 57
i. Br.

Qualitats-Workshop Hopfgarten 42
i. Br.

Das eigene Griinlandpotential Hopfgarten 61

ausnutzen - Standortangepasste i. Br.

Dlingung und Bewirtschaftung

Mein Betriebskonzept als Basis fiir die Hopfgarten 43

Betriebsentwicklung i. Br.

Heiteres Gedachtnistraining Hopfgarten 9
i. Br.

Mein Betriebskonzept als Basis Hopfgarten 43

fur die Betriebsentwicklung i. Br.

Kéase — immer ein Genuss Kichbergi.T. 23

Burger auf ,Tirolerisch” - gschmackig guat  Kirchdorfi. T. 17

LQB - Unternehmerinnenstammtisch Kitzbihel 1M

»Mutig Gber den Tellerrand"

LQB - Unternehmerinnenstammtisch Kitzbihel 1

»Mutig Gber den Tellerrand"

Leben im Rhythmus des Mondes Kossen 29

Entspannt durchs Leben oder Stress? Kbssen 29

Brunch - Das Tiroler GenieBRerfriihstlick Kossen 19

Hochwertiges Bio-Rindfleisch aus Oberndorfi.T. 61

Grundfutter erzeugen

LKV Zusatzmodul - Fltterungs- und wird noch be- 55

Fruchtbarkeitsmanagement kannt gegeben

Saisonale Likore — einfach und Reith b. K. 24

selbstgemacht fiir den Hausgebrauch

Burger auf ,Tirolerisch” — gschmackig guat  Reith b. K. 17
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Titel Ort S. Titel Ort S.
Informationsveranstaltung soll 50 Bezirk Kufstein
Baukreis 2018/19 Faszination Sauerteig — Alpbach 21
Kése — immer ein Genuss St. Jakob i. H. 23 Mit Freude Brot backen
Rhetorikkurs St.Johanni. T. 72 Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Angath 13
LKV Zusatzmodul - Mutterkuhhaltung St.Johanni.T. 53 Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Angath 13
Mannerkochkurs St.Johanni. T. 72 Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Auffach 12
Selbstgebackenes Brot — St.Johanni.T. 21 Trachtenndhen - Brandenberg 70
fiir die eigene Gesundheit Allgemeine Grundlagen (Bezirk Kufstein)
LQB - Erfolgreiche Hofiibergabe St.Johanni.T. 43 Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Brandenberg 12
und -Ubernahme Stallumbau fiir Bio-Betriebe Ebbs 64
Textwerkstatt St.Johanni.T. 41 Seitengdnge - Klassische Arbeit an der Hand Ebbs 57
LQB - Erfolgreiche Hoflibergabe St.Johanni.T. 43 Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Ellmau 12
und -Ubernahme Erste Hilfe Kurs Kirchbichl 72
LQB - Erfolgreiche Hoflibergabe St.Johanni. T. 43 Faszination Sauerteig — Kirchbichl 21
und -Ubernahme Mit Freude Brot backen
Gestickter Hausschatz - St.Johanni.T. 71 Kase — immer ein Genuss Kirchbichl 23
Weihekorbdecke fiir Ostern Faszination Sauerteig — Kramsach 21
Grundkurs fir Hirten und St.Johanni.T. 59 Mit Freude Brot backen
Almpersonal (Melk- und Sennalmen) Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel Kufstein 14
Weidefachtagung St.Johanni. T. 53 Nudeln, Krapfen & Co Kundl 19
Mit der Pflanzenapotheke durchs ganze Jahr St.Johanni.T. 25 Auslaufgestaltung in der biologischen Kundl 64
Informationsveranstaltung — Vorbereitungs- St.Johanni.T. 65 Gefliigelhaltung
lehrgang Facharbeiterln Landwirtschaft Faszination Sauerteig — Kundl 21
Was kann ich aus Wald und Wiesen Waidring 25 Mit Freude Brot backen
herstellen? Umgang mit Rindern - Gefahren reduzieren Kundl 62
Strudelvariationen - sii8 oder pikant Westendorf 21 Trachtenndhen - Langkampfen 70
Milchverarbeitung fiir den Hausgebrauch ~ Westendorf 17 Allgemeine Grundlagen (Bezirk Kufstein)
Teil 2 (Fortgeschrittene) Ranzensticken Niederau 69
Tiergesundheit - Krankheiten friihzeitig Westendorf 52 Sudtiroler Brotspezialititen - selbstgemacht Niederau
erkennen und vorbeugen Smovey Schnupperkurs — Niedern- 30
Kése — immer ein Genuss, mit Werksfiihrung Wérgl 23 Gesundheit in deinen Handen dorferberg
Kise — immer ein Genuss, mit Werksfiihrung  Woérgl 23 Burger auf , Tirolerisch” - gschmackig guat (’;“e?e"l:' 17
R . . . N R orferberg
K?se - fmmer ein Genuss, mit Werksflihrung W?rgl 23 Brotbacken im Holzofen in der Wildschénau Oberau 20
Kdse - immer ein Genuss Worgl B Filzen mit der Nadel - Ochs und Esel Oberau 14
Brotbacken im Holzofen in der Wildsch6nau Oberau 20
Tiroler Hausmannskost Oberau 19
Bewertungen als Marketinginstrument Region 42
Kitzbuhel -
Kufstein
Faszination Sauerteig - Reithi. A. 21
Mit Freude Brot backen
Trachtenndhen - Allgemeine Grundlagen Reithi. A. 70
(Bezirk Kufstein)
Smovey Schnupperkurs — Gesundheit in dei- Rettenschdss 30
nen Handen
Burger auf ,Tirolerisch” - gschmackig guat ~ Schwoich 17
Nordic-Walking — mit Schwung in die Natur  S6ll 30
Ranzensticken Worgl 69
Smartphone-Fotoworkshop Worgl 41
Kase — immer ein Genuss, mit Werksfiihrung Woérgl 23
Kase — immer ein Genuss, mit Werksfiihrung Worgl 23
Filzen mit der Nadel - Heilige Familie Worgl 12
Grundkurs Okologische Bienenhaltung Worgl 63
Filzen mit der Nadel - Hirt mit Schafen Worgl 13
Das gute alte Larchenpech Worgl 28
Naturseife handgemacht Worgl 27
Naturseife handgemacht Worgl 27
Vitalgymnastik - fiir einen starken Riicken ~ Woérgl 31
g Faszination Sauerteig — Wérgl 21
& Mit Freude Brot backen
§ Traditionelle Palmbuschen und Worgl 70

Palmlatten binden
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I I( Landwirtschaftskammer
Tirol

BILDUNGSKONTAKTE

LFI Reutte — Region West
6600 Reutte, BahnhofstraRe 15
T +4359292-2700 | FDW 2799 | E Ifi.reutte@lk-tirol.at

LFl Landeck und Imst - Region West
6460 Imst, Brennbichl 53
T +4359292-2160 | FDW 2199 | E Ifiimst@lk-tirol.at

LFI Schwaz und Innsbruck - Region Mitte
6200 Rotholz, Rotholz 50
T +4359292-2804 | F DW 2899 | E Ifi.schwaz@lk-tirol.at

LFI Kufstein - Region Ost
6300 Worgl, Egerndorf 6
T +43 592 92-2400 | F DW 2499 | E Ifi.kufstein@lk-tirol.at

LFI Kitzbiihel - Region Ost
6380 St. Johann i. T, Innsbrucker StraBe 77
T +43 592 92-2300 | F DW 2399 | E fi.kitzbuehel@lk-tirol.at

LFI Lienz - Region Ost
9900 Lienz, Josef-Schraffl-Strale 2
T+4359292-2600 | F DW 2699 | E Ifi.lienz@lk-tirol.at

\J
Lindliches 4
Fortbildungs
Institut

Landliches Fortbildungsinstitut (LFI)
Tirol

Brixner StraBBe 1, 6020 Innsbruck
T +4359292-1100 | F +4359292-1199
E Ifi@lk-tirol.at

tirol.lfi.at



